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RESUMO

Com a crescente exportagdo de carne de frango, as industrias de abate brasileiras vem
precisando cada vez mais garantir o bem-estar animal, refletindo uma preocupagao ética,
estando de acordo com as normas internacionais e também garantindo diretamente a
qualidade do produto final que chegara a mesa do consumidor. Devido a importancia do
bem-estar e seu impacto no aparecimento de hematomas em aves, o presente trabalho tem
como objetivo estudar a ocorréncia de hematomas em aves e a importancia de agdes de
bem-estar no abate, em um frigorifico localizado no municipio de Videira/SC, que realiza o
abate Halal, entre os meses de novembro de 2022 e abril de 2023, visando contribuir para
obter um melhor rendimento de frango embalado inteiro.Os dados foram obtidos do teste
denominado Hematomas por Caixa, que permite verificar as lesdes que ocorrem desde o
campo até o momento do descarregamento das aves nas esteiras, e da Desclassificacdo do
Chiller que ¢ feita logo ap6s a saida das carcagas do sistema de resfriamento, pela qual ¢
possivel identificar os setores em que ocorrem as lesdes desde o campo até o final da sangria.
Entre os locais com hematomas que foram avaliados (peito, asas e coxas), o peito foi o local
da carcaga com mais lesdes em ambos os testes. Estas lesdes levam a necessidade do
descarte da carcaca ou de outra destinacao as partes afetadas, como para a Fabrica de Farinha
e Gordura (FFG), gerando perdas econdmicas e ndo sendo a destinacdao ideal, j4 que a
empresa visa a exportagao do frango embalado inteiro.

Palavras-chave: Hematomas. Bem-estar animal. Controle de qualidade.Abate de aves. Abate
Halal.



ABSTRACT

With the increasing export of poultry meat, Brazilian slaughter industries are increasingly
needing to ensure animal welfare, reflecting an ethical concern, complying with international
standards, and directly ensuring the quality of the final product that will reach the consumer's
table. Due to the importance of animal welfare and its impact on the occurrence of
hematomas in poultry, this study aims to investigate the occurrence of hematomas in poultry
and the importance of welfare actions during slaughter at a slaughterhouse located in
Videira/SC, which performs Halal slaughter, between November 2022 and April 2023,
aiming to contribute to achieving better yields of whole packaged chicken. The data were
obtained from the Hematomas per Box test, which allows for the assessment of injuries
occurring from the field until the unloading of the birds on the conveyors, and from the
Chiller Disqualification, which is performed right after the carcasses exit the cooling system,
allowing for the identification of sectors where injuries occur from the field until the end of
bleeding. Among the evaluated areas with hematomas (breast, wings, and thighs), the breast
was the area of the carcass with the most injuries in both tests. These injuries lead to the need
for carcass disposal or other destinations for the affected parts, such as the Flour and Fat
Factory (FFG), resulting in economic losses and not being the ideal destination, as the
company aims to export the whole packaged chicken.

Keywords: Bruises. Animal welfare. Quality control. Poultry slaughter. Halal slaughter.



LISTA DE SIGLAS E ABREVIATURAS

BEA - Bem-estar animal

FFG - Fabrica de Farinha e Gordura

FAWC - Farm Animal Welfare Council
MAPA - Ministério da Agricultura e Pecuaria

PAC - Programas de Autocontrole



LISTA DE FIGURAS

Figura 1- Principais pontos de lesdes provocadas pelo manejo pré-abate em aves...............
Figura 2 - Locais mais afetados por hematomas - Peito (A), Coxa (B) e Asa (C)......ccccu.....



LISTA DE TABELAS

Tabela 1 - Relacao entre o tempo transcorrido desde a contusdo e a coloragao apresentada.. 15

07 = 24
Tabela 3 - Quantidade de hematomas em relacdo a localizagdo na carcaga do frango, pelo
Teste de Hematomas POT CaiXa.......cccuuieiuieeiiieeiiieeiieeesireeeireesieeesteeesseeessseeessseeessseeesssesssnes 25

Tabela 4 - Total de aves abatidas e total de hematomas pela Desclassificagao do Chiller......25

Tabela 5 - Quantidade de hematomas em relacdao a localizagdo na carcaca do frango, pela
Desclassificac@o do Chiller...........c..ooiiiiiiiiiiiiiccie e e 26



SUMARIO

1. INTRODUCAO
2. OBJETIVOS
2.1 OBJETIVO GERAL ..ottt ee s et eee e eeee s eseeeeae
2.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS......e oottt et ee e e eesese e eeeeseesseeeeeeeesaes
3. REVISAO DE LITERATURA.....uoueuerrecrcrenernnesesesssssssssssssssssssessssssssssssssssssssssesssssssass
3.1 ORIGEM DOS HEMATOMAS ..o oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeseseeeeeeeseseseeneeeeeseseseeesesenes
3.2 LEGISLACAO. ..ottt et s st tes e e e e eeses s eeseeees
3.3 APANHA ...ttt ettt ettt ettt e e eeneae
3.4 TRANSPORTE . ...ttt ettt et e e et s s eee et ess e aeseeeseseeaeeeens
3.5 JETUM PRE ABATE......ooeeeeeeeeeeeeeeee ettt e e et ee e eetes s eeeeenees
3.6 RECEPCAO E PENDURA DE AVES....ooeeeeeteeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeeesesees
3.7 ATORDOAMENTO EM AVES.....oooioteeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeseseeeeeeseesesseeeseseees
3.8 SANGRIA EM AVES....oooieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et s e eeseeseseeeseeeeeees e eseeesesseaseeses
3.9 CAPACITACAO DOS FUNCIONARIOS. .....eoeeeeeeeeeeeeeeee oo eeeeeeseeeens
4. METODOLOGI A.....ouunrrererreresesesesssssessssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasss
5. RESULTADOS
6. DISCUSSAO
7. CONCLUSAO . ....cuouerererererereresesesesesesesesesesesesesesesesssesesesesssesssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssens
REFERENCIAS ..o vvireercrerssesessssssssssssssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassessss




12

1. INTRODUCAO

O bem-estar animal (BEA) é um termo bastante amplo ¢ em constante evolucao,
envolve inimeros elementos que somados ao final garantem satde fisica e mental aos
animais. E conhecido principalmente pelas cinco liberdades que costumam definir de forma
simples 0os minimos requisitos necessarios para que se considere que o animal se encontra em
harmonia com suas necessidades naturais e comportamentais (LUDTKE et al., 2010).

Apesar de nao ser um tema completamente novo, tendo sua primeira lei decretada de
forma mundial na Gra-Bretanha no ano de 1822 e no Brasil em 1934, o BEA vem se
mostrando cada dia mais importante pela série de beneficios que pode trazer aos animais de
companhia e as induastrias de producao de alimentos (LUDTKE et al., 2010). Como por
exemplo, o pré-abate e abate de aves em que o bem-estar esta atrelado a melhores resultados
no ganho econdmico das industrias, diminui¢do de mortalidade e maior qualidade do produto
oferecido.

Os primeiros principios sobre BEA comecaram a ser estudados em 1965 pelo Comité
Brambell do Reino Unido, deste comité surgiram entdo as Cinco Liberdades que foram
aprimoradas pelo Farm Animal Welfare Council - FAWC e que até hoje sdo utilizados para
definir os requisitos minimos de bem-estar, e sdo eles: 1) Livre de fome, sede e ma nutricao
2) Livre de desconforto 3) Livre de dor, injuria e doenga 4) Livre para expressar seu
comportamento normal 5) Livre de medo e distresse.

Existem legislagdes brasileiras que regulamentam o abate de animais, sendo
obrigatdrias nos dias de hoje, visto a necessidade de melhorar as formas de manejo e
assegurar o ndo sofrimento dos animais durante este processo trazendo beneficios ao final
(LUDTKE et al., 2010). Atualmente, a implantagdo do bem-estar nas industrias de abate de
aves vem sendo aos poucos realizada através de médicos veterinarios designados para essa
func¢do de acordo com a PORTARIA N° 365, DE 16 DE JULHO DE 2021 — SDA/MAPA.

De acordo com Silva e Junior, 2021, o abate religioso ¢ considerado um dos mais
lucrativos para a exportagdo. Com a inser¢do do abate religioso dentro das empresas
brasileiras para a exportacdo de produtos de origem animal, tornou-se ainda mais relevante a
tematica do bem-estar tendo em vista os métodos religiosos que sdo exigidos ao mercado
brasileiro, como por exemplo, a ndo realizacdo de insensibiliza¢do prévia a sangria podendo
gerar maiores danos a carcaga devido a atividade neurologica do animal que ndo ¢

interrompida .
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O abate Halal vem sendo bastante discutido por poder comprometer o bem-estar
durante o processo de abate (ANIL, 2012). Existem diversas crengas e mitos relacionados a
insensibilizagdo dos animais, como por exemplo, para o abate Halal, de que a perda de
sangue durante a sangria ¢ insuficiente caso haja atordoamento prévio, tornando o animal
inaceitavel para o consumo (ANIL, 2012).

Existem diversas condenas que podem ser dadas as carcacas e que possuem origem
em condutas erroneas de bem-estar, uma delas sdo os hematomas sofridos durante as mais
variadas etapas de producdo, como a apanha dos animais no campo, no momento da pendura,
insensibilizacdio e até mesmo na sangria. E de responsabilidade da empresa junto ao
funciondrio responsavel pelo BEA seguir rigorosamente as legislagdes brasileiras, dando
treinamentos de funcionarios da linha de producdo e granja de forma a minimizar perdas
econOmicas geradas por este tipo de descarte. Os hematomas podem ser encontrados em
varias areas da carcaga como no peito, asas e coxa, impactando na qualidade final do produto
e no julgamento do consumidor.

O presente estudo tem o objetivo de compreender melhor quais as origens e principais
localizagdes dos hematomas nas carcagas de frango através de andlise de dados de um
frigorifico localizado em Videira/SC visando aumentar o rendimento do frango embalado

inteiro através das agdes de bem estar animal.
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2. OBJETIVOS

2.1 OBJETIVO GERAL
O presente trabalho tem como objetivo estudar a ocorréncia de hematomas em aves e
a importancia de agdes de bem-estar no abate, em um frigorifico localizado no municipio de

Videira/SC, entre os meses de novembro de 2022 e abril de 2023.

2.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

Identificar a regido da carcaga do frango que possui maior ocorréncia de hematomas
através da Andlise de Hematomas por Caixa e Desclassificagao do Chiller.

Discutir as principais agdes de bem-estar necessarias para reduzir a quantidade de

hematomas sofridos pelas aves no campo e na industria.
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3. REVISAO DE LITERATURA

3.1 ORIGEM DOS HEMATOMAS

Os hematomas sdo decorrentes de contusdes e costumam ocorrer em um momento de
injuria provocando extravasamento e acimulo de sangue extravascular cutdneo ou muscular
(EMBRAPA, 2016). Sao denominados de tecnopatias, pois sdo alteracdes observadas na
carcaga que nao estdo ligados diretamente a uma enfermidade, sendo usualmente decorrentes
de lesoes traumaticas (EMBRAPA, 2016).

As lesdes de hematomas sdo consideradas comuns no abate de frango do tipo griller,
levando a uma aparéncia que ndo atrai os consumidores e diminui o padrdo de qualidade
(KESSLER, 2019). Para o mercado, existem algumas caracteristicas que sdo predefinidas e
esperadas pelos consumidores como uma coloragdo clara da carne, sem hematomas ou outro
tipo de mancha e aparéncia agradavel (KESSLER, 2019).

A coloragdo dos hematomas ¢ um dos principais indicadores do tempo transcorrido
entre a injuria e a identificacdo da lesdo. A coloragdo, segundo o tempo decorrido desde a

contusao esta descrita de acordo com a Tabela 1.

Tabela 1 - Relagdo entre o tempo transcorrido desde a

contusdo e a coloragdo apresentada

Tempo transcorrido Coloracao

2 minutos Vermelho

Vermelho arroxeado
12 horas escuro Vermelho escuro
24 horas Verde arroxeado claro

Verde amarelo purptreo

36 horas (roxo)

48 horas Amarelo esverdeado

72 horas Amarelo alaranjado

96 horas Ligeiramente amarelado
120 horas Normal

Fonte: Adaptado de Ludtke et al. (2010).
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3.2 LEGISLACAO

De acordo com a Portaria SDA n° 736, de 29 de dezembro de 2022 do MAPA, as
alteracOes traumaticas assépticas poderdo ser avaliadas e classificadas apds o sistema de
pré-resfriamento, os hematomas e petéquias sem evolucdo para quadros inflamatorios e
infecciosos poderdo ser avaliadas e classificadas nas linhas de abate e processamento de
acordo com o destino previsto por legislagdo.

A legislagdo ainda ressalta que as lesdes sépticas sdo consideradas aquelas que nao
evoluiram para quadros inflamatérios, estando completamente cicatrizadas, sem crostas ou
tecido necrosado (MAPA, 2022).

Também existem os programas de autocontrole (PAC) estabelecidos pelo Ministério
da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) que funcionam de forma a descrever as
boas praticas utilizadas que as proprias empresas sdo responsaveis, assim, fiscalizando e
criando pardmetros junto aos o6rgaos reguladores visando garantir a qualidade dos produtos.
Como exemplo, o PAC para bem-estar e abate humanitario descreve a importancia da apanha
ocorrer no periodo noturno evitando estresse caldrico gerado pelo calor e pela luz do dia. Na
pendura, ja na pendura, descreve a importancia de reduzir a luminosidade e ruidos para

minimizar a excitagao das aves (AGRODEFESA, 2016).

3.3 APANHA

O manejo pré-abate das aves ocorre principalmente durante a apanha no campo, este
procedimento ¢ o primeiro momento no qual o organismo do animal estd mais suscetivel ao
estresse, influenciando diretamente no bem-estar e na qualidade da carcaga. Neste momento,
as aves podem se agitar muito e alguns cuidados sao necessarios para que nao acabe gerando
hematomas nas mais diversas partes do corpo do frango (Figura 1), entre eles estdo a reducgao
da luminosidade do local e utilizacdo de luz azul que sdo comumente utilizadas para
aumentar a sensagdo de calma nos frangos, evitar barulhos muito altos também pode ajudar a
reduzir o estresse produzido pelo momento (LUDTKE et al., 2010).

O método de apanha também deve ser observado e feito da forma correta pelos

apanhadores. Existem variadas técnicas de manuseio como por uma perna s, que ndo ¢
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permitida e também nado ¢ indicada pois aumentam as chances de hematomas de coxa e
outros danos a ave (LUDTKE et al., 2010).

A técnica pelas duas pernas, que apesar de ser uma técnica que permite carregar
varias aves ao mesmo tempo e mais rapidamente, também pode levar a um maior nimero de
hematomas. A apanha mecanica que so ¢ utilizada em alguns paises como Italia e Estados
Unidos por seu alto valor, e por ultimo, a apanha pelo dorso que ¢ a mais comum e que reduz
as chances de hematomas pois as aves ficam imobilizadas pelas maos do apanhador
reduzindo as chances de contusdes e reduz o estresse nesta etapa do processo (LUDTKE et
al., 2010).

Estudos como o de Leandro et al. (2006) demonstram que a apanha pelo dorso ¢ a que
menos leva a ocorréncia de contusdes e fraturas. Neste momento, os hematomas costumam
ocorrer em maior quantidade, de 30 a 50%, sendo um niimero bastante significativo quando

comparado a outros momentos do processo (MENDES; KOMIYAMA, 2011).

Figura 1- Principais pontos de lesdes provocadas pelo manejo

pré-abate em aves.

Contusdo na coxa —-’

Fratura da asa

Contusao no peito
1 il
" -

Contusao Ponta da asa
na asa —s Desarticulagdo da asa vermelha

Fonte: Ludtke et al. (2010).

Durante a apanha, ¢ importante tentar minimizar as chances de ocorréncia de
hematomas, pois podem resultar em perdas de rendimento e da carcaga total, 90% dos
hematomas costumam ocorrer de 12 a 24 horas antes do processamento (PESCATORE,

2007).
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3.4 TRANSPORTE

O transporte das aves envolvem operagdes de carregamento, o transporte em si € 0O
descarregamento, existem inumeras variaveis que podem afetar esta etapa do processo, como
as condi¢des dos caminhdes, capacidade técnica do motorista, distdncia dos aviarios até a
industria e outros (CASTRO; SILVA; 2019).

Para Ludtke et al. (2010), as aves s6 devem ser transportadas se estiverem em boas
condi¢des fisicas, os veiculos devem estar em bom estado de conservacdo e densidade
adequada, sendo o manejo das aves dentro das caixas um ponto critico para que o transporte
ocorra de forma a manter os padrdes de bem-estar adequados, com boa ventilagdo, caixas
empilhadas de forma estdvel no caminhao.

As caixas sao um fator de extrema importancia para a manutencao do bem-estar e
evitar que os hematomas ocorram. Desde a apanha das aves, até a retirada das mesmas
durante a pendura, as caixas estdo presentes no processo € precisam ser monitoradas para
garantir sua conservagdo. E preciso constantemente verificar as caixas procurando por
possiveis danos, buracos, falta de tampa que possam levar a lesdes nas aves, ndo devendo ser
arremessadas ou balangadas quando na presenca de aves vivas no seu interior, além de ser um
item verificado em auditorias de bem-estar animal de suma importancia para (LUDTKE et
al., 2010).

A distancia viajada pode estar relacionada aos hematomas que ocorrem em regido de
peito e asas, além de aumentar as chances de fratura, ou seja, maiores distancias, maiores as
chances de lesdoes (BENINCASA et al., 2020). Ainda segundo Benincasa et al. (2020), a
maior causa de hematomas € pela tentativa de colocar as aves em pequenas aberturas da caixa
de transporte.

A temperatura ambiente e interna das caixas dentro dos caminhdes pode interferir na
ocorréncia de hematomas de peito e asas, o aumento da temperatura a cada 1°C a mais pode
aumentar em aproximadamente 2,27% o numero de hematomas (JACOBS et al., 2017).

Um ponto importante em relacdo ao transporte € o monitoramento constante do inicio
ao destino final das aves, planejando as melhores rotas, tempo de transporte entre granja e
frigorifico, de forma a minimizar os impactos ao bem-estar das aves que o transporte junto ao

tempo excessivo na estrada podem trazer (AURORA COOP, 2023).
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3.5 JEJUM PRE ABATE

Em relacdo ao jejum, que ¢ compreendido entre a retirada da ultima alimentacdo
solida até o momento do abate, ¢ recomendado que cumpra o espago de tempo de 8 a 12
horas, sendo essencial para diminuir a contaminagao da carcaca por conteudo gastrintestinal
no momento da evisceracdo, a 4gua somente deve ser retirada no carregamento (EMBRAPA,
2003).

O estresse nas aves pode surgir devido a diversas etapas do processo, sendo uma delas
o jejum (MENDES, 2001). Apesar de ser um tema com muitos estudos, ainda necessita de
maior entendimento dos seus prejuizos no bem-estar das aves, sabe-se que a ocorréncia de
desidratacdo dos frangos inicia logo apds o comeco do jejum, sendo importante otimizar
programas de carregamento e transporte eficientes para as aves chegarem ao abate sem danos

maiores devido ao tempo excessivo sem comida e dgua (MENDES, 2001).

Segundo estudo realizado por Lana et al. 2018, o elevado tempo da retirada da racdo
até a apanha das aves pode aumentar as chances de fratura e hematomas nas aves devido a
possivel elevagdo de estresse, 0 que causa maiores movimentagdes bruscas da ave durante a
apanha. Este tipo de lesdo, principalmente hematomas de peito, geram um grande impacto

econdmico visto que acabam sendo condenadas dentro da industria (LANA, 2018).

3.6 RECEPCAO E PENDURA DE AVES

Na recepcao das aves, os frangos ficam nos caminhdes, sendo mantidos nas caixas de
transporte, fazendo-se necessario o monitoramento das condi¢des térmicas e de umidade do
local para diminuir o estresse causado por todo o processo que as aves passam até este
momento (CASTRO; SILVA, 2019). Existem vérios fatores durante o momento da pendura
que podem diminuir o bem-estar das aves como, por exemplo, dor nas pernas ou canelas, pela
compressdo da regido ao ter contato com o gancho, medo e estresse por estarem de
ponta-cabeca e em um ambiente estranho, dor e lesdes devido ao comportamento de fuga que
as fazem bater as asas (LUDTKE et al., 2010).

De acordo com a Instrucdo normativa n° 3, de 17 de janeiro de 2000, os animais
devem ser descarregados rapidamente apds a sua chegada, evitando uma espera longa, que

caso ocorra, deve ser feita protegendo os animais de condi¢des climdticas extremas e com
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ventilagdo adequada, na recep¢do deve ser assegurado que ndo sofram maltrato e nem sejam
excitados.

Outro fator relacionado ao bem-estar ¢ o treinamento dos funcionarios, que devem ser
instruidos sobre a forma correta de pendurar, sem excitar ou causar injuria as aves, evitando
que sejam penduradas por apenas uma perna ((LUDTKE et al., 2010). Um ponto essencial
considerado por Benincasa et al. (2020), ¢ em relagdo a altura dos funcionarios, que deve ser

similar devido a pressdo que ¢ feita nos membros das aves podendo levar a injurias.

3.7 ATORDOAMENTO EM AVES

A carne de frango brasileira possui grandes compradores como os paises islamicos,
mas que para a sua comercializagdo precisam seguir exigéncias do mercado de acordo com o
abate Halal (TRENTINI, 2020). Segundo a Instrucdo Normativa N° 3, de 17 de janeiro de
2000, ¢ permitido o sacrificio de animais de acordo com preceitos religiosos, desde que
destinados ao consumo por comunidades religiosas ou ao mercado internacional. Para o abate
Halal, a insensibilizacdo n3o ¢ geralmente utilizada, pois de acordo com os preceitos
religiosos mugulmanos o atordoamento em aves pode provocar uma menor perda de sangue
da carcaga, tornando inviavel o consumo ja que o sangue ¢ um produto proibido (CARDOSO
et al., 2009).

No Brasil, o n3o atordoamento pré-sangria ¢ considerado dificultoso para os
abatedouros, pois pode gerar animais mais agitados, batendo asas, depreciando a qualidade da
carcaca (TRENTINI et al., 2020). A estimulacdao elétrica pds-morte vem sendo usada a
bastante tempo, mas no processamento de frangos de corte ¢ considerada uma tecnologia
nova (SAMS, 2002).

O abate Halal pode contar ou ndo com a insensibilizacdo imediata apds sangria, de
acordo com estudo realizado por Trentini et al. (2020), testando a presenca de lesdes e
condenacdes em aves com ou sem insensibilizacdo pds sangria, foi possivel obter dados de
que aves sem a insensibilizacdo pds sangria, método Halal tradicional, possuem maiores
chances de ocorréncia de lesdes e condenas do que as aves que recebem insensibilizagao pds
sangria, ou seja, a utilizacdo da estimulagdo elétrica apos sangria pode ser um aliado para
diminuir as condenas de cortes e ter um maior aproveitamento de carcaga inteira.

O abate Halal sem atordoamento antes da sangria ¢ considerado um tema controverso
e com muitas opinides e que pode interferir na questdo do bem-estar e qualidade da carne

(AL-SHAMMARI, 2021). Segundo Cardoso et al. (2009), em experimento desenvolvido para
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comparar a presenga de lesdes apos os métodos de abate tradicional e método Halal, foi
possivel concluir que a insensibilizagdo prévia a sangria ajuda a diminuir o tamanho das
lesdes das carcacas, mas que ndo ha relagdo na quantidade das mesmas.

O atordoamento pds sangria € utilizado como forma de diminuir os efeitos causados
pela ndo realizacao da eletronarcose pré sangria visto que as aves continuam a ter estimulos
mesmo com a sec¢do dos vasos. Os hematomas sdo lesdes dentre as varias que podem vir a

ocorrer pela ndo realizagdo da sangria.

3.8 SANGRIA EM AVES

A sangria das aves no abate Halal ¢ um processo que ocorre apds a pendura,
diferentemente do abate tradicional em que ha prévia insensibilizacdo antes da sangria. Neste
processo ha o corte de suprimento sanguineo para o cérebro que ¢ feito principalmente pelas
artérias cardtidas internas que sdo seccionadas juntamente as veias jugulares, esofago e
traqueia (LUDTKE et al., 2010). Somente ¢ permitido a sangria de aves sem prévia
insensibilizagdo em casos de aves abatidas sob preceitos religiosos, o corte da garganta deve
ser feito de forma Unica e com laminas bem afiadas e a velocidade da linha de abate deve ser
regulada de forma a diminuir as chances de agitagdo das aves (BRASIL, 2021).

Com a auséncia da eletronarcose, o bem-estar das aves diminui, pois 0s animais
acabam apresentando sensibilidade, se debatem e ha um maior estresse resultando em maior
numero de lesdes e em maior dimensao (BRIDI et al., 2012). Outro ponto importante € o
funcionario sangrador que precisa ter certificado de competéncia mostrando sua qualificagao
para o cargo, feito pela mao direita e de forma rapida, além disso, as ferramentas utilizadas
devem ser afiadas (SIILHALAL, 2017). As ferramentas utilizadas na sangria devem ser
pontiagudas (faca) e o animal deve ser abatido de forma rapida em que a dor causada seja
minimizada, evitando o corte da medula espinhal, pois existem fibras nervosas do coragao
que se danificadas no processo, levam a parada cardiaca, estagnado o sangue nos vasos, ¢
importante que todo o sangue seja drenado antes da remog¢do da cabega, visto que o sangue

serve como meio de cultura para microrganismos (SIILHALAL, 2017).
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3.9 CAPACITACAO DOS FUNCIONARIOS

A capacitagdo dos funcionarios ¢ um pilar fundamental para o sucesso de todo o
processo. Segundo Ludtke et al. (2010), capacitar pessoas para 0 manejo com 0s animais € o
fator de maior impacto positivo para o bem-estar em frigorificos, o fornecimento de recursos
e demonstracdo de procedimentos adequados auxiliam na mudanga de conduta do
funcionario, de forma a favorecer os animais e também melhorando a qualidade da carne.

O alto padrio dos servicos prestados pelos colaboradores depende também de
recursos basicos como trabalhar em um ambiente com clima agradéavel, com disponibilidade
de 4gua, ajudando o bem-estar humano e consequentemente o bem-estar das aves, medidas
necessarias para que o funciondrio ndo transforme vivéncias negativas dentro da empresa em
manejo inadequado aos animais (LUDTKE et al., 2010).

O treinamento de funciondrios e modificacdes de infraestrutura sdo ferramentas que
podem melhorar os indicadores de bem-estar animal dentro dos abatedouros, diminuindo as
falhas de procedimento, como exemplo, a correcdo no setor da pendura de aves penduradas
apenas por um Unico pé que pode fazer as aves baterem mais as asas e trazem maior dor
(SATO et al., 2015).

No momento da apanha, de acordo com a ABPA (2016), a equipe deve ter um lider
para fazer o monitoramento da mesma, além de que os maus tratos e brutalidade no manejo
com as aves durante estas etapas ndo devem ser tolerados. A empresa precisa desenvolver
uma comunicacao clara entre lideres e colaboradores de forma a discutir e solucionar as
dificuldades e necessidades, melhorando o rendimento dos funcionarios e tornando o manejo
mais eficaz (LUDTKE et al., 2010).

Em todas as etapas do processo, desde a apanha até o pré abate, a empresa ¢é
responsavel por ter um programa de treinamento mostrando as responsabilidades quanto ao
bem-estar das aves, o mesmo também deve ocorrer em empresas terceirizadas, exigindo o
adequamento para a manutengdo do bem-estar (ABPA, 2016). E importante que a capacitago
dos funciondrios seja um método continuo, sendo fiscalizado e atualizado sempre, visto a
entrada de funcionarios novos e de atualizacdes do manejo de bem-estar, implantando metas
de curto e longo prazo para que seja alcancado os parametros considerados ideais para a

empresa (SATO et al., 2015).
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4. METODOLOGIA

Para a metodologia do trabalho, foi realizado um levantamento de dados com auxilio
do sistema de registros de um frigorifico localizado no municipio de Videira - Santa Catarina,
local em que ocorre o abate denominado “Halal” ou abate religioso, que segue normas
especificas da religido mugulmana e que abate aproximadamente 300.000 aves por dia.

O objetivo principal ¢ de entender melhor qual a relevancia do bem-estar e seu
envolvimento na ocorréncia de hematomas, sendo realizado uma analise de dados da empresa
entre os meses de novembro de 2022 e abril de 2023, totalizando 6 meses, para entendermos
os prejuizos causados a empresa, visto que a mesma visa ao final o produto embalado inteiro.

Com os niimeros que foram cedidos pela empresa, temos a quantidade de hematomas
em relagdo as amostras coletadas durante os turnos de trabalho, que permite identificar quais
partes da carcaca sdo mais afetadas, como por exemplo peito, coxa e¢ asa e também a
quantidade total de carcagas com lesdes em comparagdo a quantidade de aves abatidas
durante aquele periodo.

A primeira avaliacdo de dados foi retirada do teste denominado de Hematomas por
Caixa, sdo tabelas utilizadas por analistas de bem-estar, diariamente preenchidas através de
percentual de caixas que chegam ao abate, que pode sofrer variagdes conforme a quantidade
de lotes que o integrado possui. As caixas sdo retiradas diretamente dos caminhdes na 4rea de
recep¢cdo e sdo conferidos dados como nome do integrado, placa do caminhido, lote,
quantidade de aves por caixas e ap0s isso € feita a avaliacdo da presenca de hematomas nas
asas, peito, dorso e coxa do animal, sendo também verificado a presenca de arranhaduras
velhas, novas, calos e também celulite. Neste teste ¢ possivel verificar as lesdes que ocorrem
desde o campo até o momento do descarregamento das aves nas esteiras.

A segunda avaliacdo de dados foi retirada da Desclassificacdo do Chiller que ¢ feita
logo ap6s a saida das carcagas do sistema de resfriamento, realizada por operadores
responsaveis pelo setor. A desclassificacdo consiste em retirar a maior quantidade de carcagas
possivel da linha no periodo de 1 minuto e logo ap6s analisar uma a uma anotando quais
regides da carcaga possuem hematomas, dividindo em peito, coxa e asas. Neste teste,
conseguimos ver de forma mais abrangente os setores que podem vir a ser os causadores dos

hematomas, desde o campo, até o final da sangria.
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Durante o periodo de estudo, foram analisadas amostras de aves pelo Teste de

Hematomas por Caixa, assim, foi possivel verificar a porcentagem de hematomas dos meses

de novembro de 2022 a abril de 2023, conforme a Tabela 2.

Tabela 2 - Total de aves analisadas e total de hematomas pelo Teste

de Hematomas por Caixa

" Total de aves Total de Total de
Meés .
analisadas hematomas hematomas
(%)
Novembro 3820 338 8,85
Dezembro 3273 314 9,59
Janeiro 3041 230 7,56
Fevereiro 1125 78 6,93
Margo 1664 118 7,09
Abril 2404 90 3,74
Total 15.327 1.168 43,77

Fonte: Autora (2023)

Dentre os meses analisados, foram selecionados os locais de maior ocorréncia de

hematomas, que sdo peito, coxas e asas e quantificados os hematomas conforme sua

localizacdo conforme a Tabela 3.

Com os numeros obtidos mensalmente de acordo com a localizagao dos hematomas,

foi possivel identificar qual a regido da carcaga de frango que ¢ mais afetada por hematomas.

A partir dos dados analisados, foi possivel identificar que o peito totalizou 799 lesdes

por hematomas, ou seja, 5,08% do total de aves analisadas no periodo de novembro de 2022 a

abril de 2023, sendo o local da carcaca do frango com maiores lesdes de hematomas no

periodo estudado. As asas obtiveram um total de 369 lesdes por hematomas durante o

periodo, ou seja, 2,41% do total de aves analisadas, j& os hematomas de coxa obtiveram

menor relevancia, com um total de 20 lesdes, representando apenas 0,13% do problema.
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Tabela 3 - Quantidade de hematomas em relacao a localizacao na carcaca
do frango, pelo Teste de Hematomas por Caixa.

Més Total de Hematoma Hematoma Hematoma

hematomas Peito Coxa Asa
Novembro 338 216 6 116
Dezembro 314 220 4 90
Janeiro 230 157 4 69
Fevereiro 78 44 2 32
Margo 118 73 0 45
Abril 90 69 4 17
Total 1.168 779 20 369

Fonte: Autora (2023)

Outra analise realizada ¢ a Desclassificagdo do Chiller, com ela podemos confrontar e
confirmar de forma mais precisa os resultados obtidos pelo teste de Hematomas por Caixa.
Conforme a tabela 4, podemos verificar a quantidade de hematomas existentes de acordo com

o total de aves abatidas no dia.

Tabela 4 - Total de aves abatidas e total de hematomas pela

Desclassificacao do Chiller.

Total de aves Total de Total de

Més abatidas hematomas hematomas
(%)

Novembro 8.374.347 242 .856 2,90%
Dezembro 7.868.868 217.968 2,77%
Janeiro 8.081.867 164.870 2,04%
Fevereiro 7.857.914 162.659 2,07%
Margo 8.779.649 152.766 1,74%
Abril 7.635.128 110.709 1,45%
Total 48.597.773 1.051.828 12,97%

Fonte: Autora (2023)
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A partir dos nimeros obtidos a cada més, foi feita a separacao das regides da carcacga

do frango que eram mais afetadas pelos hematomas, conforme demonstrado na Tabela 5.

Tabela 5 - Quantidade de hematomas em relacao a localizagao na carcaga

do frango, pela Desclassificagdo do Chiller.

Més Total de Hematoma  Hematoma Hematoma
hematomas Peito Coxa Asa
Novembro 242.856 113.054 88.768 41.034
Dezembro 217.968 108.590 70.820 38.557
Janeiro 164.870 97.791 33.944 33.136
Fevereiro 162.659 93.509 29.860 39.290
Margo 152.766 87.796 26.339 38.630
Abril 110.709 64.899 16.034 29.777
Total 1.051.828 565.639 265.765 220.424

Fonte: Autora (2023)
A partir dos dados da Desclassificagao do Chiller, € possivel ver que os hematomas
seguem a mesma tendéncia do Teste de Hematomas por Caixa, sendo o peito o local da

carcaga mais afetado pelos hematomas, seguido de coxa e asa em propor¢des similares.

Figura 2 - Locais mais afetados por hematomas - Peito (A), Coxa (B) e Asa (C).

Fonte: Autora (2023).
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6. DISCUSSAO

A partir dos dados avaliados em relacdo aos hematomas e os locais em que mais
costumam ocorrer, foi possivel notar uma predominancia desse tipo de lesdo na regido do
peito, considerada uma regido nobre. Este tipo de alteracdo, além de prejudicar o frango
embalado inteiro, se ocorrer de forma generalizada, pode acabar levando a condenacao total,
ndo sendo aproveitada em nenhuma outra area da producdo de alimentos e levando a perdas
econdOmicas para a empresa.

Normalmente a produgdo de carne de frango t€ém o aproveitamento de quase todas as
partes, desde o peito, considerado um corte nobre, até os pés que costumam ser vendidos
principalmente ao mercado externo, além disso, outros subprodutos também sdo aproveitados
como visceras, penas ¢ sangue (WILBERT, 2021). Assim como as penas, sangue € visceras,
as regides da carcaca de frango acometidas por hematomas também acabam sendo
aproveitadas, principalmente na produgao de farinhas que sao muito utilizadas na alimentagao
de animais.

As aves com presenca de hematomas sdo retiradas das linhas de produgdo antes de
serem levadas ao resfriamento e sdo levadas para a sala de corte onde ocorre a retirada da
parte afetada que ¢ destinada a Fabrica de Farinha e Gordura (FFG), o resto das carcagas sem
alteracdes sdo feitos cortes e aproveitados.

Em relacdo aos dados analisados, conseguimos comparar com o estudo realizado
Pescatore (2007), em que hd semelhanga com os resultados obtidos no trabalho, onde em seu
estudo a regido mais afetada € o peito (42%), seguido de asas (33%) e pernas (25%).

Em contrapartida, uma diferenga de resultado quando comparado ao estudo realizado
por Teixeira et al. (2021) em uma avalia¢ao de 14.031.866 quilos de carne de frango, houve o
descarte por motivos de contusdo no peito de 20.229,2 Kg, de asas foram 83.255,073 Kg e
coxas foi 65.765,876 kg, diferentemente dos resultados obtidos no atual estudo. Segundo
Kessler (2019), a ocorréncia nas asas também foram predominantes em estudo realizado, de
14.082 hematomas, 7.519 se encontravam nas asas. Jacobs et al. (2017) descreve em estudo
realizado na fase de pré abate que existem diversos aspectos que afetam o bem-estar, sendo
os maiores prejuizos as lesdes de pele, respiragdo ofegante, fraturas de asas e os hematomas
nas asas e peito devido a fatores climaticos durante o transporte, considerando um aumento
percentual gradativo de 2,27% no aumento de hematomas a cada 1°C de aumento da

temperatura ambiente.



28

Segundo Kessler (2019), a ocorréncia de hematomas nas asas também foi
predominante em estudo realizado, de 14.082 hematomas observados, 7.519 se encontravam
nas asas, 4.796 nas pernas e 1.767 no peito, divergindo com os valores encontrados no
presente trabalho. Em estudo realizado por Cardoso et al, 2009, nao houve diferenca entre a
quantidade de lesdes ocorridas através do abate Halal e do abate por insensibilizagdo pré
sangria, sendo o Unico local com lesdes as asas, que obtiveram 5% a mais de lesdes através
do abate Halal.

O Brasil, como pais exportador, necessita atender as diretrizes internacionais para a
realizagao do abate humanitario, principalmente levando em consideragao o abate Halal que
possui especificagdes particulares e representa um grande crescimento para o mercado
brasileiro, assim como na industria em que o estudo foi realizado.

Para que o abate seja feito de forma que ndo tenha tantos impactos na qualidade, ¢
necessario se atentar a pontos do processo conforme descrito por Castro; Vander (2019), as
principais causas dos hematomas que sdo possiveis de identificar estdo relacionadas a
densidade de frangos, distincia do transporte, processo de apanha do frango e falta de
treinamento dos funcionarios. O impacto gerado durante as etapas do processo €
multifacetado, em cada fase existem diferentes problemas de manejo que ao final geram
lesdes e atingem uma quantidade significativa de aves, ferindo o bem-estar e que na industria
em si as aves podem acabar sendo descartadas ou tendo um destino final das carcagas que ndo
sdo o ideal desejado pela empresa.

Desta forma, este resultado nos mostra a importancia da realizagdo de analises de
bem-estar ja que este tipo de lesdo pode gerar hematomas que interferem na qualidade da
carcaca, aumento de contaminagao, alteragdo de cor, textura e sabor da carne, além de atrasar
o tempo de processamento da carne por precisarem de maior inspecdo e destinagdes

diferentes.
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7. CONCLUSAO

O bem-estar das aves ¢ fundamental para evitar a ocorréncia de hematomas. Com o
aumento das exigéncias do mercado internacional em relacdo ao manejo humanitario, todo o
processo de abate necessita de ambiente tranquilo € manejo adequado, desde a criagdo até o
abate, podendo auxiliar a reduzir o estresse e as chances de lesdes como os hematomas.

Através do estudo realizado, foi possivel identificar que o local com mais hematomas
foi o peito, regido de grande valor econdmico e essencial para o frango embalado inteiro. O
conhecimento do processo e das possiveis falhas de bem-estar sdo essenciais para diminuir
esse tipo de lesdo, melhorar o conforto das aves, aumentar o ganho do produtor e da empresa

e tornar positivo o julgamento do consumidor em relag@o a esse alimento.
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