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MINISTERIO DA EDUCACAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE CULTURA E ARTE

Departamento de Cultura e Eventos
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Oficio n° 060/2019/DCEVEN/SeCArte Florianodpolis, 12 de dezembro de 2019.

A Secretaria de Cultura e Arte
Profa. Dra. Maria de Lourdes Alves Borges

Assunto: Concessio de uso no Centro de Cultura e Eventos da UFSC

1. Vimos, por meio deste, solicitar a. abertura de processo licitatorio, tendo como objeto a
concessdo de uso, a titulo oneroso, de espago publico localizado na praga de alimentag¢@o no térreo
do Centro de Cultura e Eventos, na regido central do campus da UFSC, com area de 103,03 m?,
com vVistas a prestagdo de servigos de restaurante, em conformidade as especificagdes constantes

do Termo de Referéncia e seus anexos.

2. O Centro de Cultura e Eventos se constitui em uma unidade universitaria que mantém uma
relagdo constante com todos os segmentos da Instituicdo e com a comunidade externa e procura

responder a demanda apresentada com servigos de qualidade.

3 Visando ao bem estar da comunidade académica, os reflexos positivos para a produtividade
da instituigfio tanto no Ambito da produ¢fo académica quanto na vertente dos servigos académicos,
justifica-se esta licitagdo mediante a necessidade institucional em oferecer alternativa de
fornecimento de almogo aos frequentadores da institui¢do, que passam dois_ ou até trés periodos do

dia no campus.

4. Certos de estarmos contribuindo para o bem-estar de nossa comunidade universitaria e o

bom andamento de nossas atividades, subscrevemos cordialmente.

5. Respeitosamente, , V
e 08}

Rosemar da Silvg
Diretora do Departamento ae
Cultura e Eventos - DCEvenISeCAﬂeIUFSC

Portaria 1011/2016/GR



ANEXO |

SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pro-Reitoria de Administracédo - PROAD
Departamento de Projetos, Contratos e Convénios - DPC
Av. Desembargador Vitor Lima, n°® 222, 8° andar, Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florianépolis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Telefones: (48) 3721-4240 / (48) 3721-4259
Website: dpc.proad.ufsc.br - E-mail: dpc.proad@contato.ufsc.br

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

1.1. A presente licitacdo tem por objeto a concesséo de uso de &rea fisica da UFSC, de 103,03
m2 (cento e trés metros e trés centimetros quadrados) destinada & exploragdo e operagdo
comercial de servigos de restaurante.

1.1.1. O objeto deste Termo de Referéncia esta localizado nas dependéncias do prédio do
Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven),
localizado no Campus Universitario Reitor Jodo David Ferreira Lima, bairro Trindade,
municipio de Floriandpolis — SC, no local apontado na planta baixa (Anexo Il1).

1.1.2. A érea objeto desta licitacdo destina-se exclusivamente para o fim especifico a que
foi proposta, sendo expressamente vedado o seu uso por terceiros, a qualquer titulo ou
forma, ou pela CONCESSIONARIA, para outras finalidades.

1.2. Para fins de referéncia, o valor minimo a ser cobrado pela concessao do espaco fisico objeto
deste Termo de Referéncia é de R$  (******) mensais, cuja estimativa para 12 meses é de R$
(), de acordo com o quadro abaixo:

Unid Valor Valor
Item Descrigéo o Qtide.| Estimado Estimado
Medida
Mensal Anual
Concessdo de uso de area fisica da
UFSC, de 103,03 m2, destinada a : x
Lo exploracdo e operacdo comercial Eowipammes | 12 R RS
de servicos de restaurante.
Total geral R$

1.2.1. O wvalor de referéncia foi obtido por meio de pesquisa de precos
*hkkkhkkkhkkkhkkhkkhkkkhkkhkkhkhkkhkhkikhkkikkkikkihkkik e anexada no processo da |ICIta§5.0

2. OBJETIVO E JUSTIFICATIVA

2.1. O objetivo desta licitacdo é a concessdo de &rea fisica para exploracdo de servicos de
restaurante para o atendimento da comunidade universitaria, na regido do bairro Trindade.




2.2. A presente licitacdo justifica-se mediante a necessidade institucional em oferecer alternativa
de fornecimento de almocgo aos frequentadores da instituicdo, que passam dois ou até trés
periodos do dia no campus.

2.3. Convem ressaltar que, com o fornecimento de refeicGes proxima do proprio local de
trabalho/estudo evita-se que o usuério tenha que se deslocar para fazer suas refeicbes em sua
residéncia ou em outro local, gerando economia sob varios aspectos.

2.4. Além disso, por meio da presente concessao, contribui-se para a Qualidade de Vida no
Trabalho (QVT), uma vez que diversos estudos demonstram a importancia de se alimentar de
forma fracionada a cada trés horas, evitando-se disturbios metabolicos.

3. CRITERIO DE JULGAMENTO E DE PARTICIPACAO

3.1. PREGAO, tipo MAIOR OFERTA, segundo as condigdes estabelecidas no edital e nos seus
anexos, cujos termos igualmente o integram;

3.2. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serfo acrescidos seus gastos com o
consumo de energia elétrica e &gua durante o0 més de referéncia;

3.3. O prazo de validade da proposta ndo podera ser inferior a 100 dias contados da data de sua
entrega.

4. LOCAIS E HORARIOS DE EXECUGCAO DOS SERVICOS

4.1. A éarea a ser concedida esté localizada no Centro de Cultura e Eventos da UFSC, conforme
demonstrado na planta baixa (Anexo I11);

4.2. O servico objeto desta concessdo devera ser realizado de segunda a sexta-feira, sendo
obrigatoriamente ofertada a refeicdo do almoco no periodo minimo das 11:00 horas as 14:00
horas;

4.2.1. O horério de ocupagdo para preparagdo e execugdo dos servigos compreenderd o
periodo das 07:00 horas as 16:00 horas.

4.2.2. A CONCESSIONARIA podera executar 0s servicos aos sabados e domingos ou em
outros horarios, de acordo com a conveniéncia e a critério da CONCESSIONARIA,
mediante autorizagdo formal da dire¢cdo do DCEven.

4.3. Os dias e o horario de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso escolar,
podem ser alterados por interesse da CONCEDENTE e devidamente comunicado a
CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias.

5. CUSTOS COM IMPOSTOS, TAXAS, ACESSORIOS E OUTROS

5.1. Os custos com os tributos, contribui¢cfes fiscais e para fiscais que incidam ou venham a
incidir, direta e indiretamente, sobre 0s servigos, bem como as despesas com pessoal,
manutenc¢do e outros para execucdo do objeto, serdo de responsabilidade Unica e exclusiva da
empresa vencedora;

5.2. S&o custos da CONCESSIONARIA, todo e qualquer valor pertinente & aquisicdo de pecas
para substituicdo ou ainda para a prestacdo dos servi¢cos como um todo, atendendo plenamente
as necessidades da CONCEDENTE.



6. OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

6.1. Manter, durante a execucdo do contrato, todas as condi¢Ges exigidas para a habilitacdo e
qualificacdo;

6.1.1. Atender ao cardapio minimo previsto conforme Anexo VI constante deste Termo de
Referéncia;

6.2. Atender a todas as determinacOes federais, estaduais e municipais, referentes ao objeto
vinculado a concessao desta licitacao;

6.3. Providenciar e manter atualizadas todas as licencas, alvaras e encargos tributéarios, civis e
comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base neste Termo de
Referéncia;

6.3.1. A CONCESSIONARIA deve apresentar & CONCEDENTE, sempre que for
solicitada, a documentacdo comprobatoria citada neste item.

6.3.2. A ndo apresentacdo de qualquer certiddo e/ou certificado exigidos neste documento
constitui motivo para rescisdo unilateral do contrato;

6.4. Apresentar a CONCEDENTE, no momento em que se iniciarem os servi¢os, nome
completo, e-mail e telefone do responsavel pela CONCESSIONARIA, que sera seu
representante para sanar qualquer eventual ddvida durante a vigéncia contratual;

6.5. Indicar local para entrega de documento de qualquer natureza durante a vigéncia do
contrato, ficando todos os empregados habilitados a recebé-lo;

6.6. Apresentar, por escrito, a tabela de todos os produtos que serdo comercializados durante a
vigéncia contratual com seus respectivos precos no momento da assinatura do contrato, para
conferéncia e aprovacdo da CONCEDENTE, ndo sendo permitida qualquer inclusdo de
produtos ap6s a assinatura do contrato sem prévia solicitacdo e autorizagdo por escrito da
CONCEDENTE;

6.7. Apresentar junto a CONCEDENTE comprovacdo de contratagdo de seguro contra incéndio
e roubo de bens e equipamentos relativamente a area abrangida, com cobertura adicional dos
riscos de explosdo, ou outro documento que comprove a area segurada, no prazo de 5 dias Uteis
apos a assinatura do presente instrumento:

6.7.1. A CONCESSIONARIA terd o prazo de 30 dias a contar da apresentacdo da
comprovagdo de contratagdo do seguro para apresentar copia da apolice definitiva;

6.8. Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, obtencdo de alvaras e quaisquer outros
encargos tributarios, civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com
base neste termo de concessao;

6.9. Retirar mensalmente na CONCEDENTE os boletos de contraprestacdo e proceder a seu
pagamento nas datas e condi¢des definidas no presente instrumento.

6.10. Responsabilizar-se pela quitacdo de eventuais multas aplicadas por autoridade federal,
estadual ou municipal relacionadas com os servi¢os prestados;



6.11. Exercer as atividades objeto desta concessdo durante todo o periodo em que o prédio
estiver aberto para a realizagdo de suas atividades;

6.11.1. Os dias e horarios de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso
escolar, podem ser alterados por interesse da CONCEDENTE e devidamente comunicado a
CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias.

6.12. Atender com a maxima polidez e presteza a comunidade universitéria e tantos quantos
utilizam o ambiente objeto desta concesséo;

6.13. Oferecer aos usuarios produtos e servicos de boa qualidade e saudaveis;

6.14. Fixar em local bem visivel a tabela de precos previamente aprovada pela CONCEDENTE,
obedecendo-a integralmente;

6.15. Observar a qualidade dos produtos e os precos indicados na tabela mencionada acima,
submetendo previamente a aprovacdo da CONCEDENTE quaisquer modificagdes ou alteragdes
dos produtos;

6.16. Zelar pela boa e completa execucdo dos servigos contratados, facilitando, por todos os
meios ao seu alcance, a ampla acdo fiscalizadora dos prepostos designados pela
CONCEDENTE, atendendo prontamente as observacoes e exigéncias que Ihe forem solicitadas.

6.17. Permitir a fiscalizagdo da execucéo do contrato por seu fiscal ou por servidor designado
pela CONCEDENTE;

6.18. Corrigir imediatamente eventuais falhas observadas pelo fiscal do contrato ou pela
CONCEDENTE;

6.19. Manter e conservar as suas expensas a area concedida, devolvendo-a a CONCEDENTE,
guando do término ou da rescisdo da presente concessdo, desocupada e em perfeito estado de
conservacgado, condicBes estas em que declara haver recebido o imével, incluindo pintura nova,
nas mesmas cores e padrdo da original;

6.20. Assumir integral responsabilidade por todos e quaisquer danos, diretos ou indiretos,
eventualmente causados a CONCEDENTE ou a terceiros, por Si ou seus prepostos, em
decorréncia da execucdo do contrato;

6.21. Adquirir, instalar e manter as suas expensas, 0s equipamentos, méveis e utensilios
necessarios para o perfeito funcionamento desta concessdo, devendo retira-los do local quando
do término ou rescisdo do contrato;

6.22. Obter a prévia aprovagdo da CONCEDENTE para instalar qualquer material ou
equipamento elétrico na area concedida ap6s a assinatura do presente instrumento;

6.23. Manter nas dependéncias da area concedida equipamentos de combate a incéndio de
acordo com as normas vigentes;

6.24. Instalar exaustor se for verificada a existéncia de cheiro e odor que possam gerar risco ou
desconforto aos usuarios do prédio nas imediacbes da area concedida. Para tanto, a
CONCESSIONARIA devera apresentar projeto de exaustdo para apreciacdo e aprovacio pela
CONCEDENTE;



6.25. Manter, para a prestacdo dos servicos, inclusive no que tange a limpeza do local,
empregados categorizados, identificados com crachas e uniformes que demonstrem o vinculo
com a CONCESSIONARIA e habeis para executar suas tarefas;

6.26. Manter pessoal capaz de atender aos servigos sem interrupgdes, seja por motivo de férias,
licenca, falta ao servigo, demissdo de empregados ou por qualquer outra razdo, mantendo
sempre 0 numero de empregados necessarios para a execugao dos servigos;

6.27. Fornecer equipamentos de seguranga, ferramentas e outros necessarios para a devida
prestacdo do servico;

6.28. Assumir toda e qualquer obrigacdo trabalhista, previdenciaria ou civil para com os
empregados que exercerem suas atividades no local objeto desta concessdo, devendo, antes do
término do prazo do contrato, sanar possiveis pendéncias trabalhistas, relacionadas a salarios,
férias, aviso-prévio, recolhimento das contribuicoes trabalhistas e previdenciarias;

6.28.1. A inadimpléncia da CONCESSIONARIA com referéncia aos encargos
estabelecidos ndo transfere a responsabilidade por seu pagamento a CONCEDENTE, nem
podera onerar o objeto deste documento, razdo pela qual a CONCESSIONARIA renuncia
expressamente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou passiva, para com a
CONCEDENTE.

6.29. Cumprir rigorosamente as normas de Medicina e Seguranca do Trabalho, observando as
determinagdes da Lei n.° 6.514, de 22/12/1977; Portaria n.° 3.214 de 8/6/1978 do Ministério do
Trabalho, publicada no Diario Oficial da Unido de 6/7/1988 e suas NR’s (Normas
Regulamentadoras), oferecendo a seus empregados as garantias e medidas indispensaveis de
protecédo, seguranca e higiene do trabalho, mediante o uso de meios de prote¢do na execugéo
dos servicos;

6.30. Assumir as despesas decorrentes de servigos e materiais de limpeza, energia elétrica, agua
e condominio da area ocupada.

6.31. Organizar o espaco do restaurante em comum acordo com a Dire¢do do Departamento de
Cultura e Eventos (DCEven) da SeCArte, dentro do principio de respeitar a convivialidade dos
frequentadores e dos outros estabelecimentos, e ndo instalar aparelhos televisores e de som.

6.32. Fica proibido 8 CONCESSIONARIA:

6.32.1. Dar outro uso as dependéncias objeto desta concessdo que ndo aquele definido
pelo contrato.

6.32.2. Comercializar produtos e/ou servicos diferentes dos especificados no contrato;
6.32.3 Comercializar bebidas alcodlicas, cigarros e drogas licitas e ilicitas de qualquer
natureza, bem como veicular qualquer propaganda ou sugestdo quanto ao seu consumo,

nos termos do que dispdem as Leis n.° 9.294/96 e n.° 8.069/90.

6.32.4. Veicular publicidade em mesas, cadeiras, placas sem a prévia e expressa
autorizacdo da CONCEDENTE;

6.32.5. Alterar a cor das paredes das areas ocupadas sem a expressa autorizacdo da
CONCEDENTE.



6.33. A concessionaria mostra-se ciente de que em caso de qualquer alteragdo no horério de
atendimento da Instituicdo ao longo do ano letivo, o valor da concessdo mensal devera ser
honrado integralmente, ndo fazendo jus a qualquer pleito no que tange a descontos por tal
argumentacdo, ou seja, em hipdtese alguma a UFSC ir4d conceder descontos a esta
concessionaria, quando optar em alterar seu horério de atendimento, como por exemplo, nos
recessos escolares, ndo limitando-se a estes.

7. OBRIGAGOES DA CONCEDENTE

7.1. Colocar a disposicio da CONCESSIONARIA a érea fisica objeto do contrato de concess&o
de uso, nos termos deste documento, do edital de tomada de prego e seus anexos;

7.2. Disponibilizar pontos de agua e energia elétrica, ndo se responsabilizando, porém, por
quaisquer consequéncias decorrentes de interrupgdes no fornecimento provocados pelos
fornecedores;

7.3. Acompanhar e fiscalizar, por meio de servidor ou outro preposto por ela indicada, o
desenvolvimento das atividades e o cumprimento das responsabilidades assumidas pela
CONCESSIONARIA no contrato de concessdo de uso;

7.4. Exigir pontualidade no cumprimento dos horéarios fixados no contrato;

7.5. Exigir da CONCESSIONARIA, sempre que entender necessario, a comprovacio da
regularidade de sua situacdo para com o recolhimento do INSS e do FGTS de seus empregados;

7.6. Aprovar, emitir e fiscalizar a relacdo de produtos a serem comercializados, podendo
introduzir as modificacbes que se evidenciarem convenientes, observando o padrédo de
qualidade;

7.7. Realizar vistorias periddicas para exame das condi¢cbes de conservacdo das instalacGes
utilizadas e do estado de conservagdo e funcionamento dos equipamentos, mobiliario, aparelhos
e instrumentos fornecidos pela CONCESSIONARIA, necessarios a boa prestacao dos servicos;

7.8. Aplicar as sancOes registradas pela fiscalizagdo do contrato a quaisquer fatos praticados
pela CONCESSIONARIA contrarios ao disposto no edital e contrato, inclusive sugerindo
penalidades;

7.9. Apresentar 8 CONCESSIONARIA fatura relativa ao valor da contraprestacao, incluindo os
valores relativos ao consumo de agua, energia elétrica e condominio no més correspondente.

7.10 Nao conceder a Concessionéria qualquer desconto motivado pela alteragéo no horario de
atendimento da UFSC,;

8. CONTROLE DA EXECUCAO E FISCALIZACAO

8.1. A gestdo do contrato ficard a cargo da Diretora do Departamento de Cultura e Eventos da
SeCArte;

8.1.1. E responsabilidade do gestor do contrato tomar decisdes em prol da boa execucdo
dos servicos por parte da CONCESSIONARIA, entre elas a aplicacdo das penalidades em
conformidade com o presente documento.



8.2. A fiscalizacdo do contrato sera exercida por servidor devidamente indicado pelo gestor do
contrato e devidamente nomeado por portaria, ao qual competird dirimir as davidas que
surgirem no curso da prestacao dos servigos e de tudo dar ciéncia a Administracdo, conforme
art. 67 da Lei n.° 8.666/93;

8.2.1. Cabe ao fiscal acompanhar a execugdo do contrato, registrando em relatorio todas as
ocorréncias relacionadas com a sua execucdo, determinando o que for necessario a
regularizacdo das falhas ou defeitos observados;

8.2.2. Cabe ao fiscal relatar ao gestor do contrato eventuais irregularidades cometidas pela
CONCESSIONARIA no cumprimento de seu contrato;

8.2.3. As notificacBes das irregularidades constatadas na execucdo do contrato serao
encaminhadas por escrito a CONCESSIONARIA, estipulando prazo para as devidas
corregoes;

8.2.4. Os esclarecimentos solicitados pelo fiscal do contrato deverdo ser prestados
imediatamente, salvo quando implicarem em indagacdes de carater técnico, hipotese em
gue serdo respondidas no prazo maximo de 24 horas;

8.2.5. Vencido o prazo dado pela fiscalizagcdo para a corre¢do de eventuais falhas e ndo
sanadas as ilicitudes identificadas, a CONCEDENTE aplicara as devidas penalidades.

8.3. A fiscalizac&o ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONCESSIONARIA, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeigcdes técnicas,
vicios redibitorios ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia
desta, ndo implica em corresponsabilidade da CONCEDENTE ou de seus agentes e prepostos,
de conformidade com o art. 70 da Lei n.° 8.666/93,;

8.4. A CONCESSIONARIA devera permitir aos representantes da CONCEDENTE livre
acesso, em qualquer época, sem qualquer aviso prévio, para fiscalizacdo das instalacdes da
concessdo, em cumprimento ao que dispdem as determinagdes legais;

8.5. A acdo ou omissdo, total ou parcial, da fiscalizacio da CONCEDENTE sobre a
CONCESSIONARIA ndo eximird esta de total responsabilidade quanto a execucdo dos
referidos servicos.

9. DETALHAMENTO DOS SERVICOS

9.1. A Contratada devera disponibilizar em local de facil acesso e com boa visibilidade os
precos acordados em contrato.

9.1.1 O valor maximo a ser cobrado por quilo da refeicdo ndo devera exceder R$ 36,14,
nos primeiros 12 (doze) meses. ApOs este periodo, o valor podera ser reajustado
conforme o Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA).

9.12 O wvalor de referéncia foi obtido por meio de pesquisas
pemFFFFFEXEII AR IR AX xR conforme documento anexado ao processo da presente
licitagéo.

9.2. A CONCESSIONARIA devera utilizar tantos profissionais quantos forem necessarios para
que o servico seja prestado com presteza e agilidade, evitando a formacgéo de longas filas em
qualquer momento, e também utilizar sistema de senhas para maior comodidade daqueles que se
utilizarem dos servicos;



9.2.1. A CONCESSIONARIA deverda manter em lugar visivel quadro com a relagio
nominal dos empregados que executardo 0s servicos de que trata o objeto deste edital,
devidamente atualizada;

9.2.2. Cabera 8 CONCESSIONARIA promover, sem dnus para a CONCEDENTE, cursos
de treinamento geral e especifico por area de atuacdo, conforme determina a legislacdo
pertinente;

9.2.3. Um empregado devera ser alocado para trabalhar exclusivamente no caixa, de acordo
com as seguintes condigdes:

a) Devera usar uniforme em cor diferente, preferencialmente na cor clara;

b) Néo podera preparar nem servir alimentos;

c) Néo podera manipular objetos, instrumentos e utensilios que entrardo em contato
com alimentos.

d) N&o podera transitar nas dependéncias da cozinha nem na érea interna do balcéo
de atendimento ao cliente.

9.2.4. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na elaboracéo
das refeicdes, bem como de seus acompanhamentos, deverdo ser de primeira qualidade e
apresentarem-se em perfeitas condi¢cGes de preservacdo, garantindo o bem estar da
comunidade e deverdo ter seus recebimentos programados dentro do expediente
administrativo da contratante, podendo ser fiscalizado pelos Orgos competentes da Satde
e da Vigilancia Sanitaria.

9.3. A CONCESSIONARIA devera manter a seu servico a assisténcia de um nutricionista
devidamente habilitado e registrado em Conselho de Classe como funcionario ou como
consultor. A carga horaria de trabalho desse profissional, bem como suas atribuicfes, deve
estar em consonancia com a Resolucdo do Conselho Federal de Nutricionistas.

9.3.1. O nome deste profissional devera ser informado 8 CONCEDENTE em até 5 (cinco)
dias apos o inicio do funcionamento dos servigcos desta concessdo e fixado em local
visivel no estabelecimento.

9.4. E vedado 8 CONCESSIONARIA oferecer servigo do tipo “tele-entrega”, sendo permitida a
disponibilizacdo de recipientes ou quaisquer outras embalagens para 0S USUArios que nao
desejam usufruir a refeicdo no local, caracterizando a funcéo de “marmita“.

9.5. A CONCEDENTE ndo fornecera quaisquer equipamentos, sendo esses de
responsabilidade da CONCESSIONARIA.

9.6. A CONCESSIONARIA devera providenciar o ferramental, maquinario, transporte,
servigos complementares, aparelhamento e recursos adequados e necesséarios ao perfeito
andamento e boa execucdo dos servicos ligados ao objeto desta Concorréncia, ndo cabendo a
CONCEDENTE qualquer responsabilidade na condug&o, apoio ou servigos indiretos motivados
pelo objeto desta licitacao.

9.7. Quanto & limpeza e s boas condicdes de higiene, a CONCESSIONARA teré as seguintes
responsabilidades:

9.7.1. Observar rigorosamente a legislacdo sanitaria.
9.7.1.1. A CONCESSIONARIA ficara sujeita a fiscalizagio do Conselho Regional

de Nutricionistas e dos érgaos governamentais de saide publica, obrigando-se a
prestar todos os esclarecimentos que lhe forem solicitados.
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9.7.1.2. Em caso de interdicdo das instalacbes ou paralisa¢cdo temporaria do
servico, e em decorréncia de auto de infracdo, o contrato poderd ser rescindido
de pleno direito, adotando-se imediatamente as demais providéncias cabiveis.

9.7.2. Providenciar diariamente:
9.7.2.1. Varricao de areas de ocupacdo externas e internas;
9.7.2.2. Limpeza geral e sanitizagdo dos equipamentos e utensilios;

9.7.2.3. Limpeza e sanitizacdo adequada dos recipientes e locais de
acondicionamento do lixo;

9.7.2.4. Lavacdo de paredes, pisos, vidros, portas, janelas (inclusive das areas
externas), coifas, camaras, freezers, equipamentos, sistema de exaustdo,
ventiladores, entre outros;

9.7.2.5. Limpeza dos balcdes de distribuicdo, mesas e cadeiras para que
permanecam livres de residuos de alimentos;

9.7.2.6. Recolhimento das bandejas e limpeza das mesas ocupadas pelos usuarios
do restaurante.

9.7.3. Realizar a separagdo dos residuos (rejeitos, reciclaveis e orgéanicos) em
recipientes de acordo com o Plano de Gerenciamento de Residuos S6lidos da UFSC e o
Sistema de Gestdo Implantado na Universidade, ficando sob responsabilidade da
Contratante a destinagao destes residuos.

9.7.3.1. Fica expressamente proibido o fornecimento ao consumidor de sobras ou
restos de alimentos que ja tenham sido servidos anteriormente, bem como seu
reaproveitamento para elaboracdo e/ou recheios de outros alimentos que serdo
servidos;

9.7.3.2. A Contratada devera recolher 6leo utilizado nas frituras, que devera ser
destinado de acordo com o constante do Plano de Gerenciamento de Residuos
Sélido e Sistema de Gestdo Implantado na Universidade, com a total proibicdo de
gue este seja despejado na rede de esgoto;

9.7.3.3. N&do é permitido o uso de gorduras ou 6leos de frituras em geral que
apresentarem sinais de saturacdo, modificacbes em sua coloragdo, presenca de
residuos queimados ou qualquer outra modificacdo que possa causar males a
satde do consumidor;

9.7.3.4. E de responsabilidade da Contratada dar a destinacio adequada de
residuos perigosos (lampada, pilhas, baterias, lata de tinta), eletroeletronicos e de
mobiliario. Caso a destinacdo ndo seja realizada de forma adequada o
estabelecimento levard multa;

9.7.3.5. A Contratada devera fornecer lixeira, contentor, entre outros mobiliarios
urbanos para acondicionamento dos residuos reciclaveis e rejeitos, quando for
solicitado pela instituicdo, para armazenar todo o residuo produzido no
estabelecimento até a coleta realizada pela Contratante.
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9.7.4. Instruir os empregados acerca da forma de coleta do lixo, de acordo com os
procedimentos estabelecidos pela CONCEDENTE.

9.7.5. A Contratada devera realizar uso racional de &gua e energia elétrica, adotando
medidas para evitar o desperdicio e mantendo critérios especiais e privilegiados para
aquisicdo e uso de equipamentos e complementos que promovam a redugédo do consumo.

9.7.6. A Contratada devera utilizar somente equipamentos compativeis com as
instalacdes do local, principalmente de infraestrutura, se necessario, devera consultar a
equipe técnica da Contratante a respeito das limitagdes do espago.

9.7.7. A Contratada deverd observar regularmente a manutencdo dos equipamentos
eletrénicos que utiliza visando eficiéncia energética.

9.7.8. A Contratada devera reparar imediatamente qualquer vazamento de agua que for
percebido no estabelecimento.

9.7.10. Observar sempre em seus servigos as normas de higiene sanitaria estabelecidas
pela autoridade competente de Salde Publica e Portaria n.° 1.428/93, ou equivalente, do
Ministério da Saude, que trata do Regulamento Técnico para Inspecdo Sanitaria de
Alimentos e Padrdo de Qualidade para Servicos e Produtos na area Alimentar.

9.7.11. Manter efetivo controle em todos os procedimentos, conforme Resolugdo
RDC n.° 216 de 15/9/2004 (Regulamento Técnico de Boas Préaticas para Servicos de
Alimentacdo) e Portaria n.° 1.428, de 26/11/1993 (Manual de Boas Praticas para
Servicos de Alimentacdo), ambas do Ministério da Saude.

9.7.12. Seguir todos os procedimentos técnicos adequados ao pré-preparo e preparo dos
alimentos, garantindo sua qualidade higiénico-sanitéria e nutritiva.

9.7.13. Manter permanentemente na &area concedida a Caderneta de Inspecdo
Sanitaria e o0 Alvard Sanitario, disponibilizando-os & fiscalizacdo sempre que
solicitados.
9.7.14. Manter na area concedida formulario com controle diario das temperaturas dos
equipamentos como geladeiras, freezers, estufas, balcoes de distribuicdo de refeices,
etc. Para isso, é necessario adquirir termdmetro para medicdo dessas temperaturas.
9.7.15. Apresentar procedimentos adequados para perfeita recepcdo e armazenamento
dos produtos pereciveis e ndo pereciveis, obedecendo aos critérios que garantam a
manutencdo da qualidade dos produtos, tais como:

a) Prazo de validade, etiquetagem, temperatura de acordo com o género;

b) Disposicdo dos diferentes grupos de matérias-primas conforme suas
caracteristicas;

¢) Monitoramento de temperaturas para manutencao do produto em estoque;

d) Recusa dos alimentos que estejam com prazo de validade vencido e aqueles
improprios para o consumo devido a possiveis alteraces ocorridas.

9.7.16. Sempre que ocorrerem indicios de irregularidades, a CONCEDENTE solicitard
de laboratério especializado a realizacdo de analises microbioldgicas de amostras
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coletadas, cujo custo devera ser ressarcido pela CONCESSIONARIA no prazo de trinta
dias.

9.7.17. Implantar e implementar as Boas Praticas de Fabricacéo.

9.7.18. Responsabilizar-se inteiramente pela limpeza dos residuos das fossas e caixas de
gorduras provenientes da concessdo e verificar rotineiramente o seu estado de
conservacdo. Havendo necessidade de fossa especifica, a CONCESSIONARIA fica
com responsabilidade pelas despesas e execucdo das obras necessérias.

9.7.19. Manter um programa de desinsetizacdo e desratizagdo periddico com
frequéncia trimestral ou de acordo com a necessidade local.

a) A execucdo da desinsetizacdo e desratizacdo s6 poderdo ser realizadas com a
autorizacao por escrito da CONCEDENTE;

b) A CONCESSIONARIA devera responsabilizar-se pela preparacio do local a
ser desinsetizado e desratizado, providenciando a higienizagdo do espaco e a
retirada de alimentos, utensilios etc., facilitando assim a eficacia do procedimento
e eliminando os riscos a saude dos usuarios;

c) Exigir das empresas responsaveis pelo servigo de desinsetiza¢do e desratizagao:

c.1) Apresentacdo de alvard de funcionamento expedido pelo Centro de
Vigilancia Sanitéria;

c.2) Apresentacdo de informacdes seguras sobre o uso de inseticidas
utilizados, especialmente, quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do
local;

c.3) Que o0s responsaveis pela aplicacdo destes inseticidas usem
uniformes e EPI’s, de acordo com a legislacdo em vigor.

10. PESQUISA DE SATISFACAO

10.1 Podera ser efetuada, anualmente, pela CONCEDENTE, pesquisa de opinido junto a
clientela da lanchonete para avaliar o grau de satisfacdo quanto aos aspectos previstos no item
10.3.

10.1.2 A pesquisa devera ser elaborada e divulgada preferencialmente por meio de
guestionarios enviados aos usuarios vinculados ao CCEven via correspondéncia
eletrbnica e/ou enquete.

10.2 A pesquisa de satisfacdo deverd entrevistar alunos e servidores da CONCEDENTE que
utilizem os servigos prestados;

10.3 Avaliar-se-a4 em 6timo, bom, regular, ruim e péssimo 0s seguintes aspectos:
10.3.1 Qualidade dos alimentos;
10.3.2 Qualidade das bebidas;
10.3.3 Variedade do cardapio;
10.3.4 Qualidade do atendimento;
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10.3.5 Limpeza do ambiente;
10.3.6 Nivel geral de satisfacéo;
10.3.7 Outros aspectos necessarios.

10.4 Os itens das pesquisas de satisfacdo serdo considerados insatisfatorios quando o somatério
de péssimo, de ruim e metade de regular for igual ou maior que 50% (cinquenta por cento).

10.5 Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfacdo for insatisfatorio, a CONCEDENTE
devera:

10.5.1 Indicar 8 CONCESSIONARIA os itens insatisfatorios;
10.5.2 Solicitar a imediata melhoria dos itens em questéo.
10.6 Caso a pesquisa de satisfacdo apresente resultado insatisfatorio:

10.6.1 em até trés itens, sera encaminhada comunicacdo formal a fim de obter imediata
resolucdo dos problemas apresentados;

10.6.2 de quatro a cinco itens, a administracdo podera aplicar adverténcia a
CONCESSIONARIA;

10.6.3 de seis a sete itens, a administracdo podera aplicar multa de grau 4, conforme
Anexo IlI;

10.6.4 em todos os itens, a administracdo podera aplicar multa de grau 5, conforme
Anexo Il.

10.7 Caso haja reincidéncia de pesquisa de satisfagdo, no periodo de um ano, com resultado
insatisfatorio:

10.7.1 Em até trés itens, a administracdo poderd aplicar adverténcia a empresa
CONCESSIONARIA,;

10.7.2 de quatro a cinco itens, a administracdo podera aplicar multa de grau 4, conforme
Anexo Il;

10.7.3 em seis ou mais itens, a administragdo podera aplicar multa de grau 5, conforme
Anexo 1, podendo, ainda, rescindir o termo de concessao de uso.

10.8 Ap6s a aplicacdo de duas adverténcias em um periodo inferior a doze meses a
CONCEDENTE podera aplicar multa de grau 5, conforme tabela do Anexo II.

10.9 Apos a aplicacdo de duas multas - que ndo se enquadrem na hipotese do item 10.7.3 - em
um periodo inferior a doze meses a CONCEDENTE poderd rescindir o termo de concesséo de
uso.

11. OBRAS E BENFEITORIAS

11.1. As obras necesséarias ao imével objeto do contrato que importarem na seguranca ou
solidez do prédio serdo executadas pela CONCEDENTE. As demais serdo executadas pela
CONCESSIONARIA, as suas exclusivas expensas, sem direito a retencdo ou indeniza¢ao;
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11.2. Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na &rea concedida, ainda que necessaria,
sera indispensavel prévia e expressa autorizacdo por escrito da CONCEDENTE e ela passara a
constar como parte integrante do patriménio da CONCEDENTE, independentemente de
indenizacéo;

11.3. Finda a concessdo de uso, a CONCEDENTE poderd, justificadamente, exigir que as
benfeitorias ou modificac@es introduzidas sejam retiradas as expensas da CONCESSIONARIA,
que, neste caso, ficara obrigada a pagar a concessdo mensal devida até que a area objeto do
ajuste seja efetivamente restituida a CONCEDENTE;

11.4. A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-a pelas redes de instalagdes internas (elétricas,
hidraulicas e rede de gas se houver) da area concedida, devendo manté-las em perfeitas
condigdes de uso e funcionamento, devendo para isso:

11.4.1. Comunicar por escrito a CONCEDENTE qualquer dano ou avaria as instalacdes,
ficando obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados;

11.4.2. Providenciar imediatamente o reparo das instalacbes ou mesmo a substituigdo por
outra nova, em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus
empregados ou prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conex@o com elas;

11.4.3. Realizar acréscimos de cargas elétricas nas redes de instalagdo somente apds
serem devidamente analisados pela CONCEDENTE, por meio de aprovagédo prévia e por
escrito do setor técnico do DPAE/PROPLAN.

11.5. Toda a manutencao efetuada nas instalagdes, preventiva ou corretiva, no ambito do objeto
do contrato sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA, que arcara com o 6nus advindo
dessa acao;

11.6. Ao inicio da vigéncia do contrato, a CONCEDENTE entregarda 8 CONCESSIONARIA,
acompanhado das chaves da area concedida, relatério informando as condi¢fes da area, que
devera ser entregue nas mesmas condicdes ao final da vigéncia contratual;

11.7. Caso haja qualquer divergéncia entre as condigdes iniciais da area concedida e as
condicdes no final da vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a executar as obras
necessarias aos reparos. Caso 0 periodo necessario para a execucdo dos reparos ultrapasse a
vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a efetuar o pagamento da contraprestacao
até a data da efetiva desocupacéo.

12. PAGAMENTOS

12.1. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA ser&o acrescidos seus gastos com o
consumo de energia elétrica, agua e condominio durante o més de referéncia;

12.1.1. O célculo da demanda mensal de &gua e energia elétrica serd realizado pela
CONCEDENTE tomando por base os gastos incorridos para o local, dados os
equipamentos utilizados e as obrigatoriedades assumidas.

12.2. A contraprestacdo devera ser paga pela CONCESSIONARIA até o quinto dia do més
subsequente ao vencido, por meio de boleto emitido pela CONCEDENTE, em instituicdo
bancaria designada pela UFSC;
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12.3. O atraso no pagamento da concessdo ou demais encargos implicara na aplicacdo de multa
de 2% sobre o valor atualizado da fatura além de juros de 0,1% ao dia, independentemente da
possibilidade de rescisédo do contrato;

12.4. Caso a CONCESSIONARIA seja impedida pela CONCEDENTE de executar seus
servicos nos horarios definidos por este documento, sera descontado da contraprestacdo mensal
o valor proporcional ao periodo durante o qual essas atividades estiverem paralisadas;

12.4.1. Qualquer desconto que venha a ser concedido & CONCESSIONARIA sera
aplicado sobre a contraprestacdo com data de vencimento subsequente a data de
comprovacdo do direito ao referido desconto.

12.5. E responsabilidade da CONCESSIONARIA retirar o boleto emitido pela CONCEDENTE
até o dia 30 do més de referéncia para efetuar o pagamento no prazo estipulado no caput desta
clausula;

12.5.1. A ndo retirada do boleto até a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada
como justificativa para o ndo pagamento de qualquer contraprestacéo;

12.6. Depois de realizado o pagamento, a CONCESSIONARIA devera fornecer copia de
comprovante 8 CONCEDENTE sempre que solicitado.

12.7. Dar-se-a inicio a cobranga da contraprestacdo a partir da data de inicio da prestacao dos
servicos, devendo a CONCESSIONARIA iniciar as atividades em no maximo dez dias ap6s a
assinatura deste Termo.

13. REQUISITOS DE QUALIFICACAO TECNICA

13.1. Devera constar obrigatoriamente na proposta dos licitantes, além daqueles que o

Departamento de LicitagOes vier a exigir em edital, 0s seguintes documentos:
13.1.1. Prova de capacidade técnica da empresa, mediante a apresentacdo de atestado(s)
de capacidade técnica, fornecido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, que
comprove a aptidao do licitante para o desempenho da atividade do tipo restaurante, com
comprovacdo de experiéncia minima de 03 (trés) anos na prestacdo de servico de
restaurante, lanchonete, rotisserie, ininterruptos ou ndo, até a data da sessdo publica de
abertura do pregéo.

13.1.2. Declaragéo de visita realizada ou ndo realizada para conhecimento das instalagdes
e local de execugdo dos servigos, conforme modelos nos Anexos IV e V.

14. FOEZMALIZACAO DO TERMO DE CONTRATO, VIGENCIA, VALOR,
RESCISAO E ALTERACOES

14.1. Termo de Contrato e Vigéncia:

14.1.1. O prazo de vigéncia do contrato € de 12 meses, tendo inicio na data de sua
assinatura;

14.1.2. O contrato seré prorrogado, mediante termo aditivo, a cada 12 meses, até o limite
de 60 meses, caso sejam preenchidos os requisitos abaixo enumerados de forma
simulténea, e autorizado formalmente pela autoridade competente:

a) Os servicos foram prestados regularmente;
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b) A CONCESSIONARIA ndo tenha sofrido qualquer punicdo de natureza
pecunidria, exceto a decorrente do item 10 deste termo;

¢) A CONCEDENTE ainda tenha interesse na realizacdo do servico;

d) O valor do contrato permaneca economicamente vantajoso para a
CONCEDENTE; e

e) A CONCESSIONARIA concorde com a prorrogacao.

14.2. Reajuste:
14.2.1. O valor da concessdo sera reajustado anualmente de acordo com a variacdo
acumulada do IGP-M ou qualquer outro indice oficial, se houver determinagao por parte
do Governo Federal ou dos érgdos de controle, passando a dar-se incidéncia do reajuste
em periodos menores assim que o admitirem os dispositivos legais e regulamentares
aplicaveis.

14.3. Rescisdo de Contrato:

14.3.1. A rescisdo do contrato podera ser:

a) Determinada por ato unilateral e escrito da CONCEDENTE, nos casos
enumerados nos incisos | a X1l do artigo 78 da Lei n° 8.666/93, notificando-se a
CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias;

b) Amigavel, por acordo entre as partes, reduzido a termo, desde que haja
conveniéncia para a CONCEDENTE;

¢) Judicial, nos termos da legislacdo vigente sobre a matéria.

14.3.2. Sera considerado justo motivo para rescisdo unilateral do contrato pela
CONCEDENTE:

a) A inexecucdo total ou parcial deste contrato, conforme disposto nos artigos 77
a 80 da Lei n.° 8.666/93.

b) A suspensdo, paralisagdo ou descumprimento das atividades estabelecidas nas
clausulas do instrumento contratual, sem justa causa e sem a prévia autorizagéo
por escrito da CONCEDENTE;

¢) A incidéncia de irregularidade notificada pelo fiscal do contrato por mais trés
vezes durante a execucdo do instrumento de concessdo, na mesma incidéncia;

d) A interdicdo das instalaces ou paralisagdo temporaria dos servigos por conta
da CONCESSIONARIA, ou em decorréncia de auto de infracao;

e) A ocorréncia de qualquer dos motivos enumerados no art. 78 da Lei 8.666/93,
independentemente de qualquer notificacdo judicial ou extrajudicial.

14.4. Alteracdes de Contrato:
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14.4.1. Os termos de contrato poderdo ser alterados nos casos previstos no art. 65 da Lei
8.666/93, desde que haja interesse da contratante, com apresentacdo das devidas
justificativa, sempre por meio de termos aditivos e apostilamentos, se for o caso.

15. GARANTIA DO CONTRATO

15.1. A CONCESSIONARIA devera prestar garantia para assegurar o fiel cumprimento das
obrigacbes assumidas, no percentual de 5% do valor contratado, apresentando a
CONCEDENTE, até cinco dias Uteis apds a assinatura do contrato, comprovante de uma das
modalidades de garantia prevista no art. 56 da Lei 8.666/93,;

15.2. O valor da garantia sera liberado pela CONCEDENTE, no prazo de 30 dias, a partir do
término do contrato, se cumpridas todas as obrigagdes devidas pela CONCESSIONARIA,
inclusive recolhimento de multas e satisfacdo de prejuizos que tenham sido causados a
CONCEDENTE na execuc¢do do objeto do contrato, respeitando-se o disposto sobre o assunto
no Decreto-lei 1.737/79, que disciplina os depositos de interesse da administracdo publica
efetuados na Caixa Econdmica Federal, e no artigo 82 do Decreto 93.872/86.

15.3. No caso de rescisdo do contrato motivada por sua inexecucdo total ou parcial por parte da
CONCESSIONARIA, a garantia sera executada para ressarcimento & CONCEDENTE dos
valores das multas e indenizagdes devidos, além de se sujeitar a CONCESSIONARIA a outras
penalidades previstas na legislagéo pertinente.

15.4. No caso de interesse das partes na prorrogacdo do contrato, a CONCESSIONARIA deve
renovar a garantia, na forma do caput desta clausula.

16. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS
16.1 Pela inexecucdo total ou parcial do contrato a Administracdo poderd, garantida a prévia

defesa, aplicar 8 CONTRATADA as sangdes previstas no item 19 do Edital do Pregéo n.°
**xx* desta instituicdo, com seus Anexos.

17. Equipe de Apoio

17.1. Membros Titulares:

Nome: Rosemar da Silva Nome: Fernanda Cordeiro Stadler
CPF: 417.498.479-49 CPF: 006.211.839-03

17.2. Membros Suplentes:

Nome: Elizabeth Regina Carpes Alves Nome: Thayse Fernandes Cherem
CPF: 509.637.599-49 CPF: 046.174.149-08
18. Anexos

18.1. ANEXO Il — Tabela de Multas

18.2. ANEXO Ill — Planta Baixa
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18.3 ANEXO IV — Modelo de Declaracéo de Visita Técnica
18.4 ANEXO V — Modelo de Declara¢do de Néo Visita

18.5 ANEXO VI — Cardapio minimo obrigatério
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ANEXO I

TABELA DE MULTAS

1. Pela inexecucao total ou parcial do presente objeto a CONCEDENTE, garantida a prévia defesa, aplicara

a CONCESSIONARIA as seguintes sangdes:

INFRACAO GRAU
Servir alimento contaminado ou deteriorado. Por vez. 06
Suspender ou interromper, salvo motivo de forca maior ou caso fortuito, 0s servicos previstos no Termo de
Concessdo de Uso. Por dia. 05
Servir bebidas alcodlicas. Por vez 05
Utilizar as dependéncias da CONCESSIONARIA para fins diversos do objeto do Termo de Concessdo de Uso.
Por vez. 04
Reutilizar géneros preparados e ndo servidos em cardépio de dia subsequente. Por dia. 03
Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servicos realizados, ndo sendo autorizada a tal cobranca. Por vez. 0
Permitir a presenca de empregado ndo uniformizado, mal apresentado ou sem sapato fechado. Por empregado e por o1
dia.
Atrasar, sem justificativa, o inicio do servico objeto do Termo de Concessdo de Uso. Por dia. 01
Permitir a presenca de empregado sem o adequado atestado de salide ocupacional. Por empregado e por dia. o1
Cumprir horério de funcionamento, determinado pela CONCEDENTE. Por vez. 04
Remover o lixo. Por dia. 03
Providenciar a limpeza, higienizacéo, desinfec¢do e imunizaco das areas e instalag6es 03
utilizadas, ap6s a notificagdo da CONCEDENTE e no prazo que foi fixado. Por vez.
Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados impréprios para o 03
. consumo. Por dia.
Deixar de:
Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizacdo da CONCEDENTE. Por vez. 02
Responder, no prazo fixado, a solicitacdo ou requisicdo da CONCEDENTE. Por vez. 02
Cumprir determinacdo formal ou instrugcdo complementar da CONCEDENTE. Por dia. 02
Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de multas, ap6s
reincidéncia formalmente notificada pela CONCEDENTE. Por item descumprido e em que 02
tenha ocorrido reincidéncia.
Manter empregado qualificado para responder perante a CONCEDENTE. Por vez. 01
Manter lista de precos em lugar visivel. Por dia. 01
Manter documentagdo legal. Por vez. 01
18
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1.1. Para efeito de aplicacdo das multas, as infracGes sdo atribuidos graus, conforme a seguinte tabela:

GRAU | CORRESPONDENCIA
01 R$ 50,00
02 R$ 70,00
03 R$ 100,00
04 R$ 200,00
05 R$ 1.000,00
06 R$ 2.000,00
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ANEXO 111
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ANEXO IV

MODELO DE DECLARACAO DE VISITA TECNICA

FACULTATIVA

Eu, XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX (Representante Legal devidamente qualificado) da
empresa XXXXXXXXXXXXXXXXX, DECLARO, para os devidos fins, que visitei as
dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa
Catarina (CCEven), o local onde por meio de concessdo de uso de area fisica da
Universidade Federal de Santa Catarina serd executada a exploracdo e
operacdo comercial de servicos de restaurante, tendo tomado conhecimento de todas as
peculiaridades e caracteristicas do local, inclusive, das possiveis dificuldades que possam
onerar futuramente nossa empresa na execugéo do mesmo.

Assim, declaro que estou ciente de que o prego proposto pela empresa esta de acordo com as
exigéncias do Edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o
compromisso de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatoério n° (citar
0 numero do edital), sem quaisquer direitos a reclamagdes futuras, sob a alegacdo de
quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que 0s quantitativos no orcamento apresentado

utilizados na elaboragdo da proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, ndo cabendo
qualquer tipo de reclamacéo posterior por parte da empresa quanto a estes valores.

Floriandpolis, XX de XXXXXXX de 2020.

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL)
CPF n°:
RG ©:
(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

Observacdo: Esta declaracdo devera ser emitida preferencialmente em papel que
identifique o licitante.
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ANEXO V

MODELO DE DECLARACAO DE NAO VISITA

OBRIGATORIA SE NAO REALIZAR A VISITA

Eu, XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX (Representante Legal devidamente qualificado) da
empresa XX XXXXXXXXXXXXXXX, DECLARO, para os devidos fins, queNAQ visitei as
dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa
Catarina (CCEven), o local onde por meio de concessdo de uso de area fisica da
Universidade Federal de Santa Catarina serd executada a exploracdo e operacgao
comercial de servicos de restaurante, por opcdo propria, assumindo assim que
CONCORDO com todas as condicbes estabelecidas no Edital e seus anexos, € que ainda,
assumo toda e qualquer responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos em virtude de
sua omissdo na verificagdo das condic¢Ges do local de execugdo do objeto do certame.

Assim, declaro que estou ciente de que o prego proposto pela empresa esta de acordo com as
exigéncias do Edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o
compromisso de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatério n.°
(citar o numero do edital), sem quaisquer direitos a reclamagdes futuras, sob a alegacao de
quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que 0s quantitativos no orgamento apresentado

utilizados na elaboracdo da proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, ndo cabendo
qualquer tipo de reclamagéo posterior por parte da empresa quanto a estes valores.

XXXXXXXXX, XX de XXXXXXX de 2020.

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL)
CPF n°:
RG n°:
(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

Observacdo: Esta declaracdo devera ser emitida preferencialmente em papel que
identifique o licitante.
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ANEXO VI

O cardapio a seguir constitui 0 minimo obrigatorio a ser executado diariamente

pela CONCESSIONARIA, salvo expressa disposicdo em contrario.

CARDAPIO OBRIGATORIO

ITEM COMPOSICAO
Alface e tomate
2 (duas) opcoes de vegetais folhosos (além de alface crespa).
3 (trés) opcdes de vegetais crus (além de tomate), que ndo poderdo ser
combinados com embutidos, cremes, maionese ou tempero
industrializado ou picante.
3 (trés) opcdes de vegetais cozidos (ndo tubérculo), que ndo poderdo
ser combinados com embutidos, cremes, maionese ou tempero
industrializado ou picante.
3 (trés)opcdes de saladas compostas com mais de dois ingredientes
(vegetais crus e/ou folhosos, cereais, leguminosas, frutas secas e
oleaginosas, carne branca, etc.). Ervas e condimentos ndo serdo
considerados ingredientes.
OBS:

e As saladas extras servidas deverdo ser expostas em
recipientes adequados de forma a manter a temperatura
dentro dos padrdes exigidos pela legislacao.

SALADAS e Agzeite, vinagre, graos, sementes, ervas frescas e dessecadas,
e outros ingredientes, para compor a salada, deverdo estar
disponiveis no balcéo de distribuicéo.

e 3 (trés) tipos de molhos para salada deverao estar disponiveis
no balcdo de distribuicdo. Tais molhos deverdo ser expostos
sob recipientes com gelo e assim mantidos até o final do
horéario do almoco.

e No minimo 1 (uma) opgdo de molho deve ser natural e ndo
ter leite e derivados na composigéo.

Arroz branco

Arroz integral

Arroz branco composto, risotos e paellas
Feijdo colorido e preto, alternados diariamente
OBS:

e 1 (um) tipo de preparagdo produzida com carnes vermelhas,
utilizando-se alternadamente e n&o coincidentes na
mesma semana, alcatra, maminha, contrafilé, coxdo mole,
miolo de alcatra, patinho, coxdo duro e lagarto. Nao sera
permitida a incluséo de cortes com 0sso.

e 1 (um) tipo de preparagdo produzida com carnes de aves. Os
tipos de corte de aves permitidos nessa opgao serdo: peito
sem osso, filé de peito, coxa e sobrecoxa desossada de
qualquer ave (frango, peru, pato, chester, etc.)

e 1 (um) tipo de preparacdo produzida com pescados - Os
pescados (filé ou postas) permitidos serdo badejo, pescada
amarela, surubim, salmao, bacalhau, congro rosa (ou congrio
rosa), tilapia, merluza, tambaqui, linguado e robalo, que
deverdo ser servidos alternadamente e ndo coincidentes

ACOMPANHAMENTOS na mesma semana.
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QUENTES

1 (um) tipo de preparagdo produzida com visceras,
embutidos, carnes com 0sso, carnes suinas, frutos do mar e
feijoada. Os pertences da feijoada deverdo ser servidos
separadamente em réchauds proprios.

1 tipo de preparacdo grelhada ou assada sem molhos
cremosos com carne branca magra, diariamente.

Pratos principais servidos além dos determinados
contratualmente deverdo ser expostos em recipientes
adequados de forma a manter a temperatura dentro dos
padrdes exigidos pela legislagéo.

PRATO
VEGETARIANO

1 (um) tipo de preparac¢do na qual as carnes brancas (aves e
peixes), vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.) e visceras
ndo facam parte. Deverdo ser utilizadas proteinas
provenientes de leite e derivados, ovos, soja e gluten.

GUARNICOES

OBS:

1 (um) tipo de preparacdo de vegetal refogado (ndo
tubérculo), sem a adi¢do de carnes brancas (aves e peixes) e
vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.) e visceras

1 (um) tipo de massa (talharim espaguete, ravioli, nhoque,
capelete, lasanha, canelone, etc.)

1 (um) tipo de preparagdo a base tubérculos, frituras, tortas
etc.

Diariamente, a segunda ou a terceira opcdo ndo devera
conter entre seus ingredientes carnes brancas (aves e peixes)
e vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.), visceras e
embutidos.

Guarnicdes servidas além das determinadas contratualmente
deverdo ser expostas em recipientes adequados de forma a
manter a temperatura dentro dos padrdes exigidos pela
legislagéo.

As trés opcBes deverdo ser programadas de forma a
combinar com os pratos principais.

SOBREMESAS

Frutas — pelo menos 2 (duas) variedades, em porcoes
embaladas individuais.

Salada de fruta — composta por maméo, banana, macé e
laranja.

Doces elaborados — 2 (duas) variedades (pavés, tortas,
pudins etc.)

Doces simples — 2 (duas) variedades (gelatina, frutas em
calda, doces de frutas em barras, doce de leite, etc.)
Sobremesas dietéticas — 1 (uma) variedade

Sobremesas servidas além das determinadas contratualmente
deverdo ser expostas em recipientes adequados de forma a
manter a Temperatura dentro dos padrBes exigidos pela
legislagdo.
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% Universidade Federal de Santa Catarina
&3

&) Sistema de Gestdo de Processos Digitais

ﬁ:-‘.-l_ .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: SECARTE/UFSC - Secretaria de Cultura e Arte
Responsavel: Carla Cerdote da Silva
Data encam.: 18/12/2019 as 10:19
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: DPC/PROAD - Departamento de Projetos, Contratos e Convénios
Despacho

Motivo: Para Providéncias
Despacho: Para Providéncias
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% Universidade Federal de Santa Catarina

&3 Sistema de Gestdo de Processos Digitais

=
ﬁ:}‘l‘ .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: DPC/PROAD - Departamento de Projetos, Contratos e Convénios
Responsavel: Ulisses Irai Zilio
Data encam.: 18/12/2019 as 12:54
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: SIPC/CCT/DPC - Servico de Instrucdo de Processos de Concesséo
Despacho

Motivo: Para Providéncias

Despacho: Para andlise do TR visando a licitac@o do espago para servigos de restaurante.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
- Pro-Reitoria de Administracio - PROAD
Departamento de Projetos, Contratos e Convénios - DPC
Avenida Desembargador Vitor Lima, n° 222, 8° andar (Sala 802) , Prédio da Reitoria 2
- Bairro Trindade — Florian6polis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82 ,
Telefones: (48) 3721-4234/3721-4240/3721-4236
E-mail: dpc.proad@contato.ufsc.br

RELATORIO DE PESQUISA DE PRECO

Seguem os procedimentos administrativos utilizados para a realizagdo da pesquisa de pregos referente a
Concesséo de érea fisica de 103,03m?, localizada nas dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos da
Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven), situado no Campus Universitéario Trindade da Universidade
Federal de Santa Catarina, destinada a exploracdo e operacio comercial de servigos de restaurante, conforme
Processo n.® 23080.088675/2019-43

1. Identificacio:

A pesquisa de pregos foi realizada pelo Servigo de Instrug@io de Processos de Concessdo de Espago Publico
— SIPC, do Departamento de Projetos, Contratos e Convénios - DPC, telefone (48) 3721-4259 / (48) 3721-4234,
e-mails: concessdes.cct@contato.ufsc.br / dpc.proad@contato.ufsc.br.

2. Periodo de realizacio da pesquisa:

A pesquisa de pregos, em websites de 1mob111ar1as da regido, foi realizada em 12/12/2019, conforme print
screen da consulta constante no ANEXO II.

3. Metodologia utilizada na pesquisa e resultados:

Conforme recomendagdes da ID 159996, adotou-se como metodologia: (i) a 'pesquisa de” salas ’

comerciais, disponiveis para aluguel, em websites das imobiliarias da regido; (ii) os valores mensais dos
contratos de concessdo de espago fisico destinados a exploragdo comercial de servigos de lanchonete e cafeteria
(localizados no Centro de Cultura e eventos), bem como o espago fisico destinado a exploragdo de servigos de
restaurante (localizado no CCA). Esclarece-se que ndo foi considerado o valor mensal referente ao ultimo
Contrato de Concessdo do Restaurante do Centro de Cultura e Eventos, pois este foi rescindido.

(i) Quanto a pesquisa de salas comerciais, disponiveis para aluguel; a consulta foi realizada nos
seguintes websites, conforme ANEXO II:

- Brognoli Iméveis (https://www.brognoli.com.br/): foram utilizados como critérios para a busca no
website; “alugar”, “Florianépolis”, “Trindade”, “Sala”, cujo resultado retornou 19 registros. O imével de codigo
5836, 5835,5627 foram desconsiderados por ndo apresentarem a metragem. O imével 3287 foi desconsiderado
por tratar-se de im6vel no mesmo prédio, com mesmo valor/m? que o imével 3283. Os imdveis 75202, 74534
foram desconsiderados por apresentarem metragem muito superior ao-do objeto da licitagZo.
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- Ibagy (https://www.ibagy.com.br): foram utilizados como critérios para a busca no website; “aluguel”,
“Florian6polis”, “Trindade”, “Salas/conjuntos”, cujo resultado retornou 6 registros. Esclarece-se que para os
calculos dos valores/m? foram consideradas as 4reas totais dos iméveis. O imével 109349, 109223 foram
desconsiderados por ndo apresentarem a metragem. O imovel 79565 foi desconsiderado por apresentar
metragem muito superior ao do objeto da licitagdo. O im6vel 105035 foi desconsiderado por estar em promogé&o.

- Giacomelli (https://www.giacomelli.com.br/); foram utilizados como critérios para a busca: “aluguel”,
“Salas”, “Trindade”, “até 40m?” cujo resultado retornou 14 registros. Os iméveis 6665,6667, 6668, 6682,6684,
7071, 6681 foram desconsiderados por tratar-se de iméveis no mesmo prédio, com mesmo valor/m? que outros
registros contabilizados.

Fazendo-se a média do valor do metro quadrado dos cobrado nas salas disponiveis para aluguel no
bairro Trindade, obteve-se o valor de RS 32,40/m>. : '

(ii) Quanto aos os valores mensais dos contratos de concesséo de espago fisico destinados a exploragdo
comercial de servicos de lanchonete e cafeteria (no Centro de Cultura e Eveitos) e de restaurante, cujos
contratos estdo vigentes; a média dos valores resultou em RS 80,37/m?, conforme ANEXO L.

. Por fim, calculou-se a média entre os valores obtidos na pesquisa de precos, em websites de imobilidrias
da regifio e os valores mensais dos contratos de concessdo de espago fisico destinados & exploragdo comercial de
servicos de reprografia, conforme descrito acima. A média dos valores resultou em R$ 56,39/m2 Entende-se,
s.m.j., que a adogdo da média dos valores € a metodologia que melhor se adequa ao contexto da pesquisa € a
necessidade da Administrag&o. ' ;

4. Conclusio: gt

Multiplicando a média do valor do metro quadrado (R$ 56,39/m?), obtido nesta pesquisa de pregos, pelo
valor da 4rea objeto desta licitagio (R$ 103,03m?), tem-se que o valor de referéncia a ser utilizado para esta
 licitagdo & de R$5.809,38 (cinco mil, oitocentos e nove reais e trinta e oito centavos).

5. Anexos:

ANEXO I — Tabela com os valores utilizados para os célculos

ANEXO II - Print Screen das paginas das irhobilidrias consultadas

Florianépolis, 18 de dezembro de 2019.

CCT/DPC/PROAD
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ANEXO1

Tabela com os valores utilizados para os calculos

PESQUISA DE PRECOS DE IMOVEIS COMERCIAIS PROXIMOS A UFSC E DE
CONTRATOS DE CONCESSAO DE USO, PARA SERVICO DE RESTAURANTE,
LANCHONETE E CAFETERIA

Imobiliaria Codigo Bairro Area (m?) Valor Valor/m?
Brognoli 32414 Trindade 33,77 R$ 1.100,00 R$ 32,57
Brognoli 10134 Trindade 25,00 R$ 1.900,00 R$ 76,00
Brognoli 3284 Trindade 30,00 R$ 500,00 RS 16,67
Brognoli 3283 Trindade 40,00 R$700,00 R$ 17,50
Brognoli 3286 Trindade 35,00 R$ 700,00 R$ 20,00
Brognoli 28023 Trindade 36,00 R$ 800,00 R$ 22,22
Brognoli 31922 Trindade 39,80 R$ 1.350,00 R$ 33,92
Brognoli 32698 Trindade 36,78 R$ 800,00 R$ 21,75
Brognoli 3280 Trindade 30,00 R$ 700,00 R$ 23,33
Brognoli 16081 Trindade 32,00 R$ 550,00 R$ 17,19
Brognoli 28387 Trindade 31,00 R$ 750,00 R$ 24,19
Brognoli 10360 Trindade 36,80 R$ 750,00 R$ 20,38
Brognoli 73328 Trindade 32,00 R$ 800,00 R$ 25,00
Ibagy 88899 Trindade 31,12 R$ 1.500,00 RS 48,20
Ibagy 80783 Trindade 20,72 R$ 450,00 R$ 21,72
Giacomelli 6852 Trindade 23,32 R$ 850,00 RS 36,45
Giacomelli 5488 Trindade 32,00 R$ 1.400,00 RS 43,75
Giacomelli 7288 Trindade 34,00 R$ 1.390,00 RS 40,88
Giacomelli 6663 Trindade 36,00 R$ 1.500,00 RS 41,67
Giacomelli 6666 Trindade 36,28 R$ 1.500,00 R$ 41,35
Giacomelli 6664 Trindade 36,35 R$ 1.500,00 RS 41,27
Giacomelli 6662 Trindade 37,64 R$ 1.500,00 R$ 39,85
Giacomelli 6671 Trindade 38,07 R$ 1.500,00 R$ 39,40
Preco Médio praticado RS 32,40
Restaurante/ Lanchonete Contrato Bairro Area (m?) Valor Valor/m?
Restaurante CCA 081/2019 Trindade 409,18 R$ 22.203,82 R$54,26
Lanchonete CCEventos 119/2019 Trindade 47,19 R$ 5.642,73 R$119,57
Cafeteria CCEventos 031/2019 Trindade 37,00 R$ 2.488,83 R$67,27
Preco Médio praticado RS 80,37
Média Total RS 56,39
Pesquisa realizada em 12/12/2019 Restaurante CCEventos

Area (m?): 103,03

Valor mensal: 5.809,382



Pesquisa de Pregos — 12/12/2019

Imobilidria: Brognoli
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Cod.3284

N ™ +

o | s W -
T

SALA COMERCIAL - TRINDADE - FLORIANGPOLIS

coD. 3284 R$500/més i
oo A s Nome Completa:™
TRINDADE
L : = Emit® o
=
Toetone:*

n © D oo pasirdes [

Cod.3283

SALA COMERCIAL - TRINDADE - FLORIANOPOLIS RV Satélte -

cop. 3283 R$700/més Para e ontitaon, e 2aus 63005 3890 RY
] Norme Competa:
TRINDADE
™ & Emait )
=
Telefone:*

Nanwm.mm [ 2N RN

Cod.5835

COMERCIAL - TRINDADE - FLORIANOPOLIS h O

oo, 5835 R$800/més ore o ot 9
X Nome Complets* B i,
A2 "
Emit® A
: -
- ~
@
<[5 i

Bl O oo paa g 8 ) m S5 A= 9



Cod.3287
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Cod.31922
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Cod. 16081
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Cod.74534
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Cod.5627
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Cod.109349
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£ L BANCD CENTRAL
¥ DO BRASIL

Calculadora do cidadao

Inicio - Calculadora do cidaddo - Correcdo de valores

Resultado da Corregao pelo IPCA (IBGE)

Dados basicos da correcao pelo IPCA (IBGE)

Dados informados

Data inicial 03/2017
Data final 11/2019

Valor nominal R$ 36,14 ( REAL)
Dados calculados

indice de correcdo no periodo 1,09357840

Valor percentual correspondente 9,357840 %

Valor corrigido na data final R$ 39,52 (REAL)

Acesso publico
19/12/2019 - 08:36

[CALFW0302]
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pro6-Reitoria de Administracio - PROAD
Departamento de Projetos, Contratos e Convénios - DPC
Av. Desembargador Vitor Lima, n°® 222, 8° andar, Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florianépolis/SC — CEP 88.040-400

ANEXO 1

CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Telefones: (48) 3721-4240 / (48) 3721-4259

Website: dpc.proad.ufsc.br - E-mail: dpc.proad@contato.ufsc.br

TERMO DE REFERENCIA

Processo 23080.088675/2019-43

1. OBJETO

1.1. A presente licitagdo tem por objeto a concessdo de uso de area fisica da UFSC, de 103,03
m? (cento e trés metros e trés centimetros quadrados) destinada & exploragdo e operagio
comercial de servicos de restaurante.

I1.1.1. O objeto deste Termo de Referéncia estd localizado nas dependéncias do prédio do
Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven),
localizado no Campus Universitério Reitor Jodo David Ferreira Lima, bairro Trindade,
municipio de Florianépolis — SC, no local apontado na planta baixa (Anexo III).

1.1.2. A 4rea objeto desta licitagdo destina-se exclusivamente para o fim especifico a que
foi proposta, sendo expressamente vedado o seu uso por terceiros, a qualquer titulo ou
forma, ou pela CONCESSIONARIA, para outras finalidades.

1.2. Para fins de referéncia, o valor minimo a ser cobrado pela concesséo do espago fisico objeto
deste Termo de Referéncia é de R$5.809,38 (cinco mil, oitocentos e nove reais e trinta e oito
centavos) mensais, cuja estimativa para 12 meses é de R$69.712,56 (sessenta e nove mil,
setecentos e doze reais e cinquenta e seis centavos), de acordo com o quadro abaixo:

Unid. ' Valor V‘alor
Item Descricao Medida Qtide.| Estimado Estimado
Mensal Anual
Concessdo de uso de area fisica da
o1 |UFSC, de 103,03 m?, destinada d) g omas| 12 | R$5.809,38 | RS 69.712,56
exploragdo e operacdo comercial
de servigos de restaurante.
Total geral | R$ 69.712,56

1.2.1. O valor de referéncia foi obtido por meio de pesquisa de pregos de salas comerciais,
disponiveis para aluguel, em 12/12/2019, e considerou os valores mensais dos contratos de
concessdo de espago fisico, vigentes, destinados a exploragdo comercial de servigos de
lanchonete e cafeteria, no Centro de Cultura e Eventos, bem como a exploragdo comercial
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de servigos de restaurante, conforme documentos anexos ao Processo 23080.088675/2019-
43

2. OBJETIVO E JUSTIFICATIVA

2.1. O objetivo desta licitagdo é a concessdio de area fisica para exploragdo de servigos de
restaurante para o atendimento da comunidade universitéaria, na regifio do bairro Trindade.

2.2. A presente licitagdo justifica-se mediante a necessidade institucional em oferecer alternativa

de fornecimento de almogo aos frequentadores da instituigio, que passam dois ou até trés
periodos do dia no campus.

2.3. Convém ressaltar que, com o fornecimento de refeigdes préxima do proprio local de
trabalho/estudo evita-se que o usuario tenha que se deslocar para fazer suas refeicdes em sua
residéncia ou em outro local, gerando economia sob vérios aspectos.

2.4. Além disso, por meio da presente concessdo, contribui-se para a Qualidade de Vida no
Trabalho (QVT), uma vez que diversos estudos demonstram a importancia de se alimentar de
forma fracionada a cada trés horas, evitando-se disttirbios metabolicos.

3. CRITERIO DE JULGAMENTO E DE PARTICIPACAO

3.1. PREGAO, tipo MAIOR OFERTA, segundo as condicdes estabelecidas no edital e nos seus
anexos, cujos termos igualmente o integram;

3.2. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serdo acrescidos seus gastos com o
condominio e o consumo de energia elétrica, d4gua e esgoto durante o més de referéncia;

3.3. O prazo de validade da proposta ndo podera ser inferior a 100 dias contados da data de sua
entrega.

4. LOCAIS E HORARIOS DE EXECUCAO DOS SERVICOS

4.1. A érea a ser concedida est4 localizada no Centro de Cultura e Eventos da UFSC, conforme
demonstrado na planta baixa (Anexo III);

4.2. O servigo objeto desta concessdo devera ser realizado de segunda a sexta-feira, sendo
obrigatoriamente ofertada a refeicdo do almogo no periodo minimo das 11:00 horas as 14:00
horas;

4.2.1. O horario de ocupagdo para preparagdo e execugdo dos servicos compreenderd o
periodo das 07:00 horas as 16:00 horas.

4.2.2. A CONCESSIONARIA poderéa executar os servigos aos sabados e domingos ou em
outros horéarios, de acordo com a conveniéncia e a critério da CONCESSIONARIA,
mediante autorizagdo formal da Dire¢do do Centro de Cultura e Eventos.

4.3. Os dias e o horério de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso escolar,
podem ser alterados por interesse da CONCEDENTE e devidamente comunicado &
CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias.
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5. CUSTOS COM IMPOSTOS, TAXAS, ACESSORIOS E OUTROS

5.1. Os custos com os tributos, contribui¢des fiscais e para fiscais que incidam ou venham a
incidir, direta e indiretamente, sobre os servigos, bem como as despesas com pessoal,
manutencdo e outros para execugdo do objeto, serfio de responsabilidade tnica e exclusiva da
empresa vencedora.

5.2. S#o custos da CONCESSIONARIA, todo e qualquer valor pertinente a aquisi¢do de pegas
para substitui¢do ou ainda para a prestagdo dos servigos como um todo, atendendo plenamente
as necessidades da CONCEDENTE.

6. OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

6.1. Manter, durante a execugdo do contrato, todas as condigdes exigidas para a habilitacio e
qualificagdo.

6.1.1. Atender ao carddpio minimo previsto conforme Anexo VI constante deste Termo de
Referéncia, submetendo eventuais alteragdes previamente & autorizacdo da CONCEDENTE.

6.2. Atender a todas as determinagOes federais, estaduais e municipais, referentes ao objeto
vinculado desta concesszo.

6.3. Providenciar e manter atualizadas todas as licengas, alvaras e encargos tributarios, civis e
comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base neste Termo de
Referéncia.

6.3.1. A CONCESSIONARIA deve apresentar 3 CONCEDENTE, sempre que for
solicitada, a documentag&io comprobatéria citada neste item.

6.3.2. A ndo apresentag@o de qualquer certiddo e/ou certificado exigidos neste documento
constitui motivo para rescisdo unilateral do contrato.

6.4. Apresentar a CONCEDENTE, no momento em que se iniciarem o0s servigos, nome
completo, e-mail e telefone do responsavel pela CONCESSIONARIA, que serd seu
representante para sanar qualquer eventual davida durante a vigéncia contratual.

6.5. Indicar local para entrega de documento de qualquer natureza durante a vigéncia do
contrato, ficando todos os empregados habilitados a recebé-lo.

6.6. Apresentar junto a CONCEDENTE comprovacgéo de contratagdo de seguro contra incéndio
e roubo de bens e equipamentos relativamente & area abrangida, com cobertura adicional dos
riscos de explosdo, ou outro documento que comprove a area segurada, no prazo de 5 dias Gteis
apos a assinatura do presente instrumento:

6.6.1. A CONCESSIONARIA tera o prazo de 30 dias a contar da apresentacio da
comprovacdo de contratagdo do seguro para apresentar copia da apdlice definitiva.

6.7. Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, obteng@io de alvards e quaisquer outros
encargos tributdrios, civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com

base neste termo de concessio.

6.8. Retirar mensalmente na CONCEDENTE os boletos de contraprestagéo e proceder a seu
pagamento nas datas e condigdes definidas no presente instrumento.
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6.9. Responsabilizar-se pela quitagio de eventuais multas aplicadas por autoridade federal,
estadual ou municipal relacionadas com os servigos prestados.

6.10. Exercer as atividades objeto desta concessdo durante o periodo determinado no item 4.2.1
deste Termo de Referéncia.

6.10.1. Os dias e horarios de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso
escolar, podem ser alterados por interesse da CONCEDENTE, sendo devidamente comunicado
a CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias.

6.11. Atender com a méxima polidez e presteza a comunidade universitaria e tantos quantos
utilizam o ambiente objeto desta concessdo.

6.12. Oferecer aos usudrios produtos e servigos de boa qualidade e saudaveis.

6.13. Fixar, em local bem visivel, o valor do quilo da refei¢do, previamente aprovado pela
CONCEDENTE, obedecendo-o integralmente.

6.14. Observar a qualidade dos produtos e o valor definido para o quilo da refei¢fio, submetendo
previamente a aprovagdo da CONCEDENTE quaisquer alteragdes, conforme item 9.1.1 deste
Termo de Referéncia.

6.15. Zelar pela boa e completa execugdo dos servigos contratados, facilitando, por todos os
meios ao seu alcance, a ampla agdo fiscalizadora dos prepostos designados pela
CONCEDENTE, atendendo prontamente as observagdes e exigéncias que lhe forem solicitadas.

6.16. Permitir a fiscalizagdo da execugdo do contrato por seu fiscal ou por servidor designado
pela CONCEDENTE.

6.17. Corrigir imediatamente eventuais falhas observadas pelo fiscal do contrato ou pela
CONCEDENTE.

6.18. Manter e conservar, as suas expensas, a area concedida, devolvendo-a a CONCEDENTE,
quando do término ou da rescisdo da presente concessdo, desocupada e em perfeito estado de
conservagdo, condigdes estas em que declara haver recebido o imdvel, incluindo pintura nova,
nas mesmas cores e padréo da original.

6.19. Assumir integral responsabilidade por todos e quaisquer danos, diretos ou indiretos,
eventualmente causados & CONCEDENTE ou a terceiros, por si ou seus prepostos, em
decorréncia da execugéo do contrato.

6.20. Adquirir, instalar e manter as suas expensas, 0s equipamentos, moveis e utensilios
necessarios para o perfeito funcionamento desta concessdo, devendo retira-los do local quando
do término ou rescisdo do contrato.

6.21. Obter a prévia aprovagdo da CONCEDENTE para instalar qualquer material ou
equipamento elétrico na drea concedida, apds a assinatura do presente instrumento.

6.22. Manter nas dependéncias da area concedida equipamentos de combate a incéndio de
acordo com as normas vigentes.

6.23. Instalar exaustor se for verificada a existéncia de cheiro e odor que possam gerar risco ou
desconforto aos usudrios do prédio nas imediagdes da drea concedida. Para tanto, a
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CONCESSIONARIA devera apresentar projeto de exaustfio para apreciagdo e aprovagdo pela
CONCEDENTE.

6.24. Manter, para a prestagdo dos servigos, inclusive no que tange & limpeza do local,
empregados categorizados, identificados com crachds e uniformes que demonstrem o vinculo
com a CONCESSIONARIA e hébeis para executar suas tarefas.

6.25. Manter pessoal capaz de atender aos servigos sem interrupgdes, seja por motivo de férias,
licenga, falta ao servigo, demissdo de empregados ou por qualquer outra razio, mantendo
sempre 0 numero de empregados necessarios para a execugdo dos servigos.

6.26. Fornecer equipamentos de seguranga, ferramentas e outros necessarios para a devida
prestagdo do servigo.

6.27. Assumir toda e qualquer obrigagdo trabalhista, previdencidria ou civil para com os
empregados que exercerem suas atividades no local objeto desta concessdo, devendo, antes do
término do prazo do contrato, sanar possiveis pendéncias trabalhistas, relacionadas a salarios,
férias, aviso-prévio, recolhimento das contribui¢des trabalhistas e previdenciérias.

6.27.1. A inadimpléncia da CONCESSIONARIA com referéncia aos encargos
estabelecidos ndo transfere a responsabilidade por seu pagamento a CONCEDENTE, nem
poderd onerar o objeto deste documento, razdo pela qual a CONCESSIONARIA renuncia

expressamente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou passiva, para com a
CONCEDENTE.

6.28. Cumprir rigorosamente as normas de Medicina e Seguranga do Trabalho, observando as
determinacdes da Lei n.° 6.514, de 22/12/1977; Portaria n.° 3.214 de 8/6/1978 do Ministério do
Trabalho, publicada no Didrio Oficial da Unifo de 6/7/1988 e suas NR’s (Normas
Regulamentadoras), oferecendo a seus empregados as garantias e medidas indispensaveis de
protecdo, seguranca e higiene do trabalho, mediante o uso de meios de protegdo na execugdo
dos servigos.

6.29. Assumir as despesas decorrentes de servicos e materiais de limpeza, energia elétrica, dgua
e condominio da 4rea ocupada.

6.30. Organizar o espago do restaurante em comum acordo com a Dire¢@o do Departamento de
Cultura e Eventos (DCEven) da Secretaria de Cultura e Arte (SeCArte), dentro do principio de
respeito a convivialidade dos frequentadores e dos outros estabelecimentos, e ndo instalar
aparelhos televisores e de som.

6.31. Fica proibido 8 CONCESSIONARIA:

6.31.1. Dar outro uso as dependéncias objeto desta concessdo que ndo aquele definido
pelo contrato.

6.31.2. Comercializar produtos e/ou servigos diferentes dos especificados no contrato.
6.31.3 Comercializar bebidas alcoodlicas, cigarros e drogas licitas e ilicitas de qualquer
natureza, bem como veicular qualquer propaganda ou sugestdo quanto ao seu consumo,

nos termos do que dispdem as Leis n.° 9.294/96 e n.° 8.069/90.

6.31.4. Veicular publicidade em mesas, cadeiras, placas sem a prévia e expressa
autorizacdo da CONCEDENTE.
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6.31.5. Alterar a cor das paredes das areas ocupadas sem a expressa autorizagio da
CONCEDENTE.

6.32. A CONCESSIONARIA mostra-se ciente de que em caso de qualquer alteragdo no horario
de atendimento da Institui¢io ao longo do ano letivo, o valor da concessdo mensal devera ser
honrado integralmente, ndo fazendo jus a qualquer pleito no que tange a descontos por tal
argumentacdo, ou seja, em hipétese alguma a UFSC ird conceder descontos a esta
concessiondria, quando optar em alterar seu horario de atendimento, como por exemplo, nos
recessos escolares, ndo limitando-se a estes.

6.33. Repassar aos seus funcionarios as informagdes recebidas pela CONCEDENTE a respeito
de Programas de Uso Sustentivel de Recursos, Programas de Sustentabilidade e companhas
educativas.

6.33.1. Fica a CONCESSIONARIA responsavel por informar aos seus funcionarios da
obrigatoriedade de adogdo das praticas de sustentabilidade adotadas pela
CONCEDENTE, bem como por instrui-los acerca da correta destinagio dos residuos.

6.34. Responsabilizar-se pela correta separacéo e destinagdo dos residuos oriundos da limpeza e
da produ¢fo dos alimentos, em consonancia com o Plano de Gerenciamento de Residuos
Sélidos da UFSC ou Sistema de Gestdo Implantado e vigente na UFSC, sendo de sua inteira
responsabilidade o transporte até o local indicado pela CONCEDENTE.

6.34.1. E vedado a CONCESSIONARIA:

a) A utilizacdo e o fornecimento de canudos plasticos, ficando permitida a
utilizacdo de canudos biodegradaveis.

b) A utilizagdo de embalagens plasticas para a viagem, devendo estas ser
substituidas por embalagens de papel ou material biodegradavel.

6.35. Afixar cartazes com materiais educativos, sempre que solicitado pela CONCEDENTE.

6.36. Responsabilizar-se pelo uso racional de recursos, adotando praticas sustentaveis durante a
prestacdo dos servigos.

6.36.1. Fazer uso racional de 4gua e energia elétrica, adotando medidas para evitar o
desperdicio, bem como fazer manutencdo periddica dos equipamentos elétricos
utilizados a fim de garantir a eficiéncia energética.

6.36.2. Priorizar o uso de materiais e equipamentos provenientes de fontes reciclaveis,
renovaveis, atoxicos e biodegraddveis, em consondncia com a ABNT NBR 15.448-
1:2008 e ABNT NBR 15.448-2:2008.

6.36.3. Priorizar a utilizagdo de produtos de limpeza biodegradaveis e concentrados, em
consonancia com a Resolucdo Anvisa n°180/2006.

7. OBRIGACOES DA CONCEDENTE

7.1. Colocar a disposigio da CONCESSIONARIA a érea fisica objeto do contrato de concessao
de uso, nos termos deste documento, do edital e seus anexos.
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7.2. Disponibilizar pontos de 4gua e energia elétrica, ndo se responsabilizando, porém, por
quaisquer consequéncias decorrentes de interrup¢des no fornecimento provocados pelos
fornecedores.

7.3. Acompanhar e fiscalizar, por meio de servidor ou outro preposto por ela indicada, o
desenvolviment(? das atividades e o cumprimento das responsabilidades assumidas pela
CONCESSIONARIA no contrato de concessdo de uso.

7.4. Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no contrato.

7.5. Exigir da CONCESSIONARIA, sempre que entender necessario, a comprovacdo da
regularidade de sua situagdo para com o recolhimento do INSS e do FGTS de seus empregados.

7.6. Aprovar, emitir e fiscalizar a relagdo de produtos a serem comercializados, podendo
introduzir as modificagdes que se evidenciarem convenientes, observando o padrio de
qualidade.

7.7. Realizar vistorias periddicas para exame das condigdes de conservagdo das instalagdes
utilizadas e do estado de conservagéo e funcionamento dos equipamentos, mobili4rio, aparelhos
e instrumentos fornecidos pela CONCESSIONARIA, necessarios a boa prestagdo dos servigos.

7.8. Aplicar as sangdes registradas pela fiscalizagdo do contrato a quaisquer fatos praticados
pela CONCESSIONARIA contréarios ao disposto no edital e contrato, inclusive sugerindo
penalidades.

7.9. Apresentar 2 CONCESSIONARIA fatura relativa ao valor da contraprestagio, incluindo os
valores relativos ao consumo de 4dgua, energia elétrica e condominio no més correspondente.

7.10 Néo conceder a Concessiondria qualquer desconto motivado pela alteragdo no horario de
atendimento da UFSC.

8. CONTROLE DA EXECUCAO E FISCALIZACAO

8.1. A gestdo do contrato ficard a cargo do (a) Diretor (a) em exercicio do Departamento de
Cultura e Eventos da Secretaria de Cultura e Arte.

8.1.1. E responsabilidade do gestor do contrato tomar decisdes em prol da boa execugdo
dos servigos por parte da CONCESSIONARIA, entre elas a aplicagdo das penalidades em
conformidade com o presente documento.

8.2. A fiscaliza¢do do contrato serd exercida por servidor devidamente indicado pelo gestor do
contrato e devidamente nomeado por portaria, ao qual competird dirimir as davidas que
surgirem no curso da prestagdo dos servigos e de tudo dar ciéncia & Administragdo, conforme
art. 67 da Lei n.° 8.666/93.

8.2.1. Cabe ao fiscal acompanhar a execugo do contrato, registrando em relatdrio todas as
ocorréncias relacionadas com a sua execugo, determinando o que for necessério a
regularizagdo das falhas ou defeitos observados.

8.2.2. Cabe ao fiscal relatar ao gestor do contrato eventuais irregularidades cometidas pela
CONCESSIONARIA no cumprimento de seu contrato.
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8.2.3. As notificagdes das irregularidades constatadas na execugiio do contrato serfo
encaminhadas por escrito 8 CONCESSIONARIA, estipulando prazo para as devidas
correcoes.

8.2.4. Os esclarecimentos solicitados pelo fiscal do contrato deverdo ser prestados
imediatamente, salvo quando implicarem em indagagdes de caréter técnico, hipétese em
que seréo respondidas no prazo maximo de 24 horas.

8.2.5. Vencido o prazo dado pela fiscalizagdo para a corregdo de eventuais falhas e nio
sanadas as ilicitudes identificadas, a CONCEDENTE aplicara as devidas penalidades.

8.3. A fiscalizagfo n#o exclui nem reduz a responsabilidade da CONCESSIONARIA, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas,
vicios redibitérios ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia
desta, ndo implica em corresponsabilidade da CONCEDENTE ou de seus agentes e prepostos,
de conformidade com o art. 70 da Lei n.° 8.666/93.

8.4. A CONCESSIONARIA deverd permitir aos representantes da CONCEDENTE livre
acesso, em qualquer época, sem qualquer aviso prévio, para fiscalizagdo das instalagcdes da
concessdo, em cumprimento ao que dispdem as determinagdes legais.

8.5. A acdo ou omissdo, total ou parcial, da fiscalizagdo da CONCEDENTE sobre a
CONCESSIONARIA nd3o eximird esta de total responsabilidade quanto & execugfio dos
referidos servigos.

9. DETALHAMENTO DOS SERVICOS

9.1. A CONCESSIONARIA devera fornecer refei¢des do tipo buffet por quilo, atendendo aos
critérios estabelecidos neste Termo de Referéncia.

9.2. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar em local de facil acesso e com boa
visibilidade os pregos acordados em contrato.

9.2.1 O valor maximo a ser cobrado por quilo da refei¢do ndo devera exceder RS 39,52,
nos primeiros 12 (doze) meses. Apos este periodo, o valor podera ser reajustado
conforme o Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA).

9.2.2 O valor de referéncia foi obtido por meio da atualizagdo do valor da refei¢do do
Gltimo contrato firmado pelo IPCA, conforme célculo anexado no Processo desta
licitagdo.

9.3. A CONCESSIONARIA devera utilizar tantos profissionais quantos forem necessarios para
que o servigo seja prestado com presteza e agilidade, evitando a formag@o de longas filas em
qualquer momento.

9.3.1. A CONCESSIONARIA deverd manter em lugar visivel quadro com a relagdo
nominal dos empregados que executardo os servigos de que trata o objeto do edital,
devidamente atualizada.

9.3.2. Cabera 8 CONCESSIONARIA promover, sem 6nus para a CONCEDENTE, cursos
de treinamento geral e especifico por 4rea de atuagdo, conforme determina a legislagdo
pertinente.
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9.3.3. Um empregado devera ser alocado para trabalhar exclusivamente no caixa, de acordo
com as seguintes condigdes:

a) Devera usar uniforme em cor diferente, preferencialmente na cor clara;

b) Néo podera preparar nem servir alimentos;

¢) Néo poderd manipular objetos, instrumentos e utensilios que entrardo em contato
com alimentos.

d) Néo poderd transitar nas dependéncias da cozinha nem na 4rea interna do balcio
de atendimento ao cliente.

9.3.4. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na elaboragio
das refeigdes, bem como de seus acompanhamentos, deverdo ser de primeira qualidade e
apresentarem-se em perfeitas condi¢cdes de preservagdo, garantindo o bem estar da
comunidade e deverfio ter seus recebimentos programados dentro do expediente
administrativo da contratante, podendo ser fiscalizado pelos Orgios competentes da Satide
e da Vigilancia Sanitéria.

9.4. A CONCESSIONARIA deverd manter a seu servico a assisténcia de um nutricionista
devidamente habilitado e registrado em Conselho de Classe como funcionario ou como
consultor. A carga horéria de trabalho desse profissional, bem como suas atribui¢des, deve
estar em consonancia com a Resolug@o do Conselho Federal de Nutricionistas.

9.4.1. O nome deste profissional devera ser informado 8 CONCEDENTE em até 5 (cinco)
dias apds o inicio do funcionamento dos servigos desta concessdo e fixado em local
visivel no estabelecimento.

9.5. E vedado 8 CONCESSIONARIA oferecer servigo do tipo “tele-entrega”, sendo permitida a
disponibilizacdo de recipientes ou quaisquer outras embalagens para os usuarios que ndo
desejam usufruir a refei¢@o no local, caracterizando a funco de “marmita‘.

9.6. A CONCEDENTE ndo fornecera quaisquer equipamentos, sendo esses de
responsabilidade da CONCESSIONARIA.

9.7. A CONCESSIONARIA devera providenciar o ferramental, maquinario, transporte,
servigos complementares, aparelhamento e recursos adequados e necessarios ao perfeito
andamento e boa execugdo dos servicos ligados ao objeto desta Concorréncia, ndo cabendo a
CONCEDENTE qualquer responsabilidade na condugio, apoio ou servi¢os indiretos motivados
pelo objeto desta licitago.

9.8. Quanto 2 limpeza e s boas condigdes de higiene, a CONCESSIONARA teré as seguintes
responsabilidades:

9.8.1. Observar rigorosamente a legislagéo sanitaria.
9.8.1.1. A CONCESSIONARIA ficara sujeita a fiscalizagdo do Conselho Regional
de Nutricionistas e dos 6rgdos governamentais de saude publica, obrigando-se a
prestar todos os esclarecimentos que lhe forem solicitados.
9.8.1.2. Em caso de interdi¢do das instalagdes ou paralisagdo temporaria do

servico, e em decorréncia de auto de infragfio, o contrato podera ser rescindido
de pleno direito, adotando-se imediatamente as demais providéncias cabiveis.

9.8.2. Providenciar diariamente:
9.8.2.1. Varrigdo de 4reas de ocupagdo externas e internas;
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9.8.2.2. Limpeza geral e sanitizagdo dos equipamentos e utensilios;

9.8.2.3. Limpeza e sanitizagdo adequada dos recipientes e locais de
acondicionamento do lixo;

9.8.2.4. Lavagdo de paredes, pisos, vidros, portas, janelas (inclusive das &reas
externas), coifas, cémaras, freezers, equipamentos, sistema de exausto,
ventiladores, entre outros;

9.8.2.5. Limpeza dos balcdes de distribuigdio, mesas e cadeiras para que
permanecam livres de residuos de alimentos;

9.8.2.6. Recolhimento das bandejas e limpeza das mesas ocupadas pelos usuarios
do restaurante.

9.8.3. Realizar a separagdo dos residuos (rejeitos, reciclaveis e orgdnicos) em
recipientes de acordo com o Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos da UFSC e o
Sistema de Gestdo Implantado na Universidade, ficando sob responsabilidade da
Contratante a destinag@o destes residuos.

9.8.3.1. Fica expressamente proibido o fornecimento ao consumidor de sobras ou
restos de alimentos que ja tenham sido servidos anteriormente, bem como seu
reaproveitamento para elaboragfio e/ou recheios de outros alimentos que serdo
servidos;

9.8.3.2. A Contratada deverd recolher dleo utilizado nas frituras, que deverd ser
destinado de acordo com o constante do Plano de Gerenciamento de Residuos
Sélido e Sistema de Gestdo Implantado na Universidade, com a total proibi¢do de
que este seja despejado na rede de esgoto;

9.8.3.3. Nido ¢ permitido o uso de gorduras ou 6leos de frituras em geral que
apresentarem sinais de saturagdo, modificacdes em sua coloragdo, presenca de
residuos queimados ou qualquer outra modificacdo que possa causar males a
saude do consumidor;

9.8.3.4. E de responsabilidade da Contratada dar a destinacio adequada de
residuos perigosos (lampada, pilhas, baterias, lata de tinta), eletroeletronicos e de
mobilidrio. Caso a destinagdo nfo seja realizada de forma adequada o
estabelecimento levara multa;

9.8.3.5. A Contratada devera fornecer lixeira, contentor, entre outros mobilidrios
urbanos para acondicionamento dos residuos recicldveis e rejeitos, quando for
solicitado pela instituigdo, para armazenar todo o residuo produzido no
estabelecimento até a coleta realizada pela Contratante.

9.8.4. Instruir os empregados acerca da forma de coleta do lixo, de acordo com o0s
procedimentos estabelecidos pela CONCEDENTE.

9.8.5. A Contratada devera realizar uso racional de 4gua e energia elétrica, adotando

medidas para evitar o desperdicio e mantendo critérios especiais e privilegiados para
aquisigo e uso de equipamentos e complementos que promovam a redug@o do consumo.
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9.8.6. A Contratada devera utilizar somente equipamentos compativeis com as
instalagdes do local, principalmente de infraestrutura, se necessario, devera consultar a
equipe técnica da Contratante a respeito das limitagdes do espago.

9.8.7. A Contratada deverd observar regularmente a manuten¢do dos equipamentos
eletronicos que utiliza visando eficiéncia energética.

9.8.8. A Contratada deverd reparar imediatamente qualquer vazamento de dgua que for
percebido no estabelecimento.

9.8.10. Observar sempre em seus servigos as normas de higiene sanitaria estabelecidas
pela autoridade competente de Satde Publica e Portaria n.° 1.428/93, ou equivalente, do
Ministério da Saude, que trata do Regulamento Técnico para Inspecdo Sanitdria de
Alimentos e Padréio de Qualidade para Servigos e Produtos na area Alimentar.

9.8.11. Manter efetivo controle em todos os procedimentos, conforme Resolugio
RDC n.° 216 de 15/9/2004 (Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de
Alimentagdo) e Portaria n.° 1.428, de 26/11/1993 (Manual de Boas Praticas para
Servigos de Alimentagio), ambas do Ministério da Satde.

9.8.12. Seguir todos os procedimentos técnicos adequados ao pré-preparo e preparo dos
alimentos, garantindo sua qualidade higiénico-sanitaria e nutritiva.

9.8.13. Manter permanentemente na area concedida a Caderneta de Inspecdo
Sanitdria e o Alvard Sanitario, disponibilizando-os a fiscalizagdo sempre que
solicitados.

9.8.14. Manter na 4rea concedida formuldrio com controle diario das temperaturas dos
equipamentos como geladeiras, freezers, estufas, balcdes de distribuicdo de refeicdes,
etc. Para isso, € necessario adquirir termometro para medigédo dessas temperaturas.
9.8.15. Apresentar procedimentos adequados para perfeita recepcfo e armazenamento
dos produtos pereciveis e ndo pereciveis, obedecendo aos critérios que garantam a
manuten¢do da qualidade dos produtos, tais como:

a) Prazo de validade, etiquetagem, temperatura de acordo com o género.

b) Disposicdo dos diferentes grupos de matérias-primas conforme suas
caracteristicas.

¢) Monitoramento de temperaturas para manuteng@o do produto em estoque.

d) Recusa dos alimentos que estejam com prazo de validade vencido e aqueles
impréprios para o consumo devido a possiveis alteragdes ocorridas.

9.8.16. Sempre que ocorrerem indicios de irregularidades, a CONCEDENTE solicitara
de laboratério especializado a realizagdo de andlises microbioldgicas de amostras
coletadas, cujo custo devera ser ressarcido pela CONCESSIONARIA no prazo de trinta
dias.

9.8.17. Implantar e implementar as Boas Préticas de Fabricag&o.

9.8.18. Responsabilizar-se inteiramente pela limpeza dos residuos das fossas e caixas de
gorduras provenientes da concessdo e verificar rotineiramente o seu estado de
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conservagdo. Havendo necessidade de fossa especifica, a CONCESSIONARIA fica
com responsabilidade pelas despesas e execugfio das obras necessarias.

9.8.19. Manter um programa de desinsetizagdo e desratizagdo periddico com
frequéncia trimestral ou de acordo com a necessidade local.

a) A execugdo da desinsetizagdo e desratizagdo sé poderfo ser realizadas com a
autorizagdo por escrito da CONCEDENTE.

b) A CONCESSIONARIA deveré responsabilizar-se pela preparagio do local a
ser desinsetizado e desratizado, providenciando a higienizagdo do espago e a
retirada de alimentos, utensilios etc., facilitando assim a eficacia do procedimento
e eliminando os riscos a satde dos usuérios.

c) Exigir das empresas responsaveis pelo servigo de desinsetizagio e desratizacéo:

c.1) Apresentagdo de alvara de funcionamento expedido pelo Centro de
Vigilancia Sanitéria.

c.2) Apresentagdo de informagdes seguras sobre o uso de inseticidas

utilizados, especialmente, quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do
local.

c.3) Que os responsaveis pela aplicagdo destes inseticidas usem
uniformes e EPI’s, de acordo com a legislagdo em vigor.

10. PESQUISA DE SATISFACAO

10.1 Poderd ser efetuada, anualmente, pela CONCEDENTE, pesquisa de opinido junto a
clientela da lanchonete para avaliar o grau de satisfagdo quanto aos aspectos previstos no item
10.3.

10.1.2 A pesquisa deverd ser elaborada e divulgada preferencialmente por meio de
questiondrios enviados aos usudrios vinculados ao CCEven via correspondéncia
eletronica e/ou enquete.

10.2 A pesquisa de satisfagdo devera entrevistar alunos e servidores da CONCEDENTE que
utilizem os servigos prestados;

10.3 Avaliar-se-4 em 6timo, bom, regular, ruim e péssimo os seguintes aspectos:
10.3.1 Qualidade dos alimentos;

10.3.2 Qualidade das bebidas;

10.3.3 Variedade de op¢des de alimentos no buffet; N
10.3.4 Qualidade do atendimento; bé,
10.3.5 Limpeza do ambiente; £ ‘J

10.3.6 Nivel geral de satisfagdo; KC\

10.3.7 Outros aspectos necessarios.
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10.4 Os itens das pesquisas de satisfagfio serfio considerados insatisfatérios quando o somatdrio

CENRT3

de “péssimo”, “ruim” e mais da metade de “regular” for igual ou maior que 50% (cinquenta por
cento) do total da pesquisa.

10.5 Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfagdo for insatisfatério, a CONCEDENTE
devera:

10.5.1 Indicar 28 CONCESSIONARIA os itens insatisfatorios.
10.5.2 Solicitar a imediata melhoria dos itens em questéo.
10.6 Caso a pesquisa de satisfagdo apresente resultado insatisfatério:

10.6.1 Em até trés itens, serd encaminhada comunicagio formal a fim de obter imediata
resolucdo dos problemas apresentados.

10.6.2 De quatro a cinco itens, a administragdo podera aplicar adverténcia a
CONCESSIONARIA.

10.6.3 De seis a sete itens, a administragdo poderd aplicar multa de grau 4, conforme
Anexo II.

10.6.4 em todos os itens, a administragdo podera aplicar multa de grau 5, conforme
Anexo II.

10.7 Caso haja reincidéncia de pesquisa de satisfagdo, no periodo de um ano, com resultado
insatisfatdrio:

10.7.1 Em até trés itens, a administragio podera aplicar adverténcia a empresa
CONCESSIONARIA.

10.7.2 De quatro a cinco itens, a administragdo podera aplicar multa de grau 4, conforme
Anexo IL.

10.7.3 Em seis ou mais itens, a administragdo podera aplicar multa de grau 5, conforme
Anexo II, podendo, ainda, rescindir o termo de concesséo de uso.

10.8 Apds a aplicagdo de duas adverténcias em um periodo inferior a doze meses a
CONCEDENTE podera aplicar multa de grau 5, conforme tabela do Anexo II.

10.9 Apos a aplicagdo de duas multas - que ndo se enquadrem na hipotese do item 10.7.3 - em
um periodo inferior a doze meses a CONCEDENTE podera rescindir o termo de concessdo de

uso.

11. OBRAS E BENFEITORIAS
11.1. As obras necessédrias ao imovel objeto do contrato que importarem na seguranga ou
solidez do prédio serfio executadas pela CONCEDENTE. As demais serdo executadas pela

CONCESSIONARIA, as suas exclusivas expensas, sem direito a retengdo ou indenizaggo.

11.2. Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na area concedida, ainda que necessaria,
serd indispensével prévia e expressa autorizacdo por escrito da CONCEDENTE e ela passara a
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constar como parte integrante do patriménio da CONCEDENTE, independentemente de
indenizagdo.

11.3. Finda a concessdo de uso, a CONCEDENTE poder4, justificadamente, exigir que as
benfeitorias ou modificagdes introduzidas sejam retiradas as expensas da CONCESSIONARIA,
que, neste caso, ficara obrigada a pagar a concessdo mensal devida até que a 4rea objeto do
ajuste seja efetivamente restituida 8 CONCEDENTE.

11.4. A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-a pelas redes de instalagdes internas (elétricas,
hidrdulicas e rede de gis se houver) da 4rea concedida, devendo manté-las em perfeitas
condigdes de uso e funcionamento, devendo para isso:

11.4.1. Comunicar por escrito 8 CONCEDENTE qualquer dano ou avaria as instalacdes,
ficando obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

11.4.2. Providenciar imediatamente o reparo das instalagdes ou mesmo a substituigdo por
outra nova, em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus
empregados ou prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conexdo com elas.

11.4.3. Realizar acréscimos de cargas elétricas nas redes de instalagdo somente apds
serem devidamente analisados pela CONCEDENTE, por meio de aprovagio prévia e por
escrito do setor técnico vinculado & Secretaria de Obras e Meio-Ambiente
(SEOMA/UFSC).

11.5. Toda a manutengéo efetuada nas instalagdes, preventiva ou corretiva, no &mbito do objeto
do contrato serd de responsabilidade da CONCESSIONARIA, que arcard com o dnus advindo
dessa agdo.

11.6. Ao inicio da vigéncia do contrato, a CONCEDENTE entregard 4 CONCESSIONARIA,
acompanhado das chaves da drea concedida, relatério informando as condi¢Bes da area, que
devera ser entregue nas mesmas condigdes ao final da vigéncia contratual.

11.7. Caso haja qualquer divergéncia entre as condigdes iniciais da area concedida e as
condigdes no final da vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a executar as obras
necessarias aos reparos. Caso o periodo necessario para a execu¢do dos reparos ultrapasse a
vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a efetuar o pagamento da contraprestagio
até a data da efetiva desocupacgdo.

12. PAGAMENTOS

12.1. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serfio acrescidos seus gastos com o
condominio € o consumo de energia elétrica, dgua, esgoto e condominio durante o més de
referéncia.

12.1.1. O célculo da demanda mensal de 4gua, esgoto e energia elétrica, bem como
despesas condominiais, sera realizado pela CONCEDENTE tomando por base os gastos
incorridos para o local, dados os equipamentos utilizados e as obrigatoriedades
assumidas.

12.2. A contraprestagdo devera ser paga pela CONCESSIONARIA até o quinto dia do més

subsequente ao vencido, por meio de boleto emitido pela CONCEDENTE, em instituig&o
bancéria designada pela UFSC.
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12.3. O atraso no pagamento da concess@o ou demais encargos implicara na aplicagdo de multa
de 2% sobre o valor atualizado da fatura além de juros de 0,1% ao dia, independentemente da
possibilidade de rescisdo do contrato.

12.4. Caso a CONCESSIONARIA seja impedida pela CONCEDENTE de executar seus
servigos nos horérios definidos por este documento, serd descontado da contraprestagiio mensal
o valor proporcional ao periodo durante o qual essas atividades estiverem paralisadas.

12.4.1. Qualquer desconto que venha a ser concedido 8 CONCESSIONARIA serd
aplicado sobre a contraprestagio com data de vencimento subsequente a data de
comprovacdo do direito ao referido desconto.

12.5. E responsabilidade da CONCESSIONARIA retirar o boleto emitido pela CONCEDENTE
até o dia 30 do més de referéncia para efetuar o pagamento no prazo estipulado no caput desta
clausula.

12.5.1. A ndo retirada do boleto até a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada
como justificativa para o ndo pagamento de qualquer contraprestagfo.

12.6. Depois de realizado o pagamento, a CONCESSIONARIA devera fornecer copia de
comprovante 8 CONCEDENTE sempre que solicitado.

12.7. Dar-se-4 inicio & cobranca da contraprestac@o a partir da data de inicio da prestagdo dos
servigos, devendo a CONCESSIONARIA iniciar as atividades em no méaximo dez dias apos a
assinatura deste Termo de Referéncia.

13. REQUISITOS DE QUALIFICACAO TECNICA

13.1. Devera constar obrigatoriamente na proposta dos licitantes, além daqueles que o

Departamento de Licitagdes vier a exigir em edital, os seguintes documentos:
13.1.1. Prova de capacidade técnica da empresa, mediante a apresentag@o de atestado(s)
de capacidade técnica, fornecido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, que
comprove a aptiddo do licitante para o desempenho da atividade do tipo restaurante, com
comprovacdo de experiéncia minima de 03 (trés) anos na prestagdo de servico de
restaurante, lanchonete, rotisserie, ininterruptos ou no, até a data da sessfo publica de
abertura do pregéo.

13.1.2. Declaragdo de visita realizada ou néo realizada para conhecimento das instalagdes
e local de execucio dos servigos, conforme modelos nos Anexos [V e V.

14. FORMALIZACAO DO TERMO DE CONTRATO, VIGENCIA, VALOR,
RESCISAO E ALTERACOES

14.1. Termo de Contrato e Vigéncia:

14.1.1. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 meses, tendo inicio na data de sua
assinatura.

14.1.2. O contrato sera prorrogado, mediante termo aditivo, a cada 12 meses, até o limite
de 60 meses, caso sejam preenchidos os requisitos abaixo enumerados de forma
simulténea, e autorizado formalmente pela autoridade competente:

a) Os servigos foram prestados regularmente;

15
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b) A CONCESSIONARIA ndo tenha sofrido qualquer puni¢io de natureza
pecunidria, exceto a decorrente do item 10 deste Termo de Referéncia;

¢) A CONCEDENTE ainda tenha interesse na realizagdo do servigo;

d) O valor do contrato permanega economicamente vantajoso para a
CONCEDENTE; e

e) A CONCESSIONARIA concorde com a prorrogacao.
14.2. Reajuste:
14.2.1. O valor da concessdo serd reajustado anualmente de acordo com a variagdo
acumulada do IGP-M ou qualquer outro indice oficial, se houver determinagéo por parte
do Governo Federal ou dos érgéos de controle, passando a dar-se incidéncia do reajuste

em periodos menores assim que o admitirem os dispositivos legais e regulamentares
aplicéveis.

14.3. Rescisdo de Contrato:
14.3.1. A rescisdo do contrato poders ser:

a) Determinada por ato unilateral e escrito da CONCEDENTE, nos casos
enumerados nos incisos 1 a XII do artigo 78 da Lei n°® 8.666/93, notificando-se a
CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias;

b) Amigével, por acordo entre as partes, reduzido a termo, desde que haja
conveniéncia para a CONCEDENTE;

c) Judicial, nos termos da legislagdo vigente sobre a matéria.

14.3.2. Serd considerado justo motivo para rescisdo unilateral do contrato pela
CONCEDENTE:

a) A inexecucdo total ou parcial deste contrato, conforme disposto nos artigos 77
a 80 da Lei n.° 8.666/93.

b) A suspensdo, paralisagdo ou descumprimento das atividades estabelecidas nas
clausulas do instrumento contratual, sem justa causa e sem a prévia autorizagdo
por escrito da CONCEDENTE;

c) A incidéncia de irregularidade notificada pelo fiscal do contrato por mais trés
vezes durante a execugdo do instrumento de concessio, na mesma incidéncia;

d) A interdicdo das instalagdes ou paralisagdo temporaria dos servicos por conta
da CONCESSIONARIA, ou em decorréncia de auto de infragao;

e) A ocorréncia de qualquer dos motivos enumerados no art. 78 da Lei 8.666/93,
independentemente de qualquer notificaco judicial ou extrajudicial.

14.4. Alteragdes de Contrato:
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14.4.1. Os termos de contrato poderfo ser alterados nos casos previstos no art. 65 da Lei
8.666/93, desde que haja interesse da contratante, com apresentacio das devidas
justificativa, sempre por meio de termos aditivos e apostilamentos, se for o caso.

15. GARANTIA DO CONTRATO

15.1. A CONCESSIONARIA devera prestar garantia para assegurar o fiel cumprimento das
obrigagbes assumidas, no percentual de 5% do valor contratado, apresentando &
CONCEDENTE, até cinco dias uteis ap6s a assinatura do contrato, comprovante de uma das
modalidades de garantia prevista no art. 56 da Lei 8.666/93;

15.2. O valor da garantia sera liberado pela CONCEDENTE, no prazo de 30 dias, a partir do
término do contrato, se cumpridas todas as obrigagdes devidas pela CONCESSIONARIA,
inclusive recolhimento de multas e satisfagdo de prejuizos que tenham sido causados a
CONCEDENTE na execugdo do objeto do contrato, respeitando-se o disposto sobre o assunto
no Decreto-lei 1.737/79, que disciplina os depdsitos de interesse da administragdo publica
efetuados na Caixa Econdmica Federal, e no artigo 82 do Decreto 93.872/86.

15.3. No caso de rescisdo do contrato motivada por sua inexecugdo total ou parcial por parte da
CONCESSIONARIA, a garantia serd executada para ressarcimento 3 CONCEDENTE dos
valores das multas e indenizagdes devidos, além de se sujeitar a CONCESSIONARIA a outras
penalidades previstas na legislagdo pertinente.

15.4. No caso de interesse das partes na prorrogagio do contrato, a CONCESSIONARIA deve
renovar a garantia, na forma do caput desta clausula.

16. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

16.1 Pela inexecugdo total ou parcial do contrato a Administracdo poderd, garantida a prévia
defesa, aplicar 8 CONTRATADA as sangdes previstas no item 19 do Edital do Pregdo em
referéncia, com seus Anexos.

17. Equipe de Apoio
17.1. Membros Titulares:
osnax da 0

Nome: Rosemar da Silva Nome: Thayse F ides Cherem
CPF: 417.498.479-49 CPF: 046.174.149-0

\_/ A,
Nome: Andrea Blirigo Ventura Nome: Marcg/AugélioRibeiro da Silva
CPF: 909.221.)569-15 CPF: 485.159.300<72
18. Anexos

18.1. ANEXO II — Tabela de Multas

18.2. ANEXO III — Planta Baixa

18.3 ANEXO 1V — Modelo de Declaragio de Visita Técnica
18.4 ANEXO V —Modelo de Declaragido de Néo Visita
18.5 ANEXO VI — Cardépio minimo obrigatdrio
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ANEXOII
TABELA DE MULTAS

. Pela inexecugdo total ou parcial do presente objeto a CONCEDENTE, garantida a prévia defesa, aplicara
a CONCESSIONARIA as seguintes san¢des:

INFRACAO GRAU
Servir alimento contaminado ou deteriorado. Por vez. 06
Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, os servigos previstos no Termo de Concessdo
de Uso. Por dia. 05
Servir bebidas alcodlicas. Por vez 05
Utilizar as dependéncias da CONCESSIONARIA para fins diversos do objeto do Termo de Concesséo de Uso. Por
vez. 04
Reutilizar géneros preparados e ndo servidos em cardapio de dia subsequente. Por dia. 03
Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos realizados, nio sendo autorizada a tal cobranga. Por vez. 02
Permitir a presenca de empregado ndo uniformizado ou sem sapato fechado. Por empregado e por dia. 01
Atrasar, sem justificativa, o inicio do servigo objeto do Termo de Concessdo de Uso. Por dia. 01
Permitir a presenga de empregado sem o adequado atestado de salide ocupacional. Por empregado e por dia. 01
Cumprir horério de funcionamento, determinado pela CONCEDENTE. Por vez. 04
Remover o lixo. Por dia. 03
Providenciar a limpeza, higienizaggo, desinfeccdo e imunizaco das areas e instalagdes utilizadas, 03
apds a notificagdo da CONCEDENTE e no prazo que foi fixado. Por vez.
Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados impréprios para o 03
consumo. Por dia.
Deixar de: : N : , ; . L
Cumprir o cardapio minimo, disponivel no Anexo IV do Edital, sem prévia autorizagdo da 02
CONCEDENTE. Por vez.
Responder, no prazo fixado, a solicitacdo ou requisicdo da CONCEDENTE. Por vez. 02
Cumprir determinagéo formal ou instrucdo complementar da CONCEDENTE. Por dia. 02
Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de multas, apds
reincidéncia formalmente notificada pela CONCEDENTE. Por item descumprido e em que tenha 02
ocorrido reincidéncia.
Manter empregado qualificado para responder perante a CONCEDENTE. Por vez. 01
Expor o prego do quilo em lugar visivel. Por dia. 01
Manter documentacio lecal Por vez 0

1.1. Para efeito de aplicacdo das multas, as infracdes sdo atribuidos graus, conforme a seguinte tabela:

GRAU CORRESPONDENCIA
01 R$ 50,00
02 R$ 70,00
03 R$ 100.00
04 R$ 200,00
05 R$ 1.000,00
06 R$ 2.000,00
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ANEXO III

PLANTA BAIXA
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ANEXO IV

MODELO DE DECLARACAO DE VISITA TECNICA

Eu, XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX (Representante Legal devidamente qualificado) da
empresa XXXXXXXXXXXXXXXXX, DECLARO, para os devidos fins, que visitei as
dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa
Catarina (CCEven), o local onde por meio de concessio de uso de 4rea fisica da
Universidade Federal de Santa Catarina serda executada a exploragio e
operacio comercial de servicos de restaurante, tendo tomado conhecimento de todas as
peculiaridades e caracteristicas do local, inclusive, das possiveis dificuldades que possam
onerar futuramente nossa empresa na execucgio do mesmo.

Assim, declaro que estou ciente de que o prego proposto pela empresa estd de acordo com as
exigénecias do Edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o
compromisso de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatério n° (citar
o nimero do edital), sem quaisquer direitos a reclamag¢des futuras, sob a alegacdo de
quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no orgamento apresentado

utilizados na elaboragdo da proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, ndo cabendo
qualquer tipo de reclamagdo posterior por parte da empresa quanto a estes valores.

Florianépolis, XX de XXXXXXX de 2020.

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL)
CPF n°:
RG
(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

Observacao: Esta declaracdo devera ser emitida preferencialmente em papel que
identifique o licitante.
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ANEXO V

MODELO DE DECLARACAO DE NAO VISITA

Bu, XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX (Representante Legal devidamente qualificado) da
empresa XXXXXXXXXXXXXXXXX, DECLARO, para os devidos fins, queNAQ visitei as
dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa
Catarina (CCEven), o local onde por meio de concessio de uso de 4rea fisica da
Universidade Federal de Santa Catarina serd executada a exploragdo e operacio
comercial de servicos de restaurante, por opgdo propria, assumindo assim que
CONCORDO com todas as condigdes estabelecidas no Edital e seus anexos, e que ainda,
assumo toda e qualquer responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos em virtude de
sua omissdo na verificagdo das condig¢des do local de execugdo do objeto do certame.

Assim, declaro que estou ciente de que o prego proposto pela empresa estd de acordo com as
exigéncias do Edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o
compromisso de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatdrio n.°
(citar o niimero do edital), sem quaisquer direitos a reclamagdes futuras, sob a alegagio de
quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no orgamento apresentado

utilizados na elaboragdo da proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, ndo cabendo
qualquer tipo de reclamag@o posterior por parte da empresa quanto a estes valores.

XXXXXXXXX, XX de XXXXXXX de 2020.

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL)
CPF n*:
RG n®:
(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

Observacio: Esta declaracdo devera ser emitida preferencialmente em papel que
identifique o licitante.

21

67



ANEXO VI

1. O cardépio a seguir constitui 0 minimo obrigatério a ser fornecido, diariamente,

pela CONCESSIONARIA, salvo expressa disposi¢do em contrario.

CARDAPIO OBRIGATORIO
ITEM COMPOSICAO

Alface e tomate
2 (duas) op¢des de vegetais folhosos (além de alface crespa).
3 (trés) opgdes de vegetais crus (além de tomate), que ndo poderdo
ser combinados com embutidos, cremes, maionese ou tempero
industrializado ou picante.
3 (trés) opcOes de vegetais cozidos (ndo tubérculo), que ndo
poderdio ser combinados com embutidos, cremes, maionese ou
tempero industrializado ou picante.
3 (trés)opgdes de saladas compostas com mais de dois ingredientes
(vegetais crus e/ou folhosos, cereais, leguminosas, frutas secas e
oleaginosas, carne branca, etc.). Ervas e condimentos ndo serfio
considerados ingredientes.
OBS:

e As saladas extras servidas deverdo ser expostas em
recipientes adequados de forma a manter a temperatura
dentro dos padrdes exigidos pela legislagdo.

SALADAS e Agzeite, vinagre, grios, sementes, ervas frescas e
dessecadas, e outros ingredientes, para compor a salada,
devero estar disponiveis no balcéo de distribuig@o.

e 3 (trés) tipos de molhos para salada deverdo estar
disponiveis no balcdo de distribuigio. Tais molhos
deverdo ser expostos sob recipientes com gelo e assim
mantidos até o final do horario do almocgo.

e No minimo 1 (uma) op¢do de molho deve ser natural e
ndo ter leite e derivados na composicéo.

Arroz branco

Arroz integral

Arroz branco composto, risotos e paellas
Feijdo colorido e preto, alternados diariamente
OBS:

e 1 (um) tipo de preparagio produzida com carnes
vermelhas, utilizando-se alternadamente e ndo
coincidentes na mesma semana, alcatra, maminha,
contrafilé, coxdo mole, miolo de alcatra, patinho, coxdo
duro e lagarto. Ndo sera permitida a inclusdo de cortes
com 0ss0.

e 1 (um) tipo de preparagdo produzida com carnes de aves.
Os tipos de corte de aves permitidos nessa opgdo serdo:
peito sem osso, filé de peito, coxa e sobrecoxa desossada
de qualquer ave (frango, peru, pato, chester, etc.)

e 1 (um) tipo de preparagéio produzida com pescados - Os
pescados (filé ou postas) permitidos serdo badejo, pescada
amarela, surubim, salmfo, bacalhau, congro rosa (ou
congrio rosa), tilapia, merluza, tambaqui, linguado e

ACOMPANHAMENTOS rot.)alc(?a;]rtltzsdle]:erll‘]ﬁe(;;:rssee[:‘l;i:;)s alternadamente e ndo
coinci .

QUENTES e 1 (um) tipo de preparagdo produzida com visceras,
embutidos, carnes com 0sso, carnes suinas, frutos do mar
e feijoada. Os pertences da feijoada deverdo ser servidos
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separadamente em réchauds proprios.

I tipo de preparagdo grelhada ou assada sem molhos
cremosos com carne branca magra, diariamente.

Pratos principais servidos além dos determinados
contratualmente deverdo ser expostos em recipientes
adequados de forma a manter a temperatura dentro dos
padrdes exigidos pela legislagfo.

PRATO
VEGETARIANO

1 (um) tipo de preparagdo na qual as carnes brancas (aves
e peixes), vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.) e
visceras ndo fagam parte. Deverdo ser utilizadas proteinas
provenientes de leite e derivados, ovos, soja e gluten.

GUARNICOES

OBS:

1 (um) tipo de preparagdo de vegetal refogado (ndo
tubérculo), sem a adigéo de carnes brancas (aves e peixes)
e vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.) e visceras

1 (um) tipo de massa (talharim espaguete, ravioli, nhoque,
capelete, lasanha, canelone, etc.)

1 (um) tipo de preparagdo a base tubérculos, frituras,
tortas etc.

Diariamente, a segunda ou a terceira opgdo ndo devera
conter entre seus ingredientes carnes brancas (aves e
peixes) e vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.), visceras
e embutidos.

Guarnigdes  servidas  além  das determinadas
contratualmente deverdo ser expostas em recipientes
adequados de forma a manter a temperatura dentro dos
padrdes exigidos pela legislagdo.

As trés opgdes deverdo ser programadas de forma a
combinar com os pratos principais.

SOBREMESAS

Frutas — pelo menos 2 (duas) variedades, em por¢des
embaladas individuais.

Salada de fruta — composta por maméo, banana, magi e
laranja.

Doces elaborados — 2 (duas) variedades (pavés, tortas,
pudins etc.)

Doces simples — 2 (duas) variedades (gelatina, frutas em
calda, doces de frutas em barras, doce de leite, etc.)
Sobremesas dietéticas — 1 (uma) variedade

Sobremesas  servidas  além  das  determinadas
contratualmente deverdo ser expostas em recipientes
adequados de forma a manter a Temperatura dentro dos
padrdes exigidos pela legislagfo.

23

69



SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pro-Reitoria de Administracao - PROAD

Departamento de Projetos, Contratos e Convénios - DPC
Avenida Desembargador Vitor Lima, n° 222, 8° andar (Sala 802) , Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florianépolis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Telefones: (48) 3721-4234/3721-4240/3721-4236
E-mail: dpc.proad@contato.ufsc.br

MINUTA

TERMO DE CONCESSAO DE USO QUE
CELEBRAM ENTRE SI A UNIVERSIDADE
FEDERAL DE SANTA CATARINA E A EMPRESA

A Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC), autarquia educacional criada e integrada
ao Ministério da Educacao (MEC) pela Lei n.° 3.849, de 18/12/1960, inscrita no CNPJ/MF
sob o n.° 83.899.526/0001-82, com sede no Campus Universitario, Bairro Trindade, nesta
Capital, representada pelo Pro-Reitor de Administragdo, Jair Napoledo Filho, CPF n.°
342.374.379-49, doravante denominada CONCEDENTE e a Empresa ,

inscrita no CNPJ n.° , com sede na , n° , bairro
, / , CEP , doravante denominada
CONCESSIONARIA, neste ato representada pelo Sr.(a) , CPF n°

, firmam o presente Termo de Concessdo de Uso, de acordo com o
Processo de Licitagao n.° 23080.088675/2019-43, com sujei¢cdo as normas emanadas das Lei
n.° 10.520/2002 e 8.666/1993 e alteragdes posteriores, as disposicdes estabelecidas no Edital
de Pregio n.° e nas complementagdes a ele integradas, aos termos da proposta
vencedora e sob as seguintes clausulas e condigdes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. A presente licitagdo tem por objeto a concessao de uso de area fisica da UFSC, de 103,03
m? (cento e trés metros e trés centimetros quadrados) destinada a exploracdo e operagdo
comercial de servicos de restaurante.

1.1.1. O objeto deste Termo de Referéncia estd localizado nas dependéncias do prédio
do Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven),
localizado no Campus Universitario Reitor Jodo David Ferreira Lima, bairro Trindade,
municipio de Floriandpolis — SC, no local apontado na planta baixa (Anexo III).

1.1.2. A 4rea objeto desta licitacdo destina-se exclusivamente para o fim especifico a
que foi proposta, sendo expressamente vedado o seu uso por terceiros, a qualquer titulo
ou forma, ou pela CONCESSIONARIA, para outras finalidades.

Item DT Unid. Otide. Valor Valor Anual
Medida Mensal (RS) (RS)
Concessao de uso de area
fisica da UFSC, de 103,03 m?,
001 |destinada a exploragdo e |Servigos/més 12
operagao comercial de
servi¢os de restaurante.
1
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Total geral

1.2. Este Termo de Concessdao de Uso vincula-se ao Edital de Pregdo, identificado no
preambulo e a proposta vencedora, independentemente de transcrigao.

1.3. O valor maximo a ser cobrado por quilo da refeicdo ndo devera exceder R$ 39,52 (trinta
e nove reais e cinquenta e dois centavos), nos primeiros 12 (doze) meses e, apds este
periodo, o valor podera ser reajustado conforme o indice Nacional de Pregos ao Consumidor
Amplo (IPCA).

CLAUSULA SEGUNDA - DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

2.1. Manter, durante a execucdo do contrato, todas as condi¢des exigidas para a habilitagdo e
qualificacgao.

2.1.1. Atender ao cardapio minimo previsto conforme Anexo VI constante deste Termo

de Referéncia, submetendo eventuais alteracdes previamente a autorizacdo da
CONCEDENTE.

2.2. Atender a todas as determinacdes federais, estaduais e municipais, referentes ao objeto
vinculado desta concessao.

2.3. Providenciar e manter atualizadas todas as licencgas, alvaras e encargos tributarios, civis €
comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base neste Termo de
Referéncia.

2.3.1. A CONCESSIONARIA deve apresentar & CONCEDENTE, sempre que for
solicitada, a documentagdo comprobatdria citada neste item.

2.3.2. A ndo apresentacdo de qualquer certiddo e/ou certificado exigidos neste
documento constitui motivo para rescisao unilateral do contrato.

2.4. Apresentar a CONCEDENTE, no momento em que se iniciarem 0s servigos, nome
completo, e-mail e telefone do responsdavel pela CONCESSIONARIA, que serd seu
representante para sanar qualquer eventual duvida durante a vigéncia contratual.

2.5. Indicar local para entrega de documento de qualquer natureza durante a vigéncia do
contrato, ficando todos os empregados habilitados a recebé-lo.

2.6. Apresentar junto 8 CONCEDENTE comprovacdo de contratacdo de seguro contra
incéndio e roubo de bens e equipamentos relativamente a area abrangida, com cobertura
adicional dos riscos de explosdo, ou outro documento que comprove a area segurada, no prazo
de 5 dias uteis apos a assinatura do presente instrumento:

2.6.1. A CONCESSIONARIA tera o prazo de 30 dias a contar da apresentacio da
comprovagdo de contratagdo do seguro para apresentar copia da apdlice definitiva.

2.7. Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, obtencdo de alvaras e quaisquer outros
encargos tributarios, civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com
base neste termo de concessao.
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2.8. Retirar mensalmente na CONCEDENTE os boletos de contraprestacao e proceder a seu
pagamento nas datas e condi¢des definidas no presente instrumento.

2.9. Responsabilizar-se pela quitacdo de eventuais multas aplicadas por autoridade federal,
estadual ou municipal relacionadas com os servigos prestados.

2.10. Exercer as atividades objeto desta concessdo durante o periodo determinado no item
4.2.1 deste Termo de Referéncia.

2.10.1. Os dias e horarios de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso
escolar, podem ser alterados por interesse da CONCEDENTE, sendo devidamente
comunicado a CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias.

2.11. Atender com a méxima polidez e presteza a comunidade universitaria e tantos quantos
utilizam o ambiente objeto desta concessao.

2.12. Oferecer aos usuarios produtos e servi¢os de boa qualidade e saudaveis.

2.13. Fixar, em local bem visivel, o valor do quilo da refei¢do, previamente aprovado pela
CONCEDENTE, obedecendo-o integralmente.

2.14. Observar a qualidade dos produtos e o valor definido para o quilo da refeigdo,
submetendo previamente a aprovacdo da CONCEDENTE quaisquer alteracdes, conforme
item 9.1.1 deste Termo de Referéncia.

2.15. Zelar pela boa e completa execucdo dos servigos contratados, facilitando, por todos os
meios ao seu alcance, a ampla acdo fiscalizadora dos prepostos designados pela
CONCEDENTE, atendendo prontamente as observagdes e exigéncias que lhe forem
solicitadas.

2.16. Permitir a fiscalizacdo da execucdo do contrato por seu fiscal ou por servidor designado
pela CONCEDENTE.

2.17. Corrigir imediatamente eventuais falhas observadas pelo fiscal do contrato ou pela
CONCEDENTE.

2.18. Manter e conservar, as suas expensas, a area concedida, devolvendo-a a
CONCEDENTE, quando do término ou da rescisdo da presente concessio, desocupada e em
perfeito estado de conservagao, condigdes estas em que declara haver recebido o imovel,
incluindo pintura nova, nas mesmas cores ¢ padrao da original.

2.19. Assumir integral responsabilidade por todos e quaisquer danos, diretos ou indiretos,
eventualmente causados a CONCEDENTE ou a terceiros, por si ou seus prepostos, em
decorréncia da execu¢ao do contrato.

2.20. Adquirir, instalar e manter as suas expensas, 0s equipamentos, moveis e utensilios
necessarios para o perfeito funcionamento desta concessdo, devendo retird-los do local
quando do término ou rescisdo do contrato.

2.21. Obter a prévia aprovacdo da CONCEDENTE para instalar qualquer material ou
equipamento elétrico na area concedida, ap6s a assinatura do presente instrumento.
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2.22. Manter nas dependéncias da area concedida equipamentos de combate a incéndio de
acordo com as normas vigentes.

2.23. Instalar exaustor se for verificada a existéncia de cheiro e odor que possam gerar risco
ou desconforto aos usuarios do prédio nas imediagdes da area concedida. Para tanto, a
CONCESSIONARIA dever apresentar projeto de exaustdo para apreciacio e aprovacio pela
CONCEDENTE.

2.24. Manter, para a prestacdo dos servigos, inclusive no que tange a limpeza do local,
empregados categorizados, identificados com crachés e uniformes que demonstrem o vinculo
com a CONCESSIONARIA e hébeis para executar suas tarefas.

2.25. Manter pessoal capaz de atender aos servigos sem interrupcdes, seja por motivo de
férias, licencga, falta ao servico, demissdo de empregados ou por qualquer outra razdo,
mantendo sempre o nimero de empregados necessarios para a execugdo dos servigos.

2.26. Fornecer equipamentos de seguranca, ferramentas e outros necessarios para a devida
prestacao do servigo.

2.27. Assumir toda e qualquer obrigacdo trabalhista, previdenciaria ou civil para com os
empregados que exercerem suas atividades no local objeto desta concessao, devendo, antes do
término do prazo do contrato, sanar possiveis pendéncias trabalhistas, relacionadas a salarios,
férias, aviso-prévio, recolhimento das contribuigdes trabalhistas e previdenciarias.

2.27.1. A inadimpléncia da CONCESSIONARIA com referéncia aos encargos
estabelecidos ndo transfere a responsabilidade por seu pagamento a CONCEDENTE,
nem podera onerar o objeto deste documento, razio pela qual a CONCESSIONARIA
renuncia expressamente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou passiva, para com
a CONCEDENTE.

2.28. Cumprir rigorosamente as normas de Medicina e Seguranga do Trabalho, observando as
determinacgoes da Lei n.° 6.514, de 22/12/1977; Portaria n.° 3.214 de 8/6/1978 do Ministério
do Trabalho, publicada no Diario Oficial da Unido de 6/7/1988 e suas NR’s (Normas
Regulamentadoras), oferecendo a seus empregados as garantias e medidas indispensaveis de
protecdo, seguranga e higiene do trabalho, mediante o uso de meios de prote¢do na execucao
dos servigos.

2.29. Assumir as despesas decorrentes de servigos € materiais de limpeza, energia elétrica,
agua e condominio da area ocupada.

2.30. Organizar o espaco do restaurante em comum acordo com a Dire¢do do Departamento
de Cultura e Eventos (DCEven) da Secretaria de Cultura e Arte (SeCArte), dentro do
principio de respeito a convivialidade dos frequentadores e dos outros estabelecimentos, e nao
instalar aparelhos televisores e de som.

2.31. Fica proibido 8 CONCESSIONARIA:

2.31.1. Dar outro uso as dependéncias objeto desta concessdo que ndo aquele definido
pelo contrato.

2.31.2. Comercializar produtos e/ou servigos diferentes dos especificados no contrato.
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2.31.3. Comercializar bebidas alcodlicas, cigarros e drogas licitas e ilicitas de qualquer
natureza, bem como veicular qualquer propaganda ou sugestdo quanto ao seu consumo,
nos termos do que dispdem as Leis n.° 9.294/96 e n.° 8.069/90.

2.31.4. Veicular publicidade em mesas, cadeiras, placas sem a prévia e expressa
autorizagao da CONCEDENTE.

2.31.5. Alterar a cor das paredes das areas ocupadas sem a expressa autorizacdo da
CONCEDENTE.

2.32. A CONCESSIONARIA mostra-se ciente de que em caso de qualquer alteragio no
horario de atendimento da Institui¢do ao longo do ano letivo, o valor da concessdo mensal
devera ser honrado integralmente, nao fazendo jus a qualquer pleito no que tange a descontos
por tal argumentacdo, ou seja, em hipdtese alguma a UFSC ird conceder descontos a esta
concessionaria, quando optar em alterar seu horario de atendimento, como por exemplo, nos
recessos escolares, ndao limitando-se a estes.

2.33. Repassar aos seus funciondrios as informagdes recebidas pela CONCEDENTE a
respeito de Programas de Uso Sustentavel de Recursos, Programas de Sustentabilidade e
companhas educativas.

2.33.1. Fica a CONCESSIONARIA responsével por informar aos seus funcionarios da
obrigatoriedade de adog¢do das praticas de sustentabilidade adotadas pela
CONCEDENTE, bem como por instrui-los acerca da correta destinacao dos residuos.

2.34. Responsabilizar-se pela correta separacdo e destinacao dos residuos oriundos da limpeza
e da produgdo dos alimentos, em consondncia com o Plano de Gerenciamento de Residuos
Solidos da UFSC ou Sistema de Gestao Implantado e vigente na UFSC, sendo de sua inteira
responsabilidade o transporte até o local indicado pela CONCEDENTE.

2.34.1. E vedado a CONCESSIONARIA:

a) A utilizacdo e o fornecimento de canudos plasticos, ficando permitida a
utilizacdo de canudos biodegradaveis.

b) A utilizagdo de embalagens plasticas para a viagem, devendo estas ser
substituidas por embalagens de papel ou material biodegradavel.

2.35. Afixar cartazes com materiais educativos, sempre que solicitado pela CONCEDENTE.

2.36. Responsabilizar-se pelo uso racional de recursos, adotando praticas sustentaveis durante
a prestacao dos servigos.

2.36.1. Fazer uso racional de dgua e energia elétrica, adotando medidas para evitar o
desperdicio, bem como fazer manutencdo periddica dos equipamentos elétricos
utilizados a fim de garantir a eficiéncia energética.

2.36.2. Priorizar o uso de materiais e equipamentos provenientes de fontes reciclaveis,
renovaveis, atoxicos e biodegradaveis, em consonancia com a ABNT NBR 15.448-
1:2008 ¢ ABNT NBR 15.448-2:2008.

2.36.3. Priorizar a utilizagdo de produtos de limpeza biodegradaveis e concentrados,
em consonancia com a Resolucao Anvisa n°180/2006.

5
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CLAUSULA TERCEIRA - DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE

3.1. Colocar a disposi¢io da CONCESSIONARIA a érea fisica objeto do contrato de
concessao de uso, nos termos deste documento, do edital de Pregado e seus anexos.

3.2. Disponibilizar pontos de dgua e energia elétrica, ndo se responsabilizando, porém, por
quaisquer consequéncias decorrentes de interrup¢des no fornecimento provocados pelos
fornecedores.

3.3. Acompanhar e fiscalizar, por meio de servidor ou outro preposto por ela indicada, o
desenvolvimento das atividades e o cumprimento das responsabilidades assumidas pela
CONCESSIONARIA neste Termo de Contrato.

3.4. Exigir pontualidade no cumprimento dos horérios fixados no contrato.

3.5. Exigir da CONCESSIONARIA, sempre que entender necessirio, a comprovacio da
regularidade de sua situacdo para com o recolhimento do INSS e do FGTS de seus
empregados.

3.6. Aprovar, emitir e fiscalizar a relacdo de produtos a serem comercializados, podendo
introduzir as modificagdes que se evidenciarem convenientes, observando o padrio de
qualidade.

3.7. Realizar vistorias periddicas para exame das condigdes de conservacdo das instalagcdes
utilizadas e do estado de conservacdo e funcionamento dos equipamentos, mobilidrio,
aparelhos e instrumentos fornecidos pela CONCESSIONARIA, necessarios & boa prestago
dos servigos.

3.8. Aplicar as sangdes registradas pela fiscalizagdo do contrato a quaisquer fatos praticados
pela CONCESSIONARIA contrarios ao disposto no edital e contrato, inclusive sugerindo
penalidades.

3.9. Apresentar 8 CONCESSIONARIA fatura relativa ao valor da contraprestacdo, incluindo
os valores relativos ao consumo de 4agua, energia elétrica e condominio no més
correspondente.
3.10. Nao conceder a Concessionaria qualquer desconto motivado pela alteracdo no horario
de atendimento da UFSC.

CLAUSULA QUARTA - DA FISCALIZACAO

4.1 A gestdo do contrato ficara a cargo do(a) Diretor(a) em exercicio do Departamento de
Cultura e Eventos da Secretaria de Cultura e Arte.

4.2 E responsabilidade do gestor do contrato tomar decisdes em prol da boa execugdo dos
servigos por parte da CONCESSIONARIA.
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4.3 A fiscalizagdo do contrato sera exercida por servidor devidamente indicado pelo gestor do
contrato ¢ devidamente nomeado por portaria, ao qual competira dirimir as duvidas que
surgirem no curso da prestagao dos servigos e de tudo dar ciéncia & Administragdo, conforme
art. 67 da Lei n.° 8.666/93.

4.4 Cabe ao fiscal acompanhar a execugdo do contrato, registrando em relatério todas as
ocorréncias relacionadas com a sua execucdo, determinando o que for necessdrio a
regularizacdo das falhas ou defeitos observados.

4.5 Cabe ao fiscal relatar ao gestor do contrato eventuais irregularidades cometidas pela
CONCESSIONARIA no cumprimento de seu contrato.

4.6 As notificagdes das irregularidades constatadas na execucdo do contrato serdo
encaminhadas por escrito a CONCESSIONARIA, estipulando prazo para as devidas
corregoes.

4.7 Os esclarecimentos solicitados pelo fiscal do contrato deverdo ser prestados
imediatamente, salvo quando implicarem em indagagdes de carater técnico, hipotese em
que serdo respondidas no prazo maximo de 24 horas.

4.8 Vencido o prazo dado pela fiscalizagdo para a correcao de eventuais falhas e ndo sanadas
as ilicitudes identificadas, a CONCEDENTE aplicaré as devidas penalidades.

4.9 A fiscalizagio ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONCESSIONARIA,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeigdes técnicas, vicios redibitdrios ou emprego de material inadequado ou de
qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da
CONCEDENTE ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei n.°
8.666/93.

410 A CONCESSIONARIA devera permitir aos representantes da CONCEDENTE livre
acesso, em qualquer época, sem qualquer aviso prévio, para fiscalizacdo das instalagdes da
concessao, em cumprimento ao que dispdem as determinacdes legais.

4.11 A acdo ou omissdo, total ou parcial, da fiscalizagdo da CONCEDENTE sobre a
CONCESSIONARIA nido eximira esta de total responsabilidade quanto a execugdo dos
referidos servigos.

CLAUSULA QUINTA - DAS OBRAS E BENFEITORIAS

5.1. As obras necessarias ao imdvel objeto deste contrato que importarem na seguranga ou
solidez do prédio serdo executadas pela CONCEDENTE. As demais serdo executadas pela
CONCESSIONARIA, as suas exclusivas expensas, sem direito a reten¢do ou indenizagao.

5.2 Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na area concedida, ainda que necessaria,
sera indispensavel prévia e expressa autorizagao por escrito da CONCEDENTE e ela passara
a constar como parte integrante do patriménio da CONCEDENTE, independentemente de
indenizagao.

5.3 Finda a concessdao de uso, a CONCEDENTE poderd, justificadamente, exigir que as
benfeitorias ou modificagdes introduzidas sejam retiradas a  expensas da
CONCESSIONARIA, que, neste caso, ficara obrigada a pagar a concessio mensal devida até
que a area objeto do ajuste seja efetivamente restituida a CONCEDENTE.
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5.4 A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-a pelas redes de instalagdes internas (elétricas,
hidraulicas e rede de gas se houver) da area concedida, devendo manté-las em perfeitas
condig¢des de uso e funcionamento, devendo para isso:

5.4.1 Comunicar por escrito a CONCEDENTE qualquer dano ou avaria as instalagdes,
ficando obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados;

5.4.2 Providenciar imediatamente o reparo das instalagdes ou mesmo a substituicdo por
outra nova, em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus
empregados ou prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conexao com elas;

5.4.3 Realizar acréscimos de cargas elétricas nas redes de instalagdo somente apOs
serem devidamente analisados pela CONCEDENTE, por meio de aprovacdo prévia e
por escrito do setor técnico do DPAE/SEOMA.

5.5 Toda a manutencao efetuada nas instalagdes, preventiva ou corretiva, no ambito do objeto
do presente Termo de Concessdo de Uso serd de responsabilidade da CONCESSIONARIA,
que arcara com o 6nus advindo dessa agao.

5.6 Ao inicio da vigéncia deste Termo de Concessdo, a CONCEDENTE entregard a
CONCESSIONARIA, juntamente com as chaves da area concedida, relatério informando as
condi¢des da area, que deverd ser entregue nas mesmas condi¢des ao final da vigéncia
contratual.

5.7 Caso haja qualquer divergéncia entre as condigdes iniciais da area concedida e as
condigdes no final da vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a executar as
obras necessarias aos reparos. Caso o periodo necessdrio para a execu¢do dos reparos
ultrapasse a vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a efetuar o pagamento da
contraprestagdo até a data da efetiva desocupacao.

CLAUSULA SEXTA - DOS PAGAMENTOS

6.1. O valor da concessdao do espaco fisico objeto do presente contrato, para exploracdo e
operagdo comercial de servicos de restaurante localizada no Centro de Cultura e Eventos ¢ de
RS xx,00 (xxx reais) mensais, ¢ a estimativa total para 12 meses ¢ de R$ xxx,00 (xxx reais),
a ser pago em instituicdo bancaria até¢ o quinto dia do més subsequente ao de referéncia,
obrigatoriamente, mediante fatura emitida pela CONCEDENTE, contendo também os gastos
realizados com a demanda de energia elétrica e agua.

6.2. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serdo acrescidos seus gastos com o
consumo de energia elétrica, agua, esgoto e condominio durante o més de referéncia conforme
leitura dos medidores instalados;

6.2.1. Caso nao tenha(m) medidor(es) instalado(s), o calculo da demanda mensal de
energia elétrica e agua sera realizado pela CONCEDENTE tomando por base os gastos
incorridos para o local, dados os equipamentos utilizados e as obrigatoriedades
assumidas.
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6.3. O atraso no pagamento da concessao ou demais encargos implicara na aplicacao de multa
de 2% sobre o valor atualizado da fatura além de juros de 0,1% ao dia, independentemente da
possibilidade de rescisao do Termo de Concessao.

6.4. Caso a CONCESSIONARIA seja impedida pela CONCEDENTE de executar seus
servicos nos horarios definidos por este documento, devido paralisagdo das atividades
académicas ou impossibilidade de acesso a edificacio em que a CONCESSIONARIA esta
instalada, por motivo alheio aos interesses da CONCESSIONARIA, sera descontado da
contraprestagdo o valor proporcional ao periodo durante o qual essas atividades estiverem
paralisadas, mediante solicitacdo formal que deverd ser encaminhada a PROAD até o tltimo
dia atil do més correspondente.

6.5. O valor da concessdo sera reajustado anualmente de acordo com a variagao acumulada do
IGP-M ou qualquer outro indice oficial, se houver determinagdo por parte do Governo Federal
ou dos 6rgdos de controle, passando a dar-se incidéncia do reajuste em periodos menores
assim que o admitirem os dispositivos legais e regulamentares aplicaveis.

6.6. Qualquer desconto que venha a ser concedido a Concessionaria serd aplicado sobre a
contraprestacdo com data de vencimento subsequente a data de comprovagdo do direito ao
referido desconto.

6.7. E responsabilidade da CONCESSIONARIA retirar o boleto emitido pela
CONCEDENTE até o dia 30 do més de referéncia para efetuar o pagamento no prazo
estipulado no item 6.1.

6.8.A nao retirada do boleto até a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada como
justificativa para o nao pagamento de qualquer contraprestagao.

6.9. Depois de realizado o pagamento, a Concessionaria devera fornecer copia de
comprovante 8 PROAD sempre que solicitado.

6.10. Dar-se-4 inicio a cobranca da contraprestagdo a partir da data de inicio da prestacdo dos
servicos, devendo a CONCESSIONARIA iniciar as atividades em no maximo dez dias apds a
assinatura deste Termo.

CLAUSULA SETIMA - DA GARANTIA

7.1. A CONCESSIONARIA prestara garantia de execugdo do contrato, nos moldes do art. 56
da Lei n® 8.666, de 1993, com validade durante a execucao do contrato e 3 (trés) meses apos o
término da vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada prorrogagdo, observados ainda
0s seguintes requisitos:

7.1.1. A CONCESSIONARIA devera apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias
uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do 6érgdo CONCEDENTE, contado da
assinatura do contrato, comprovante de prestacdo de garantia, podendo optar por
caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia ou fianga bancaria, no
valor de R$ XXX,00 (XXX reais), correspondente a 5%(cinco por cento) do valor total
do contrato;

7.1.2. A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, assegurard o pagamento de:
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a) Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato;

b) Prejuizos diretos causados a CONCEDENTE decorrentes de culpa ou dolo
durante a execuc¢ao do contrato;

¢) Multas moratorias e punitivas aplicadas pela CONCEDENTE a
CONCESSIONARIA; e

d) Obrigacdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza, ndo adimplidas
pela CONCESSIONARIA, quando couber;

7.1.3. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos
indicados no item 16.1.2., observada a legislacdo que rege a matéria;

7.1.4. A garantia em dinheiro deverd ser efetuada na Caixa Econdmica Federal em conta
especifica com corre¢do monetaria, em favor do CONCEDENTE;

7.1.5. A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretard a
aplica¢do de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de
atraso, observado o méaximo de 2% (dois por cento);

7.1.6. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a CONCEDENTE a promover
a rescisao do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas cldusulas,
conforme dispdem os incisos I e II do art. 78 da Lei n°® 8.666, de 1993;

7.1.7. O garantidor ndo ¢ parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo
CONCEDENTE com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a
CONCESSIONARIA;

7.1.8. A garantia sera considerada extinta:

a) Com a devolucao da apdlice, carta fianga ou autorizagdo para o levantamento
de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de
declaragdo da CONCEDENTE, mediante termo circunstanciado, de que a
CONCESSIONARIA cumpriu todas as clausulas do contrato;

b) 30 (trinta) dias apds o término da vigéncia do contrato, que poderda ser
estendido em caso de ocorréncia de sinistro.

7.1.9. O contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a
matéria;

7.1.10. A garantia prevista nesta cldusula somente sera liberada ante a comprovacao de
que a empresa pagou todas as verbas rescisorias trabalhistas decorrentes da contratagao,
e que, caso esse pagamento ndo ocorra até o fim do segundo més apds o encerramento
da vigéncia contratual, a garantia sera utilizada para o pagamento dessas verbas
trabalhistas diretamente pela CONTRATANTE, conforme estabelecido no art. 19-A,
inciso IV, da Instrugao Normativa n° 4 SLTI/MPOG, de 19 de marco de 2015.

7.2. A garantia que se refere esta clausula terd seu valor refor¢cado a cada repactuagao,
devendo esse refor¢o acompanhar, na mesma medida, as majoragdes que forem feitas no valor
do contrato.
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CLAUSULA OITAVA - DA CESSAO E TRANSFERENCIA

8.1. Fica expressamente vedado 8 CONCESSIONARIA ceder ou transferir o presente Termo
de Concessao de Uso, seja total ou parcialmente.

8.1.1. O descumprimento do disposto nesta clausula caracterizara inexecugdo do Termo
de Concessdo de Uso, ficando neste caso a CONCESSIONARIA sujeita as penalidades
fixadas na Clausula Nona — das Penalidades, independentemente da possibilidade de
rescisdo das condigdes pactuadas.

CLAUSULA NONA - DAS PENALIDADES

9.1. Pela inexecucdo total ou parcial do contrato a Administragdo poderd, garantida a prévia
defesa, aplicar a CONTRATADA as sangdes previstas no item 19 do Edital do Pregdo desta
instituicdo, com seus Anexos.

CLAUSULA DECIMA - DA RESCISAO
10.1. A rescisdo deste contrato podera ser:

10.1.1 Determinada por ato unilateral e escrito da CONCEDENTE, nos casos
enumerados no incisos I a XII do artigo 78 da Lei n® 8.666/93, notificando-se a
CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias;

10.1.2 Amigavel, por acordo entre as partes, reduzido a termo, desde que haja
conveniéncia para a CONCEDENTE;

10.1.3 Judicial, nos termos da legislacao vigente sobre a matéria.

10.2. Sera considerado justo motivo para rescisao unilateral do Termo de Concessdo de Uso
pela CONCEDENTE:

10.2.1. A inexecugao total ou parcial deste Contrato, conforme disposto nos artigos 77
a 80 da Lei n.° 8.666/93.

10.2.2. A suspensao, paralisagao ou descumprimento das atividades estabelecidas nas
clausulas do instrumento contratual, sem justa causa e sem a prévia autorizagdo por
escrito da CONCEDENTE;

10.2.3. A incidéncia de irregularidade notificada pelo fiscal do contrato por mais trés
vezes durante a execuc¢ao do instrumento de concessao, na mesma incidéncia;

10.2.4. A interdi¢do das instalagGes ou paralisagdo temporaria dos servi¢os por conta
da CONCESSIONARIA, ou em decorréncia de auto de infracao;

10.2.5. O atraso por parte da CONCESSIONARIA em até trés meses do pagamento da
contraprestagao mensal.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA VIGENCIA
11
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11.1. O presente Termo de Concessao de Uso tera vigéncia de 12 meses, contados a partir da
data de assinatura deste, cuja eficicia se dard com a publicacdo no Didrio Oficial da Unido,
podendo, por interesse da CONCEDENTE, ser prorrogado por igual periodo, até o limite de
sessenta meses.

11.1.1. Havendo o interesse em prorrogar o periodo contratual, respeitado o limite
acima, a CONCESSIONARIA devera formalizar seu interesse com antecedéncia
minima de 60 dias do término da vigéncia contratual.

11.1.2. Nao havendo o interesse da CONCEDENTE em prorrogar o periodo
contratual, esta comunicard sua decisdo, devidamente justificada, a
CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 60 dias do término da vigéncia
contratual.

11.1.3. O contrato ndo sera prorrogado, independentemente de qualquer prazo, se for
identificada alguma contraprestacdo em débito, algum documento desatualizado ou a
inexecu¢do de qualquer clausula deste Termo de Concessio de Uso por parte da
CONCESSIONARIA.

11.2. Findo o prazo deste Termo de Concessdo, a CONCESSIONARIA tera 48 (quarenta e
oito) horas para desocupar o espago fisico e entregar as chaves na Dire¢do do Departamento
de Cultura e Eventos da SeCArte. Durante o periodo vencido, a CONCESSIONARIA obriga-
se ao pagamento da contraprestacdo até data da efetiva desocupacio.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DO FORO
12.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execucdo deste Termo de Contrato
serd o da Subse¢do Judiciaria de Floriandpolis (Se¢do Judiciaria de Santa Catarina) - Justica

Federal.

E, por estarem assim justas e acordadas, firmam as partes o presente instrumento em
duas vias de igual teor e forma, na presenga das testemunhas abaixo.

Floriandpolis, de de 20

Jair Napoledo Filho, CPF n.°

Pro-Reitor de Administragao Representante da Concessionaria
CPF n.° 342.374.379-49 CPF n.°
Testemunhas:
Nome: Nome:
CPF: CPF:
12
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% Universidade Federal de Santa Catarina

&3 Sistema de Gestdo de Processos Digitais

=
B Y .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: SIPC/CCT/DPC - Servico de Instru¢do de Processos de Concessao
Responsavel: Guilherme Fortkamp da Silveira
Data encam.: 20/12/2019 as 10:36
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: PROAD/UFSC - Pro-Reitoria de Administragao
Despacho

Motivo: Para Providéncias

Despacho: Encaminha-se a Pré-Reitoria de Administracéo para ratificar as razdes expostas
na pagina 02 e aprovar o Termo de Referéncia (paginas 47-69) e Minuta do
Termo de Contrato (paginas 70-81). Apds, ao Departamento de LicitagGes para
elaborar a Minuta do Edital e a Procuradoria Federal para analise juridica.
Considerando que o contrato atual foi rescindido em 09/12/2019, pretende-se
efetuar a nova contratagdo imediatamente apés a conclusédo do novo certame
licitatério.
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% Universidade Federal de Santa Catarina
&3

&) Sistema de Gestdo de Processos Digitais

B Y .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: PROAD/UFSC - Pro-Reitoria de Administragao
Responsavel: Barbara Junckes
Data encam.: 20/12/2019 as 11:19
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: PROAD/UFSC - Pro-Reitoria de Administragao
Responsével: Jair Napoledo Filho
Despacho

Despacho: Ao Sr. Pré Reitor de Administra¢@o para providéncias conforme fl. 82.
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% Universidade Federal de Santa Catarina

&3 Sistema de Gestdo de Processos Digitais

=
ﬁ;‘.-l_ .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: PROAD/UFSC - Pro-Reitoria de Administragao
Responsavel: Jair Napoledo Filho
Data encam.: 20/12/2019 as 11:33
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: DPL/PROAD - Departamento de Licitagfes
Despacho

Motivo: Para Providéncias

Despacho: Ratifico as razdes expostas na pagina 02 e aprovo o Termo de Referéncia
(paginas 47-69) e a Minuta do
Termo de Contrato (paginas 70-81).
Ao Departamento de Licitacdes para os encaminhamentos referentes a abertura
de certame licitatorio.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pro-Reitoria de Administracao - PROAD
Departamento de Licitacoes - DPL
Avenida Desembargador Vitor Lima, n® 222, 5° andar, Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florianopolis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Telefones: (48) 3721-4424/6336/4419
Website: www.ufsc.br/licitacoes - E-mail: licitacoes.dpl@contato.ufsc.br

Florianépolis, 27 de Marco de 2017.

‘Memorando n.° 009/DPL/2017

Assunto: Justificativa referente as adaptagbes no Edital de Pregéo Eletrénico para fins de
aplicabilidade a certames que visam disputas licitatérias de concessao onerosa de espacgo fisico nas
dependéncias da Universidade Federal de Santa Catarina - UFSC.

O Diretor do Departamento de Licitagdes - DPL, no uso das atribuicdes legais que
lhes sdo delegadas pela portaria normativa n.° 1/PROAD/2015, de 08 de abril de 2015, e

Considerando a racionalidade administrativa e o principio constitucional da
eficiéncia, e

Considerando as prerrogativas legais existentes, especialmente aquelas advindas
da Lei n.° 8.666/93, Lei n.° 10.520/02, e, ainda, de modo a atender a recomendacao proferida pela
Procuradoria  Federal junto a esta Instituigdo, conforme parecer juridico n.°
00474/2016/JUR/PFUFSC/PGF/AGU, emitdo em 05 de Agosto de 2016 (Processo
23080.034987/2016-94), resolve registrar algumas justificativas conforme segue:

Temos a justificar:

O Sistema do Governo Federal foi desenvolvido para fins de aquisigdes e contratagdes publicas, ou
seja, certames que geram despesas aos cofres publicos, o que diverge de um certame que visa a
concessdo onerosa de espago publico a terceiros, ja que desta relagdo entre publico e privado ira
resultar um ganho de receita, prerrogativa esta nao prevista no sistema eletronico.

Esta justificativa € amparada por meio de consultas consolidadas junto ao SERPRO e ao MPOG, que
constam dos autos e seguem aqui colecionadas para uma melhor compreensao dos fatos a respeito
da limitagdo funcional da ferramenta que dispomos para atuarmos nossos certames sob a
modalidade do tipo pregao.

Dito isto, compreenda-se que esta condicdo ira se repetir sempre que o objeto em questdo vier a
refletir em uma disputa que resultar na afericdo de receita a UFSC, ja que o sistema n&o fora ha
época, desenvolvido para este fim, o que evidencia sua limitag&o.

Vejamos na sequéncia as consultas que proferimos junto as unidades SERPRO e MPOG quanto a
possiveis entendimentos que pudessem nos posicionar quanto a avangos no tocante ao
desenvolvimento desta plataforma para fins de atendermos de maneira mais objetiva e simplificada
este fim aqui tratado, no caso, a realizagdo de um certame para a concessao de espago publico de
natureza administrativa.
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Consulta junto ao SERPRO, conforme podemos visualizar abaixo:

e

[SCCD] CONTROLE DE QUALIDADE - =
# Assunto SOLICITAGAO SERPRO N°  iadd I
2016SS/00361650
De sccd@serpro.gov.br <sccd@serpro.gov.br>
Para <ricardo.porto@ufsc.br>
Data 2016-08-09 8:30

Sr(a). Usuario(a),
Informamos que a solicitagdo abaixo foi resolvida pelo SERPRO.

Nro da Solicitacao: 201655/0036 1650

Data e Hora da Solicitagao: 08/08/16 17:32:33

Data/Hora Conclusao: 09/08/16 08:30:09

Descricao: Prezados, Considerando as recentes inovagdes e orientagdes juridicas que temos recebido de nossa
Procuradoria Federal (AGU), gostariamos de saber como devemos proceder para operacionalizar um Pregao com julgamento
pela Maior Oferta para concessoes Publicas? Caso nao exista esta funcionalidade no sistema COMPRASNET, tnica
ferramenta eletrénica do Governo Federal, poderia nos informar, se existe alguma demanda encaminhada pelo MPOG no
sentido de aplicar esta funcionalidade no sistema ou se temos alguma previsdo para contarmos com tal dispositivo Legal? E
fundamental contarmos com um retorno detalhado destes questionamentos, para fins de esclarecimento processual e até
mesmo, para definigao e justificativa quanto ao uso da modalidade licitatério que se aplicara ao caso concreto quando destes
objetos a serem licitados.

Ricardo, o SERPRO desenvolveu o sistema SIASG conforme as regras de negaocio determinadas pelo gestor o DELOG/MP,
a8 que nao esta adaptado para gerar licitagdes por maior oferta, € um sistema de aquisigao de material e contratagao de servigo, |
que ndo atendem ao critério de maior oferta.

Nao temos por parte do gestor, nenhuma orientagéo se o sistema ira atender o critério de maior oferta, assim oriento para que
acesse 0 site www.comprasgovernamentais.gov.br, clique na opgao "Contato”, disponivel na tarja verde da tela, e envie uma
mensagem ao gestor o DELOG/MP, solicitando uma orientagdo normativa.

Att,

Atendimento SIASG/Comprasnet/SERPRO

Para avaliar a qualidade do atendimento prestado a sua solicitagdo ou para reabri-la, realize o Controle de Qualidade clicando
aqui

Nao deixe de realizar a avaliagdo, sua opinido & muito importante para aprimoramento do processo de atendimento.

ATENCAO:
- O Controle de Qualidade dessa solicitagdo podera ser realizado até: 12/08/16 08:30:09 .
- Todos os horarios tem como base o horario de Brasilia
- O prazo para a resposta do CQ é de 3 dias Uteis.
- Esta mensagem ¢ automatica, favor nao responder para esta conta de e-mail sccd@serpro.gov.br, pois a mesma nao

aceita retorno.

Seguindo as orientagdes do SERPRO, encaminhamos uma consulta ao MPOG, de modo a
registrarmos esta limitagdo do sistema e inclusive, quica motiva-los a iniciar uma analise quanto a
esta demanda, j& que nos parece ser recorrente, especialmente se considerarmos que a tematica
inclusive, ja se tornou uma orientagdo normativa junto a Controladoria Geral da Unigo, conforme
citado por meio do Parecer n ° 00474/2016/JUR/PFUFSC/PGF/AGU, tomando por base a recente
normativa advinda da Camara Nacional de Uniformizagdo da Consultoria Juridica da Uni&o,
prestigiando o contido na Orientagdo Normativa n® CNU/CGU n ° 01, de 22 de junho de 2016.

Pactuamos com todo o prestigio em relagdo a estas iniciativas de padronizagbes, as quais,
certamente refletem em qualificarmos nossos procedimentos administrativos, além de alcancarmos
uma maior celeridade em nossos tramites processuais, proporcionando assim, uma maior eficiéncia
as acgbes da gestéo.




E neste sentido, tomados de esperanga e motivados de que em um dado momento esta ferramenta
(o sistema COMPRASNET), efetivamente sera adaptada para todos os fins necessarios,
encaminhamos o seguinte chamado junto ao MPOG:

R Y - -~~~

b o i ’ T o i % 4
#
SUA MENSAGEM FOT ENVIADA COM SUCESSO i
n ) Anote o protocolo a sequir para alterar futuramente o seu cadastro! |
’ Formularios: FORMULARIO DE ATENDIMENTO - DUVIDA LEGISLACAO
L Endereco: Bttpe/ fformsus datasus.gov.br /site formulann.php 258 apkacas = 1195 28 acao = slterark

codgo _aRerar= 11952 A9BUKsVAh/k

Protocolo:  11952.49iBUKsiV4h/k

FORMULARIO DE ATENDIMENTO - DUVIDA LEGISLACAD
IDENTIFICACAC
USUARIO: EMPREGADOS/SERVIDORES PUBLICOS
NOME COMPLETO: RICARDO DA SILVEIRA PORTO
CPF: 00335914900
MATRICULA: 1786443
SEXO: Mascuhno
ORGAO/ENTIDADE: UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
UASG: 153163
ESFERA DE GOVERNO: Federal

DUVIDAS USUARIO

)q\ ASSUNTO: Licitagdo

S
. SELECIONE: Pregao Presencial/Eletronico
i ;

: DUVIDA: Prezados, Bom da !

Tendo em vista as OrientagGes que temos recebido de
n0ssa Procuradoria Juridica, nossas concessoes devem ser
licitadas por meio de Pregao Eletronico, onde adotamos o
julgamento pela Maior Oferta, porém em chamado ao
SERPRO, procedemos da seguinte maneira:

Foi registrado e encaminhado para atendimento a
Solicitagao de Servigo N*: 2016S5/00361650
Para acompanhar o andamento dessa solicitagao,
acesse 0 endereco aqui e informe o numero da

i solicitagao e CPF para que seja encaminhado
uma posi¢ao do atendimento para seu e-mail

Em caso de duvidas ou necessidade de
complementar as informagdes da solicitagéo,
entre em contato com a Central de Servigos via o
servigo 0800 ou pelo e-mail




o o

! L B i
(css.serpro@serpro.gov.br), informando o numero i
da solicitagdo

i Dados de sua Solicitagdo de Servigo: I

Nuamero da Solicitagao: 20165S/00361650
Data e Hora de Criagdo: 08/08/16 17:32:33
Nome da Pessoa Impactada: RICARDO DA
SILVEIRA PORTO

Municipio Atendimento: FLORIANOPOLIS
UF Atendimento: SC

Descricado: Prezados, Considerando as recentes
inovagoes e orientagoes juridicas que temos
recebido de nossa Procuradoria Federal (AGU),
gostariamos de saber como devemos proceder
para operacionalizar um Pregao com julgamento
pela Maior Oferta para concessbes Pablicas?
Caso nao exista esta funcionalidade no sistema
COMPRASNET, unica ferramenta eletronica do
Governo Federal, poderia nos informar, se existe
alguma demanda encaminhada pelo MPOG no
sentido de aplicar esta funcionalidade no sistema
ou se temos alguma previsao para contarmos
: com tal dispositivo Legal? E fundamental

5 contarmos com um retorno detalhado destes

' aquestionamentos, para fins de esclarecimento

R

- ch g R ===
) - processual e até mesmo, para definicao e
justificativa quanto ao uso da modalidade
licitatorio que se aplicara ao caso concreto
quando destes objetos a serem licitados. ‘

S

ATENGAO:

- Todos 0s horarios tem como base o horario de
Brasilia

- Esta mensagem € automdtica, favor ndo
responder para esta conta de e-mail
sced@serpro.gov.br, pois @ mesma ndo aceita
retorno.

2de 3 0908 2016 09:32

FormSus http:/formsus datasus.gov. br/site formulario ph

Criago : 09/08/2016 09:26:55

Diante da realidade vivenciada e das efetivas demandas que incorremos nesta Instituicdo, e cientes
de que ndo podemos esperar por solugbes imprecisas, quanto a prazos ou possibilidades de
efetivamente serem solucionados, compreendemos que mesmo diante da limitagdo funcional do
sistema, poderiamos trabalhar uma alternativa que pudesse adaptar a realidade da ferramenta, ao
disposto na recomendacdo em tal parecer, o qual em seu teor nos exp6s por meio de uma orientagéo
normativa, que a modalidade a ser adotada para o processo em tela, obrigatoriamente reporta-se ao
oregao, sendo preferencialmente sob a forma eletrénica.

Constituido o cenario, ja haviamos nos deparado com o contexto de que as modalidades previstas na
Lei n.° 8.666/1993, nao mais seriam recomendadas para a finalidade almejada pela UFSC, assim,
teriamos que passar a atuar sob os regramentos da Lei do pregdo, compreenda-se aqui a Lei n.°
10.520/2002.

Pois bem, frente a esta constatagdo, compreendemos que esta normativa apresentou uma louvavel e
importante inovagao, especialmente pela celeridade que a modalidade do pregdo pudera trazer as
nossas disputas licitatérias, contrariamente a realidade vivenciada com as disputas por meio da Lei
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Geral de Licitagbes, a qual se mostra morosa e onerosa a Administragao, pelo tempo processual que
gera ate o findar de uma disputa licitatoria.

Dito isto, a equipe do Departamento de Licitagdes sem medir esforcos realizou uma série de estudos,
de modo a buscar uma maneira de viabilizar a utilizagéo do sistema COMPRASNET e assim, atender
plenamente a recomendagéo apresentada pela citada orientagdo normativa, primeiramente no que
tange ao emprego da modalidade pregdo e consequentemente, dotando-se da forma eletronica, e
assim, o fizemos, adaptando um ato convocatério bastante detalhado, composto de férmulas,
orientagbes, diretrizes e esclarecimentos a todos os interessados, de modo & minizarmos ao maximo,
eventuais duvidas, as quais, mesmo restando apos estes cuidados, ainda poderiam ser
encaminhadas eletronicamente dentro dos prazos legais para que a comissdo pudesse prontamente
responde-las, nos mesmos moldes dos demais pregbes.

Entendemos que é de fundamental importancia, apontarmos que a recomendacdo emitida
inicialmente pela Procuradoria Federal junto a UFSC era de que, tendo em vista a finalidade de
concessdo de uso, fosse “adotada a modalidade de pregao eletrdnico e ndo a concorréncia
como pretendida originalmente”.

Dessarte, com intuito de coadunar o edital dos certames de concessdo onerosa de area fisica a
recomendagao ora mencionada, levando-se ainda em consideracdo as restricbes e recursos do
sistema eletronico COMPRASNET, o DPL elaborou minuta de edital sob a modalidade “preg&o
eletrénico” e com o tipo de julgamento pelo “maior desconto”, combinado a aplicacdo de férmula para
resultar em “maior oferta”.

A adogao da forma eletrénica mostrou-se, de anteméao, a mais adequada nesse contexto, haja vista
que além de ter sido essa a forma de realizacdo indicada pela Procuradoria Federal, a forma
presencial em nada poderia acrescentar & viabilizagao da licitagdo desejada, pois ali se encontram as
mesmas configuragées da forma eletronica, diferindo apenas no que concerne a forma de realizacdo
do certame. Em outras palavras, independentemente da forma de disputa, seja presencial ou
eletrénica, a licitagdo necessariamente devera ser registrada no sistema COMPRASNET. Todavia,
em ambos os casos a Administragdo precisara adotar o critério de “maior desconto” e aplica-lo a
determinada formula para que resulte em “maior oferta”, precisamente na maior taxa anual de
concessao de uso.

Neste sentido, fica evidenciado que eventual interesses por parte das licitantes em judicializar
quaisquer pegas no ambito judiciario, quanto a modalidade que passamos a adotar, se sustentara em
igualdade a forma de realizagéo, seja ela eletrénica ou presencial, ja que o cerne da quest&o reporta-
se a modalidade em si definida e ndo, sua forma de realizago.

E importante mencionar, que n&o existe a possibilidade de realizarmos a disputa sob a forma
presencial, pelo fato de inexistirem justificativas legais para tal op¢cdo, uma prerrogativa que se faz
presente como exigéncia na norma legal, para quando da escolha das disputas em tal formato, ou
seja, qual seria a justificativa para adotarmos o pregdo presencial, j4 que em ambos os casos temos
seu registro no mesmo sistema (Comprasnet)?

Deste feito, entendemos que a solugdo cabivel é efetivamente trabalharmos com os recursos que
dispomos de modo, a atendermos o fim recomendado reiteradamente pelo Tribunal de Contas na
Unido, conforme podemos citar:

A cessdo das areas comerciais de centrais publicas de abastecimento de
géneros alimenticios deve observar as normas atinentes a concessao

remunerada de wuso de bem publico, utilizando-se na licitagdo,

preferencialmente, a modalidade pregéo eletrénico.
Submeteram-se a julgamento pedidos de reexame interpostos conjuntamente

que impugnavam os itens 9.1.4.1 do Acérdao 2.050/2014 e 9.3 do Acérdao

289/2015, ambos do Plenario. O primeiro comando questionado determinara a

Companhia de Armazéns Gerais do Entreposto de Sdo Paulo (Ceagesp) que,
nas futuras licitagdées para cessédo das areas do entreposto da cidade de Sao
Paulo, observasse “as normas atinentes & concessdo remunerada de uso,
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notadamente aquelas inscritas no Capitulo Il do Titulo | do Decreto-lei
9.760/1946 e na Segdo VI do Capitulo | da Lei 9.636/1998". O segundo
recomendara a Ceagesp que, nas referidas licitagdes, utilizasse a modalidade
pregao eletronico, substituindo-a pela presencial enquanto ndo houvesse
possibilidade técnica de uso daquela modalidade. Sustentaram os recorrentes,
entre outras razdes, que se deveria conceder maior liberdade ao poder
concedente, dada a especificidade do setor e a possibilidade de alteragao do
cenario normativo-regulatorio, motivo pelo qual as disposi¢cbes que regem a
concessdo remunerada de uso nao deveriam ser aplicadas as areas dos
entrepostos da Ceagesp, tampouco se poderia utilizar, necessariamente, a
modalidade pregéo. O relator, concordando com a analise da unidade técnica,
observou que no voto condutor do Acoérddao 2.050/2014 Plenario foram
realizadas “detidas analises a respeito dos regramentos que se aplicariam a
matéria: concessdo, permissdo ou outro”, e que se utilizara como paradigma o
Acordao 1.398/2007 Plenario, por meio do qual o Tribunal havia determinado a
Ceasa Minas, entidade com perfil socio-econémico nitidamente similar ao da
Ceagesp, a adaptacdo de todas as contratagdes a concessdo de uso de bem
publico. Quanto a adogdo da modalidade pregédo, considerou o relator ser o
instrumento que melhor se adéqua ao caso “haja vista a grande celeridade que
o propicia as contratagbes publicas” o que ndo impediria a utilizagdo pela
companhia de outra modalidade licitatéria, devidamente motivada e observados
os principios que regem a administragdo publica, dentre os quais a
economicidade e a isonomia. Acolhendo as razdes do relator, o Plenario negou
provimento aos recursos, sem prejuizo de corrigir erro material de modo que,
no citado item 9.1.4.1 do Acoérdao 2.050/2014, constasse “Titulo II”, em vez de
“Titulo I". Acorddo 919/2016 Plenario, Pedido de Reexame, Relator Ministro
Vital do Régo.

Pois na verdade, o cerne da questdo encontra-se revestido unicamente na Lei n® 10.520/2002, onde
temos:

Art. 4° A fase externa do pregdo sera iniciada com a convocagédo dos
interessados e observara as seguintes regras:

[-]

X - para julgamento e classificagdo das propostas, sera adotado o critério de
menor _preco, observados os prazos maximos para fornecimento, as
especificacdes técnicas e parametros minimos de desempenho e qualidade.

Diante deste recorte da Lei, & possivel observarmos que a Lei que cria a modalidade do pregéo, é
cristalina ao abordar como critério de julgamento, unicamente o menor preco, ou seja, o que ndo
atenderia de maneira alguma o caso da demanda que temos para os processos referente a alienagao
de espacos fisicos.

Pois bem, aprofundado os estudos, conseguimos evidenciar alguns entendimentos a respeito da
utilizacdo da modalidade do pregdo, porém, trazendo consigo o julgamento do tipo Maior Desconto,
veja:

Assunto: PREGAO ELETRONICO. DOU de 23.04.2010, S. 1, p. 151. Ementa:
determinacdo a Superintendéncia Regional do Trabalho e Emprego no Amapa
(STRE/AP) para que: a) nas licitagdes para aquisicdo de bens e servicos
comuns, utilize a modalidade pregdo, preferencialmente na forma
eletrénica, em obediéncia ao que preceitua o § 1° do art. 4° do Decreto
5.450/2005, observando que o sistema de compras eletronicas do Governo
Federal, em sua forma atual, ja permite a utilizacdo da modalidade eletrénica
para licitacées do tipo "maior desconto"; b)inclua, em seus contratos
administrativos, clausula com a discriminagdo dos valores a serem pagos as
contratadas, especificando custos estimados total e mensal e, ainda, quando
for o caso, o percentual do desconto ofertado e a qual valor esse desconto
devera ser_aplicado, consoante mandamento do inc. lll do art. 55 da Lei
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n®8.666/1993 (alineas “b.1” e “b.4”", TC-001.681/2010-9, Acdrdao
n° 1.634/2010-22 Camara - sublinhamos)

No site do Governo Federal, mais especificamente no portal COMPRASNET, temos a seguinte
informacgao:

4 - PREGAO ELETRONICO POR MAIOR DESCONTO
4.1 - Como proceder para realizar um Pregao por MAIOR DESCONTO?

E importante saber que néo & o Pregéo que € por MAIOR DESCONTO e sim o
item, pois em um mesmo Pregdo poderdo existir itens cujo critério de
julgamento seja MAIOR DESCONTO ou MENOR PRECO.

A escolha do critério de julgamento sera realizada na inclusdo do aviso no
SIASG / SIDEC / INCLUI/ALTERA AVISO, no procedimento de insercdo de
itens (codigo do material ou servigo). Nesse momento, devera ser assinalado
qual o critério de julgamento a ser adotado para o item (maior desconto / menor
prego).

Os itens cujo critério de julgamento tenha sido o de MAIOR DESCONTO, na
tela do pregoeiro, bem como na tela do Fornecedor serdo identificados pelo
simbolo de % (percentual) na cor vermelha. E serdo disputados em percentual
(%), ofertados a partir do valor de referéncia informado, tanto na proposta
quanto nos lances. O sistema exibira tanto o percentual de desconto ofertado
como o valor estimado ja deduzido esse desconto (campo Valor ¢/ Desconto).

O sistema classificara na ordem do maior para o0 menor desconto ofertado.

Os demais procedimentos, da SESSAO PUBLICA, mantém-se inalterados,
inclusive quanto a negociagdo durante a fase de aceitagdo das propostas.

Apos a realizagdo da homologagdo, o resultado sera encaminhado
automaticamente para o sistema de pregos praticados - SISPP, o qual para os
itens por maior desconto, registrara como resultado o maior percentual de
desconto obtido e o valor estimado para o item. Essas informacgées subsidiardo
0 contrato e o empenho junto ao Fornecedor.

O edital devera explicitar os novos procedimentos para que nao paire
duvidas ao Fornecedor, inclusive quanto ao valor estimado, que nesse
caso especifico (maior desconto) sera de conhecimento do Fornecedor.

E salutar destacarmos que até aqui toda a questao reveste-se unicamente sobre a modalidade
licitatoria, ou seja, o uso do pregéo, indiferentemente de sua forma de empregabilidade, presencial ou
eletrénica, onde para ambas as formatagdes, dispomos dos dois tipos de julgamentos, mantendo-se
assim, o mesmo limitador inicial que relatamos, ou seja, ndo apenas o sistema COMPRASNET
dispbe de sua limitagdo, mas a modalidade como um todo, ja que esta, por sua vez nao apresenta o
julgamento pela MAIOR OFERTA, a qual seria empregada no caso das disputas para concessodes de
espagos.

A forma de realizacao do certame no que tange a legislagdo que normatiza a modalidade limita-se ao
julgamento pelo Menor Preco ou pelo Maior Desconto, além disto, por se tratar de uma licitacao desta
natureza, sua publicagéo é realizada por meio do registro via sistema COMPRASNET, diferentemente
do que ocorre com as modalidades da Lei n® 8.666/1993.

Assim, justifica-se que os editais do tipo pregéo eletrénico para fins de concessédo de espaco fisico
apresentam-se com o julgamento pela Maior Oferta, porém, seguindo as orientagdes constantes e
detalhadas do ato convocatério, tal critério, sera resultante de uma formula que fora elaborada com
base nos recursos do sistema, ou seja, advém da disputa pelo Maior Desconto.

91



Salientando que todas as informagdes constam devidamente detalhadas no edital, e
também, serdo inseridas na ata de realizacdo do certame, assim como, trabalhamos
exaustivamente com detalhamento de modelos de lances e outros informacdes, de modo, a
elucidar ao maximo todos os interessados na disputa.

Nao obstante, é pertinente registrar que o DPL nao pode sucumbir ao risco de uma possivel
judicializac&o pelo fato de estar adotando a modalidade do pregdo, sob forma eletronica,
considerando que estas sao as orientagdes do Tribunal de Contas da Unido e da Camara
Nacional de Uniformizagéo da Consultoria Juridica da Uni&o, prestigiando o contido na Orientacdo
Normativa n® CNU/CGU n ° 01, de 22 de junho de 2016.

E por fim, registramos que o Tribunal de Contas da Uni&do em outras oportunidades e envolvendo
outras tematicas ja recomendou a SLTI/MPOG que atuasse em determinadas frentes, de modo a
disponibilizar ferramentas que pudessem atender as recomendacées proferidas por tal entidade de
controle, ou seja, entendemos que a UFSC nZo dispde de autonomia ou competéncia para intervir
junto a tal Secretaria no ambito do Ministério do Planejamento, para que venha solicitar alteracées na
ferramenta denominada “Comprasnet’”, de modo, que o mesmo possa efetivamente atender tais
orientagbes, respeitando assim, as praticas do proprio TCU, sendo este, aquele que recomenda e
tem conhecimento de tal limitagcdo que evidenciamos no corpo desta justificativa.

De todo o feito, compreendemos que a pratica adotada converge para o atendimento de ambas as
recomendagodes, de modo, que ficaremos no aguardo das devidas intervengdes junto ao Ministério do
Planejamento por parte das instancias Governamentais, para que possamos vir a utilizar tal
modalidade, sem qualquer adaptagdo, o que transcorre em nossa realidade atual, pelas razées
expostas detalhadamente.

N&o obstante, anexamos a esta justificativa os encaminhamentos direcionados ao Ministério do
Planejamento (MPOG), o qual versa, no sentido de seguirmos as orientagbes proferidas
recorrentemente pela Procuradoria Federal junto a UFSC, visando buscarmos as melhorias no
sistema COMPRASNET, no que tange as disputas pela maior oferta.

lliveira Porte—
Diretor do-Bepartamento de Licitagdes
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Oficio n” 68/PROAD/2017

Florianopolis. 24 de margo de 2017.

Ao Senhor

l.conardo Bosseh da Motta

Diretor

Departamento de Infraestrutura ¢ Servigos de Tecenologia da Informagiio
Ministério do Planejamento. Desenvolvimento e Gestdo

Sctor de Edificios Pablicos Norte. Bloco D. sala 129

Quadra 516 — Asa Norte

70770-524 — Brasilia - DF

Y

Assunto: Proposi¢ao de melhorias no Sistema de Compras do Governo Federal -
COMPRASNET

Senhor Diretor.

Cumprimentando-o cordialmente ¢. na condigdo de Pro-Reitor de Administragio da
Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC). sustentando pela busca de atuarmos sempre
na perspectiva de inovarmos ¢ consequentemente atendermos os anscios publicos de uma
mancira mais célere ¢ eficiente. bem como. primarmos pela seguranga juridica necessaria
quando da execugdo diaria de nossas atribuigdes. utilizamo-nos deste presente documento.
para encaminhar-lhe ao scu aprego algumas proposi¢des no que tange a eventuais melhorias
que vislumbramos em relagiio as funcionalidades do portal “Comprasnet™.

Nossas proposigdes possuem um conddo de contribuir para com eventuais melhorias
desta ferramenta. indispensavel para o exercicio das praticas licitatorias envoltas no que tange
as praticas do Administrador Publico. versando este. em atender plenamente os preceitos da
legalidade ¢ demais diretrizes que norteiam ¢ disciplinam sua agdo. quando do exercicio da
atividade em prol do interesse publico.

Nesta seara. nossas proposig0es serdo expostas na sequéncia em dois contextos
diferenciados. o primeiro deles. motivado inicialmente por uma orientagdo juridica que
recebemos de nossa Assessoria Juridica vinculada a Advocacia-Geral da Unido. a qual.
contempla as disputas licitatorias para fins de concessdo de espagos fisicos no que tange os
patrimonios  publicos. de modo a atender uma gama de servigos. de acordo com cada
realidade conereta ¢ as respectivas peculiaridades de cada Instituigdo e. a scgunda proposigdo.
norteia-se com foco em medidas inerentes a coibirmos praticas que almejam burlar normas
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licitatorias ou até mesmo. fraudar certames licitatorios. segundo alguns cendrios vivenciados
em nossa realidade diana.

Dito isto. passamos as nossas proposi¢oes:

I Adaptagio do sistema Comprasnct para fins de realizarmos pregdes com o critério de
julgamento denominado de “Maior Oferta™. o qual se aplica diretamente nos casos onde o
foco ¢ a concessdo de espagos fisicos no dmbito da Instituigdo. para fins da exploragdo dos
mais variados servigos. tais como: Restaurantes. Lanchonetes. Servigos de Reprografia. Posto
FFarmacCutico. Cafeterias. Maquinas automatizadas de bebidas ¢ outros mais.

I- perceptivel e, bastante claro. que o objetivo do sistema “Comprasnet”™ fora
desenvolvido para fins de exccutarmos as licitagdes inerentes as aquisigdes ¢ contratagdes de
bens ¢ servigos de natureza comum. como versa com clareza a Lei n® 10.520/2002 ¢ o
Decreto n? 5.450/2005.

Nio obstante e¢. sustentados pelos efetivos resultados obtidos com tais disputas
licitatorias ¢. também. pela caracteristica da disputa eletronica ¢ celeridade processual.
vislumbrou-se que tal ferramenta possui o conddo de potencializar as ag¢des da gestio no
ambito das demandas increntes as concessoes. ou seja. disputas que geram receitas a
Instituigdo.

l:ntendemos que a adogdo da ferramenta eletronica representa um ganho indiscutivel
para a Institui¢do. além de ampliar o alcance de potenciais interessados na disputa de nossos
pregoes ¢, ainda. tem a premissa de dispor do tratamento isondmico entre os participantes.
ndo existindo contato com os servidores da Instituigdo ou disputas licitatorias presenciais. o
que muitas vezes representa dispéndio de recursos aos licitantes, pois necessitam se deslocar
até o orgdo para participar de tal disputa.

[*stas mengoes transcritas acima refletem um cendrio realistico no tocante a executante
pratica. cuja ampliagdo da transparéncia ¢ de grande valia. tanto para os orgdos de controle.
como para a sociedade de um modo geral. ou scja. ¢ acompanhar as inovagdes empregando-as

em benelicio da Administragdo Publica.

Vislumbramos que o sistema ndo requer significativas mudangas. pois tais disputas.
compreendem pequenas diferengas em relagdo a disputa dos pregdes para aquisigao ¢
contratagio de bens ¢ servigos de natureza comum. de modo muito claro. abordamos a
questio do tratamento  diferenciado aplicavel as empresas do tipo ME/EPP. que para
concessio ndo se faz jus no que tange ao desempate das propostas. embora. scja aplicavel
para Iins de habilitagio.

O critério da Maior Oferta. muito se assemelha ao Maior Desconto. o que nos faz
acreditar que inexiste um  maior complicador para buscarmos tal avaliacdo ¢ quigd
aplicabilidade desta proposigdo.
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Ista proposi¢do que aqui apresentamos. tem ancora em aspectos de natureza juridica ¢
segue diretrizes recebidas da Advocacia-Geral da Unido ¢ também. do Tribunal de Contas da
nido. conforme passamos a expor na sequéncia. para que possam melhor compreender nossa
motivacdo ¢ sua vinculagio com as bases legais. no tocante aos aspectos de cunho legal ¢
Juridico. vejamos:

Parccer guridico 0 004742016JURPFUESCPGEAGU . eontido em 03 de
Agosto de 2016 (Processo 2308003398720 6-94)

Fmentas Universidade Federal de Santa Catarma. Campus - Blumienau
Coneessdo de Uso. Area Fisica, Exploragdo ¢ operagdo comercial de servigos
de lanchonete food truck. Decisdo administrativa que adotou o modahidade
concorréncir, tipo maior oferta. Impossibitidade. Onentagldo Noroudina
12016 da  ONUL/CGE. Obrigatoriedade _da_modalidade  pregao.
preferencialmente eletronico Ato vinculado. Art 47 Decreto n” 3 430:2003
Pelo sancamento do feito (Grito ¢ destagque nossod

Sucede que. recentemente. a Cimara Nacional - de Untformizagdo  da
Constltona Juridica da Unidlo emitiv @ segumlte onentagdo nommatina. v
verhis

ORIENTACIO NORVATI A CNUCGU a 01 de 22 Jundto de 20060 Na
cessao de uso de imovel administrado pelo Unido. para fins de prestagio de
servicos comuns_em_favor _de servidores publicos ¢ administrados. ¢
obrigatoria_a_modalidade licitatoria_pregdo. preferencialmente cletronico
tendo ent vista que estes sdo o verdadeiro obgeto contranal Case constatada

@ unviahilidade da forma eletromca. deverdg ser wtilizada, excepcionalmente.
forma presencral. desde gie por ate fumdamyentado em pustificativas conoretas
v detalhadas (grifado)

PARFCER n. O03832016/PFUFSC/PGE/AGH
[

Assim sendo. ¢ embora seja de diticit compreensdo a alegagdo seeundo o qual
as limitagdes proprias do sistema cletronico afetaram o pregdo presencial
assim como afetam o pregdo eletronico (s, 2401 passo @ analise das muntas
do Isrumento convocatono na fonma como propostas

Fica ressalvado. de qualquer forma. o entendimento pessoal de que @ adogdio
dessa formula de conversdo de criterios ~ do tipo manor desconto pard o tpo
maior oferta — ¢ inusitada ¢ atrar risco de judicializagdo do certame

1 ainda que a sua aplicacio reste exitosa — o que ¢ do desejo de todos -~
administracao deve adotar_as Medidas necessarias junto ao setor/orgio
competente, no sentido de derrubar a precitada limitagio do_sistema o
Governo Federal, se ainda existente, a_qgual impede a_adogho do critério
maior oferta,

Sobre isso, aliis, vale reforgar a mterpretiagio que se deve tazer da regra do
art 47 meiso Xo da Lei n® 105202002, reproduzida nos deeretos gue a
reeulamentam. ¢ a mterpretagdo teleologica, em que se busca a finalidade da
norni

Se s orientacio da Consultoria Geral da Unido - CGUAGL, bem assim
dos orgdoes de controle externo, ¢ utilizacdo do_pregio cletrénico para
concessies_de_uso, celchrada, como_cedico, por _meio de contrato de
receita, nitido que entendem, cles também, gue o_pregdo pode compertar
outros critérios, para além do menor prego. i irtto ¢ destague nossony

Como se pode observar destes dois recortes consolidados dos pareceres juridicos que
recebemos nos fora vetado a continuidade de realizarmos concorréncias pablica para fins de
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concessdo de espago plblico. em tempo. que. recebemos a orientagdo de consolidar um
encaminhamento junto aos orgdos competentes para fins de derrubar tais limitagoes do
sistema. que previamente justificamos nos autos deste processo.

Diante do contexto ¢ da realidade. nio nos restou outra alternativa. se ndo ddotdrmux a
recomendagiio contida em tais parecer ¢. frente a limitagdo do sistema ~“Comprasnet”™ optamos
¢ adaptar nossas disputas sob o ;uluzumnto de Maior Desconto. de modo. a obtermos
efetivamente a Maior Oferta. por meio de uma formula que adotamos em nosso edital ¢ uma
série de esclarecimentos que contemplamos em nossos atos convocatorios. de modo a
efetivamente atendermos a recomendagio juridica. ja que a mesma veda a continuidade sob as
disputas na modalidade concorréncia,

I© de bom alvitre. destacar que desde este parecer. a UFSC ja realizou 16 (dezesseis)
certames no ano de 2016, 12 (doze) no presente exercicio ¢ ja conta com 02 (dois) certames
agendados para disputa também em 2017 ¢. podemos nos manifestar que a adogdio do pregio
cletronico mesmo com tais adaptagdes. representou um ganho significativo para a Institui¢do.
cmbora. sempre tenhamos a preocupagio de incorrermos em algum entrave juridico. segundo
nos salientou o Procurador Federal em seu parecer. mencionando que esta tratativa de
melhoria do sistema deveria ser realizada.

A adog¢io  do  pregio eletronico trouxe celeridade  processual.  uma maior
competitividade ¢ certamente. uma maior transparéncia, evitando assim. o contato com os
licitantes. uma pratica que temos como praxe no Departamento de Licitagdes da UFSCL de
modo a evitarmos quaisquer questdes quanto a tratamentos diferenciados ou algo neste
sentido. assim. temos a atestar que tal pratica ¢ valida ¢ que sendo acatada esta proposigdo.
entendemos que teremos muitos ganhos no ambito de toda a Administragdo Pablica.

Nio obstante. destaca-se também. que ao implementarmos a pritica em comento 4o
sistema “Comprasnet”™. serd possivel realizar inclusive disputa sob a modalidade de L eildo.
cujo julgamento dar-se-a também. pela Maior Oferta. o que representaria no- contexto da
UESC. climinarmos definitivamente todas as disputas presenciais. uma vez que. atualmente.
apenas o Leildo ¢ realizado de tal forma. por falta de uma ferramenta eletronica.

I pcrtincm ¢ oportuno destacar. que tal uniformidade contemplada pela Advocacia-
Geral da Unido. segue os parametros ja apontados pelo Tribunal de Contas da U nido. que
passamos a clencar:

Acorddo - feading case - 0" 2. 8442010 do plenario do Tribunal de Contas da
tmido

(|

No caso concreto. a lieitagdo na modahidade pregdo com enitenio de
julgamento na maior oferta, ndo constitul utilizagdo de criternio de julzamento
nido previsto por len mas. s a utilizagdo do enteno Tegalmente estabelecudo
¢ plenamente adequado ao objeto do certame. com a utiizagdo do mstrumente
fegal mais especialniente pertinente para os objetvos di Adimmistragio ¢ )
Iodesnecessano ICP\.'UI' “yu. NOVAMCALIC, G5 IUmeras Vantagens COmparatnas
da modalidade  pregao para a Adminstragdo Publica em termos de
proporcionar maior eticiéneia. transparcneia ¢ competitividade

B

A~
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Temos aqui transerito uma mengdo do ano de 2010, proferido pelo orgdo maximo de
controle no ambito federal. ou seja. ndo nos parcce uma motivagdo um tanto quanto
desconhecida.

parecer juridico n.® 005383/2016/PFUFSC/PGE/AGUL apresento
importantes elementos que enaltecem estes elementos anteriores. vejamos:

Assim, soba ouca da consecugdo domteresse pubhico. os procedimentos
hatatonos adotados pela Infracro para a0 concessdo de uso de arcas
deroportuanas seomostran espectalmente fouvineis. porgue concretrzanm os
principios da cliciéner. sonomia, impessoahidade. moralidade. dentre outros
Nesse sentido, ha imumeros precedentes. na ulibizagio do pregdo para o
concessdo de areas publicas, por parte de diversos orgdos di Administragdo,
como os Tribunais Regionats Federas (Preedo 072008, TRE da 'Regio. o
Mintsterio Publico Federal (Pregdo 41/2007) ¢ a Procuradonia da Republica no
Dhistrito Pederal (Pregdo0172008).

A adogo do critério de julgamento pela maior oferta. em lances
sucessivos, nada mais € gue a adequada aplicaciio da lei ao caso conereto.
ajustando a natureza do objeto do eertame, restando assegurada a escolha
da proposta mais vantajosa que. conjuntamente com a isonomia de todos
os interessados, constituem as finalidades primeiras de todo procedimento
licitatario (destague nossa),

Noomesmo sentidor Acorddo ™ 20302014 Plenario. 1C 01261320154
relator Ministro Walton Alencar Rodnigues, 067082014

Amndi sobre o cabmento da modahidade pregdo. submetida s regras dal cin
10.320:2002, extraisse do Parecer Plenario n” 01722016/ CNUDcecorC GEEAGL
oriundo da Camara Nacional de Uniformizagio de Fatendimentos Consultivos
da Consultoria Geral da Unido CGUIAGUL datado de 22:06.2016

DIREITCO ADMINISTRATN O, LICHTAC IO, CESSAO DE LSO DE JMOT RS
ADMINISTRADOS PELU UNLIO - PARE PREST [ DE SERUICON
COMUNS  DE - APOIO. MODALIDADE  LICH ATORLY {DOEOE 1
PREGIO. FORMA ELETRONICA PREFERENCLIL

[ controversua. chpa solu¢ao contorr Com o manifesiagdo deovine ¢
wntdades conmsultivas, cmge-se a defungdo da modalidade haaiorne a ser
utthzada para fins de cessao de uso de movers admmistrados pela Dado. cugo
desiderato ¢ a prestagiao de servigos de apoto que sepane engiadravers conn
COMENS

RN | /'J‘.’,\I(lgdw e SCrVIgOs de aproio, o e eza comnne consiii
verdadewro obpeto contratual. ao passo que a cessdo ¢ apenas elenento
acessorio ¢ necessario, por mtermédio do qual serd alcangada a comsecugio
do obetivo prncipal. que ¢ a prestagan de SOVICON ghie supran as
necessidades dos servidores ¢ admmistrados

30 cossaes de uso de movers para prestagdo dos referidos servicos indo se
confundem com os corrigueros contratos de prestagdo servigos voltadas para
a propraa Admanstragao normalmente cont miae de obra rercemrizada. nos
qrens constam, eventualmente. a despombilizacdao de espago para rabathos ¢
atvidades da contratada. Foque a cossdo de uso. para o fun especitico o
prostagido de servicos de apoto. detém tragos pecidiares e s generts
conforme s¢ extracn deste opinativo,

£ Ndo se vislumbram obices miransponivers que impegant o defiagdo. o
edians de licragoes, de padirdes de desempenho ¢ gualidade razoavens o
obpetivos. com base em espectficagoes ustats no segmeito. mercadologco
razdo peka qual os servigos de apoto enquadram se o concetto de servigon
comuns, o que atrar a mcwdénc do art. 17 da Leen™ H0320102

3 Para a consecugdo do obgeto em exame. ¢ obrigatora a ntdczugdo do
pregao, com fulcro no art. 4" do Decreto n® 343003 a qual ndo se submere a

avaliagdes meramente discriciondrias da Admmnstragao Publica ou a razies
4 <

97



SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO

RUA DESEMBARGADOR VITOR LIMA, N© 222 - REITORIA 2 - 89 ANDAR - 801 - TRINDADE
CEP: 88.040-400 - FLORIANOPOLIS - SC
TELEFONE: (48) 3721-4242
E-MAIL: proad@contato.ufsc.br

de puro pragmatismo. governamental. fundadas na convenincia ou mera
oportunidade. sob pena de compromeror « oficdca dos prncipios da
mpessaclidade o chodnera. imprognados de estatura constitucional ¢ gue
fltram as denuns disposigoes normativas

6 Por consegmmnie, ndo sdo cabivers as deniins modalidades hoarorias
comvencionas. previstas na Lot n” 666 93 Caso constatada  mviabildade
et fornue clewiomea, deverd  ser untlizada, oxcepcronalmente. a jorn
prosencial. desde gne por aio fundamentado em usipicativas concrotas o
detalhadas. rigidamente simdicavers pelos orgaos de controle

competentes | f

Assim. acreditamos que inexistem barreiras de carater juridico para que o feito possa

prosperar no tocante a adotarmos tal modalidade para fins de julgamento. sob a Maior Oferta.
razao pela qual e. motivados pela orientagio recebida de nossa Assessoria Juridica vinculada
a Advocacia Juridica da Unido. remetemos esta proposicio para andlise no ambito do MPOG
para fins de consolidar. se este for entendimento. melhorias no sistema “Comprasnet™,
x A segunda proposigdo que passamos a registrar neste encaminhamento ¢. motivada a
partir de sucessivas tentativas de fraudes em nossos pregdes. fato que muito nos preocupa.
por entendermos que inevitavelmente abalam o contexto da seguranga juridica destas disputas
¢ lerem diversos principios legais. entre eles o da isonomia ¢ da manuten¢io do sigilo das
propostas.

Temos incorrido em virias disputas licitatérias. onde as empresas cletivamente
possuem vinculos entre elas. porém. o sistema ndo detecta. ja que nio consta no sistema
penalidades contra as mesmas. assim. acabamos impossibilitados de vedar determinados
cendrios. entre cles. o conluio. ja que inexiste veto para a participagio de empresas de um
mesmo grupo economico disputar uma mesma licitagio.

Nossos casos se reportam a empresas com vinculos do tipo pai ¢ filho. marido ¢
esposa. mae ¢ filho. onde estas empresas acabam disputando 0 mesmo item. contexto que
evidencia um conluio. pratica condenada ¢ que acabamos ndo tendo clementos que possam
vedar esta participagdo ou que possam nos materializar elementos para a desclassificacio
destas empresas. consequentemente. tal condugio torna-se contraria as normas legais. fator de
clevada preocupagdo para nossos servidores na condigio de pregociros. que podem
futuramente responder por omissio ou falha na condugio dos trabalhos.

Por apontamentos de alguns licitantes. acabamos evidenciando alguns elementos que
motivaram a desclassificagido de algumas empresas com este grau de parentesco citado.
por¢m. nos perguntamos: - quando nenhum concorrente  denunciar ou  até  mesmo.
desconhecerem?

Nesta senda. propomos a este orgdo que proceda com uma avaliagio de atuar em
novas formas de “amarrar™ este contexto de pesquisa dos vinculos entre CMPIesas por meio
de seus socios. talvez, exigindo que no cadastro do SICAF seja obrigatorio cadastrar a
filiagdo dos membros constantes do quadro socictario das empresas com scus respectivos
dados tipo data de nascimento ¢ CPF. _—

‘,//',{,’;Z'A: it

a
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Enfim. este aspecto tem sido recorrente ¢ muito nos preocupa. uma vez que tal
fragilidade pode comprometer muito de nossos pregdes e. consequentemente pode resultar em
penalidades impostas aos nossos pregociros que ndo contam com um dispositivo efetivamente
abrangente no que diz respeito a consultar tais vinculos. que possam coibir a participagdo de
empresas do tipo “laranjas™ que surgem constantemente em nossos pregoes. elevando nossa
preocupagao. no tocante ao zelo pela seguranga juridica ¢ respeito aos preceitos legais.

3. Em anexo a este oficio. estaremos apresentando um de nossos recentes editais de
disputa de um pregao eletrdnico para fins de uma disputa com objeto. concessao de espago
fisico. os pareceres juridicos que deram causa ¢ motivagio a este encaminhamento que aqui
remetemos para apreciagio deste orgdo.

4. Por fim. ficaremos no aguardo de uma resposta. para que possamos justificar aos
nossos orgdos de controle as priticas que estamos adotando em relagio a tais cendrios.

S, Agradecemos a atengdo ¢ colocamo-nos a disposigio para quaisquer esclarecimentos
que se fizerem neeessarios.

Atenclosamente.

A Lt R
JAIR NAPOLEAO FILHO
~Pro-Reitor de Administragao

Portaria n® 965/2016/GR
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MINISTERIO DO PLANEJAMENTO, DESENVOLVIMENTO E GESTAO
- “ Secretaria de Gestdo
Coordenagdo-Geral dos Sistemas de Compras Governamentais
Esplanada dos Ministérios, Bloco C, 3° Andar.
CEP 70040-906 - Brasilia - DF seceame, 30 O A

HORA_AG 1 3D

Oficio n* 24805/2017-MP

Brasilia-DF, 04 de abril de 2017.

A Sua Senhoria o Senhor

Jair Napoledo Filho

Pro-Reitor

Universidade Federal de Santa Catarina

RUA DESEMBARGADOR VITOR LIMA, No 222 - REITORIA 2 - 80 ANDAR - 801 - TRINDADE
CEP: 88.040-400 - FLORIANOPOLIS - SC

Assunto: Resposta ao Oficio n° 68/PROAD/2017

Scnhor Pré-Reitor,

1. Cumprimentando-o cordialmente ¢ em atengdo ao oficio n® 68/PROAD/2017, no qual sdo
apresentadas sugestoes de melhorias no COMPRASNET, ¢ que apresentamos as consideragdes a seguir.

2 Primeiramente, cumpre-nos destacar que este Departamento ¢ responsavel por gerir o
sistema COMPRASNET. Entretanto, toda operagdo, manutengdo e evolugdes sao realizadas pelo
SERPRO, amparados em Contrato realizado entre este Ministério e aquela Empresa Publica. Logo,
informamos que todos esses aspectos envolvem custos € que devem estar amparados e contemplados em
planejamentos prévios.

3. Além disso, importante destacar que hd necessidades continuas de evolugdes do sistema
diante das constantes evolugdes e mudangas dos instrumentos legais. Diversos sdo os avangos quc
precisam ser realizados ainda no bojo de adequagio aos aspectos normativos.

4. Desse modo, primeiramente, reiteramos a questdo de que o sistema COMPRASNET
atualmente ndo suporta a realizagido de PREGAO ELETRONICO sob o regime de julgamento da MAIOR
OFERTA. Temos tal aspecto no horizonte de avangos do sistema, mas, conforme consideragoes
supramencionadas, ainda ndo houve cendrio propicio para avango nessa linha de adequagdo do sistema.

5. Em um segundo ponto, ¢ sugerido a inclusdo de informag¢des de filiagdo no SICAF que
permitam o bloqueio ou, no minimo, gere alerta quanto a participagdo de empresas que possuem vinculos
familiares que poderiam, em uma primeira analise, caracterizar algum tipo de conluio.

6. Nessa mesma linha, jd foi recebida recomendagio do TCU por intermédio do Acordio
2992/2016-TCU-PLENARIO. Informamos que ha trabalhos nessa diretoria na linha de evolugdao do
SICAF ¢, um dos pontos que estd sendo tratado neste projeto, é a recomendagdo em comento, devidamente
corroborada pela sugestdo dessa Universidade.

https //seimp.planejamento.gov.br/sei/controlador. php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=4111838&infra_si...
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7. Ademais, nos colocamos & disposi¢do para eventuais dividas ou novas sugestoes.

Atenciosamente,

Assinado Eletronicamente
Daniel Miranda Pontes Rogério
Coordenador-Geral dos Sistemas de Compras Governamentais

Documento assinado ¢letronicamente por DANIEL MIRANDA PONTES ROGERIO,

Qi .
»wh% @ )
- Coordenador-Geral, em 04/04/2017, as 17:49.

asinatury b
eletrénica

= A autenticidade do documento pode ser conferida no site [https://scimp.planejamento.gov.br/conferir],
informando o codigo verificador 3546437 e o cadigo CRC 424BCB46.

3546437

https //seimp.planejamento.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento _imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=4111838&infra_si... 22
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MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO - PROAD
DEPARTAMENTO DE LICITACOES - DPL

OFICIO N2 015/2019/DPL/PROAD

Floriandpolis, 22 de Novembro de 2019.
A

Procuradoria Federal junto a Universidade Federal de Santa Catarina

Assunto: Justificativas Gerais — Pregao Eletronico
Cumprimentando-o cordialmente e, na condi¢dao de Diretor do Departamento de

Licitagdes, venho pelo presente expediente apresentar as justificativas gerais no ambito desta
unidade administrativa no que tange os apontamentos constantes dos pareceres juridico
referente a analise de outros processos sob esta modalidade do pregao eletronico.

E oportuno salientar que estas justificativas aqui encartadas versam no
sentido de esclarecer as parametrizacdes adotadas por este DPL quando da elaboracao
da minuta do edital que deu caso ao instrumento que ira subsidiar a fase de sele¢do do
fornecedor almejado por esta instituicao, sempre enfatizando que estas definicdes se
alicercam nos preceitos da legalidade e, especialmente versam no sentido de
alcancarmos as propostas mais vantajosas para o interesse publico.

Neste sentido, passamos a elencar os pontos delineados em nosso

instrumento e suas respectivas justificativas:

Av. Desembargador Vitor Lima, n? 222, 52 andar, Reitoria 2, Trindade — Florianépolis/SC — CEP 88.040-400
Telefones: (48) 3721-4424/4427
Website: www.ufsc.br/licitacoes - E-mail: licitacoes.dpl@contato.ufsc.br
1
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e Quanto a publicagdo de nossos editais em jornal de grande circulagao:

e Definicdo do modo de disputa.

Entendemos que a inovacdo advinda do art. 20
do Decreto n° 10.024/2019 satisfaz os preceitos
inerentes a transparéncia legal e ao principio da
publicidade legal e, nesta toada, estaremos
adotando a publicacdo no Diario Oficial da
Unidgo — D.O.U e no atualizado portal de
licitagdes da UFSC, dispensando assim, a
publicagdo dos atos em jornal de grande
circulacao.

No tocante a escolha pelo modo de disputa em
nossos pregdes, entendemos que tal
parametrizacdo ndo requer uma justificativa
mais usual ou processual, face que o disposto
no Decreto n° 10.024/2019 permite ao gestor
trafegar nestes dois modos vinculados a norma.
Inicialmente estaremos adotando algumas
disputas pelo modo aberto, considerando que
seja este aquele mais conhecido pelos licitantes
e, tal parametro versa propiciar aos
interessados em nossos certames o menor
impacto possivel neste primeiro momento
quanto as mudancas advindas com este novo
decreto, todavia, ndo serd uma regra Unica e
geral a ser adotada na UFSC por meio do
Departamento de Licitagdes.

A intencdo do DPL é trabalhar intercalando os
dois modos de disputa de modo que assim
possa ter dados concretos e nimeros que nos
permitam aprimorar uma andlise mais critica do
modo mais eficiente a ser adotado como
padrao.

Neste sentido, justificamos entdo, que
adotaremos a maxima da discricionariedade do
gestor para trabalharmos com os dois modos
de disputa assentados na esteira do Decreto n°
10.024/2019, sempre perseguindo atuar na
busca das propostas mais vantajosa em prol
dos interesses institucionais.

Av. Desembargador Vitor Lima, n? 222, 52 andar, Reitoria 2, Trindade — Florianépolis/SC — CEP 88.040-400
Telefones: (48) 3721-4424/4427
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e Quanto a declaragdo da cota de aprendizagem.

Justificamos que esta declaracdo estampada na
alinea “g"” do item 6.1 de nossos editais, até
entdo se mantinha como exigéncia em nossos
certames, face sua disposicdo mantida no eixo
do sistema COMPRASNET, todavia, estaremos
excluindo tal previsdo em nossos atos
convocatoérios conforme a recomendacdo da
Procuradoria Federal e, avaliando assim, os

reflexos na conducgdo operacional dos certames.

Atenciosamente,

Ricardo da Silveira Porto
Diretor do Departamento de Licitacoes

Av. Desembargador Vitor Lima, n? 222, 52 andar, Reitoria 2, Trindade — Florianépolis/SC — CEP 88.040-400
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% Universidade Federal de Santa Catarina
&3

&) Sistema de Gestdo de Processos Digitais

B Y .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: DPL/PROAD - Departamento de Licitacdes
Responsavel: Ricardo da Silveira Porto
Data encam.: 23/12/2019 as 10:10
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: SAA/DPL/PROAD - Setor de Apoio Administrativo
Despacho

Motivo: Para Providéncias

Despacho: Ao
SAA/DPL.

Para elaboracdo da minuta do edital, no formato de disputa aberto e fechado.
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DEPARTAMENTO DE
LICITAGOES

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
PRO-REITORIA DE ADMINISTRAGAD - PROAD

EDITAL
N2 373/2013

DATA E HORA DA ABERTLRA:
XX/XX/XXXX, as XXuXXmin |

OBJETAO:

CONCESSAD DE LSO DE AREA FISICA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE
SANTA CATARINA (UFSC), MEDINDD 103,03 M? (CENTD E TRES
METROS E TRES CENTIMETROS OUADRADOS), LOCALIZADA NO
CENTRO DE CULTURA E EVENTOS, NO CAMPUS LNIVERSITARID
REITOR JOAD DAVID FERREIRA LIMA, DESTINADA A EXPLORAGAD E
OPERAGAD COMERCIAL DE SERVIGOS DE RESTALRANTE.

VALOR GLOBAL ESTIMADD:
RS 69.712,56 |
; CRITERID DE JULGAMENTD:
’ ] MAIDR OFERTA
_ t COMUNICAGAD EXCLUSIVA POR MEID ELETRONICD:

licitacoes.dpl@contato.ufsc.br |

’ ------------------------- \

e . . : . .\
1 E indispensavel que, previamente ao envio de eventuais |
|

j Questionamentos, o interessado consolide a LEITURA : -

0

licitacoes.dpl@contato.ufsc.br 106

I PLENA do edital e seus anexos. ’I
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
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Pro-Reitoria de Administracao - PROAD

Departamento de Licitacoes - DPL
Av. Desembargador Vitor Lima, n® 222, 5° andar, Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florianépolis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Sitio: www.licitacoes.ufsc.br

PREGAO ELETRONICO N° 373/2020
PROCESSO N° 23080.088675/2019-43

-------------------------------------~

oda e qualquer comunicacdo com o Departamento de Licitacdes (DPL) devera ser realizada
por meio eletronico, utilizando-se do e-mail licitacoes.dpl@contato.ufsc.br, sempre
mencionando o nimero do Pregio ou, quando da sessdo publica de disputa do certame, por
intermédio do sistema eletronico COMPRASNET, sendo que nao serao prestadas
informacoes por contato telefonico ou via outro endereco eletronico que nao o indicado
neste Edital.

e () ) ()

-------------------------------------~

\

O DPL nao respondera a questionamentos/impugnacoes direcionados exclusivamente aos |
respectivos requerentes, sendo de responsabilidade integral dos mesmos acompanharem as |
manifestacoes, atualizagdes e/ou respostas relativas ao Pregdo no portal licitacoes.ufsc.br,
acessando o menu “Editais de Licitacoes” e preenchendo o nimero do certame.

N o S

--------------------------------------\

---_,

i
i
i
i
i
\

\---

i
i
i
i
i
\

odos os pedidos de esclarecimento/impugnacdes serao respondidos em consonancia com 0s 1
prazos estipulados no Edital, ndo sendo necessario replicar o mesmo requerimento.

-

e e -
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--------------------------------------\

O licitante podera confirmar o recebimento dos pedidos de esclarecimentos/impugnacdes por
parte do DPL em consulta ao portal licitacoes.ufsc.br, onde os questionamentos e respectivos
protocolos estardo disponibilizados.

N e [ -

ﬁ--_

--------------------------------------\

Informagdes referentes a eventuais alteracdes e/ou republicacdes de avisos de licitagdo serdao
divulgadas exclusivamente por meio dos recursos oficiais de publicacdo, quais sejam: DOU,
jornais locais e portal do DPL.

\------------------------------l % [N | -'
&)

ﬁ--_

--------------------------------------\

Informacdes acerca de reaberturas de sessdes de certames em andamento e prazos recursais |
serdo divulgadas unicamente por meio de avisos/comunicados disponibilizados pelo(a) |
i Pregoeiro(a) responsavel no sistema eletronico COMPRASNET. I
|

\----------------------------------I

1
]

-

L

--------------------------------------\

O DPL ndo encaminha seus Editais e/ou Anexos diretamente ou de forma individualizada aos
licitantes, que poderdo acessid-los nos sitios www.comprasgovernamentais.gov.br ou
www.licitacoes.ufsc.br. O DPL nao respondera a solicitacdes de envio de arquivos referentes
aos certames em formatos diversos dos previstos neste Edital.

N e @ . -

ﬁ--_
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--------------------------------------\

O DPL nao solicita envio de documentos por meio de correios ou servicos equivalentes. 1
A documentagdo sera solicitada nos formados previstos no Edital, exceto se requisitada de
forma diversa pelo(a) Pregoeiro(a), caso em que o ato serd registrado no sistema eletronico
durante a realizacdo do certame.

ﬁ--

i
i
i
i
N

e @ -

-------------------------------------~

Vistas a documentos do processo inerente a instauragao da licitacdo deverdo ser enderecados
ao DPL, seguindo as regras definidas no instrumento convocatério € no portal do
Departamento. Vistas a documentos precedentes ou ndo vinculados ao processo que deu
origem ao certame deverdo ser requeridas ao setor de acesso a informacdo da UFSC, por meio
do sitio www.acessoainformacao.ufsc.br.

---,

i
i
i
i
1
\

—----------------------------------~
~
A Y

-

Questionamentos de licitantes acerca dos atuais prestadores de servicos ou
fornecedores da UFSC nao serao respondidos individualmente, considerando que ndo
se vinculam a elementos necessarios para elaboracdo de proposta. Para esse tipo de
requerimento o DPL esclarece que, conforme previsto neste Edital:

* Os licitantes que desejarem obter informacdes concernentes ao(s) atual(is)
prestador(es) de servico(s) ou fornecedor(es) do objeto referente ao presente
certame deverdo requeré-las por meio dos canais de acesso a informacao da UFSC
ou diretamente aos departamentos ou unidades responsaveis pelas fases de
execuc¢do do objeto, ndo cabendo ao DPL prestar esclarecimentos nesse sentido.

* O DPL desconsiderard todos os e-mails que tratam de atividades sob
responsabilidade de outros setores, tais como: envio de notas de empenho, envio de
atas de registro de precos, adesdes a atas de registro de pregos, contratos, envio de
notas fiscais, pagamentos. Os contatos para tratar destes assuntos devem ser
direcionados exclusivamente para o(s) respectivo(s) setor(es) responsavel(eis).

/I

oo EN NN EEN EEN EEN EEN EEN EEN EEN EEN EEN BN BN BN BN Ny
LT T P P R T Y

-

\

109



O agendamento de visitas técnicas, se for o caso, devera ser direcionado exclusivamente as I

1 unidades requerentes dos respectivos objetos/itens sob licitacdo, conforme orientacoes, setores |

| e contatos indicados no instrumento convocatério. Encaminhamentos dessa natureza junto ao |

| DPL serdo automaticamente desconsiderados. |

| |
M,

-------------------------------------\

Duvidas acerca de acesso e funcionalidades do sistema eletronico COMPRASNET deverao
ser dirimidas com a leitura do Manual do Fornecedor, disponivel em
https://www.comprasgovernamentais.gov.br/index.php/publicacoes2/manuais, ou por
meio de consulta junto ao Servico Federal de Processamento de Dados (SERPRO), e-mail
css.serpro(@serpro.gov.br. Destaca-se, assim, que o DPL ndo respondera a dividas dessa
natureza.

1
1
1
1
i
\

\_---,

N ———————————————— @ -

-------------------------------------~

E de inteira responsabilidade dos licitantes interessados em participar dos certames realizados
neste Departamento obter os conhecimentos necessarios para o acesso e operacionalizacdo no |
sistema eletronico COMPRASNET.

1
1
1
\

I

I

J
”

N e ———————— @ -

-------------------------------------~

o e o . . )
A participacdo no presente Pregdo implica a aceitacdo integral e irretratavel de todas as

] condi¢Oes estabelecidas neste Edital € nos Anexos que dele fazem parte, bem como a |
| observancia dos preceitos legais e regulamentares em vigor, ndo cabendo quaisquer alegacdes |
| posteriores de desconhecimento sobre as regras da disputa licitatdria. |
\ = !
©
4
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S

Procedimento de Adesdo aos nossos registros de precos (CARONA): Nao deverao ser S
encaminhadas solicitacoes de carona para o e-mail licitacoes.dpl(@contato.ufsc.br.
Carona referente a materiais de consumo ou permanente: Entrar em contato exclusivamente
com o Departamento de Compras (DCOM), seguindo as orientacdes do portal
dcom.proad.ufsc.br.

Carona referente a servigos: Entrar em contato exclusivamente com o Departamento de
Projetos, Contratos e Convénio (DPC), seguindo as orientagdes do portal
dpc.proad.ufsc.br.

Atencao: O DPL nao operacionaliza nenhum procedimento associado as solicitacoes
de adesoes/carona, nem mesmo encaminha solicitacoes a outros setores, cabendo aos
interessados buscarem maiores orientacoes diretamente junto as citadas unidades ou
através da central telefonica da UFSC - (48)3721-9000 e solicitando a transferéncia
direta a um destes departamentos.

N--------_’

I
i
i
i
i
i
i
i
i
i
i
i
i
i
i
i
i
\

~

\\~______________________ ’Q@ - 22

(o o)

1
1
\
\
\

--------------------------------------\

Ocorrendo diferencas entre as especificacdes dos objetos licitados descritas no presente
Edital e a descricdo publicada no sistema eletronico COMPRASNET, prevalecerdo as
constantes deste Edital, publicado no endereco eletronico www.licitacoes.ufsc.br, sob pena
de desclassificacdo de propostas por desatencdo/divergéncia em relagdo a descricdo
apresentada no edital.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pro6-Reitoria de Administracao - PROAD

Departamento de Licitacoes - DPL
Av. Desembargador Vitor Lima, n° 222, 5° andar, Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florian6polis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Sitio: www.licitacoes.ufsc.br

PREGAO ELETRONICO N° 373/2020
PROCESSO N° 23080.088675/2019-43

ATENCAO: verifique as orientacdes gerais sobre este Pregio a seguir!

A leitura das orientacoes abaixo nio dispensa a leitura integral do Edital e de seus Anexos, bem como da
legislacio pertinente e do manual do fornecedor disponivel no portal COMPRASNET.

Os principais procedimentos e orientacdes a serem observadas pelos licitantes neste processo sao:

= O licitante deve observar inicialmente que a senha de acesso ao portal COMPRASNET ndo se refere
aquela  utilizada no  SICAF. O  manual = do  fornecedor, disponivel no  sitio
http://www.comprasgovernamentais.gov.br/arquivos/manuais/novo-manual-pregao-
fornecedor 23012015-1.pdf, apresenta detalhadamente as orientacdes de como obter a senha para acesso
ao sistema eletrébnico COMPRASNET, a qual € indispensavel para a participagdo no certame.

= E indispensivel também uma leitura plena e atenta do manual do fornecedor, de modo que o licitante
possa esclarecer dividas, inteirar-se dos procedimentos, ter ciéncia de como proceder ao ingresso de
recursos administrativo e, desse modo, evitar quaisquer problemas quanto a inser¢do de sua proposta,
participacdo na fase de lances, envio de documentos quando da sua solicitagao entre outras questoes.

= O licitante devera encaminhar proposta, exclusivamente por meio do sistema eletronico COMPRASNET,
até a data e horario marcados para abertura da sessdo, quando entdo encerrar-se-a automaticamente a fase
de recebimento de propostas.

* O licitante NAO DEVERA DECLARAR em campo proprio do sistema COMPRASNET seu
enquadramento como microempreendedor individual, microempresa ou empresa de pequeno porte,
ainda que seja o caso, sob pena de desclassificacao, uma vez que as concessoes onerosas de uso de
area fisica estao excluidas da aplicacao do tratamento diferenciado.

= Em se tratando de microempresa (ME) ou empresa de pequeno porte (EPP), nos termos da Lei
Complementar n° 147/14, havendo alguma restricio na comprovacio da regularidade fiscal e
trabalhista, serd assegurado o prazo de 5 (cinco) dias tteis, cujo termo inicial corresponderd ao
momento em que o proponente for declarado vencedor do certame, prorrogdveis por igual periodo, a
critério da Administragdo, para regularizagdo da documentag¢do ou parcelamento do débito, emissdo de
eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa.

= O critério de julgamento das propostas € a maior oferta, a ser registrado no sistema eletronico como
Percentual de Desconto (D), considerando-se 4 (quatro) casas decimais.

= A maior oferta serd resultante do maior Percentual de Desconto (D) ofertado, sendo este adotado para
classificagdo e julgamento das propostas no sistema eletrbnico COMPRASNET, indicando quantas vezes
o licitante se propde a pagar anualmente pela concessdo da area objeto do certame, em relagdo ao Valor
Estimado Anual (EST) pela Administracdo. Portanto, o Valor Anual de Concessdo (VC) representa o
valor a ser efetivamente pago pela Concessiondria em contraprestacdes mensais.

= Sera desclassificada a proposta e/ou lance cujo Percentual de Desconto (D) seja menor do que 1%
(um por cento), visto que, aplicado a formula, resultard em valor inferior ao valor minimo estimado pela
Administracao.
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Para orientar a formulacio de sua proposta e/ou lances, o valor anual para a concessdo que o licitante esta
disposto a ofertar devera ser aplicado a formula abaixo indicada, sendo convertido no Percentual de
Desconto (D) que o licitante devera registrar no sistema eletrdonico COMPRASNET. Portanto, a proposta
e/ou lances deverao ser registrados em forma de Desconto (D), que representard quantas vezes o
licitante se propde a pagar o valor estimado para concessao.

D =(VC/100 x 100/EST)

Sendo:

D = Percentual de Desconto (%)

VC = Valor Anual de Concessao

EST = Valor Estimado Anual da Concessdo
EXEMPLO: sendo o Valor Estimado Anual da Concessdo (EST) = R$ 3.000,00

Se o licitante quer ofertar um Valor Anual de Concessdo = R$ 15.000,00, entdo:

O licitante propOs pagar o valor de R$ 15.000,00 como Valor
Anual de Concessdo (VC). Aplicado a féormula, este valor resulta
em um Percentual de Desconto (D) de 5,0000%, que é o que o
licitante devera registrar como proposta no sistema eletronico
COMPRASNET. Neste caso, o licitante se propds a pagar 5
vezes o Valor Estimado Anual da Concessao.

D =(VC/100 x 100/EST)
D = (15000/100) x (100/3000)
D =5,0000%

Na tabela a seguir, sdo apresentados exemplos de variados valores de Desconto e o célculo dos
respectivos Valores Anuais de Concessao (VC).

OBSERVACAO: os valores abaixo sio meramente ilustrativos, servindo apenas de exemplos para
facilitar a compreensdo e formulacdo das propostas/lances por parte dos licitantes.

Referéncias para calculo do Valor Anual de Concessiao (VC)
D

(Percentual D = (VC/100 x 100/EST) VC (RS)

de Desconto)
1,000% 1,000 x EST 1,000 x 3.000,00 3.000,00
1,001% 1,001 x EST 1,001 x 3.000,00 3.003,00
1,025% 1,025 x EST 1,025 x 3.000,00 3.075,00
1,100% 1,100 x EST 1,100 x 3.000,00 3.300,00
1,150% 1,150 x EST 1,150 x 3.000,00 3.450,00
1,500% 1,500 x EST 1,500 x 3.000,00 4.500,00
1,900% 1,900 x EST 1,900 x 3.000,00 5.700,00
2,000% 2,000 x EST 2,000 x 3.000,00 6.000,00
2,200% 2,200 x EST 2,200 x 3.000,00 6.600,00
3,000% 3,000 x EST 3,000 x 3.000,00 9.000,00
3,500% 3,500 x EST 3,500 x 3.000,00 10.500,00
5,000% 5,000 x EST 5,000 x 3.000,00 15.000,00
10,000% 10,000 x EST 10,000 x 3.000,00 30.000,00
25,000% 25,000 x EST 25,000 x 3.000,00 75.000,00
40,000% 40,000 x EST 40,000 x 3.000,00 120.000,00
50,000% 50,000 x EST 50,000 x 3.000,00 150.000,00
95,000% 95,000 x EST 95,000 x 3.000,00 285.000,00
99,000% 99,000 x EST 99,000 x 3.000,00 297.000,00
100,000% 100,000 x EST 100,000 x 3.000,00 | 300.000,00
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MINUTA DE EDITAL

PREGAO ELETRONICO N° 373/2020
PROCESSO N° 23080.088675/2019-43

E de fundamental importéincia a leitura integral e minuciosa do Edital e seus Anexos, bem como da
legislacao pertinente e do manual do fornecedor disponivel no portal COMPRASNET.

A Universidade Federal de Santa Catarina - UFSC, por intermédio do Departamento de Licitagdes - DPL, face
ao disposto no processo supra identificado, torna publico que estd instaurando licitacdo, nos termos da Lei n°
10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n° 3.555, de 8 de agosto de 2000, das determinacdes constantes da Lei
n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e suas posteriores alteracdes, da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, do
Decreto 10.024 de 23 de setembro de 2019, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, da Lei
Complementar n° 147, de 07 de agosto de 2014, da Lei n° 11.488, de 15 de junho de 2007, do Decreto n° 8.538, de
6 de outubro de 2015, da Orientacdo Normativa n° 01 da CNU/CGU, de 22 de junho de 2016, e demais legislacdes
e normas pertinentes, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, critério de julgamento MAIOR
OFERTA, segundo as condi¢des estabelecidas no presente Instrumento Convocatdrio e seus Anexos, cujos termos

igualmente o integram.

1.

1.1.

2.2.

DO OBJETO

A licitagdo tem como objeto a concessio de uso de area fisica da Universidade Federal de Santa Catarina
(UFSC), medindo 103,03 m2 (cento e trés metros e trés centimetros quadrados), localizada no Centro de
Cultura e Eventos, no campus universitario reitor Joao David Ferreira Lima, destinada a exploracao e
operacao comercial de servicos de restaurante, de acordo com as condi¢gdes e especificacdes indicadas
neste Edital e seus Anexos.

1.1.1. A &rea fisica objeto desta concessdo estd representada na planta baixa constante do Anexo III.

1.1.2. Ocorrendo diferencas entre as especificacdes descritas no presente Edital e a descricdo publicada no
sistema eletronico COMPRASNET, prevalecerdo as constantes deste Edital, publicado no endereco
eletronico www.licitacoes.ufsc.br.

DA SESSAO PUBLICA DO PREGAO ELETRONICO

. A sessdo publica deste Pregdo Eletronico sera aberta por comando do(a) Pregoeiro(a) com a utiliza¢do de sua

chave de acesso e senha, no endereco eletronico, data e horario abaixo discriminados:

Dia: XX de xxxxxxxxxxxxx de XXXX
Horario: XXhXXmin (horario de Brasilia/DF)

Endereco eletronico: www.comprasgovernamentais.gov.br
Cédigo UASG: 153163

Nao havendo expediente na UFSC ou ocorrendo qualquer fato superveniente, tal como instabilidade do
sistema eletronico COMPRASNET, que impeca a realizacdo do certame na data marcada, a sessdo sera
automaticamente transferida para o primeiro dia ttil subsequente, no mesmo horario e endereco eletronico,
salvo comunicag¢do do(a) Pregoeiro(a) em sentido contrario.

2.2.1. Esta informacdo estard disposta automaticamente nos canais de comunica¢do previstos neste ato
convocatorio, sendo dispensavel o envio de questionamento a respeito desta tratativa, os quais serdo
desconsiderados automaticamente.
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2.3.

Considerando os pressupostos legais do Decreto n® 10.024/2019, e de modo a resguardar a ampla seguranga,
transparéncia e isonomia entre os licitantes, todos os procedimentos inerentes aos certames licitatdrios da
UFSC serdo realizados unicamente por meio eletronico, sendo que nenhum tipo de informagao,
esclarecimento, ddvida ou outras questdes, sera tratado mediante contatos do tipo telefdnico ou presencial. Os
contatos deverdo se limitar ao endereco eletronico licitacoes.dpl@contato.ufsc.br quando se tratar de
periodos antecedentes ao término da fase de disputa de lances. Apds esta fase, as manifestagdes deverdo
ocorrer preferencialmente por meio do sistema eletrdnico COMPRASNET ou por meio do referido endereco
eletronico, devendo seguir as orientacdes do(a) Pregoeiro(a).

3. DO CREDENCIAMENTO E PARTICIPACAO NA LICITACAO

3.1.

3.2

3.3.

34.

3.5

3.6.

3.7.

Poderio participar deste Pregdo os interessados que atenderem todas as exigéncias deste Edital e seus Anexos,
bem como que estiverem previamente cadastrados no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores -
SICAF e perante o provedor do sistema eletronico, no Portal de Compras do Governo Federal -
COMPRASNET, no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br.

O credenciamento dar-se-4 pela atribuicdo de chave de identificacdo e de senha pessoal intransferivel para
acesso ao sistema eletronico, sendo que o credenciamento e sua manuten¢do dependerdo de registro atualizado
no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF.

O uso da senha de acesso é de responsabilidade exclusiva do licitante, incluindo qualquer transacdo efetuada
diretamente ou por seu representante legal, ndo cabendo ao provedor do sistema ou a UFSC responsabilidade
por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros, devendo o licitante
comunicar formalmente ao provedor do sistema sobre qualquer irregularidade quanto ao uso da senha.

O credenciamento. junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade legal do licitante ou de seu
representante legal e a presun¢do de sua capacidade técnica para realizacdo das transacdes inerentes a este
Pregio.

Os licitantes serdo responsdveis por todas as transagdes que forem efetuadas em seu nome no sistema
eletronico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.

Caso o licitante possua qualquer tipo de diivida quanto & operacionalidade do sistema eletrénico, o mesmo
deverd recorrer previamente ao manual do fornecedor disponibilizado no portal COMPRASNET, ou buscar
auxilio junto ao Servigo Federal de Processamento de Dados - SERPRO por meio de um de seus canais de
comunicacao.

3.6.1. Ndo cabe ao DPL prestar ao licitante quaisquer informagdes ou orientacdes no tocante as
funcionalidades do sistema, bem como buscar informagdes, esclarecimentos ou documentos junto ao
provedor do sistema eletrdnico, uma vez que os canais indicados no portal sdo os meios recomendados
para estes fins e, ainda, pelo fato de que o DPL ndo dispde de acesso as ferramentas do sistema
destinadas ao fornecedor.

3.6.2. O licitante é o tnico responsavel por obter todas as orientacdes necessarias quanto as funcionalidades do
sistema eletronico COMPRASNET no tocante a modalidade licitatéria em que almeja participar,
cabendo a este, de maneira bastante antecipada, dotar-se de todas as informacdes e capacitagdes
necessarias para fins de atuar no uso desta ferramenta, ndo cabendo recorrer ao DPL para o
esclarecimento de ddvidas operacionais sobre o sistema eletronico.

Nao podera(ao) participar deste Pregao:

a) Fornecedor suspenso de participar de licitacdo e impedido de contratar com a UFSC, durante o prazo da
sancdo aplicada;

b) Fornecedor declarado inidoneo para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto perdurarem
os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida sua reabilitacio;
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¢) Fornecedor impedido de licitar e contratar com a Unido, durante o prazo da sancdo aplicada;
d) Fornecedor em processo de faléncia, sob concurso de credores, em dissolu¢do, liquidago, fusdo, cisdo ou
incorporagao;

e) Empresas em recuperagao judicial, cujo plano proiba a contratagdo com o Poder Publico ou cujo plano ndo
tenha sido, ainda, objeto de aprovacdo ou mesmo haja sido rejeitado pelo juizo recuperacional, nos termos
do art. 52 daLein®11.101/05;

=

Sociedades integrantes de um mesmo grupo econdmico, assim entendidas aquelas que tenham diretores,
socios ou representantes legais comuns, ou que utilizem recursos materiais, tecnoldgicos ou humanos em
comum, exceto se demonstrado que néo agem representando interesse econdmico em comum;

g) Qualquer interessado que se enquadre nas hipéteses previstas no art. 9° da Lei n® 8.666/93;
h) Sociedades estrangeiras ndo autorizadas a funcionar no pais;

i) Consorcio de pessoas juridicas, qualquer que seja sua forma de constituigao.

4. DAS IMPUGNACOES E ESCLARECIMENTOS

447 0s pedidos de esclarecimentos devem ser enviados ao(a) Pregoeiro(a) até 3 (trés) dias iiteis antes da data
fixada para abertura da sessdo publica, exclusivamente para o endereco eletronico

licitacoes.dpl(@contato.ufsc.br

4.4.1. Nao serdo consideradas as impugnagdes e os pedidos de esclarecimentos encaminhados para outros
enderecgos eletronicos que ndo o supramencionado.

4.5. O(A) Pregoeiro(a), com base em parecer ou auxilio dos setores responsdveis pela elaboracio do Termo de
Referéncia e seus Anexos, quando necessario, bem como de outros setores técnicos da Instituicdo,

respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de _

4.5.1. As respostas aos pedidos de esclarecimentos vinculardo os participantes e a administraggo.

4.6. Todas as respostas referentes as impugnacdes e/ou aos pedidos de esclarecimentos serdo disponibilizadas
exclusivamente nos sitios www.comprasgovernamentais.gov.br ou www.licitacoes.ufsc.br, cabendo aos
licitantes a responsabilidade de acompanhar as respostas e respectivos encaminhamentos nesses canais
indicados.

4.6.1. Nao cabe ao DPL qualquer responsabilidade por quaisquer desconhecimentos, por parte dos licitantes,
decorrentes do ndo acompanhamento das informagdes prestadas nos sitios acima mencionados.

4.7. Serdo imediatamente descartados pedidos de esclarecimentos que intencionem andlise prévia de
documentagdes ou descri¢cdes de modelos de produtos que o licitante almeja apresentar e/ou ofertar para a
disputa do certame licitatério, haja vista que todas as analises serdo efetuadas estritamente em momento
oportuno, conforme o estabelecido no instrumento convocatério e de acordo com o principio do julgamento
objetivo.
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4.8. O DPL ndo encaminhari respostas a impugnagdes e/ou pedidos de esclarecimentos ao enderego eletrdnico do
requerente, com vistas a promover a ampla transparéncia a todos que tenham interesse no acesso a
informagdes relativas aos certames licitatorios. As respostas serdo disponibilizadas nos sitios indicados no
item 4.6.

4.9. E indispensavel que, previamente ao envio de quaisquer pedidos de esclarecimentos, o licitante consolide uma
leitura plena e atenta do Edital e de seus Anexos, de modo que possa dirimir eventuais duividas ou, caso
necessério, possa formula-las e encaminha-las de maneira conjunta.

4.10. O Edital e seus respectivos Anexos serdo disponibilizados no mesmo formato a todos os licitantes nos sitios
indicados no item 4.6.

4.10.1. Caso o sistema eletronico COMPRASNET ndo comporte algum Anexo do Edital, os arquivos serdo
disponibilizados no sitio do DPL, sendo que nao serdo atendidas quaisquer solicitagdes, por parte dos
licitantes, de envios de arquivos em formatos distintos daqueles inicialmente fornecidos, nao
cabendo insisténcias ou contatos telefonicos.

4.11. Os licitantes que desejarem obter informacdes concernentes ao(s) atual(is) prestador(es) de servigo ou
fornecedor(es) do objeto referente ao presente certame, deverdo requerer tais informacdes por meio dos
canais de acesso a informagdo da UFSC ou diretamente aos departamentos ou unidades responsaveis pelas
fases de execugdo do objeto, nao cabendo ao DPL prestar esclarecimentos nesse sentido.

a) Declaracao de microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos da Lei Complementar n® 123/06
(declarar “NAO”, conforme explicitado no item 9.1).

b) Declaracdo de que esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no ato convocatdrio e seus anexos,
bem como de que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo definidos neste Edital.

¢) Declaragdo, sob as penas da lei, de que até a presente data inexistem fatos impeditivos para a sua
habilita¢do no presente processo licitatério, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

d) Declaracdo de nio possuir em seus quadros trabalhadores menores de dezoito anos executando atividades
em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, e de qualquer trabalho aos menores de dezesseis anos, salvo na
condicdo de aprendiz, a partir de quatorze anos, nos termos do disposto no inciso XXXIII do art. 7° da
Constitui¢do Federal e do art. 27, V da Lei n° 8.666/93.

e) Declaracao de elaboracdo independente de proposta, nos termos da Instrucio Normativa n° 2 do
SLTI/MPOG, de 16 de setembro de 2009.

=

Declaragdo de que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou
forcado, observando o disposto nos incisos III e IV do art. 1° e no inciso III do art. 5° da Constitui¢ao
Federal.
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5.2. A apresentacdo de proposta implicard plena aceitacdo, por parte do licitante, de todas as condicdes

estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

5.3. As propostas comerciais deverdo conter obrigatoriamente:

a) A descricao da area/espaco objeto da concessao.

b) O Percentual de Desconto (D) que, considerando-se a formula abaixo explicitada, indicara quantas
vezes o licitante se propoe a pagar anualmente pela concessdo da area objeto do certame, em relacao
ao Valor Estimado Anual (EST) pela Administracao, na forma de Valor de Concessao (VC) que sera
paga em 12 (doze) contraprestacoes mensais.

5.4. Ao elaborar sua proposta (Percentual de Desconto), a partir do valor anual de concessao que esta
disposto a pagar, o licitante devera considerar a seguinte formula:

= (VC/100 x 100/EST)

Sendo:

D = Percentual de Desconto (%)

VC = Valor Anual de Concessao

EST = Valor Estimado Anual da Concessao

5.4.1. Ao aplicar-se a formula, o licitante podera partir do Valor Anual de Concessao (VC) que esta
disposto a pagar e do Valor Estimado Anual da Concessao (EST) para calcular o Percentual de
Desconto (D) a ser registrado no sistema eletronico COMPRASNET, como se observa nos

seguintes exemplos:

EXEMPLOS: sendo o Valor Estimado Anual da Concessdo (EST) = R$ 3.000,00

a) Se o licitante quer ofertar um Valor Anual de Concessao (VC) = R$ 5.000,00

D = (VC/100 x 100/EST)
D = (5000/100) x (100/3000)
D =1,6667%

O licitante propds pagar o valor de R$ 5.000,00 como Valor
Anual de Concessao (VC). Aplicado a féormula, este valor resulta
em um Percentual de Desconto (D) de 1,6667 %, que é o que o
licitante devera registrar como proposta no sistema eletronico
COMPRASNET. Neste caso, o licitante se propos a pagar
1,6667 vezes o Valor Estimado Anual da Concessao.

b) Se o licitante quer ofertar um Valor Anual de Concessao (VC) = R$ 15.000,00

D = (VC/100 x 100/EST)
D = (15000/100) x (100/3000)
D =5,0000%

O licitante propds pagar o valor de R$ 15.000,00 como Valor
Anual de Concessao (VC). Aplicado a féormula, este valor resulta
em um Percentual de Desconto (D) de 5,0000%, que é o que o
licitante devera registrar como proposta no sistema eletronico
COMPRASNET. Neste caso, o licitante se propos a pagar 5
vezes 0 Valor Estimado Anual da Concessao.

¢) Se o licitante quer ofertar um Valor Anual de Concessio (VC) = R$ 23.500,00

D = (VC/100 x 100/EST)
D = (23500/100) x (100/3000)

O licitante propds pagar o valor de R$ 23.500,00 como Valor
Anual de Concessao (VC). Aplicado a féormula, este valor resulta
em um Percentual de Desconto (D) de 7,8334%, que é o que o
licitante devera registrar como proposta no sistema eletronico
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5.5.

S.6.

5.7.

D =7,8334% COMPRASNET. Neste caso, o licitante se propos a pagar
7,8334 vezes o Valor Estimado Anual da Concessao.

d) Se o licitante quer ofertar um Valor Anual de Concessiao (VC) = R$ 75.000,00

D = (VC/100 x 100/EST) O licitante propds pagar o valor de R$ 75.000,00 como Valor
Anual de Concessio (VC). Aplicado a féormula, este valor resulta
em um Percentual de Desconto (D) de 25,0000%, que € o que o
D =25,0000% licitante devera registrar como proposta no sistema eletronico
COMPRASNET. Neste caso, o licitante se propds a pagar 25
vezes 0 Valor Estimado Anual da Concessao.

D =(75000/100) x (100/3000)

5.4.2. O Percentual de Desconto (D) ofertado sera o critério adotado para classificacio e julgamento das
propostas no sistema eletronico COMPRASNET, indicando quantas vezes o licitante se propoe a
pagar anualmente pela concessao da area objeto do certame, em relacao ao Valor Estimado Anual
(EST) pela Administracao. Portanto, o Valor de Anual de Concessao (VC) representa o valor a ser
efetivamente pago pela Concessionaria em contraprestacoes mensais, sendo resultante da
aplicacio da féormula anteriormente mencionada.

5.4.3. Na elaboracao de sua proposta e lances, o licitante deve considerar 4 (quatro) casas decimais.

5.4.4. Sera desclassificada a proposta e/ou lance cujo Percentual de Desconto (D) seja menor do que 1%
(um por cento), visto que, aplicado a formula, resultara em valor inferior ao valor minimo
estimado pela Administracao.

5.4.5. Os licitantes deverao observar as orientacoes expostas nos subitens precedentes também no que se
refere as disputas da fase de lances.

5.4.6. Apos a etapa de lances, na fase de aceitacao, o(a) Pregoeiro(a) aplicara o lance vencedor (melhor
Percentual de Desconto) a formula para a apuracio do Valor Anual de Concessao (VC).

As propostas serdo de exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer
alteracdo, sob alegacdo de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

Nos valores propostos pelo licitante deverdo estar incluidos todos os custos com mdo de obra, tributos,
equipamentos, seguros e quaisquer outras despesas que incidam ou venham a incidir sobre o objeto desta
licitagdo.

O Valor Estimado Anual da Concessao (EST) do espaco fisico objeto desta licitacido é de R$ 69.712,56
(sessenta e nove mil, setecentos e doze reais e cinquenta e seis centavos), cuja estimativa é de 12 (doze)
contraprestacoes mensais de R$ 5.809,38 (cinco mil, oitocentos e nove reais e trinta e oito centavos),
conforme tabela constante do Anexo I (Termo de Referéncia).

5.7.1. As contraprestacdes mensais serdo acrescidos seus gastos com o condominio e o consumo de energia
elétrica, agua e esgoto, usufruidos pela Concessionaria.

5.7.2. O valor minimo anual que serve de referéncia foi obtido por meio de pesquisa de precos de salas
comerciais, disponiveis para aluguel, em 12/12/2019, e considerou os valores mensais dos contratos de
concessdo de espaco fisico, vigentes, destinados a exploracdo comercial de servigos de lanchonete e
cafeteria, no Centro de Cultura e Eventos, bem como a explorac@o comercial de servicos de restaurante,
conforme documentos anexos ao Processo 23080.088675/2019-43.
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5.8. Ocorrendo diferencas entre as especificagdes descritas no presente Edital e a descricdo publicada no sistema
eletrbnico COMPRASNET, prevalecerdo as constantes deste Edital, publicado no endereco eletrdnico
www.licitacoes.ufsc.br.

5.9. O Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ) da empresa proponente devera ser 0 mesmo da que
efetivamente utilizara a area concedida.

5.10.

5.11. O prazo de validade das propostas comerciais sera de 100 (cem) dias, contados da data de abertura da
sessdo publica estabelecida neste Edital, salvo o disposto no item 12.7 do presente Edital.

5.11.1. Decorrido o prazo de validade das propostas sem convocagdo para contratagdo, ficam os licitantes
liberados dos compromissos assumidos.

7. DA ABERTURA DA SESSAO PUBLICA

7.1. Na data e horario previstos neste Edital tera inicio a sessdo ptiblica do Pregdo com a divulgagéo das propostas
de descontos e inicio da etapa de lances no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br.

~

.2. Os licitantes deverao acompanhar as operacoes no sistema eletronico COMPRASNET durante todas as
sessoes publicas do Pregao, mesmo apoés o encerramento da etapa de lances, ficando responsaveis pelos
onus decorrentes da perda de negocios por sua desconexdo ou pela inobserviancia de quaisquer
mensagens ou avisos emitidos pelo sistema.

~

.3. O(A) Pregoeiro(a) analisara as propostas apresentadas, com a prerrogativa de desclassificar
motivadamente aquelas que niao estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital,
forem omissas ou apresentarem irregularidades insanaveis.

~

4. A desclassificagao serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em tempo real
por todos os participantes.
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7.5. O sistema ordenard automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participardo da fase
de lances.

8. DA FORMULACAO DOS LANCES

8.1. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes poderdo encaminhar lances sucessivos de descontos exclusivamente
por meio do sistema eletronico COMPRASNET.

8.1, Durante o transcurso da sessdo, os licitantes serdo informados, em tempo real, pelo sistema, do valor do
maior desconto registrado, mantendo-se em sigilo a identificaco do ofertante.

-No caso de desconexdo do(a) Pregoeiro(a) no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, se o sistema
permanecer acessivel aos licitantes, os lances continuardo sendo recebidos sem prejuizo dos atos realizados.
Quando a desconexdo persistir por tempo superior a 10/(dez) minutos, a sessio do Pregdo serd suspensa e
tera reinicio somente apds comunicacio expressa do(a) Pregoeiro(a) aos participantes,

8:13.7/0 licitante somente podera oferecer lance superior ao iltimo lance por ele ofertado e registrado no sistema.

8.14. Os lances apresentados e levados em consideragdo para efeito de julgamento serdo de exclusiva e total
responsabilidade do licitante, nao lhe cabendo o direito de pleitear qualquer alteracdo.

8.15. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta inicialmente cadastrada no
sistema eletronico COMPRASNET. Caso o licitante apresente lances, mas em determinado momento desista
de continuar ofertando-os, valera o dltimo lance por ele registrado, para efeito de ordenacio das propostas.
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8.16. Durante a etapa de lances, o(a) Pregoeiro(a) poderd excluir, justificadamente, lance cujo valor seja

manifestamente inexequivel.

8.18. Nao sera aceito lance inferior a 1% (um por cento).

8.19. Se, apés o término da fase competitiva, o licitante solicitar pedido de desclassificacdo de sua proposta

ou lance, podera ele ser submetido a processo administrativo, em cumprimento do art. 7° da Lei n°
10.520/02, para apuracao da sua responsabilidade quanto a oferta de lance e posterior desisténcia ou
nao encaminhamento da proposta quando solicitada, observadas, ainda, as sancées administrativas
previstas neste Edital.

. Caso o licitante tenha a intengdo de requerer a exclusdo de um lance, ainda durante a disputa de lances, ou

requerer a desisténcia de sua proposta, considerando o término da disputa de lances, estas solicitacdes
somente serdo aceitas mediante envio de documento formal para o endereco eletronico
licitacoes.dpl@contato.ufsc.br, durante a fase referente a solicitacdo, quais sejam, disputa de lances ou
aceitacio.

8.20.1. O documento formal deve ser devidamente elaborado, datado e assinado pelo licitante, com as
justificativas da desisténcia e razdes pelas quais solicita sua desclassificacao, informando o item e o
valor ofertado para o qual deseja solicitar o cancelamento. Ademais, no documento o licitante deve
mencionar claramente que estd ciente de que descumpriu o regramento do Edital e que estd
amplamente de acordo com as possiveis sangdes que podera sofrer, em consonincia com o disposto
neste instrumento convocatorio.

8.20.2. Nenhum pedido de desisténcia de proposta serd aceito sem a observancia das disposi¢des acima
mencionadas, de maneira informal ou diversa do estipulado neste Edital, uma vez que o pedido de
desclassificacdo devera integrar os autos que deram origem a disputa licitatdria.

8.20.3. O pedido de desclassificacio de proposta deverd ser encaminhado exclusivamente por meio do
endereco eletronico licitacoes.dpl(@contato.ufsc.br, com prazo limitado ao encerramento da fase de
aceitacdo, sendo que, transcorrida esta fase, o pedido ndo mais sera aceito, cabendo apenas o declinio
no momento da assinatura do Contrato.

9. DAS MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

9.1.

Tendo em vista que, conforme o disposto no Decreto n° 8.538/15, as concessdes onerosas de uso de area fisica
estdo excluidas da aplicacdo do tratamento diferenciado e favorecido as microempresas e empresas de pequeno
porte (ME/EPPs) em situacdes de empate de propostas e/ou lances, o licitante enquadrado como
microempresa (ME), empresa de pequeno porte (EPP) ou microempreendedor individual (MEI) nao
devera declarar no campo préprio do sistema eletronico COMPRASNET que atende aos requisitos do
art. 3° da Lei Complementar n° 123/06 e que pretende fazer jus aos beneficios previstos nessa Lei.
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9.2. Ainda que o sistema COMPRASNET disponha de tal funcionalidade, ndo sera aplicado o direito de
preferéncia as ME/EPP/MEIs no ambito deste certame para fins de desempate de propostas, visto tratar-se
de licitagdo de concessdo onerosa de uso de espaco fisico.

9.3. No que tange a habilitacio juridica e a regularidade fiscal, sera aplicado o tratamento diferenciado e
favorecido aos licitantes devidamente enquadrados como ME/EPP/MElIs, observado o disposto na Lei
Complementar n° 123/06 e suas posteriores alteracoes.

9.3.1. O licitante enquadrado como microempresa (ME) ou empresa de pequeno porte (EPP), nos termos do
art. 3°, incisos I e II, da Lei Complementar n° 123/06 e suas posteriores alteragdes, que pretender se
beneficiar, quanto a habilitacdo juridica e a regularidade fiscal, do regime diferenciado e favorecido
previsto na referida Lei, devera apresentar o documento relacionado na alinea “a” do item 11.1 deste
Edital, no momento da habilitag3o.

9.3.2. O licitante enquadrado no regime diferenciado e favorecido das ME/EPP/MEIs que ndo apresentar o
documento previsto no subitem anterior podera participar normalmente do certame, porém, em
igualdade de condi¢des com os licitantes ndo enquadrados neste regime.

10. DA ACEITABILIDADE DAS PROPOSTAS

10.1. Encerrada a etapa competitiva, o(a) Pregoeiro(a), auxiliado pela equipe de apoio, examinard as propostas

N

classificadas em primeiro lugar quanto a compatibilidade com as especificagdes do objeto descritas no
Anexo I (Termo de Referéncia) e ao preco ofertado em relacdo ao valor estimado fixado.

10.1.2. O Pregoeiro podera realizar questionamentos no chat e definir um prazo para manifestacio, o
qual devera ser obedecido, sob pena de desclassificacio.

10.2. O critério de julgamento das propostas sera a maior oferta, resultante do maior Percentual de
Desconto (D), nos termos do item 3 do Anexo I (Termo de Referéncia) do Edital, observadas as
orientacdes mencionadas no item 5 deste Edital.

10.2.1. Finalizada a etapa de lances, o(a) Pregoeiro(a) aplicara o lance vencedor (melhor Percentual de
Desconto) a formula apresentada no item 5.4 para a apuracio do Valor Anual de Concessao
(VC) e suas respectivas contraprestacoes, informando-as ao licitante vencedor e aos demais
participantes via chat do sistema eletronico.

—
J
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10.5. Nao se aceitard proposta que resulte em valores unitario ou global inferiores aos valores minimos fixados
neste Edital ou em precos manifestamente inexequiveis, ressalvado o disposto nos itens seguintes.

10.7. Havendo necessidade, o(a) Pregoeiro(a) suspendera temporariamente o Pregio para que seja analisada a
compatibilidade da proposta ofertada com as caracteristicas e condi¢des constantes do presente Edital.

10.7.1. Ocorrendo a suspensdo prevista no item 10.7, o(a) Pregoeiro(a) notificara os participantes da data e
horéario de reabertura do Pregdo para conclusdo da etapa de aceitacdo das propostas e consequente
inicio das demais etapas do certame.

10.8. A desclassificacdo de uma proposta por incompatibilidade com as especificagdes descritas no Anexo I
(Termo de Referéncia) podera, conforme caso e a juizo do(a) Pregoeiro(a), ser precedida de pareceres
técnicos da equipe de apoio do Pregiao, ou de técnicos pertencentes ao quadro de pessoal da UFSC ou,
ainda, de pessoas fisicas ou juridicas externas a ela.

10.9. Se a proposta que apresentou o maior desconto ndo for aceitdvel ou se o licitante ndo atender as exigéncias
de habilita¢do contidas no item 11 deste Edital, o(a) Pregoeiro(a) examinara a proposta subsequente, e assim
sucessivamente, na ordem de classifica¢do, até a apuracdo de uma proposta que atenda as exigéncias deste
Edital.

10.10.0(A) Pregoeiro(a) podera encaminhar, através do sistema eletrbnico COMPRASNET e com
acompanhamento por todos os participantes, contraproposta ao licitante que tenha apresentado lance mais
vantajoso, para que seja obtida uma melhor proposta, observando os critérios de julgamento, ndo sendo
admitido negociar condi¢des diferentes das previstas neste Edital.

10.11.0s licitantes com propostas vencedoras, consideradas assim ap0s a fase de aceitagdo, deverdo enviar para o
endereco eletronico licitacoes.dpl(@contato.ufsc.br, os seguintes dados: Razdo Social, endereco completo,
telefone, nimero do CNPJ/MF, dados bancarios (n° do banco, n° da agéncia bancaria, n® da conta corrente e
nome da praca de pagamento), além do nome completo, RG e CPF, ntimero do telefone (preferencialmente
moével) e endereco eletrdnico (e-mail) do representante (responsivel) da empresa que ird firmar a

contratacdo, sempre mencionando no assunto do e-mail o niimero do Pregao.

11. DA HABILITACAO

11.1. Encerrada a etapa de lances da sessdo publica e a negociagéo e a analise da proposta,

a) Habilitacio juridica, regularidade fiscal federal, estadual e municipal, mediante consulta on-line a
ser realizada pelo(a) Pregoeiro(a) ao Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores (SICAF).
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a.l) Em se tratando de microempresa (ME) ou empresa de pequeno porte (EPP), nos termos da Lei
Complementar n° 147/14, havendo alguma restricio na comprovacao da regularidade fiscal e
trabalhista, serd assegurado o prazo de 5 (cinco) dias tteis, cujo termo inicial corresponderd ao
momento em que o proponente for declarado vencedor do certame, prorrogdveis por igual periodo, a
critério da Administracdo, para regularizacio da documentac¢do ou parcelamento do débito, emissdo de
eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa.

a.l.1) A ndo regularizacdo da documenta¢do, no prazo e condicdes disciplinadas no caput,
implicara decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das sangOes previstas no art. 81 da Lei
n°® 8.666/93, e no art. 28 do Decreto n° 5.450/05, sendo facultado a Administracdo convocar 0s
licitantes remanescentes, na ordem de classifica¢do, ou revogar a licitagao.

a.2) O(A) Pregoeiro(a) consultard no SICAF a Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas perante a
Justica do Trabalho, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho (Decreto-Lei n°
5.452/43), considerando a altera¢do no art. 29, inc. V, da Lei n® 8.666/93, determinado pela Lei n°
12.440/11. Caso a certiddo ndo esteja disponivel no sistema SICAF, o(a) Pregoeiro(a) procederd a
consulta online no sitio www.tst.jus.br. Se nio for possivel ter acesso ao documento ou se houver
restricdo de qualquer ordem, o licitante serd convocado a encaminhar a certiddo nos termos do item 11.5
do presente Edital.

b) Prova de capacidade técnica da empresa, mediante a apresentacio de atestado(s) de capacidade técnica,

¢)

fornecido(s) por pessoa juridica de direito piblico ou privado, que comprove a aptidao do licitante para o
desempenho de forma adequada das atividades do tipo: restaurantes, lanchonetes, bares, confeitarias,
padarias, rotisserias e/ou congéneres atuantes com a comercializacdo, fornecimento e/ou preparo de
géneros alimenticios em geral.

b.1) Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou decorrido no minimo 1
(um) ano do inicio de sua execug¢ao, exceto se houver sido firmado para ser executado em prazo inferior.

Declaracao de vistoria ao local onde o servico a ser contratado serd prestado ou, na sua auséncia,
declaracdo do licitante assumindo a responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos em virtude de
sua omissao na verificacao do respectivo local.

c.1) A visita técnica é facultativa, podendo o licitante realiza-la por intermédio de representante legal,
devidamente qualificado para esse fim. Optando pela visita, o licitante devera apresentar uma declaracao,
nos termos do modelo constante do Anexo IV do Edital, constando assinatura de servidor da UFSC para
sua validacao.

c.2) Caso o licitante opte por nao realizar a visita técnica, devera apresentar declaracio, nos termos
do Anexo IV, de que nao efetuou a visita, mas que concorda com todas as condicoes estabelecidas
no Edital e seus Anexos e, ainda, que assume toda e qualquer responsabilidade pela ocorréncia de
eventuais prejuizos em virtude de sua omissao na verificacao das condicoes do local de execucio do
objeto do certame.

c.3) Informagdes sobre os locais de execucdo do objeto para a realizagdo da visita técnica poderdo ser
obtidas junto ao Centro de Cultura e Eventos, com Rosemar da Silva ou Thayse Fernandes Cherem, por
meio do telefone (48) 3721-6318.

11.1.1. O licitante disponibilizarad, somente quando solicitado pelo(a) Pregoeiro(a) e na forma de

diligéncia, todas as informacdes necessdrias & comprovacdo da legitimidade dos documentos
apresentados na fase de habilitagdo, encaminhando, dentre outros documentos que possam vir a ser
solicitados ao longo da realizacdo do Pregdo, copia(s) do(s) contrato(s) que deu(ram) origem ao
atestado de capacidade técnica, endereco atual da contratante e local em que foram prestados os
servigos, bem como quaisquer outros documentos que se facam necesséarios a fiel e correta andlise e
julgamento da habilitacao.
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11.2.

11.3.

114.

11.5.

11.1.1.1. O prazo para apresentagcdo destes documentos sera registrado em Ata e comunicado a todos
os participantes por meio do sistema COMPRASNET, podendo ser encaminhado também
por e-mail ao licitante cujo(s) documento(s) estid(3o) sob andlise e posteriormente
divulgado a todos os interessados, considerando-se, assim, a pratica de diligéncia prevista
na Lei n° 8.666/93.

11.1.1.2. Poderdo ser realizadas quantas solicitacdes forem necessarias neste formato (diligéncia),
até que todas as ddvidas possam ser sanadas pelo(a) Pregoeiro(a) e sua equipe de apoio.

11.1.1.3. O ndo atendimento da(s) diligéncia(s) no(s) prazo(s) definido(s) pelo(a) Pregoeiro(a)
poderd acarretar a inabilitacdo/desclassificacao do licitante.

11.1.2. A validade das certiddes exigidas corresponderd ao prazo fixado nos préprios documentos. Caso as
mesmas nio contenham expressamente o prazo de validade, a UFSC convenciona o prazo como
sendo de 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua expedi¢do, ressalvada a hipdtese de o licitante
comprovar que o documento tem prazo de validade superior ao convencionado, mediante juntada de
norma legal pertinente.

O(a) Pregoeiro(a) verificar4, ainda, sob pena de inabilitacao:

a) A existéncia de registros impeditivos de contratagdo no Cadastro de Licitantes Inidoneos, disponivel no
Portal do TCU, no sitio www.tcu.gov.br.

b) A existéncia de registros impeditivos de contratagdo por improbidade administrativa no Cadastro
Nacional de Condenacdes Civeis por Ato de Improbidade Administrativa — CNIA, disponivel no Portal
do CNJ, no sitio www.cnj.jus.br.

¢) A existéncia de registros impeditivos da contratacio no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e
Suspensas/CGU. - CEIS. - disponivel no Portal da  Transparéncia, no  sitio
www.portaltransparencia.gov.br.

d) A existéncia de registros impeditivos de contratacdo no Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP
— disponivel no Portal da Transparéncia, no sitio www.portaltransparencia.gov.br.

e) Se na composicdo societaria existe servidor com vinculo junto a Universidade Federal de Santa Catarina.

11.2.1. Sendo constatado qualquer impedimento de licitar ou contratar por parte do licitante em
qualquer das consultas anteriores ou ainda por meio do cadastro SICAF, no que se refere a
UFSC, o mesmo sera inabilitado.

O(A) Pregoeiro(a) poderd consultar, sem qualquer obrigatoriedade, sitios oficiais de 6rgdos e entidades
emissoras de certiddes e quaisquer outras documentacdes, a fim de verificar as condi¢des de habilitacdo dos
licitantes.

Para fins de habilitacdo, o licitante devera apresentar as declaracdes indicadas no item 5.1 no momento do
cadastramento da proposta, eletronicamente em campo proprio do sistema eletronico COMPRASNET.

Todos os documentos de habilitacio complementares, solicitados pelo(a) Pregoeiro(a) apés o
julgamento da proposta, deverao ser apresentados em formato digital, via sistema COMPRASNET, no
prazo de 2 (duas) horas contadas da solicitacao do pregoeiro.

11.5.1. Dentro do prazo estabelecido no caput, poderdo ser remetidos, por iniciativa do licitante, tantos
quantos forem os documentos complementares ou retificadores afetos a sua habilitacdo. Nesse caso,
o licitante deve manifestar o desejo de envio de nova documentagdo através do endereco eletronico
licitacoes.dpl(@contato.ufsc.br, hipétese em que o(a) Pregoeiro(a) fard novo uso da funcionalidade
“Convocar Anexo”.

11.5.2. No caso de comprovada inviabilidade ou dificuldade de envio ou recebimento da documentacao
complementar pelo sistema eletronico COMPRASNET, a documentagdo poderd ser enviada para o
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11.6.

11.7.
11.8.

11.9.

endereco eletrdonico licitacoes.dpl@contato.ufsc.br, sendo tal documentagdo divulgada
posteriormente no site do DPL para conhecimento de todos os participantes. A documentagdo
enviada por e-mail, no caso de comprovada inviabilidade de envio pelo sistema, devera estar dentro
do prazo inicialmente estabelecido pelo Pregoeiro.

11.5.3. Depois de transcorrido o prazo estabelecido no caput, ou a confirmacio de envio dos documentos
solicitados, via chat do sistema COMPRASNET, por parte do licitante, ndo serdo considerados para
fins de anélise, sob qualquer alegacdo, o envio de documentos de habilitacdo que deveriam/poderiam
ter sido remetidos anteriormente.

11.5.4. Os documentos encaminhados deverdo estar em nome do licitante, com indicacdo do nimero de
inscri¢ao no CNPJ.

11.5.5. Em se tratando de filial, os documentos de habilitacdo juridica e regularidade fiscal deverdo estar em
nome da filial, exceto aqueles que, pela propria natureza, sdo emitidos somente em nome da matriz.

11.5.6. Todos os documentos emitidos em lingua estrangeira deverdo ser entregues acompanhados da
traducdo para lingua portuguesa, efetuada por tradutor juramentado, e também devidamente
consularizados ou registrados no cartdrio de titulos e documentos. Os documentos de procedéncia
estrangeira, mas emitidos em lingua portuguesa, também deverdo ser apresentados devidamente
consularizados ou registrados em cartério de titulos e documentos.

11.5.7. Os documentos remetidos pelos licitantes na forma do caput poderdo ser solicitados em original ou
por copia autenticada a qualquer momento, em prazo a ser estabelecido pelo(a) Pregoeiro(a).

11.5.8. Quando os documentos solicitados forem comuns a mais de um item/grupo para os quais o licitante
possua proposta aceita, o (a) Pregoeiro (a) poderd convocar o anexo, por meio do sistema
COMPRASNET, para apenas um dos itens/grupos.

Se o licitante ndo atender as exigéncias de habilitacdo, o(a) Pregoeiro(a) examinara a proposta subsequente e
assim sucessivamente, na ordem de classificacao, até a selecao da proposta que melhor atenda a este Edital.

Constatado o atendimento as exigéncias fixadas neste Edital, o licitante serd declarado vencedor.

O licitante terd o prazo de 2 (duas) horas para envio de documentos de habilitacdo complementares,
conforme instrucoes do item 11.5, a partir da solicitacdo do(a) Pregoeiro(a) no sistema eletronico
COMPRASNET, de acordo com o que prevé o § 2° do art. 25 do Decreto n°® 5.450/05.

De acordo com as informacodes constantes de seu sitio, o DPL ndo solicita o envio de documentos via
correios, considerando que a disputa ocorre por meio eletrdnico.

11.9.1. Caso o(a) Pregoeiro(a), por algum motivo excepcional, solicite o encaminhamento de algum
documento por remessa via correios, tal requerimento sera registrado no chat do sistema eletronico
COMPRASNET.

12. DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

12.1.

12.2.

12.3.

Declarado o vencedor, o(a) Pregoeiro(a) abrird prazo minimo de 30 (trinta) minutos, durante o qual
qualquer licitante poderi, de forma imediata e motivada, em campo préoprio do sistema eletrdnico
COMPRASNET, manifestar sua intencio de recurso, com registro da sintese de suas razoes.

A falta de manifesta¢do imediata e motivada do licitante quanto a intenc¢do de recorrer, nos termos do item
anterior, levard a decadéncia do direito de recurso e consequente adjudicacdo do objeto da licitagdo ao
vencedor.

O(A) Pregoeiro(a) examinard a inten¢do de recurso, aceitando-a ou, motivadamente, rejeitando-a, em campo
proprio do sistema.
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12.4.

12.5.

12.6.
12.7.

12.8.
12.9.

O licitante que tiver sua intencdo de recurso aceita devera registrar as razdes do recurso em campo proprio
do sistema, no prazo de 3 (trés) dias, ficando os demais licitantes desde logo intimados para, querendo,
apresentar contrarrazdes via sistema e em igual prazo, contado a partir do término do prazo do recorrente,
sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

No caso de comprovada inviabilidade no envio dos recursos e/ou das contrarrazdes via sistema
COMPRASNET, 0 licitante devera encaminhar a documentacgio para 0 e-mail
licitacoes.dpl@contato.ufsc.br, dentro do prazo mencionado no item 12.4, juntamente com o respectivo
registro de indisponibilidade do sistema.

Os recursos rejeitados pelo(a) Pregoeiro(a) serdo apreciados pela autoridade competente.

O recurso contra o resultado da licitacdo tera efeito suspensivo no tocante ao item do objeto ao qual o recurso
se referir, inclusive quanto ao prazo de validade da proposta, o qual somente recomecara a contar
quando da decisao final da autoridade competente.

O acolhimento do recurso implicard apenas na invalidacdo dos atos que nao podem ser aproveitados.

Caso o licitante possua diividas a respeito da forma de interposi¢cdo dos recursos administrativos no sistema
COMPRASNET ou em relacdo aos prazos legais, o DPL orienta que o mesmo consulte o manual do
fornecedor disponivel no portal COMPRASNET, o qual contempla todas as orientacdes referentes a esse
direito do licitante, bem como consulte as legislacdes que versam sobre a modalidade licitatéria em disputa,
ndo cabendo ao(a) Pregoeiro(a) prestar esclarecimentos adicionais acerca desse tema.

13. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

13.1.

13.2.

13.3.

134.

13.5.

13.6.

O objeto deste Pregdo sera adjudicado pelo(a) Pregoeiro(a), salvo quando houver recurso, hip6tese em que a
adjudicac¢do caberd a autoridade competente para homologacao.

A homologacdo deste Pregdo compete ao Pro-Reitor de Administracdo da Universidade Federal de Santa
Catarina.

Depois da homologacdo deste certame, a convocacdo da Adjudicataria serd procedida por meio de
Notificagdo para, no prazo de 5 (cinco) dias tteis contado de seu recebimento, assinar o Termo de
Concessao de Uso, sob pena de decair do direito a contratacdo, sem prejuizo das sancdes previstas no art. 81
da Lei n° 8.666/93.

O Termo de Concessao de Uso devera ser assinado pelo representante legal da Adjudicataria, com poderes
expressos e com a apresentacdo de documento que comprove tal investidura.

No ato da assinatura do Termo de Concessao de Uso, a Adjudicataria devera:

a) Fornecer ao 6rgdo fiscalizador da Administracdo a relacdo nominal dos empregados que prestardao os
servicos e 0s respectivos registros trabalhistas, bem como endereco residencial, se solicitado pela
Administracao.

b) Indicar o nome de seu preposto ou empregado com competéncia para manter entendimentos e receber
comunicacdes ou transmiti-las ao setor incumbido da fiscalizacdo da concessao.

¢) Apresentar, se for o caso, tabela de servicos e respectivos precos para aprovacdo da Prd-Reitoria de
Administracao.

Caso a Adjudicatiria ndo assine o contrato na forma proposta, a Administracdo reserva-se o direito de
convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classifica¢do, para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas
condic¢des propostas pela primeira classificada, inclusive quanto a valores.

22

128



13.7. Havendo necessidade da realizacdo de obras e benfeitorias que impliquem aprovagdo de projetos especificos,
a Adjudicatiria somente serd convocada para assinar o Termo de Contrato de Concessdo mediante prévia
aprovacao do projeto pela UFSC, conforme orientagdes expressas no Anexo I e Anexo VII deste Edital.

13.7.1. Apés a aprovacgdo do projeto pela UFSC e atendidas as condigdes estabelecidas do Anexo I e Anexo
VII, a Adjudicatéria serd convocada por meio de notificagdo via correio, com aviso de recebimento,
para assinar o Termo de Concessdo de Uso no prazo de 5 (cinco) dias.

13.8. Se a Adjudicataria tiver informado em sua proposta comercial que a prestacdo dos servicos objeto da
concessao se dara através de sua filial, em fase de constituicio, no momento da assinatura do Termo de
Concessdao de Uso a Adjudicatiria deverd apresentar os documentos oficiais de constitui¢do da filial e as
certiddes negativas respectivas.

13.8.1. No Termo de Concessdo de Uso deverd ficar configurado o CNPJ da matriz e da filial, com os
respectivos enderecos e responsaveis legais, em face da adjudicacdo ter ocorrido com o CNPJ da
matriz.

13.9. Como condi¢do para celebracdo do Termo de Concessdo de Uso, a Adjudicatiria deverd manter todas as
condic¢des de habilitacdo e qualificagdo exigidas na licitagao.

14. DAS CONDICOES DA CONCESSAO DE USO

14.1. Os servigos relativos a esta concessao de uso deverdo ser executados conforme as condi¢des, local e horarios
indicados no Anexo I (Termo de Referéncia).

14.2. A éarea objeto desta concessdo destina-se exclusivamente para o fim especifico a que foi proposta, sendo
expressamente vedado o seu uso por terceiros, a qualquer titulo ou forma, ou mesmo pela Concessionéria
para outras finalidades.

15. DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

15.1. Os critérios de pagamento estao previstos no Anexo I (Termo de Referéncia) e Anexo VI (Minuta do Termo
de Concessao de Uso).

16. DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE E DA CONCESSIONARIA

16.1. As obrigacdes da Concedente e da Concessiondria estdo estabelecidas no Anexo I (Termo de Referéncia) e
Anexo VI (Minuta do Termo de Concessao de Uso).

17. DA GARANTIA

17.1. As condicdes de apresentacdo de garantia estdo previstas no Anexo VI (Minuta do Termo de Concessdo de
Uso).

18. DA FISCALIZACAO E ACOMPANHAMENTO

18.1. Os critérios de fiscalizacdo e controle da execug@o dos servicos estdo previstos no Anexo I (Termo de
Referéncia) e Anexo VI (Minuta do Termo de Concessao de Uso).
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19. DA ALTERACAO, DA RESCISAO E DA RENOVACAO CONTRATUAL

19.1. As regras quanto a alteracdo, rescisdo e renovacdo da concessdo estdo definidas no Anexo I (Termo de
Referéncia) e Anexo VI (Minuta do Termo de Concessao de Uso).

20. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

20.1. Em se tratando dos casos discriminados nas alineas a seguir, e levando-se em conta o caso concreto, o nivel
de gravidade e os prejuizos causados a Administracdo, o licitante poderad ficar impedido de licitar e de
contratar com quaisquer 6rgaos/entidades da Unido pelo prazo de até 6 (seis) meses.

20.2.

20.3.

a)

b)
)

d)

e)

Nao mantiver sua proposta ou solicitar o cancelamento do lance depois de finalizada a etapa de disputa
ou, ainda, deixar de apresentar quaisquer dos documentos exigidos no Edital e seus Anexos.

Recusar-se ou deixar de enviar documentos necessarios a andlise da proposta, previstos no Edital.

Nao enviar amostra para andlise, quando solicitada pela UFSC, se esta exigéncia estiver prevista no
Edital e seus Anexos.

Recusar-se ou deixar de responder diligéncia realizada pela UFSC durante a andlise da proposta ou da
documentacio de habilitacao.

Deixar de manter as condi¢des de habilitacdo ao longo da execucdo do Contrato.

Se o licitante deixar de celebrar o Contrato, ficara sujeito as seguintes penalidades, conforme o caso:

a)

b)

Recusar-se ou deixar de enviar documento(s) necessirio(s) a comprovagdo de capacidade para assinatura
do Contrato/Nota de Empenho, de acordo com o solicitado: impedimento de licitar e de contratar com
quaisquer Orgdos/entidades da Unido pelo prazo de 1 (um) ano e multa de até 20% (vinte por cento) em
relacdo ao valor total de sua proposta.

Recusar-se ou deixar de assinar o Contrato dentro do prazo de validade da sua proposta: impedimento de
licitar e de contratar com quaisquer 6rgaos/entidades da Unido pelo prazo de 1 (um) ano e multa de até
20% (vinte por cento) em relacdo ao valor total de sua proposta.

Recusar-se ou deixar de receber a Nota de Empenho referente a contratagdo: impedimento de licitar e de
contratar com quaisquer 6rgaos/entidades da Unido pelo prazo de no minimo 1 (um) ano, limitado a 3
(trés) anos, e multa de até 20% (vinte por cento) em relagdo ao valor total do empenho.

Se o licitante tentar fraudar, fraudar ou falhar na execucdo do Contrato/Nota de Empenho, ou ensejar
retardamento de sua execugdo, ficard sujeito as seguintes penalidades, conforme o caso:

a)

b)

)

Recusar-se ou deixar de fornecer quaisquer dos itens contratados: impedimento de licitar e de contratar
com quaisquer o6rgaos/entidades da Unido pelo prazo de 2 (dois) a 3 (trés) anos, e multa de até 20%
(vinte por cento) em relacdo ao valor global atualizado do Contrato ou ao valor total do empenho.

Atrasar a entrega de quaisquer dos itens solicitados por prazo superior a 30 (trinta) dias: impedimento de
licitar e de contratar com quaisquer 6rgdos/entidades da Unido pelo prazo de 2 (dois) a 3 (trés) anos,
além de multa de até 20 (vinte por cento) em relacdo ao valor global atualizado do Contrato ou ao valor
total do empenho.

Entregar produtos ou prestar servigcos com caracteristicas diversas daquelas constantes de sua proposta
(salvo se mediante devida comprovagdo quanto a equivaléncia em processo administrativo adequado e
aprovado pela autoridade competente) ou no Contrato, recusando-se ou deixando de substitui-lo no prazo
fixado pela UFSC: impedimento de licitar e de contratar com quaisquer 6rgios/entidades da Unido pelo
prazo de 2 (dois) a 3 (trés) anos, e multa de até 20% (vinte por cento) em relacdo ao valor global
atualizado do Contrato ou ao valor total do empenho.
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20.4.

20.5.

20.6.

20.7.

20.8.

d) Deixar de prestar garantia técnica a quaisquer dos itens relativos a licitacdo, dentro do prazo exigido no
instrumento convocatdrio: impedimento de licitar e de contratar com quaisquer 6rgaos/entidades da
Unido pelo prazo de 2 (dois) a 3 (trés) anos, e multa de até 20% (vinte por cento) em relacdo ao valor
global atualizado do Contrato ou ao valor total do empenho.

20.3.1. Nos casos em que o licitante inadimplente entregar os produtos ou prestar os servigos durante o
processo para sua penalizacdo, fica facultado & UFSC receber o produto/servico e reduzir a multa até
a metade do valor inicialmente calculado, podendo ainda deixar de aplicar a penalidade de
impedimento de licitar ou contratar, considerando-se o prejuizo sofrido pela Administragao.

Se o licitante apresentar indicios, documento ou declaracdo falsos, ficard sujeito as seguintes penalidade,
conforme o caso:

a) Omitir informagdes em quaisquer documentos exigidos no Pregdo: impedimento de licitar e de contratar
com quaisquer drgaos/entidades da Unido pelo prazo de até 4 (quatro) anos.

b) Adulterar documento, publico ou particular, com o fim de prejudicar direito, criar obrigacdo ou alterar a
verdade: impedimento de licitar pelo prazo de até 5 (cinco) anos.

¢) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica enquanto perdurarem
os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a propria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante
pelos prejuizos causados.

Se o licitante cometer fraude fiscal, mediante declara¢do falsa sobre seu enquadramento fiscal, omissao,
falsificacdo ou alteracdo de informacdes em suas notas fiscais ou de outrem, ficard sujeito as seguintes
penalidades:

a) Impedimento de licitar e de contratar com quaisquer 6rgaos/entidades da Unido pelo prazo de até 5
(cinco) anos.

b) Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Piblica enquanto perdurarem
os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo, perante a prdpria
autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados.

O licitante enquadrado nos itens 20.4 a 20.5, além da pena aplicavel, sofrera ainda multa de até 20% (vinte
por cento) em relagio ao:

a) Valor total de sua proposta, quando a ocorréncia se der anteriormente a homologacdo do certame.

b) Valor do Contrato, quando a ocorréncia se der posteriormente a homologacio da licitacdo.

2

O licitante é responsavel por solicitar seu desenquadramento da condicio de microempresa ou
empresa de pequeno porte, se for o caso, quando houver ultrapassado o limite de faturamento
estabelecido no art. 3° da Lei Complementar n° 123/06, no ano fiscal anterior, sob pena de ser
declarado inidoneo para licitar e contratar com a Administracdo Publica, sem prejuizo das demais
sancoes, caso usufrua ou tente usufruir indevidamente dos beneficios previstos no Decreto n° 8.538/15.

Se o licitante comportar-se de modo iniddneo ficara sujeito as seguintes penalidades, conforme o caso:

a) Praticar atos comprovadamente realizados com ma-fé ou dolo: impedimento de licitar e de contratar
com quaisquer O6rgaos/entidades da Unido pelo prazo de até 5 (cinco) anos, e multa de até 20% (vinte
por cento) em relacdo ao valor total de sua proposta ou ao valor do empenho ou Contrato.

b) Participacdo, na licitacdo, de empresa constituida com a finalidade de burlar penalidade aplicada
anteriormente, a qual serd constatada mediante a verificacdo dos quadros societarios, objetos sociais
e/ou enderecos, da empresa participante e da penalizada anteriormente: impedimento de licitar e de
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contratar com quaisquer orgdos/entidades da Unido pelo prazo de até 5 (cinco) anos, e multa de até 20%
(vinte por cento) em relacdo ao valor total de sua proposta ou ao valor do empenho ou Contrato.

¢) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica enquanto perdurarem
os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo, perante a prdpria
autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados.

20.8.1. Considera-se comportamento inidoneo, entre outros, a declara¢do falsa quanto as condicdes de
participacdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em qualquer
momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

20.9. Em se tratando dos casos discriminados nas alineas a seguir, o licitante que causar transtornos, tumultuar a

20.10.

20.11.

disputa do certame ou ndo respeitar as normas editalicias, ficard impedido de licitar e de contratar com
quaisquer 6rgios/entidades da Unido pelo prazo de 3 (trés) meses, e ficara sujeito a multa de 10% (dez por
cento) em relagdo ao valor total estimado do(s) item(ns) em disputa:

a) Perturbar qualquer ato da sessdo ptblica da licitacio como, por exemplo, ofender o Pregoeiro,
Presidente ou membro da comissdo ou equipe de apoio, ou levantar falsa acusacao quanto a pratica dos
servidores envolvidos na realizacido do certame.

b) Solicitar sua inabilitacdo depois de concluida a fase de habilitagdo.

¢) Descumprir, durante a execu¢do do certame, os requisitos de habilitagdo depois de declarar previamente
em campo proprio do sistema eletrdnico COMPRASNET que os atendia.

d) Deixar de apresentar nova proposta ou planilha de formagdo e composicdo de precos no prazo
estabelecido pelo Pregoeiro ou equipe de apoio, devidamente adaptada ao valor final ofertado na fase de
lances ou obtido mediante negociagao.

e) Interpor recurso meramente protelatdrio, com base em fundamentacdo que ja tenha sido motivo de
impugnacdo ao Edital e seus Anexos e resultado em improcedéncia, ou interpor inten¢do de recurso e
posteriormente deixar de apresenté-lo, causando morosidade a disputa da licitacao.

Além do exposto nos itens precedentes, a adjudicatiria ficara sujeita a sanc¢des de adverténcia e multa, de
acordo com o estabelecido nos arts. 86 e 87 da Lei n° 8.666/93, aplicadas suplementarmente pela
inobservancia das condicdes estabelecidas para o fornecimento ou prestacdo de servigo ora contratado,
além das sangdes de suspensdo tempordria e declaracdo de inidoneidade, previstas no art.87 da Lei n°
8.666/93.

a) Adverténcia, nos casos de menor gravidade.

b) Multa de mora de 0,66% (zero virgula sessenta e seis por cento), calculada sobre o total devido, por dia
de atraso na entrega do objeto, sendo que a partir do 31° (trigésimo primeiro) dia de atraso, este sera
considerado como inexecucdo total do Contrato, implicando as san¢gdes mencionadas no item 20.3.

¢) Suspensdo temporéaria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a Administragdo,
por prazo ndo superior a 2 (dois) anos.

d) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracido Publica enquanto perdurarem
os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagdo perante autoridade que
aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos
prejuizos causados.

As sangdes previstas nesta secdo nido impedem a Administragdo de exigir indenizagdes suplementares para
reparar os danos oriundos da violagdo de deveres contratuais por parte do licitante, apurados durante
processo administrativo de penalizacao.
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20.12.

20.13.
20.14.

20.15.

20.16.

20.17.

20.18.

20.19.

20.11.1.Se as multas previstas no Edital ndao forem suficientes para indenizar os danos sofridos pela
Administracdo, esta podera cobrar, administrativa e judicialmente, os prejuizos excedentes, tendo,
neste caso, que provar os danos, conforme dispde o art. 416 do Cédigo Civil Brasileiro.

Serd assegurado ao licitante, previamente a aplicacdo das penalidades indicadas neste instrumento
convocatorio, o direito ao contraditdrio e a ampla defesa.

A aplicac@o de uma das penalidades previstas neste Edital nao exclui a possibilidade de aplicagdo de outras.

As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF e, no caso de impedimento de licitar e de
contratar, o licitante sera descredenciado por igual periodo, sem prejuizo das multas previstas do Edital, no
Contrato e em demais cominagdes legais.

A dosimetria das penalidades levard em consideragdo, além dos fatos e provas constantes do processo
administrativo:

a) O dano causado a Administracao;

b) O carater educativo da pena;

¢) A reincidéncia como maus antecedentes;
d) A proporcionalidade.

Nos casos em que couber, serdo aplicadas ainda as sangdes previstas na Lei n® 12.846/13, que dispde sobre
a responsabilizacdo administrativa e civil de pessoas juridicas pela pratica de atos contra a administracao
publica.

Quando a rescisdo contratual ndo for conveniente e oportuna a Administracio, esta podera manter em vigor
o Contrato, cobrando do licitante apenas os valores referentes as multas, fundamentando expressamente as
razdes que motivam a manuten¢do da relacdo contratual.

As sancdes de impedimento de licitar e de contratar ndo serdo passiveis de reabilitacao antes de finalizado o
prazo fixado, tendo o licitante que cumpri-lo integralmente.

O encaminhamento de Oficio de Notificacdo quanto a abertura de processo administrativo contra licitante
ou empresa contratada sera efetuado pelo departamento, unidade ou comissdo responsavel da UFSC,
exclusivamente por meio de endereco eletronico constante do Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores - SICAF ou aquele informado nos termos do item 10.11 deste Edital, ou por meio fisico, para
fins de garantir o seu direito ao contraditdrio e a ampla defesa.

20.19.1. Levando em conta as inovagdes tecnoldgicas, o avanco das tecnologias de informacdo e o fato
inegavel de que, atualmente para participar de um processo licitatdrio todos os licitantes devem
possuir acesso as redes mundiais de computadores, todas as comunicagdes entre a UFSC e o
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20.19.2.

20.19.3.

20.194.

20.19.5.

20.19.6.

20.19.7.

20.19.8.

20.19.9.

licitante ou empresa contratada dar-se-do por meio eletrénico, considerando-se o endereco
eletrdnico mencionado no item precedente, sendo de inteira responsabilidade do licitante manté-
lo permanentemente atualizado.

O licitante ou empresa contratada, além de manter seu e-mail permanentemente atualizado, fica
responsavel por acessar sua caixa de entrada periodicamente durante todo o processo da licitacio
e/ou contratacdo, devendo também averiguar sua caixa de spam, sob pena de perder os prazos
legais previstos acerca do direito de defesa/manifestagdao quanto ao teor do Oficio de Notificacao.

Tal prética visa a conferir maior celeridade processual e proporcionar economicidade a todas as
partes envolvidas nos processos, sobretudo a sociedade, que custeia a gestdo publica, na medida
em que privilegia o envio eletrdnico de informacdes em detrimento de outros meios de
comunicacdo, como publicagdes em Didrio Oficial ou remessas via correio, a exce¢do dos casos
que por Lei exigem-se intimagao ou vista pessoal.

Quando, por razdes técnicas, for invidvel o uso de meio eletrobnico para o encaminhamento de
Oficio de Notificagdo, esse ato podera ser viabilizado segundo as regras ordinarias, sendo dever
do licitante ou empresa contratada manter, junto a Administracdo, atualizados os dados de
endereco, contato telefénico e do representante legal da empresa, nao suprindo tal dnus a mera
formalizacdo da alteracdo do ato constitutivo ou do contrato social na Junta Comercial
competente, no Cartdrio de Registro de Titulos ou outro ato solene que a lei determinar.

O encaminhamento de Oficio de Notificagdo por meio eletrdnico possui respaldo no art. 5.°,
LXXVIII, da Constituicao Federal de 1988; art. 26, § 3.°, in fine e art. 2.°, § tnico, IX (principio
do formalismo moderado), todos' da Lei n.® 9.784/99, a qual regula o processo administrativo no
ambito da Administracao Publica Federal; art. 5.° do Decreto n° 8.539/15; e, subsidiariamente, cf.
disciplina'o art. 15, calca-se também na disposicdo do art. 270 do Codigo de Processo
Civil de 2015, sendo hoje uma pratica ja consolidada no Poder Judicidrio e que vem sendo
implantada nos demais Poderes com a finalidade de otimizar custos, critérios de sustentabilidade
e ritos processuais, primando pela eficiéncia no servico publico sem prejuizo do direito ao
contraditério e a ampla defesa de quaisquer das partes.

Simultaneamente ao encaminhamento eletrdnico, o Oficio de Notificacdo poderda ser
disponibilizado também no portal da Pr6-Reitoria de Administragdo - PROAD, sitio
www.proad.ufsc.br, o que poderd substituir a publicacdo da notificacdo em Diario Oficial ou
caso ndo tenha sido possivel localizar o licitante e/ou empresa contratada.

As defesas/manifestacdes, quando em resposta ao Oficio de Notificacdo de que trata o item
anterior, deverdo ser encaminhadas preferencialmente por meio eletronico, segundo as
orientagdes contidas no sitio da PROAD supracitado, de modo a economizar custos, evitar a
necessidade de deslocamentos e, ainda, otimizar o prazo para que o licitante e/ou empresa
contratada elabore as pecas que julgar convenientes a sua defesa/manifestacao.

Todo o recebimento eletrdnico serd protocolado por meio de uma resposta eletronica,
resguardando o licitante e/ou empresa contratada quanto a efetiva entrega de sua defesa ou
manifestacao.

Quando a defesa/manifestacdo do licitante e/ou empresa contratada for enviada para atender a
prazo processual, este passard a contar a partir da data do registro de recebimento da notificacao
ou do seu registro de protocolo, o que ocorrer primeiro, sendo considerada tempestiva a
defesa/manifestacdo recebida até as 24 (vinte e quatro) horas do seu tdltimo dia.

20.19.10.Toda a operacionalidade por meio eletronico mantém inalterados os prazos legais para as

defesas/manifestagdes, bem como mantém conservado todo o direito ao contraditério e a ampla
defesa em toda e qualquer fase do rito processual.
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20.20.

20.19.11.Demais ddvidas acerca do disposto nos subitens precedentes quanto as notificacdes, defesas ou
manifestacdes, poderdo ser sanadas por meio eletrdnico, seguindo as orientagdes contidas no sitio
da PROAD, www.proad.ufsc.br.

As multas aplicadas deverdo ser recolhidas a UFSC, por meio de Guia de Recolhimento da Unido - GRU,
observando-se sua data de vencimento, podendo a Administracdo cobri-las judicialmente, nos termos da
Lei n® 6.830/80, com os encargos correspondentes, ou descontd-las dos valores remanescentes de
pagamentos a empresa.

21. DAS DISPOSICOES FINAIS

21.1.

21.2.

21.3.

21.4.

21.5.

21.6.

21.7.

21.8.
21.9.

21.10.

21.11.

21.12.

A participacdo no presente Pregdo implica na aceitagdo integral e irretrativel de todas as condi¢des exigidas
neste Edital e nos documentos que dele fazem parte, bem como na observancia dos preceitos legais e
regulamentares em vigor.

Sera lavrada a ata da sessdo publica de realizacdo do Pregdo, que registrard os fatos ocorridos e estard
disponivel aos participantes no sistema eletronico.

Ao Pro-Reitor de Administracdo da Universidade Federal de Santa Catarina compete anular este Pregdo por
ilegalidade, de oficio ou por provocacdo de qualquer pessoa, bem como revogi-lo, em qualquer de suas
fases, por considerd-lo inoportuno ou inconveniente diante de fato superveniente, mediante ato escrito e
fundamentado, sem que caiba aos respectivos participantes direito a reclamac¢@o ou indenizagao.

21.3.1. A anulac¢@o do Pregdo induz a do Termo de Concessao de Uso.

As proponentes assumem todos os custos de preparagdo e apresentacdo de suas propostas e a UFSC ndo sera,
em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da conduc¢do ou do resultado do processo
licitatorio.

E facultado ao(a) Pregoeiro(a) ou a autoridade superior, em qualquer fase deste Pregdo, promover diligéncia
destinada a esclarecer ou completar a instru¢do do processo, vedada a inclusdo posterior de informagdo ou de
documentos que deveriam ter sido apresentados para fins de classifica¢@o e habilitacao.

No julgamento das propostas e na fase de habilitacdo, o(a) Pregoeiro(a) poderé sanar erros ou falhas que ndo
alterem a substincia das propostas e dos documentos e a sua validade juridica, mediante despacho
fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficicia para fins de
classificacdo e habilitagao.

Presumir-se-d0 como aceitos, para todos os efeitos, os prazos definidos neste Edital e em seus respectivos
anexos.

Em caso de divergéncia entre normas infralegais e as contidas neste Edital, prevalecerdo as tltimas.

Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-4
o do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na UFSC.

Os licitantes, apds a publicacdo oficial deste Edital, ficardo responsaveis pelo acompanhamento, mediante o
acesso aos sitios www.comprasgovernamentais.gov.br ou www.licitacoes.ufsc.br, das eventuais
republicacdes e/ou retificacdes de Edital ou quaisquer outras ocorréncias que porventura possam ou nao

implicar em mudangas nos prazos de apresentacdo da proposta e da abertura da sessdo publica.

Este Pregdo podera ter a data de abertura da sessdo publica transferida por conveniéncia da UFSC, sem
prejuizo do disposto no art. 4°, inciso V, da Lei n® 10.520/02.

Todo e qualquer esclarecimento pertinente a este Pregdo serd sanado exclusivamente por meio de endereco
eletrdnico licitacoes.dpl@contato.ufsc.br. Nenhum esclarecimento a respeito do Pregdo sera prestado por
telefone.

29

135



21.13.

21.14.

21.15.

21.16.

21.17.
21.18.

21.19.

21.20.

Durante a realiza¢do do Pregdo, a comunicagdo com o(a) Pregoeiro(a) dar-se-a exclusivamente por meio do
endereco eletronico licitacoes.dpl(@contato.ufsc.br e/ou via chat do sistema eletrénico COMPRASNET,
quando for o caso e 0 momento oportuno.

O Departamento de Licitagcdes (DPL) desconsiderard todos os e-mails que tratam de atividades sob
responsabilidade de outros setores, tais como: envio de notas de empenho, envio de atas de registro de
precos, contratos, envio de notas fiscais, pagamentos. Os contatos para tratar destes assuntos devem ser
direcionados exclusivamente para o(s) respectivo(s) setor(es) responsavel(eis).

Os documentos exigidos neste Edital deverdo ser enviados exclusivamente através da opcdo “Enviar
Anexo” do sistema eletronico COMPRASNET, salvo se indicada pelo(a) Pregoeiro(a) outra forma de
envio, o que serd definido pelo(a) Pregoeiro(a) no chat do referido sistema.

O(A) Pregoeiro(a) somente solicitari o envio de documentos de maneira diversa a supracitada nos casos de
comprovada inviabilidade ou dificuldade de envio ou recebimento da documentagdo pelo endereco
eletronico indicado neste Edital e/ou pelo sistema eletronico COMPRASNET.

Nao serdo considerados os documentos enviados por meio diverso ao solicitado pelo(a) Pregoeiro(a).

O endereco eletronico que deve ser utilizado para comunicacdo com o(a) Pregoeiro(a) Gerson Jardel
Kazmirczak, bem como para outros fins indicados neste Edital, com a devida mencao ao niimero deste
Pregio, ¢ o: licitacoes.dpl(@contato.ufsc.br.

O Edital e seus Anexos serdo disponibilizados gratuitamente na integra, em arquivo digital, na pagina
www.licitacoes.ufsc.br.

Os licitantes e demais interessados poderao ter vistas e solicitar arquivos digitais relativos a
processos que estiverem em tramitacdo ou em execucio no DPL, desde que respeitando as
disposicdes contidas no sitio www.licitacoes.ufsc.br e as seguintes orientacoes gerais:

a) Por meio de requerimento formal elaborado pelo interessado, devidamente assinado e contemplando a
identificacdo do requerente, e, no caso de representante de pessoa juridica, juntamente com documentos
que possam credencia-lo a tal representacdo (por exemplo, procuracido ou documentacio de constitui¢ao
da empresa ou aqueles equivalentes, junto ao documento de identificacdo de quem assinou o
requerimento).

b) O requerimento deve ser encaminhado ao DPL  exclusivamente pelo e-mail
licitacoes.dpl@contato.ufsc.br, identificando no assunto o nimero do certame de que deseja obter
vistas.

¢) Solicitagdes encaminhadas apds o hordrio de atendimento externo do DPL, constante do sitio
www.licitacoes.ufsc.br, terdo a contagem do prazo para atendimento iniciada no préximo dia Titil
vigente, respeitando os hordrios do Departamento.

d) O DPL nio fornecera copias (xerox) dos autos do processo, de modo a primar pelos preceitos da
sustentabilidade e da otimizag@o do recurso publico.

e) As vistas solicitadas serdo disponibilizadas exclusivamente no sitio www.licitacoes.ufsc.br, no prazo
de até 4 (quatro) horas tteis apds o recebimento da solicitagdo devidamente instruida de acordo com o
estabelecido neste Edital.

f) O DPL ou quaisquer de suas comissdes ndo se responsabilizardo pelo desconhecimento dos licitantes
em relagdo aos documentos disponibilizados na forma de vistas junto ao referido sitio, e, ainda, nao
serdo consideradas alegacdes de desconhecimento ou problemas de acesso, cabendo ao licitante
interessado monitorar a disponibiliza¢cdo dos documentos no sitio anteriormente indicado, que registrara,
inclusive, o horario da postagem como modo de primarmos pela transparéncia dos atos.

g) Naio serdo encaminhadas vistas por e-mail aos interessados, independentemente de quaisquer alegagdes.
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21.21. O periodo de tramitacdo e execugdo dos procedimentos licitatérios no DPL compreende a fase externa dos
processos, ou seja, desde a publicacdo da data de abertura do certame até a publicagdo do resultado de

Jjulgamento homologado.

21.21.1. Os licitantes e demais interessados poderdo conferir antecipadamente se o processo licitatorio
para o qual deseja obter vistas encontra-se no DPL consultando o menu “Agenda de Licitacdes”
disponivel no sitio www.licitacoes.ufsc.br. O DPL atualiza semanalmente o status dos processos
que se encontram neste Departamento.

21.22. Solicitacdes de vistas a processos em tramitacdo ou execucdo em outros departamentos ou unidades da
UFSC deverdo ser direcionadas diretamente aos mesmos, de modo que estes possam atender a este direito
dos licitantes e demais interessados, desde que respeitando as normas e prazos definidos em cada
departamento ou unidade, ndo cabe ao DPL qualquer responsabilidade no tocante a estas solicitacdes.

21.23. O Foro para solucionar os casos omissos, ndo regulados expressamente pela lei e por este Edital, serd o da
Subsecao Judiciaria de Florian6polis (Se¢do Judicidria de Santa Catarina) - Justica Federal.

22. DOS ANEXOS
22.1. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos:
ANEXO I - Termo de Referéncia
ANEXO II - Tabela de Multas
ANEXO III - Planta Baixa
ANEXO IV - Declaragdo de Visita Técnica
ANEXO V = Cardapio minimo obrigatdrio
ANEXO VI - Minuta do Termo de Concessao de Uso
ANEXO VII - Caderno de Encargos

Florian6polis, xx de xxxxxxx de Xxxxx

Ricardo da Silveira Porto

Diretor do DPL
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ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA

SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pro-Reitoria de Administracao - PROAD
Departamento de Projetos, Contratos e Convénios - DPC
Av. Desembargador Vitor Lima, n° 222, 8° andar, Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florian6polis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Telefones: (48) 3721-4240 / (48) 3721-4259
Website: dpc.proad.ufsc.br - E-mail: dpc.proad@contato.ufsc.br

Processo 23080.088675/2019-43

1. OBJETO

1.1. A presente licitagdo tem por objeto a concesso de uso de area fisica da UFSC, de 103,03 m? (cento e
trés metros e trés centimetros quadrados) destinada a exploracao e operacao comercial de servicos de
restaurante.

1.1.1. O objeto deste Termo de Referéncia esta localizado nas dependéncias do prédio do Centro de
Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven), localizado no Campus
Universitario Reitor Jodo David Ferreira Lima, bairro Trindade, municipio de Florian6polis — SC, no
local-apontado na planta baixa (Anexo III).

1.1.2. A area objeto desta licitacdo destina-se exclusivamente para o fim especifico a que foi proposta,
sendo expressamente vedado o seu uso por terceiros, a qualquer titulo ou forma, ou pela
CONCESSIONARIA, para outras finalidades.

1.2. Para fins de referéncia, o valor minimo a ser cobrado pela concessdo do espago fisico objeto deste
Termo de Referéncia é de R$5.809,38 (cinco mil, oitocentos e nove reais e trinta e oito centavos) mensais,
cuja estimativa para 12 meses é de R$69.712,56 (sessenta e nove mil, setecentos e doze reais e cinquenta e
seis centavos), de acordo com o quadro abaixo:

Valor Valor
Item Descricao Unid. Medida | Qtide. Estimado Estimado
Mensal Anual

Concessao de uso de area fisica da

2 1 3
oo1 | UFSC, de 103.03 e, destinada ) ooomes | 12 | RS5.80938 | R$69.712,56
exploracdo e operacdo comercial de

servicos de restaurante.

Total geral| R$ 69.712,56

1.2.1. O valor de referéncia foi obtido por meio de pesquisa de precos de salas comerciais, disponiveis
para aluguel, em 12/12/2019, e considerou os valores mensais dos contratos de concessido de espago
fisico, vigentes, destinados a exploracdo comercial de servicos de lanchonete e cafeteria, no Centro de
Cultura e Eventos, bem como a exploragdo comercial de servigos de restaurante, conforme documentos
anexos ao Processo 23080.088675/2019-43.
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2. OBJETIVO E JUSTIFICATIVA

2.1. O objetivo desta licitacdo € a concessdo de area fisica para exploracio de servigcos de restaurante para
o atendimento da comunidade universitaria, na regido do bairro Trindade.

2.2. A presente licitacdo justifica-se mediante a necessidade institucional em oferecer alternativa de
fornecimento de almogo aos frequentadores da instituicdo, que passam dois ou até trés periodos do dia no
campus.

2.3. Convém ressaltar que, com o fornecimento de refei¢des proxima do préprio local de trabalho/estudo
evita-se que o usudrio tenha que se deslocar para fazer suas refeicdes em sua residéncia ou em outro local,
gerando economia sob varios aspectos.

2.4. Além disso, por meio da presente concessdo, contribui-se para a Qualidade de Vida no Trabalho (QVT),
uma vez que diversos estudos demonstram a importincia de se alimentar de forma fracionada a cada trés
horas, evitando-se distirbios metabdlicos.

3. CRITERIO DE JULGAMENTO E DE PARTICIPACAO

3.1. PREGAO, tipo MAIOR OFERTA, segundo as condi¢des estabelecidas no edital e nos seus anexos,
cujos termos igualmente o integram;

3.2. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serio acrescidos seus gastos com o condominio e o
consumo de energia elétrica, 4gua e esgoto durante o més de referéncia;

3.3. O prazo de validade da proposta ndo podera ser inferior a 100 dias contados da data de sua entrega.

4. LOCAIS E HORARIOS DE EXECUCAO DOS SERVICOS

4.1. A area a ser concedida esta localizada no Centro de Cultura e Eventos da UFSC, conforme demonstrado
na planta baixa (Anexo III);

4.2. O servico objeto desta concessdo devera ser realizado de segunda a sexta-feira, sendo obrigatoriamente
ofertada a refeicdo do almoco no periodo minimo das 11:00 horas as 14:00 horas;

4.2.1. O horéario de ocupacio para preparacdo e execu¢do dos servicos compreenderd o periodo das
07:00 horas as 16:00 horas.

4.2.2. A CONCESSIONARIA podera executar os servicos aos sibados e domingos ou em outros
horérios, de acordo com a conveniéncia e a critério da CONCESSIONARIA, mediante autorizacao
formal da Dire¢do do Centro de Cultura e Eventos.

4.3. Os dias e o horario de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso escolar, podem ser
alterados por interesse da CONCEDENTE e devidamente comunicado 3 CONCESSIONARIA com
antecedéncia minima de 30 dias.

5. CUSTOS COM IMPOSTOS, TAXAS, ACESSORIOS E OUTROS

5.1. Os custos com os tributos, contribui¢des fiscais e para fiscais que incidam ou venham a incidir, direta e
indiretamente, sobre os servigos, bem como as despesas com pessoal, manutengdo e outros para execu¢do do
objeto, serdo de responsabilidade Unica e exclusiva da empresa vencedora.

33

139



5.2. Sdo custos da CONCESSIONARIA, todo e qualquer valor pertinente 4 aquisicio de pecas para
substituic@o ou ainda para a prestagdo dos servigos como um todo, atendendo plenamente as necessidades da
CONCEDENTE.

6. OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA
6.1. Manter, durante a execucdo do contrato, todas as condi¢des exigidas para a habilitacdo e qualificacdo.

6.1.1. Atender ao cardapio minimo previsto conforme Anexo V constante deste Termo de Referéncia,
submetendo eventuais alteracdes previamente a autorizagdo da CONCEDENTE.

6.2. Atender a todas as determinacgdes federais, estaduais e municipais, referentes ao objeto vinculado desta
concessao.

6.3. Providenciar e manter atualizadas todas as licengas, alvards e encargos tributérios, civis e comerciais
incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base neste Termo de Referéncia.

6.3.1. A CONCESSIONARIA deve apresentar 3 CONCEDENTE, sempre que for solicitada, a
documentagdo comprobatéria citada neste item.

6.3.2. A ndo apresentacido de qualquer certiddo e/ou certificado exigidos neste documento constitui
motivo para rescisdo unilateral do contrato.

6.4. Apresentar a CONCEDENTE, no momento em que se iniciarem 0s servicos, nome completo, e-mail e
telefone do responséavel pela CONCESSIONARIA, que serd seu representante para sanar qualquer eventual
duvida durante a vigéncia contratual.

6.5. Indicar local para entrega de documento de qualquer natureza durante a vigéncia do contrato, ficando
todos os empregados habilitados a recebé-lo.

6.6. Apresentar junto 8 CONCEDENTE comprovagao de contratacdo de seguro contra incéndio e roubo de
bens e equipamentos relativamente a area abrangida, com cobertura adicional dos riscos de explosdo, ou
outro documento que comprove a area segurada, no prazo de 5 dias uteis apds a assinatura do presente
instrumento:

6.6.1. A CONCESSIONARIA ter4 o prazo de 30 dias a contar da apresentacio da comprovacio de
contratacdo do seguro para apresentar cOpia da apdlice definitiva.

6.7. Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, obtencdo de alvards e quaisquer outros encargos
tributarios, civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base neste termo de
concessao.

6.8. Retirar mensalmente na CONCEDENTE os boletos de contraprestacio e proceder a seu pagamento nas
datas e condicdes definidas no presente instrumento.

6.9. Responsabilizar-se pela quitacdo de eventuais multas aplicadas por autoridade federal, estadual ou
municipal relacionadas com os servig¢os prestados.

6.10. Exercer as atividades objeto desta concessdo durante o periodo determinado no item 4.2.1 deste Termo
de Referéncia.

6.10.1. Os dias e horarios de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso escolar, podem ser
alterados por interesse da CONCEDENTE, sendo devidamente comunicado a CONCESSIONARIA com
antecedéncia minima de 30 dias.

6.11. Atender com a méixima polidez e presteza a comunidade universitiria e tantos quantos utilizam o
ambiente objeto desta concessao.

6.12. Oferecer aos usudrios produtos e servicos de boa qualidade e saudaveis.
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6.13. Fixar, em local bem visivel, o valor do quilo da refeicdo, previamente aprovado pela CONCEDENTE,
obedecendo-o integralmente.

6.14. Observar a qualidade dos produtos e o valor definido para o quilo da refei¢do, submetendo previamente
a aprovacdo da CONCEDENTE quaisquer alteracdes, conforme item 9.1.1 deste Termo de Referéncia.

6.15. Zelar pela boa e completa execucdo dos servigos contratados, facilitando, por todos os meios ao seu
alcance, a ampla acdo fiscalizadora dos prepostos designados pela CONCEDENTE, atendendo prontamente
as observacdes e exigéncias que lhe forem solicitadas.

6.16. Permitir a fiscalizacdo da execucdo do contrato por seu fiscal ou por servidor designado pela
CONCEDENTE.

6.17. Corrigir imediatamente eventuais falhas observadas pelo fiscal do contrato ou pela CONCEDENTE.

6.18. Manter e conservar, as suas expensas, a area concedida, devolvendo-a a CONCEDENTE, quando do
término ou da rescisdo da presente concessdo, desocupada e em perfeito estado de conservagdo, condigdes
estas em que declara haver recebido o imével, incluindo pintura nova, nas mesmas cores e padrio da
original.

6.19. Assumir integral responsabilidade por todos e quaisquer danos, diretos ou indiretos, eventualmente
causados a CONCEDENTE ou a terceiros, por si ou seus prepostos, em decorréncia da execucao do contrato.

6.20. Adquirir, instalar e manter as suas expensas, os equipamentos, moveis e utensilios necessarios para o
perfeito funcionamento desta concessdo, devendo retird-los do local quando do término ou rescisdo do
contrato.

6.21. Obter a prévia aprovacdo.da CONCEDENTE para instalar qualquer material ou equipamento elétrico
na 4rea concedida, ap6s a assinatura do presente instrumento.

6.22. Manter nas dependéncias da area concedida equipamentos de combate a incéndio de acordo com as
normas vigentes.

6.23. Instalar exaustor se for verificada a existéncia de cheiro e odor que possam gerar risco ou desconforto
aos usuarios do prédio nas imediagdes da area concedida. Para tanto, a CONCESSIONARIA deveri
apresentar projeto de exaustdo para apreciacdo e aprovagio pela CONCEDENTE.

6.24. Manter, para a prestacdo dos servicos, inclusive no que tange a limpeza do local, empregados
categorizados, identificados com crachds e uniformes que demonstrem o vinculo com a
CONCESSIONARIA e hibeis para executar suas tarefas.

6.25. Manter pessoal capaz de atender aos servicos sem interrupgdes, seja por motivo de férias, licenga, falta
ao servico, demissdo de empregados ou por qualquer outra razdo, mantendo sempre o ndmero de
empregados necessarios para a execuc¢ao dos servigos.

6.26. Fornecer equipamentos de seguranca, ferramentas e outros necessarios para a devida prestacdo do
Servico.

6.27. Assumir toda e qualquer obrigacdo trabalhista, previdenciaria ou civil para com os empregados que
exercerem suas atividades no local objeto desta concessdo, devendo, antes do término do prazo do contrato,
sanar possiveis pendéncias trabalhistas, relacionadas a salérios, férias, aviso-prévio, recolhimento das
contribuicdes trabalhistas e previdencidrias.

6.27.1. A inadimpléncia da CONCESSIONARIA com referéncia aos encargos estabelecidos nio
transfere a responsabilidade por seu pagamento a CONCEDENTE, nem podera onerar o objeto deste
documento, razio pela qual a CONCESSIONARIA renuncia expressamente a qualquer vinculo de
solidariedade, ativa ou passiva, para com a CONCEDENTE.
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6.28. Cumprir rigorosamente as normas de Medicina e Seguranc¢a do Trabalho, observando as determinacdes
da Lei n.° 6.514, de 22/12/1977; Portaria n.° 3.214 de 8/6/1978 do Ministério do Trabalho, publicada no
Didrio Oficial da Unido de 6/7/1988 e suas NR’s (Normas Regulamentadoras), oferecendo a seus
empregados as garantias e medidas indispensaveis de protecdo, seguranca e higiene do trabalho, mediante o
uso de meios de protecdo na execucio dos servigos.

6.29. Assumir as despesas decorrentes de servicos e materiais de limpeza, energia elétrica, agua e
condominio da area ocupada.

6.30. Organizar o espago do restaurante em comum acordo com a Direcdo do Departamento de Cultura e
Eventos (DCEven) da Secretaria de Cultura e Arte (SeCArte), dentro do principio de respeito a
convivialidade dos frequentadores e dos outros estabelecimentos, e ndo instalar aparelhos televisores e de
som.

6.31. Fica proibido 8 CONCESSIONARIA:
6.31.1. Dar outro uso as dependéncias objeto desta concessdo que ndo aquele definido pelo contrato.
6.31.2. Comercializar produtos e/ou servigos diferentes dos especificados no contrato.

6.31.3 Comercializar bebidas alcodlicas, cigarros e drogas licitas e ilicitas de qualquer natureza, bem
como veicular qualquer propaganda ou sugestdo quanto ao seu consumo, nos termos do que dispdem
as Leis n.° 9.294/96 e n.° 8.069/90.

6.31.4. Veicular publicidade em mesas, cadeiras, placas sem a prévia e expressa autorizacdo da
CONCEDENTE.

6.31.5. Alterar a cor das paredes das areas ocupadas sem a expressa autorizacio da CONCEDENTE.

6.32. A CONCESSIONARIA mostra-se ciente de que em caso de qualquer alteracio no horirio de
atendimento da Instituicdo ao longo do ano letivo, o valor da concessdo mensal deverd ser honrado
integralmente, ndo fazendo jus a qualquer pleito no que tange a descontos por tal argumentacdo, ou seja, em
hipétese alguma a UFSC ir4 conceder descontos a esta concessiondria, quando optar em alterar seu horario
de atendimento, como por exemplo, nos recessos escolares, nao limitando-se a estes.

6.33. Repassar aos seus funcionarios as informacdes recebidas pela CONCEDENTE a respeito de Programas
de Uso Sustentavel de Recursos, Programas de Sustentabilidade e companhas educativas.

6.33.1. Fica a CONCESSIONARIA responsivel por informar aos seus funciondrios da
obrigatoriedade de adog¢d@o das praticas de sustentabilidade adotadas pela CONCEDENTE, bem como
por instrui-los acerca da correta destinagdo dos residuos.

6.34. Responsabilizar-se pela correta separacio e destinacdo dos residuos oriundos da limpeza e da produgao
dos alimentos, em consonancia com o Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos da UFSC ou Sistema de
Gestdo Implantado e vigente na UFSC, sendo de sua inteira responsabilidade o transporte até o local
indicado pela CONCEDENTE.

6.34.1. E vedado a CONCESSIONARIA:

a) A utilizacdo e o fornecimento de canudos plasticos, ficando permitida a utilizagdo de canudos
biodegradaveis.

b) A utilizacdo de embalagens plasticas para a viagem, devendo estas ser substituidas por
embalagens de papel ou material biodegradavel.

6.35. Afixar cartazes com materiais educativos, sempre que solicitado pela CONCEDENTE.

6.36. Responsabilizar-se pelo uso racional de recursos, adotando préticas sustentaveis durante a prestacdao
dos servigos.
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6.36.1. Fazer uso racional de 4gua e energia elétrica, adotando medidas para evitar o desperdicio,
bem como fazer manutencdo periddica dos equipamentos elétricos utilizados a fim de garantir a
eficiéncia energética.

6.36.2. Priorizar o uso de materiais e equipamentos provenientes de fontes reciclaveis, renovaveis,
atoxicos e biodegraddveis, em consonancia com a ABNT NBR 15.448-1:2008 e ABNT NBR
15.448-2:2008.

6.36.3. Priorizar a utilizacdo de produtos de limpeza biodegradiveis e concentrados, em consonancia
com a Resolucdo Anvisa n°180/2006.

7. OBRIGACOES DA CONCEDENTE

7.1. Colocar a disposicio da CONCESSIONARIA a érea fisica objeto do contrato de concessio de uso, nos
termos deste documento, do edital e seus anexos.

7.2. Disponibilizar pontos de dgua e energia elétrica, ndo se responsabilizando, porém, por quaisquer
consequéncias decorrentes de interrupcdes no fornecimento provocados pelos fornecedores.

7.3. Acompanhar e fiscalizar, por meio de servidor ou outro preposto por ela indicada, o desenvolvimento
das atividades e o cumprimento das responsabilidades assumidas pela CONCESSIONARIA no contrato de
concessao de uso.

7.4. Exigir pontualidade no cumprimento dos horéarios fixados no contrato.

7.5. Exigir da CONCESSIONARIA, sempre que entender necessario, a comprovacio da regularidade de sua
situacdo para com o recolhimento do INSS e do FGTS de seus empregados.

7.6. Aprovar, emitir e fiscalizar a relacdo de produtos a serem comercializados, podendo introduzir as
modificagdes que se evidenciarem convenientes, observando o padrdo de qualidade.

7.7. Realizar vistorias periddicas para exame das condi¢des de conservagdo das instalacdes utilizadas e do
estado de conservagdo e funcionamento dos equipamentos, mobilirio, aparelhos e instrumentos fornecidos
pela CONCESSIONARIA, necessarios a boa prestacio dos servicos.

7.8. Aplicar as sancOes registradas pela fiscalizacdo do contrato a quaisquer fatos praticados pela
CONCESSIONARIA contrérios ao disposto no edital e contrato, inclusive sugerindo penalidades.

7.9. Apresentar 3 CONCESSIONARIA fatura relativa ao valor da contraprestacio, incluindo os valores
relativos ao consumo de 4gua, energia elétrica e condominio no més correspondente.

7.10 Nao conceder a Concessionaria qualquer desconto motivado pela alteragdao no horario de atendimento
da UFSC.

8. CONTROLE DA EXECUCAO E FISCALIZACAO

8.1. A gestdo do contrato ficard a cargo do (a) Diretor (a) em exercicio do Departamento de Cultura e
Eventos da Secretaria de Cultura e Arte.

8.1.1. E responsabilidade do gestor do contrato tomar decisdes em prol da boa execugdo dos servicos
por parte da CONCESSIONARIA, entre elas a aplicacio das penalidades em conformidade com o
presente documento.

8.2. A fiscalizacdo do contrato serd exercida por servidor devidamente indicado pelo gestor do contrato e
devidamente nomeado por portaria, ao qual competird dirimir as ddvidas que surgirem no curso da prestacdao
dos servigos e de tudo dar ciéncia & Administraciao, conforme art. 67 da Lei n.° 8.666/93.
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8.2.1. Cabe ao fiscal acompanhar a execu¢do do contrato, registrando em relatdrio todas as ocorréncias
relacionadas com a sua execu¢do, determinando o que for necessario a regularizacdo das falhas ou
defeitos observados.

8.2.2. Cabe ao fiscal relatar ao gestor do contrato eventuais irregularidades cometidas pela
CONCESSIONARIA no cumprimento de seu contrato.

8.2.3. As notificacdes das irregularidades constatadas na execucdo do contrato serdo encaminhadas por
escrito 8 CONCESSIONARIA, estipulando prazo para as devidas correcdes.

8.2.4. Os esclarecimentos solicitados pelo fiscal do contrato deverdo ser prestados imediatamente, salvo
quando implicarem em indagacdes de cariter técnico, hipdtese em que serdo respondidas no prazo
méximo de 24 horas.

8.2.5. Vencido o prazo dado pela fiscalizagdo para a correcdo de eventuais falhas e ndo sanadas as
ilicitudes identificadas, a CONCEDENTE aplicara as devidas penalidades.

8.3. A fiscalizagdo ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONCESSIONARIA, inclusive perante
terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢des técnicas, vicios redibitorios ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, nao implica em
corresponsabilidade da CONCEDENTE ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da
Lei n.° 8.666/93.

8.4. A CONCESSIONARIA deverid permitir aos representantes da CONCEDENTE livre acesso, em
qualquer época, sem qualquer aviso prévio, para fiscalizacao das instalacdes da concessdo, em cumprimento
ao que dispdem as determinagdes legais.

8.5. A acdo ou omissdo, total ou parcial, da fiscalizagio da CONCEDENTE sobre a CONCESSIONARIA
ndo eximird esta de total responsabilidade quanto a execuc¢do dos referidos servigos.

9. DETALHAMENTO DOS SERVICOS

9.1. A CONCESSIONARIA devera fornecer refeicdes do tipo buffet por quilo, atendendo aos critérios
estabelecidos neste Termo de Referéncia.

9.2. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar em local de facil acesso e com boa visibilidade os precos
acordados em contrato.

9.2.1 O valor maximo a ser cobrado por quilo da refeicdo ndo devera exceder R$ 39,52, nos
primeiros 12 (doze) meses. Apés este periodo, o valor podera ser reajustado conforme o Indice
Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA).

9.2.2 O valor de referéncia foi obtido por meio da atualizacdo do valor da refeicdo do dltimo
contrato firmado pelo IPCA, conforme céalculo anexado no Processo desta licitacdo.

9.3. A CONCESSIONARIA devers utilizar tantos profissionais quantos forem necessirios para que o
servigo seja prestado com presteza e agilidade, evitando a formacao de longas filas em qualquer momento.

9.3.1. A CONCESSIONARIA deverd manter em lugar visivel quadro com a relagdo nominal dos
empregados que executardo os servigos de que trata o objeto do edital, devidamente atualizada.

9.3.2. Cabera 2 CONCESSIONARIA promover, sem Onus para a CONCEDENTE, cursos de
treinamento geral e especifico por drea de atuagdo, conforme determina a legislagc@o pertinente.

9.3.3. Um empregado devera ser alocado para trabalhar exclusivamente no caixa, de acordo com as
seguintes condigdes:

a) Deverd usar uniforme em cor diferente, preferencialmente na cor clara;
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b) Ndo poderd preparar nem servir alimentos;

¢) Nao poderd manipular objetos, instrumentos e utensilios que entrardo em contato com
alimentos.

d) Nao poderéd transitar nas dependéncias da cozinha nem na &rea interna do balcido de
atendimento ao cliente.

9.3.4. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na elaboragdo das refeigdes,
bem como de seus acompanhamentos, deverdo ser de primeira qualidade e apresentarem-se em perfeitas
condi¢des de preservacdo, garantindo o bem estar da comunidade e deverdo ter seus recebimentos
programados dentro do expediente administrativo da contratante, podendo ser fiscalizado pelos Orgios
competentes da Saude e da Vigilancia Sanitaria.

9.4. A CONCESSIONARIA deverd manter a seu servico a assisténcia de um nutricionista devidamente
habilitado e registrado em Conselho de Classe como funcionario ou como consultor. A carga horéria de
trabalho desse profissional, bem como suas atribui¢cdes, deve estar em consonancia com a Resolucdo do
Conselho Federal de Nutricionistas.

9.4.1. O nome deste profissional devera ser informado 8 CONCEDENTE em até 5 (cinco) dias apds o
inicio do funcionamento dos servicos desta concessao e fixado em local visivel no estabelecimento.

9.5. E vedado 2 CONCESSIONARIA oferecer servico do tipo “tele-entrega”, sendo permitida a
disponibilizacdo de recipientes ou quaisquer outras embalagens para os usudrios que nao desejam usufruir a
refeicdo no local, caracterizando a funcido de “marmita®,

9.6. A CONCEDENTE nao fornecera 'quaisquer equipamentos, sendo esses de responsabilidade da
CONCESSIONARIA.

9.7. A CONCESSIONARIA  devera providenciar o ferramental, maquindrio, transporte, servicos
complementares, aparelhamento e recursos adequados e necessérios ao perfeito andamento e boa execugio
dos servicos ligados ao objeto desta Concorréncia, nao cabendo a CONCEDENTE qualquer
responsabilidade na condugdo, apoio ou servigos indiretos motivados pelo objeto desta licitagcdo.

9.8. Quanto a limpeza e as boas condicdes de higiene, a CONCESSIONARA terd as seguintes
responsabilidades:

9.8.1. Observar rigorosamente a legislacdo sanitaria.

9.8.1.1. A CONCESSIONARIA ficari sujeita a fiscalizacgio do Conselho Regional de
Nutricionistas e dos 6rgdos governamentais de saide publica, obrigando-se a prestar todos os
esclarecimentos que lhe forem solicitados.

9.8.1.2. Em caso de interdi¢do das instalacdes ou paralisagdo temporiria do servico, e em
decorréncia de auto de infra¢do, o contrato podera ser rescindido de pleno direito, adotando-
se imediatamente as demais providéncias cabiveis.

9.8.2. Providenciar diariamente:
9.8.2.1. Varricdo de areas de ocupacdo externas e internas;
9.8.2.2. Limpeza geral e sanitizacdo dos equipamentos e utensilios;

9.8.2.3. Limpeza e sanitizacdo adequada dos recipientes e locais de acondicionamento do
lixo;

9.8.2.4. Lavagdo de paredes, pisos, vidros, portas, janelas (inclusive das areas externas), coifas,
camaras, freezers, equipamentos, sistema de exaustdo, ventiladores, entre outros;
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9.8.2.5. Limpeza dos balcdes de distribui¢do, mesas e cadeiras para que permanecam livres de
residuos de alimentos;

9.8.2.6. Recolhimento das bandejas e limpeza das mesas ocupadas pelos usudrios do
restaurante.

9.8.3. Realizar a separagdo dos residuos (rejeitos, reciclaveis e organicos) em recipientes de acordo
com o Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos da UFSC e o Sistema de Gestao Implantado na
Universidade, ficando sob responsabilidade da Contratante a destinacio destes residuos.

9.8.3.1. Fica expressamente proibido o fornecimento ao consumidor de sobras ou restos de
alimentos que ja tenham sido servidos anteriormente, bem como seu reaproveitamento para
elaboragdo e/ou recheios de outros alimentos que serdo servidos;

9.8.3.2. A Contratada devera recolher 6leo utilizado nas frituras, que deverd ser destinado de
acordo com o constante do Plano de Gerenciamento de Residuos Sélido e Sistema de Gestdo
Implantado na Universidade, com a total proibicdo de que este seja despejado na rede de
esgoto;

9.8.3.3. Nao é permitido o uso de gorduras ou 6leos de frituras em geral que apresentarem
sinais de saturacdo, modificagdes em sua coloracdo, presenca de residuos queimados ou
qualquer outra modificacdo que possa causar males a satide do consumidor;

9.8.3.4. E de responsabilidade da Contratada dar a destinacio adequada de residuos perigosos
(lampada, pilhas, baterias, lata de tinta), eletroeletronicos e de mobilidrio. Caso a destinacdo
ndo seja realizada de forma adequada o estabelecimento levard multa;

9.8.3.5. A Contratada deverd fornecer lixeira, contentor, entre outros mobilidrios urbanos para
acondicionamento _dos residuos reciclaveis e rejeitos, quando for solicitado pela institui¢o,
para armazenar todo o residuo produzido no estabelecimento até a coleta realizada pela
Contratante.

9.8.4. Instruir os empregados acerca da forma de coleta do lixo, de acordo com os procedimentos
estabelecidos pela CONCEDENTE.

9.8.5. A Contratada deverd realizar uso racional de dgua e energia elétrica, adotando medidas para
evitar o desperdicio e mantendo critérios especiais e privilegiados para aquisicio e uso de
equipamentos e complementos que promovam a redu¢do do consumo.

9.8.6. A Contratada devera utilizar somente equipamentos compativeis com as instalagdes do local,
principalmente de infraestrutura, se necessario, devera consultar a equipe técnica da Contratante a
respeito das limitacdes do espaco.

9.8.7. A Contratada devera observar regularmente a manutenciao dos equipamentos eletronicos que
utiliza visando eficiéncia energética.

9.8.8. A Contratada dever4 reparar imediatamente qualquer vazamento de agua que for percebido no
estabelecimento.

9.8.10. Observar sempre em seus servicos as normas de higiene sanitdria estabelecidas pela
autoridade competente de Sadde Publica e Portaria n.° 1.428/93, ou equivalente, do Ministério da
Saude, que trata do Regulamento Técnico para Inspecdo Sanitdria de Alimentos e Padrio de
Qualidade para Servicos e Produtos na 4rea Alimentar.

9.8.11. Manter efetivo controle em todos os procedimentos, conforme Resolu¢do RDC n.° 216
de 15/9/2004 (Regulamento Técnico de Boas Préaticas para Servicos de Alimentacdo) e Portaria n.°
1.428, de 26/11/1993 (Manual de Boas Préticas para Servicos de Alimentacdo), ambas do
Ministério da Saude.
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9.8.12. Seguir todos os procedimentos técnicos adequados ao pré-preparo e preparo dos alimentos,
garantindo sua qualidade higi€nico-sanitaria e nutritiva.

9.8.13. Manter permanentemente na area concedida a Caderneta de Inspecdo Sanitiria e o
Alvara Sanitério, disponibilizando-os a fiscaliza¢do sempre que solicitados.

9.8.14. Manter na 4rea concedida formulario com controle didrio das temperaturas dos equipamentos
como geladeiras, freezers, estufas, balcdes de distribuicdo de refei¢des, etc. Para isso, é necessario
adquirir termdmetro para medi¢do dessas temperaturas.

9.8.15. Apresentar procedimentos adequados para perfeita recep¢do e armazenamento dos produtos
pereciveis e ndo pereciveis, obedecendo aos critérios que garantam a manuten¢do da qualidade
dos produtos, tais como:

a) Prazo de validade, etiquetagem, temperatura de acordo com o gé€nero.
b) Disposi¢do dos diferentes grupos de matérias-primas conforme suas caracteristicas.
¢) Monitoramento de temperaturas para manuten¢ido do produto em estoque.

d) Recusa dos alimentos que estejam com prazo de validade vencido e aqueles improprios
para o consumo devido a possiveis alteracdes ocorridas.

9.8.16. Sempre que ocorrerem indicios de irregularidades, a CONCEDENTE solicitard de
laboratério especializado a realizacdo de analises microbioldgicas de amostras coletadas, cujo custo
deveri ser ressarcido pela CONCESSIONARIA no prazo de trinta dias.

9.8.17. Implantar e implementar as Boas Préticas de Fabricacgao.

9.8.18. Responsabilizar-se inteiramente pela limpeza dos residuos das fossas e caixas de gorduras
provenientes da concessdo e verificar rotineiramente o seu estado de conservacdo. Havendo
necessidade de fossa especifica, a CONCESSIONARIA fica com responsabilidade pelas despesas e
execucao das obras necessarias.

9.8.19. Manter um programa de desinsetizacdo e desratizacdo periddico com frequéncia trimestral
ou de acordo com a necessidade local.

a) A execuc¢do da desinsetizacdo e desratizacdo s6 poderdo ser realizadas com a autoriza¢io
por escrito da CONCEDENTE.

b) A CONCESSIONARIA deveri responsabilizar-se pela preparacio do local a ser
desinsetizado e desratizado, providenciando a higienizacdo do espaco e a retirada de
alimentos, utensilios etc., facilitando assim a eficicia do procedimento e eliminando os riscos
a saude dos usudrios.

c¢) Exigir das empresas responsaveis pelo servi¢o de desinsetizagdo e desratizagao:
c.1) Apresentacdo de alvard de funcionamento expedido pelo Centro de Vigilancia
Sanitéria.
c.2) Apresentacdo de informacdes seguras sobre o uso de inseticidas utilizados,

especialmente, quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do local.

c.3) Que os responsaveis pela aplicacdo destes inseticidas usem uniformes e
EPI’s, de acordo com a legislagcdo em vigor.

10. PESQUISA DE SATISFACAO

N

10.1. Poderd ser efetuada, anualmente, pela CONCEDENTE, pesquisa de opinido junto a clientela da
lanchonete para avaliar o grau de satisfacdo quanto aos aspectos previstos no item 10.3.
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10.1.2 A pesquisa deverd ser elaborada e divulgada preferencialmente por meio de questionarios
enviados aos usudrios vinculados ao CCEven via correspondéncia eletronica e/ou enquete.

10.2. A pesquisa de satisfacdo devera entrevistar alunos e servidores da CONCEDENTE que utilizem os
servigos prestados;

10.3. Avaliar-se-4 em 6timo, bom, regular, ruim e péssimo os seguintes aspectos:
10.3.1. Qualidade dos alimentos;
10.3.2. Qualidade das bebidas;
10.3.3. Variedade de op¢des de alimentos no buffet;
10.3.4. Qualidade do atendimento;
10.3.5. Limpeza do ambiente;
10.3.6. Nivel geral de satisfagao;
10.3.7. Outros aspectos necessarios.

10.4. Os itens das pesquisas de satisfacdo serdo considerados insatisfatérios quando o somatdrio de

LR N3

“péssimo”, “ruim” e mais da metade de “regular” for igual ou maior que 50% (cinquenta por cento) do total
da pesquisa.

10.5. Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfacao for insatisfatério, a CONCEDENTE devera:
10.5.1. Indicar 2 CONCESSIONARIA os itens insatisfatorios.
10.5.2. Solicitar a imediata melhoria dos itens em questao.

10.6. Caso a pesquisa de satisfacdo apresente resultado insatisfatorio:

10.6.1. Em até trés itens, serd encaminhada comunicacdo formal a fim de obter imediata resolucao dos
problemas apresentados.

10.6.2. De quatro a cinco itens, a administracio poders aplicar adverténcia 3 CONCESSIONARIA.
10.6.3. De seis a sete itens, a administracao podera aplicar multa de grau 4, conforme Anexo II.
10.6.4. em todos os itens, a administracio podera aplicar multa de grau 5, conforme Anexo IL.

10.7. Caso haja reincidéncia de pesquisa de satisfagdo, no periodo de um ano, com resultado insatisfatério:
10.7.1. Em até trés itens, a administracio poder aplicar adverténcia 4 empresa CONCESSIONARIA.
10.7.2. De quatro a cinco itens, a administracdo podera aplicar multa de grau 4, conforme Anexo II.

10.7.3. Em seis ou mais itens, a administracdo poderd aplicar multa de grau 5, conforme Anexo II,
podendo, ainda, rescindir o termo de concessao de uso.

10.8. Apos a aplicacdo de duas adverténcias em um periodo inferior a doze meses a CONCEDENTE podera
aplicar multa de grau 5, conforme tabela do Anexo II.

10.9. Ap6s a aplicacdo de duas multas - que ndo se enquadrem na hipétese do item 10.7.3 - em um periodo
inferior a doze meses a CONCEDENTE poder4 rescindir o termo de concessdo de uso.

11. OBRAS E BENFEITORIAS

11.1. As obras necessérias ao imdvel objeto do contrato que importarem na seguranca ou solidez do prédio
serdo executadas pela CONCEDENTE. As demais serdo executadas pela CONCESSIONARIA, as suas
exclusivas expensas, sem direito a reten¢c@o ou indenizagdo.
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11.2. Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na 4rea concedida, ainda que necessiria, serd
indispensavel prévia e expressa autoriza¢do por escrito da CONCEDENTE e ela passard a constar como
parte integrante do patrim6nio da CONCEDENTE, independentemente de indenizacao.

11.3. Finda a concessdo de uso, a CONCEDENTE podera, justificadamente, exigir que as benfeitorias ou
modificagdes introduzidas sejam retiradas as expensas da CONCESSIONARIA, que, neste caso, ficara
obrigada a pagar a concessdo mensal devida até que a 4rea objeto do ajuste seja efetivamente restituida a
CONCEDENTE.

11.4. A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-a pelas redes de instalagdes internas (elétricas, hidraulicas e
rede de gis se houver) da 4rea concedida, devendo manté-las em perfeitas condicdes de uso e
funcionamento, devendo para isso:

11.4.1. Comunicar por escrito a CONCEDENTE qualquer dano ou avaria as instalagdes, ficando
obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

11.4.2. Providenciar imediatamente o reparo das instalacdes ou mesmo a substituicdo por outra nova,
em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus empregados ou prepostos, no
desempenho de suas tarefas ou em conex@o com elas.

11.4.3. Realizar acréscimos de cargas elétricas nas redes de instalacdo somente apds serem
devidamente analisados pela CONCEDENTE, por meio de aprovacdo prévia e por escrito do setor
técnico vinculado a Secretaria de Obras e Meio-Ambiente (SEOMA/UFSC).

11.5. Toda a manutencdo efetuada nas instalagdes, preventiva ou corretiva, no ambito do objeto do contrato
sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA, que arcara com o 6nus advindo dessa acdo.

11.6. Ao inicio da vigéncia do contrato, a CONCEDENTE entregarda 4 CONCESSIONARIA, acompanhado
das chaves da 4rea concedida, relatério informando as condi¢des da area, que devera ser entregue nas
mesmas condicdes ao final da vigéncia contratual.

11.7. Caso haja qualquer divergéncia entre as condi¢des iniciais da area concedida e as condi¢des no final da
vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a executar as obras necessdrias aos reparos. Caso o
periodo necessdrio para a execucdo dos reparos ultrapasse a vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA
obriga-se a efetuar o pagamento da contraprestacéo até a data da efetiva desocupacio.

12. PAGAMENTOS

12.1. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serio acrescidos seus gastos com o condominio e
o consumo de energia elétrica, dgua, esgoto e condominio durante o més de referéncia.

12.1.1. O célculo da demanda mensal de 4gua, esgoto e energia elétrica, bem como despesas
condominiais, sera realizado pela CONCEDENTE tomando por base os gastos incorridos para o local,
dados os equipamentos utilizados e as obrigatoriedades assumidas.

12.2. A contraprestacio devera ser paga pela CONCESSIONARIA até o quinto dia do més subsequente ao
vencido, por meio de boleto emitido pela CONCEDENTE, em instituicdo bancaria designada pela UFSC.

12.3. O atraso no pagamento da concessio ou demais encargos implicard na aplicacdo de multa de 2% sobre
o valor atualizado da fatura além de juros de 0,1% ao dia, independentemente da possibilidade de rescisdo do
contrato.

12.4. Caso a CONCESSIONARIA seja impedida pela CONCEDENTE de executar seus servi¢os nos
horarios definidos por este documento, serd descontado da contraprestacio mensal o valor proporcional ao
periodo durante o qual essas atividades estiverem paralisadas.
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12.4.1. Qualquer desconto que venha a ser concedido 3 CONCESSIONARIA sera aplicado sobre a
contraprestacdo com data de vencimento subsequente a data de comprovacdo do direito ao referido
desconto.

12.5. E responsabilidade da CONCESSIONARIA retirar o boleto emitido pela CONCEDENTE até o dia 30
do més de referéncia para efetuar o pagamento no prazo estipulado no caput desta clausula.

12.5.1. A ndo retirada do boleto até a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada como
justificativa para o ndo pagamento de qualquer contraprestagao.

12.6. Depois de realizado o pagamento, a CONCESSIONARIA devera fornecer c6pia de comprovante a
CONCEDENTE sempre que solicitado.

12.7. Dar-se-a inicio a cobranga da contraprestacdo a partir da data de inicio da prestagdo dos servigos,
devendo a CONCESSIONARIA iniciar as atividades em no maximo dez dias apds a assinatura deste Termo
de Referéncia.

13. REQUISITOS DE QUALIFICACAO TECNICA

13.1. Devera constar obrigatoriamente na proposta dos licitantes, além daqueles que o Departamento de
Licitacdes vier a exigir em edital, os seguintes documentos:

13.1.1. Prova de capacidade técnica da empresa, mediante a apresentacdo de atestado(s) de
capacidade técnica, fornecido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove a
aptiddo do licitante para o desempenho de forma adequada das atividades do tipo: restaurantes,
lanchonetes, bares, confeitarias, padarias, rotisserias e/ou congéneres atuantes com a comercializagdo,
fornecimento e/ou preparo de géneros alimenticios em geral.

a) Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou decorrido no
minimo 1 (um) ano do inicio de sua execucdo, exceto se houver sido firmado para ser executado
em prazo inferior.

13.1.2. Declaracao de visita realizada ou ndo realizada para conhecimento das instalacdes e local de
execucao dos servicos, conforme modelos no Anexo IV.

a) Informacdes sobre os locais de execug@o do objeto para a realizacdo da visita técnica poderdo ser
obtidas junto ao Centro de Cultura e Eventos, com Rosemar da Silva ou Thayse Fernandes
Cherem, por meio do telefone (48) 3721-6318.

14. FORMALIZACAO DO TERMO DE CONTRATO, VIGENCIA, VALOR, RESCISAO E
ALTERACOES

14.1. Termo de Contrato e Vigéncia:
14.1.1. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 meses, tendo inicio na data de sua assinatura.

14.1.2. O contrato sera prorrogado, mediante termo aditivo, a cada 12 meses, até o limite de 60 meses,
caso sejam preenchidos os requisitos abaixo enumerados de forma simultinea, e autorizado
formalmente pela autoridade competente:

a) Os servigos foram prestados regularmente;

b) A CONCESSIONARIA nio tenha sofrido qualquer punicdo de natureza pecunidria, exceto
a decorrente do item 10 deste Termo de Referéncia;

¢) A CONCEDENTE ainda tenha interesse na realizacao do servigo;

d) O valor do contrato permaneca economicamente vantajoso para a CONCEDENTE; e
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e) A CONCESSIONARIA concorde com a prorrogagio.
14.2. Reajuste:

14.2.1. O valor da concessdo serd reajustado anualmente de acordo com a variagdo acumulada do
IGP-M ou qualquer outro indice oficial, se houver determinacdo por parte do Governo Federal ou
dos 6rgdos de controle, passando a dar-se incidéncia do reajuste em periodos menores assim que o
admitirem os dispositivos legais e regulamentares aplicéveis.

14.3. Rescisao de Contrato:
14.3.1. A rescis@o do contrato podera ser:

a) Determinada por ato unilateral e escrito da CONCEDENTE, nos casos enumerados nos
incisos I a XII do artigo 78 da Lei n°® 8.666/93, notificando-se a CONCESSIONARIA com
antecedéncia minima de 30 dias;

b) Amigével, por acordo entre as partes, reduzido a termo, desde que haja conveniéncia para a
CONCEDENTE;

¢) Judicial, nos termos da legislacdo vigente sobre a matéria.
14.3.2. Sera considerado justo motivo para rescisao unilateral do contrato pela CONCEDENTE:

a) A inexecucdo total ou parcial deste contrato, conforme disposto nos artigos 77 a 80 da Lei
n.° 8.666/93.

b) A suspensdo, paralisa¢cdo ou descumprimento das atividades estabelecidas nas clausulas do
instrumento contratual, sem justa causa e sem a prévia autorizacdo por escrito da
CONCEDENTE;

¢) A incidéncia de irregularidade notificada pelo fiscal do contrato por mais trés vezes durante
a execucao do instrumento de concessiao, na mesma incidéncia;

d) A interdicdo das instalagdes ou paralisagdo temporaria dos servicos por conta da
CONCESSIONARIA, ou em decorréncia de auto de infracao;

e) A ocorréncia de qualquer dos motivos enumerados no art. 78 da Lei 8.666/93,
independentemente de qualquer notificacdo judicial ou extrajudicial.

14.4. Alteracoes de Contrato:

14.4.1. Os termos de contrato poderdo ser alterados nos casos previstos no art. 65 da Lei 8.666/93,
desde que haja interesse da contratante, com apresentagdo das devidas justificativa, sempre por meio
de termos aditivos e apostilamentos, se for o caso.

15. GARANTIA DO CONTRATO

15.1. A CONCESSIONARIA devera prestar garantia para assegurar o fiel cumprimento das obrigacdes
assumidas, no percentual de 5% do valor contratado, apresentando a CONCEDENTE, até cinco dias uteis
apds a assinatura do contrato, comprovante de uma das modalidades de garantia prevista no art. 56 da Lei
8.666/93;

15.2. O valor da garantia serd liberado pela CONCEDENTE, no prazo de 30 dias, a partir do término do
contrato, se cumpridas todas as obrigacdes devidas pela CONCESSIONARIA, inclusive recolhimento de
multas e satisfacdo de prejuizos que tenham sido causados a CONCEDENTE na execu¢do do objeto do
contrato, respeitando-se o disposto sobre o assunto no Decreto-lei 1.737/79, que disciplina os depésitos de
interesse da administracdo publica efetuados na Caixa Econdmica Federal, e no artigo 82 do Decreto
93.872/86.
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15.3. No caso de rescisdo do contrato motivada por sua inexecucdo total ou parcial por parte da
CONCESSIONARIA, a garantia serd executada para ressarcimento 3 CONCEDENTE dos valores das
multas e indenizacdes devidos, além de se sujeitar a CONCESSIONARIA a outras penalidades previstas na
legislacdo pertinente.

15.4. No caso de interesse das partes na prorrogacdo do contrato, a CONCESSIONARIA deve renovar a
garantia, na forma do caput desta clausula.

16. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

16.1 Pela inexecucdo total ou parcial do contrato a Administragdo poderd, garantida a prévia defesa, aplicar a
CONTRATADA as sang¢des previstas no item 20 do Edital do Pregdo em referéncia, com seus Anexos.

17. Equipe de Apoio

17.1. Membros Titulares:

Nome: Rosemar da Silva Nome: Thayse Fernandes Cherem

CPF: 417.498.479-49 CPF: 046.174.149-08

17.2. Membros Suplentes:

Nome: Andrea Burigo Ventura Nome: Marco Aurélio Ribeiro da Silva
CPF: 909.221.159-15 CPF: 485.159.300-72
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ANEXO II - TABELA DE MULTAS

1. Pela inexecugdo total ou parcial do presente objeto a CONCEDENTE, garantida a prévia defesa, aplicaré a

CONCESSIONARIA as seguintes sangdes:

INFRACAO GRAU
Servir alimento contaminado ou deteriorado. Por vez. 06
Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢ca maior ou caso fortuito, os servicos previstos no Termo de 05
Concessdo de Uso. Por dia.
Servir bebidas alcodlicas. Por vez 05
Utilizar as dependéncias da CONCESSIONARIA para fins diversos do objeto do Termo de Concessio de Uso. 04
Por vez.
Reutilizar géneros preparados e nfo servidos em cardapio de dia subsequente. Por dia. 03
Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servicos realizados, ndo sendo autorizada a tal cobranga. Por 02
vez.
Permitir a presenca de empregado nio uniformizado ou sem sapato fechado. Por empregado e por dia. 01
Atrasar, sem justificativa, o inicio do servi¢o objeto do Termo de Concessdo de Uso. Por dia. 01
Permitir a presenca de empregado sem o adequado atestado de saide ocupacional. Por empregado e por dia. 01
Deixar de: Cumprir horéario de funcionamento, determinado pela CONCEDENTE. Por vez. 04
Remover o lixo. Por dia. 03
Providenciar a limpeza, higienizacdo, desinfeccao e imunizacdo das dreas e instalacdes utilizadas, 03
apds a notificacdo da CONCEDENTE e no prazo que foi fixado. Por vez.
Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados improprios para o 03
consumo. Por dia.
Cumprir o cardédpio minimo, disponivel no Anexo V do Edital, sem prévia autorizacao da 02
CONCEDENTE. Por vez
Respnonder. no nrazo fixado. a solicitacdo ou reauisicio da CONCEDENTE. Por vez 02
Cumprir determinag@o formal ou instru¢do complementar da CONCEDENTE. Por dia. 02
Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de multas, ap6s
reincidéncia formalmente notificada pela CONCEDENTE. Por item descumprido e em que tenha 0
ocorrido reincidéncia.
Manter empregado qualificado para responder perante a CONCEDENTE. Por vez. 01
Expor o preco do quilo em lugar visivel. Por dia. 01
Manter documentacao legal. Por vez. 01

1.1. Para efeito de aplicacdo das multas, as infragdes sdo atribuidos graus, conforme a seguinte tabela:

GRAU CORRESPONDENCIA

R$ 50,00

R$ 70,00

R$ 100,00

R$ 200,00
R$ 1.000,00
R$ 2.000,00
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ANEXO III - PLANTA BAIXA
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ANEXO IV - MODELOS DE DECLARACAO DE VISITA TECNICA

Eu, XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX (Representante Legal devidamente qualificado) da empresa
XXX XXXXXXXXXXXXXX, DECLARO, para os devidos fins, que visitei as dependéncias do prédio do Centro
de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven), o local onde por meio de concessao
de uso de area fisica da Universidade Federal de Santa Catarina sera executada a exploracao e
operacao comercial de servicos de restaurante, tendo tomado conhecimento de todas as peculiaridades e
caracteristicas do local, inclusive, das possiveis dificuldades que possam onerar futuramente nossa empresa na
execucdo do mesmo.

Assim, declaro que estou ciente de que o preco proposto pela empresa estd de acordo com as exigéncias do Edital
e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o compromisso de honrar plenamente todas as
exigéncias do instrumento convocatério n® (citar o nimero do edital), sem quaisquer direitos a reclamacdes
futuras, sob a alegacdo de quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no orcamento apresentado utilizados na elaboracio da
proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, ndo cabendo qualquer tipo de reclamagdo posterior por parte da
empresa quanto a estes valores.

Floriandpolis, XX de XXXXXXX de 2020.

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL)
CPF n’:
RG °:

(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

Observacio: Esta declaracao devera ser emitida preferencialmente em papel que identifique o licitante.
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MODELO DE DECLARACAO DE NAO VISITA

Eu, XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX (Representante Legal devidamente qualificado) da empresa
XXXXXXXXXXXXXXXXX, DECLARO, para os devidos fins, queNAQ visitei as dependéncias do prédio do
Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven), o local onde por meio de
concessao de uso de area fisica da Universidade Federal de Santa Catarina sera executada a exploracio e
operacao comercial de servicos de restaurante, por op¢do propria, assumindo assim que CONCORDO com
todas as condicdes estabelecidas no Edital e seus anexos, e que ainda, assumo toda e qualquer responsabilidade
pela ocorréncia de eventuais prejuizos em virtude de sua omissdo na verificagdo das condi¢cdes do local de
execugdo do objeto do certame.

Assim, declaro que estou ciente de que o preco proposto pela empresa estd de acordo com as exigéncias do
Edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o compromisso de honrar plenamente todas as
exigéncias do instrumento convocatério n.° (citar o nimero do edital), sem quaisquer direitos a reclamagdes
futuras, sob a alegac@o de quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no orcamento apresentado utilizados na elaboracio da
proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, ndo cabendo qualquer tipo de reclamacgado posterior por parte da
empresa quanto a estes valores.

XXXXXXXXX, XX de XXXXXXX de 2020.

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL)
CPF n’:
RG n°:

(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

Observaciao: Esta declaracao devera ser emitida preferencialmente em papel que identifique o licitante.
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ANEXO V - CARDAPIO MINIMO OBRIGATORIO

1. O carddpio a seguir

constitui o minimo obrigatério a ser fornecido, diariamente, pela

CONCESSIONARIA, salvo expressa disposi¢io em contrério.

CARDAPIO OBRIGATORIO

ITEM COMPOSICAO

Alface e tomate
2 (duas) opg¢des de vegetais folhosos (além de alface crespa).
3 (trés) opgbes de vegetais crus (além de tomate), que ndo poderdo ser
combinados com embutidos, cremes, maionese ou tempero industrializado ou
picante.
3 (trés) opgdes de vegetais cozidos (ndo tubérculo), que ndo poderdo ser
combinados com embutidos, cremes, maionese ou tempero industrializado ou

SALADAS picante.
3 (trés)opgdes de saladas compostas com mais de dois ingredientes (vegetais
crus e/ou folhosos, cereais, leguminosas, frutas secas e oleaginosas, carne
branca, etc.). Ervas e condimentos nao serdo considerados ingredientes.
OBS:

* As saladas -extras servidas deverdo ser expostas em recipientes
adequados de forma a manter a temperatura dentro dos padrdes exigidos
pela legislac@o.

* Agzeite, vinagre, graos, sementes, ervas frescas e dessecadas, e outros
ingredientes, para compor a salada, deverdo estar disponiveis no balcdo
de distribuicao.

e 3 (trés) tipos de molhos para salada deverdo estar disponiveis no balcao
de distribui¢do. Tais molhos deverdo ser expostos sob recipientes com
gelo e assim mantidos até o final do horério do almoco.

e No minimo 1 (uma) op¢do de molho deve ser natural e nao ter leite e
derivados na composicao.

Arroz branco

Arroz integral

Arroz branco composto, risotos e paellas
Feijao colorido e preto, alternados diariamente
OBS:

* 1 (um) tipo de preparacdo produzida com carnes vermelhas, utilizando-
se alternadamente e nao coincidentes na mesma semana, alcatra,
maminha, contrafilé, coxdao mole, miolo de alcatra, patinho, cox@o duro
e lagarto. Nao sera permitida a inclusdo de cortes com 0sso.

ACOMPANHAMENTOS * 1 (um) tipo de preparacdo produzida com carnes de aves. Os tipos de
QUENTES corte de aves permitidos nessa op¢do serdo: peito sem osso, filé de peito,
coxa e sobrecoxa desossada de qualquer ave (frango, peru, pato, chester,

etc.)

* 1 (um) tipo de preparacdo produzida com pescados - Os pescados (filé
ou postas) permitidos serdo badejo, pescada amarela, surubim, salmio,
bacalhau, congro rosa (ou congrio rosa), tilapia, merluza, tambaqui,
linguado e robalo, que deverido ser servidos alternadamente e nao
coincidentes na mesma semana.

* 1 (um) tipo de preparacdo produzida com visceras, embutidos, carnes
com 0sso, carnes suinas, frutos do mar e feijoada. Os pertences da
feijoada deverdo ser servidos separadamente em réchauds proprios.
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1 tipo de preparacdo grelhada ou assada sem molhos cremosos com
carne branca magra, diariamente.

Pratos principais servidos além dos determinados contratualmente
deverdo ser expostos em recipientes adequados de forma a manter a
temperatura dentro dos padrdes exigidos pela legislacao.

PRATO VEGETARIANO

1 (um) tipo de preparacdo na qual as carnes brancas (aves e peixes),
vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.) e visceras ndo facam parte.
Deverdo ser utilizadas proteinas provenientes de leite e derivados, ovos,
soja e gliten.

GUARNICOES

1 (um) tipo de preparacdo de vegetal refogado (ndo tubérculo), sem a
adi¢do de carnes brancas (aves e peixes) e vermelhas (bovina, suina,
caprina, etc.) e visceras

1 (um) tipo de massa (talharim espaguete, ravidli, nhoque, capelete,
lasanha, canelone, etc.)

1 (um) tipo de preparacdo a base tubérculos, frituras, tortas etc.

Diariamente, a segunda ou a terceira op¢do nao devera conter entre seus
ingredientes carnes brancas (aves e peixes) e vermelhas (bovina, suina,
caprina, etc.), visceras e embutidos.

Guarnig¢oes servidas além das determinadas contratualmente deverao ser
expostas. em recipientes adequados de forma a manter a temperatura
dentro dos padrdes exigidos pela legislacdo.

As trés opcdes deverdo ser programadas de forma a combinar com os
pratos principais.

SOBREMESAS

Frutas — pelo menos 2 (duas) variedades, em porcdoes embaladas
individuais.

Salada de fruta — composta por mamao, banana, maca e laranja.

Doces elaborados — 2 (duas) variedades (pavés, tortas, pudins etc.)
Doces simples — 2 (duas) variedades (gelatina, frutas em calda, doces de
frutas em barras, doce de leite, etc.)

Sobremesas dietéticas — 1 (uma) variedade

Sobremesas servidas além das determinadas contratualmente deverdo ser
expostas em recipientes adequados de forma a manter a Temperatura
dentro dos padrdes exigidos pela legislacao.
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ANEXO VI - MINUTA DO TERMO DE CONCESSAO DE USO

SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pro-Reitoria de Administracao - PROAD
Departamento de Projetos, Contratos e Convénios - DPC
Avenida Desembargador Vitor Lima, n® 222, 8° andar (Sala 802) , Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florian6polis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Telefones: (48) 3721-4234/3721-4240/3721-4236
E-mail: dpc.proad@contato.ufsc.br

TERMO DE CONCESSAO DE USO QUE CELEBRAM ENTRE SI A
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA E A EMPRESA

A Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC), autarquia educacional criada e integrada ao Ministério da
Educacdo (MEC) pela Lei n.° 3.849, de 18/12/1960, inscrita no CNPJ/MF sob o n.° 83.899.526/0001-82, com sede
no Campus Universitario, Bairro Trindade, nesta Capital, representada pelo Pro-Reitor de Administragdo, Jair
Napoledo Filho, CPF n.° 342.374.379-49, doravante denominada CONCEDENTE e a Empresa ,

inscrita no CNPJ n.° , com sede na , n° , bairro ,
/ , CEP , doravante denominada CONCESSIONARIA, neste ato representada
pelo Sr.(a) , CPF n.° , firmam o presente Termo de Concessdo de Uso, de

acordo com o-Processo de Licitacdo n.° 23080.088675/2019-43, com sujei¢do as normas emanadas das Lei n.°
10.520/2002 e 8.666/1993 e alteracdes posteriores, as disposi¢des estabelecidas no Edital de Pregio n.°

e nas complementacdes a ele integradas, aos termos da proposta vencedora e sob as seguintes clausulas
e condi¢des:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. A presente licitacdo tem por objeto a concessdo de uso de 4drea fisica da UFSC, de 103,03 m? (cento e trés
metros e trés centimetros quadrados) destinada a exploracdo e operagcdo comercial de servicos de restaurante.

1.1.1. O objeto deste Termo de Referéncia esta localizado nas dependéncias do prédio do Centro de Cultura e
Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven), localizado no Campus Universitario Reitor
Jodo David Ferreira Lima, bairro Trindade, municipio de Florian6polis — SC, no local apontado na planta
baixa (Anexo III).

1.1.2. A érea objeto desta licitacdo destina-se exclusivamente para o fim especifico a que foi proposta, sendo
expressamente vedado o seu uso por terceiros, a qualquer titulo ou forma, ou pela CONCESSIONARIA,
para outras finalidades.

Item Descricao Unid. Medida Qtide. Valoz‘Rl\éI)e rl Valor Anual (R$)

Concessao de uso de area fisica da UFSC,

" . N -

001 de 103:03 m2, des.tmada a explgragao e Servicos/més 12

operagdo comercial de servicos de

restaurante.

Total geral
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1.2. Este Termo de Concessdo de Uso vincula-se ao Edital de Pregdo, identificado no preambulo e a proposta
vencedora, independentemente de transcri¢do.

1.3. O valor maximo a ser cobrado por quilo da refei¢do ndo devera exceder R$ 39,52 (trinta e nove reais e
cinquenta e dois centavos), nos primeiros 12 (doze) meses e, apds este periodo, o valor podera ser reajustado
conforme o Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA).

CLAUSULA SEGUNDA - DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA
2.1. Manter, durante a execugdo do contrato, todas as condi¢des exigidas para a habilitagdo e qualificacio.

2.1.1. Atender ao cardidpio minimo previsto conforme Anexo V constante deste Termo de Referéncia,
submetendo eventuais alteracdes previamente a autorizagdo da CONCEDENTE.

2.2. Atender a todas as determinacdes federais, estaduais e municipais, referentes ao objeto vinculado desta
concessao.

2.3. Providenciar e manter atualizadas todas as licengas, alvards e encargos tributdrios, civis e comerciais
incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base neste Termo de Referéncia.

2.3.1. A CONCESSIONARIA deve apresentar 4 CONCEDENTE, sempre que for solicitada, a documentagio
comprobatéria citada neste item.

2.3.2. A ndo apresentacdo de qualquer certiddo e/ou certificado exigidos neste documento constitui motivo
para rescisdo unilateral do contrato.

2.4. Apresentar a CONCEDENTE, no momento em que se iniciarem os servi¢os, nome completo, e-mail e telefone
do responsével pela CONCESSIONARIA, que serd seu representante para sanar qualquer eventual divida durante
a vigéncia contratual.

2.5. Indicar local para entrega de documento de qualquer natureza durante a vigéncia do contrato, ficando todos os
empregados habilitados a recebé-lo.

2.6. Apresentar junto a CONCEDENTE comprovagdo de contratagcdo de seguro contra incéndio e roubo de bens e
equipamentos relativamente a area abrangida, com cobertura adicional dos riscos de explosao, ou outro documento
que comprove a area segurada, no prazo de 5 dias tteis ap0s a assinatura do presente instrumento:

2.6.1. A CONCESSIONARIA teri o prazo de 30 dias a contar da apresentacio da comprovagio de contratagio
do seguro para apresentar copia da apodlice definitiva.

2.7. Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, obtencdo de alvards e quaisquer outros encargos tributérios,
civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base neste termo de concessao.

2.8. Retirar mensalmente na CONCEDENTE os boletos de contraprestacdo e proceder a seu pagamento nas datas e
condi¢des definidas no presente instrumento.

2.9. Responsabilizar-se pela quitagdo de eventuais multas aplicadas por autoridade federal, estadual ou municipal
relacionadas com os servicos prestados.

2.10. Exercer as atividades objeto desta concessdo durante o periodo determinado no item 4.2.1 deste Termo de
Referéncia.

2.10.1. Os dias e horarios de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso escolar, podem ser
alterados por interesse da CONCEDENTE, sendo devidamente comunicado 3 CONCESSIONARIA com
antecedéncia minima de 30 dias.

2.11. Atender com a maxima polidez e presteza a comunidade universitiria e tantos quantos utilizam o ambiente
objeto desta concessao.

54

160



2.12. Oferecer aos usuarios produtos e servicos de boa qualidade e saudaveis.

2.13. Fixar, em local bem visivel, o valor do quilo da refei¢dao, previamente aprovado pela CONCEDENTE,
obedecendo-o integralmente.

2.14. Observar a qualidade dos produtos e o valor definido para o quilo da refeicdo, submetendo previamente a
aprovacdo da CONCEDENTE quaisquer alteragdes, conforme item 9.1.1 deste Termo de Referéncia.

2.15. Zelar pela boa e completa execugdo dos servigos contratados, facilitando, por todos os meios ao seu alcance, a
ampla acdo fiscalizadora dos prepostos designados pela CONCEDENTE, atendendo prontamente as observacdes e
exigéncias que lhe forem solicitadas.

2.16. Permitir a fiscalizacdo da execucdo do contrato por seu fiscal ou por servidor designado pela
CONCEDENTE.

2.17. Corrigir imediatamente eventuais falhas observadas pelo fiscal do contrato ou pela CONCEDENTE.

2.18. Manter e conservar, as suas expensas, a drea concedida, devolvendo-a a CONCEDENTE, quando do término
ou da rescisdo da presente concessdo, desocupada e em perfeito estado de conservagao, condicdes estas em que
declara haver recebido o imével, incluindo pintura nova, nas mesmas cores e padrao da original.

2.19. Assumir integral responsabilidade por todos e quaisquer danos, diretos ou indiretos, eventualmente causados
a CONCEDENTE ou a terceiros, por si ou seus prepostos, em decorréncia da execucao do contrato.

2.20. Adquirir, instalar e manter as suas expensas, os equipamentos, méveis e utensilios necessarios para o perfeito
funcionamento desta concessdo, devendo retird-los do local quando do término ou rescisdao do contrato.

2.21. Obter a prévia aprovacdo da CONCEDENTE para instalar qualquer material ou equipamento elétrico na area
concedida, apds a assinatura do presente instrumento.

2.22. Manter nas dependéncias da area concedida equipamentos de combate a incéndio de acordo com as normas
vigentes.

2.23. Instalar exaustor se for verificada a existéncia de cheiro e odor que possam gerar risco ou desconforto aos
usuérios do prédio nas imediagoes da rea concedida. Para tanto, a CONCESSIONARIA devera apresentar projeto
de exaustdo para apreciacao e aprovacao pela CONCEDENTE.

2.24. Manter, para a prestacao dos servicos, inclusive no que tange a limpeza do local, empregados categorizados,
identificados com crachds e uniformes que demonstrem o vinculo com a CONCESSIONARIA e hibeis para
executar suas tarefas.

2.25. Manter pessoal capaz de atender aos servigos sem interrupgdes, seja por motivo de férias, licenga, falta ao
servico, demissdo de empregados ou por qualquer outra razio, mantendo sempre o numero de empregados
necessarios para a execugdo dos servigos.

2.26. Fornecer equipamentos de seguranca, ferramentas e outros necessarios para a devida prestagdo do servigo.

2.27. Assumir toda e qualquer obrigacdo trabalhista, previdenciiria ou civil para com os empregados que
exercerem suas atividades no local objeto desta concessdo, devendo, antes do término do prazo do contrato, sanar
possiveis pendéncias trabalhistas, relacionadas a saldrios, férias, aviso-prévio, recolhimento das contribuigdes
trabalhistas e previdencidrias.

2.27.1. A inadimpléncia da CONCESSIONARIA com referéncia aos encargos estabelecidos nio transfere a
responsabilidade por seu pagamento 8 CONCEDENTE, nem podera onerar o objeto deste documento, razao
pela qual a CONCESSIONARIA renuncia expressamente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou
passiva, para com a CONCEDENTE.

2.28. Cumprir rigorosamente as normas de Medicina e Segurancga do Trabalho, observando as determina¢des da Lei
n.° 6.514, de 22/12/1977; Portaria n.° 3.214 de 8/6/1978 do Ministério do Trabalho, publicada no Diario Oficial da

Unido de 6/7/1988 e suas NR’s (Normas Regulamentadoras), oferecendo a seus empregados as garantias e medidas
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indispensaveis de protecdo, seguranga e higiene do trabalho, mediante o uso de meios de prote¢do na execucio dos
Servigos.

2.29. Assumir as despesas decorrentes de servicos e materiais de limpeza, energia elétrica, 4gua e condominio da
area ocupada.

2.30. Organizar o espaco do restaurante em comum acordo com a Direcdo do Departamento de Cultura e Eventos

(DCEven) da Secretaria de Cultura e Arte (SeCArte), dentro do principio de respeito a convivialidade dos
frequentadores e dos outros estabelecimentos, e ndo instalar aparelhos televisores e de som.

2.31. Fica proibido 8 CONCESSIONARIA:
2.31.1. Dar outro uso as dependéncias objeto desta concessdo que ndo aquele definido pelo contrato.
2.31.2. Comercializar produtos e/ou servicos diferentes dos especificados no contrato.

2.31.3. Comercializar bebidas alcodlicas, cigarros e drogas licitas e ilicitas de qualquer natureza, bem como
veicular qualquer propaganda ou sugestdo quanto ao seu consumo, nos termos do que dispdem as Leis n.°
9.294/96 e n.° 8.069/90.

2.31.4. Veicular publicidade em mesas, cadeiras, placas sem a prévia e expressa autorizacdo da
CONCEDENTE.

2.31.5. Alterar a cor das paredes das areas ocupadas sem a expressa autorizacdo da CONCEDENTE.

2.32. A CONCESSIONARIA mostra-se ciente de que em caso de qualquer alteracdo no horario de atendimento da
Institui¢do ao longo do ano letivo, o valor da concessao mensal devera ser honrado integralmente, ndo fazendo jus a
qualquer pleito no que tange a descontos por tal argumentacdo, ou seja, em hipétese alguma a UFSC ira conceder
descontos a esta concessiondria, quando optar em alterar seu horario de atendimento, como por exemplo, nos
recessos escolares, nao limitando-se a estes.

2.33. Repassar aos seus funcionarios as informacdes recebidas pela CONCEDENTE a respeito de Programas de
Uso Sustentavel de Recursos, Programas de Sustentabilidade e companhas educativas.

2.33.1. Fica a CONCESSIONARIA responsavel por informar aos seus funcionérios da obrigatoriedade de
adocdo das praticas de sustentabilidade adotadas pela CONCEDENTE, bem como por instrui-los acerca da
correta destinacao dos residuos.

2.34. Responsabilizar-se pela correta separacio e destinagdo dos residuos oriundos da limpeza e da produ¢do dos
alimentos, em consonancia com o Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos da UFSC ou Sistema de Gestao
Implantado e vigente na UFSC, sendo de sua inteira responsabilidade o transporte até o local indicado pela
CONCEDENTE.

2.34.1. E vedado a CONCESSIONARIA:

a) A utilizacdo e o fornecimento de canudos plésticos, ficando permitida a utilizacdo de canudos
biodegradaveis.

b) A utilizagdo de embalagens plasticas para a viagem, devendo estas ser substituidas por embalagens
de papel ou material biodegradavel.

2.35. Afixar cartazes com materiais educativos, sempre que solicitado pela CONCEDENTE.

2.36. Responsabilizar-se pelo uso racional de recursos, adotando préticas sustentaveis durante a prestacdo dos
Servicos.

2.36.1. Fazer uso racional de adgua e energia elétrica, adotando medidas para evitar o desperdicio, bem
como fazer manutencdo periddica dos equipamentos elétricos utilizados a fim de garantir a eficiéncia
energética.
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2.36.2. Priorizar o uso de materiais e equipamentos provenientes de fontes reciclaveis, renovaveis, atoxicos
e biodegradaveis, em consondncia com a ABNT NBR 15.448-1:2008 e ABNT NBR 15.448-2:2008.

2.36.3. Priorizar a utilizacdo de produtos de limpeza biodegradaveis e concentrados, em consondncia com a
Resolugdao Anvisa n°180/2006.

CLAUSULA TERCEIRA - DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE

3.1. Colocar a disposi¢io da CONCESSIONARIA a érea fisica objeto do contrato de concessio de uso, nos termos
deste documento, do edital de Pregdo e seus anexos.

3.2. Disponibilizar pontos de dgua e energia elétrica, nao se responsabilizando, porém, por quaisquer consequéncias
decorrentes de interrup¢des no fornecimento provocados pelos fornecedores.

3.3. Acompanhar e fiscalizar, por meio de servidor ou outro preposto por ela indicada, o desenvolvimento das
atividades e o cumprimento das responsabilidades assumidas pela CONCESSIONARIA neste Termo de Contrato.

3.4. Exigir pontualidade no cumprimento dos horéarios fixados no contrato.

3.5. Exigir da CONCESSIONARIA, sempre que entender necessirio, a comprovacdo da regularidade de sua
situacdo para com o recolhimento do INSS e do FGTS de seus empregados.

3.6. Aprovar, emitir e fiscalizar a relagdo de produtos a serem comercializados, podendo introduzir as modificagdes
que se evidenciarem convenientes, observando o padriao de qualidade.

3.7. Realizar vistorias periddicas para exame das condi¢cdes de conservacdo das instalacoes utilizadas e do estado de
conservacdo e funcionamento dos equipamentos, mobilidrio, aparelhos e instrumentos fornecidos pela
CONCESSIONARIA, necessarios a boa prestacao dos servicos.

3.8. Aplicar as- sangdes registradas pela fiscalizacdo do contrato a quaisquer fatos praticados pela
CONCESSIONARIA contrarios ao disposto no edital e contrato, inclusive sugerindo penalidades.

3.9. Apresentar 8 CONCESSIONARIA fatura relativa ao valor da contraprestacio, incluindo os valores relativos ao
consumo de agua, energia elétrica e condominio no més correspondente.

3.10. Nao conceder a Concessionaria qualquer desconto motivado pela alteragdo no horario de atendimento da
UFSC.

CLAUSULA QUARTA - DA FISCALIZACAO

4.1. A gestdo do contrato ficard a cargo do(a) Diretor(a) em exercicio do Departamento de Cultura e Eventos da
Secretaria de Cultura e Arte.

4.2. E responsabilidade do gestor do contrato tomar decisdes em prol da boa execugdo dos servicos por parte da
CONCESSIONARIA.

4.3. A fiscalizacdo do contrato serd exercida por servidor devidamente indicado pelo gestor do contrato e
devidamente nomeado por portaria, ao qual competird dirimir as didvidas que surgirem no curso da prestacdo dos
servigos e de tudo dar ciéncia & Administracao, conforme art. 67 da Lei n.° 8.666/93.

4.4. Cabe ao fiscal acompanhar a execu¢do do contrato, registrando em relatdrio todas as ocorréncias relacionadas
com a sua execucdo, determinando o que for necessério a regularizagdo das falhas ou defeitos observados.

4.5. Cabe ao fiscal relatar ao gestor do contrato eventuais irregularidades cometidas pela CONCESSIONARIA no
cumprimento de seu contrato.

4.6. As notificacdes das irregularidades constatadas na execucdo do contrato serdo encaminhadas por escrito a
CONCESSIONARIA, estipulando prazo para as devidas corregdes.
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4.7.0s esclarecimentos solicitados pelo fiscal do contrato deverdo ser prestados imediatamente, salvo quando
implicarem em indagagdes de carater técnico, hipdtese em que serdo respondidas no prazo maximo de 24
horas.

4.8.Vencido o prazo dado pela fiscalizagdo para a correcio de eventuais falhas e ndo sanadas as ilicitudes
identificadas, a CONCEDENTE aplicar4 as devidas penalidades.

4.9. A fiscaliza¢do ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONCESSIONARIA, inclusive perante terceiros,
por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios ou emprego de
material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da
CONCEDENTE ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei n.° 8.666/93.

4.10. A CONCESSIONARIA deverd permitir aos representantes da CONCEDENTE livre acesso, em qualquer
época, sem qualquer aviso prévio, para fiscalizacdo das instalagdes da concessdo, em cumprimento ao que
dispdem as determinacdes legais.

4.11. A acfo ou omissdo, total ou parcial, da fiscalizagdio da CONCEDENTE sobre a CONCESSIONARIA nio
eximira esta de total responsabilidade quanto a execugdo dos referidos servicos.

CLAUSULA QUINTA - DAS OBRAS E BENFEITORIAS

5.1. As obras necessarias ao imdvel objeto deste contrato que importarem na seguranca ou solidez do prédio serdo
executadas pela CONCEDENTE. As demais serdo executadas pela CONCESSIONARIA, as suas exclusivas
expensas, sem direito a retencdo ou indenizacao.

5.2. Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na area concedida, ainda que necessaria, serd indispensavel
prévia e expressa autorizacdo por escrito da CONCEDENTE e ela passard a constar como parte integrante do
patrimdnio da CONCEDENTE, independentemente de indenizacgao.

5.3. Finda a concessdao de uso, a CONCEDENTE podera, justificadamente, exigir que as benfeitorias ou
modificacdes introduzidas sejam retiradas a expensas da CONCESSIONARIA, que, neste caso, ficard obrigada a
pagar a concessdo mensal devida até que a drea objeto do ajuste seja efetivamente restituida a CONCEDENTE.

5.4. A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-a pelas redes de instalacdes internas (elétricas, hidrdulicas e rede de
gés se houver) da area concedida, devendo manté-las em perfeitas condi¢des de uso e funcionamento, devendo para
isso:

5.4.1. Comunicar por escrito a CONCEDENTE qualquer dano ou avaria as instalacdes, ficando obrigada ao
ressarcimento dos prejuizos causados;

5.4.2. Providenciar imediatamente o reparo das instalacdes ou mesmo a substitui¢do por outra nova, em caso
de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus empregados ou prepostos, no desempenho de
suas tarefas ou em conexao com elas;

5.4.3. Realizar acréscimos de cargas elétricas nas redes de instalacdo somente apés serem devidamente
analisados pela CONCEDENTE, por meio de aprovacdo prévia e por escrito do setor técnico do
DPAE/SEOMA.

5.5. Toda a manutencdo efetuada nas instalacdes, preventiva ou corretiva, no ambito do objeto do presente Termo
de Concessdo de Uso serd de responsabilidade da CONCESSIONARIA, que arcard com o dnus advindo dessa
acao.

5.6. Ao inicio da vigéncia deste Termo de Concessdo, a CONCEDENTE entregara a CONCESSIONARIA,

juntamente com as chaves da 4rea concedida, relatério informando as condicdes da area, que devera ser entregue
nas mesmas condi¢des ao final da vigéncia contratual.
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5.7. Caso haja qualquer divergéncia entre as condicdes iniciais da 4rea concedida e as condi¢des no final da
vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a executar as obras necessarias aos reparos. Caso o periodo
necessério para a execucio dos reparos ultrapasse a vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a efetuar
o pagamento da contraprestacao até a data da efetiva desocupagao.

CLAUSULA SEXTA - DOS PAGAMENTOS

6.1. O valor da concessdo do espaco fisico objeto do presente contrato, para exploracdo e operacdo comercial de
servicos de restaurante localizada no Centro de Cultura e Eventos é de R$ xx,00 (xxx reais) mensais, ¢ a
estimativa total para 12 meses ¢ de R$ xxx,00 (xxx reais), a ser pago em institui¢ao bancéria até o quinto dia do
més subsequente ao de referéncia, obrigatoriamente, mediante fatura emitida pela CONCEDENTE, contendo
também os gastos realizados com a demanda de energia elétrica e dgua.

6.2. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serdo acrescidos seus gastos com o consumo de energia
elétrica, 4gua, esgoto e condominio durante o més de referéncia conforme leitura dos medidores instalados;

6.2.1. Caso ndo tenha(m) medidor(es) instalado(s), o calculo da demanda mensal de energia elétrica e 4gua
serd realizado pela CONCEDENTE tomando por base os gastos incorridos para o local, dados os
equipamentos utilizados e as obrigatoriedades assumidas.

6.3. O atraso no pagamento da concessio ou demais encargos implicard na aplicacdo de multa de 2% sobre o valor
atualizado da fatura além de juros de 0,1% ao dia, independentemente da possibilidade de rescisdo do Termo de
Concessao.

6.4. Caso a CONCESSIONARIA seja impedida pela CONCEDENTE de executar seus servicos nos horérios
definidos por este documento, devido paralisacdo das atividades académicas ou impossibilidade de acesso a
edificacdo em que a CONCESSIONARIA est4 instalada, por motivo alheio aos interesses da CONCESSIONARIA,
serd descontado da contraprestacdo o valor proporcional ao periodo durante o qual essas atividades estiverem
paralisadas, mediante solicitacdo formal que deverd ser encaminhada a PROAD até o ultimo dia util do més
correspondente.

6.5. O valor da concessdo sera reajustado anualmente de acordo com a variacdo acumulada do IGP-M ou qualquer
outro indice oficial, se houver determinacio por parte do Governo Federal ou dos 6rgdos de controle, passando a
dar-se incidéncia do reajuste em periodos menores assim que o admitirem os dispositivos legais e regulamentares
aplicaveis.

6.6. Qualquer desconto que venha a ser concedido a Concessionaria sera aplicado sobre a contraprestagdo com data

de vencimento subsequente a data de comprovacao do direito ao referido desconto.

6.7. E responsabilidade da CONCESSIONARIA retirar o boleto emitido pela CONCEDENTE até o dia 30 do més
de referéncia para efetuar o pagamento no prazo estipulado no item 6.1.

6.8.A ndo retirada do boleto até a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada como justificativa para o nio
pagamento de qualquer contraprestacgao.

6.9. Depois de realizado o pagamento, a Concessiondria devera fornecer copia de comprovante a PROAD sempre
que solicitado.

6.10. Dar-se-4 inicio a cobranca da contraprestagcdo a partir da data de inicio da prestagdo dos servigos, devendo a
CONCESSIONARIA iniciar as atividades em no maximo dez dias apés a assinatura deste Termo.

CLAUSULA SETIMA - DA GARANTIA

7.1. A CONCESSIONARIA prestard garantia de execucio do contrato, nos moldes do art. 56 da Lei n° 8.666, de
1993, com validade durante a execucdo do contrato e 3 (trés) meses ap6s o término da vigéncia contratual, devendo

ser renovada a cada prorrogacdo, observados ainda os seguintes requisitos:
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7.1.1. A CONCESSIONARIA devera apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias tteis, prorrogaveis por
igual periodo, a critério do 6rgdlo CONCEDENTE, contado da assinatura do contrato, comprovante de
prestacdo de garantia, podendo optar por caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia
ou fianga bancéria, no valor de R$ XXX,00 (XXX reais), correspondente a 5%(cinco por cento) do valor
total do contrato;

7.1.2. A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, assegurard o pagamento de:
a) Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato;

b) Prejuizos diretos causados a CONCEDENTE decorrentes de culpa ou dolo durante a execucdo do
contrato;

¢) Multas moratérias e punitivas aplicadas pela CONCEDENTE 4 CONCESSIONARIA; e

d) Obrigacdes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza, ndo adimplidas pela
CONCESSIONARIA, quando couber;

7.1.3. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item
16.1.2., observada a legislagdo que rege a matéria;

7.1.4. A garantia em dinheiro deverd ser efetuada na Caixa Economica Federal em conta especifica com
correcdo monetaria, em favor do CONCEDENTE;

7.1.5. A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretard a aplicagao de multa de
0,07% (sete centésimos por cento) do valor do.contrato por dia de atraso, observado o maximo de 2% (dois
por cento);

7.1.6. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a CONCEDENTE a promover a rescisdo do
contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispdem os incisos I e 11
do art. 78 da Lei n° 8.666, de 1993;

7.1.7. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo CONCEDENTE com
o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes 3 CONCESSIONARIA;

7.1.8. A garantia sera considerada extinta:

a) Com a devolucdo da apdlice, carta fianca ou autorizacdo para o levantamento de importancias
depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracido da CONCEDENTE,
mediante termo circunstanciado, de que a CONCESSIONARIA cumpriu todas as clausulas do
contrato;

b) 30 (trinta) dias apds o término da vigéncia do contrato, que poderd ser estendido em caso de
ocorréncia de sinistro.

7.1.9. O contratante executara a garantia na forma prevista na legislacao que rege a matéria;

7.1.10. A garantia prevista nesta clausula somente serd liberada ante a comprovacgdo de que a empresa pagou
todas as verbas rescisorias trabalhistas decorrentes da contratagdo, e que, caso esse pagamento nao ocorra até
o fim do segundo més apds o encerramento da vigéncia contratual, a garantia serd utilizada para o pagamento
dessas verbas trabalhistas diretamente pela CONTRATANTE, conforme estabelecido no art. 19-A, inciso
1V, da Instrucdo Normativa n° 4 SLTI/MPOG, de 19 de marco de 2015.

7.2. A garantia que se refere esta clausula terd seu valor reforcado a cada repactuacdo, devendo esse reforco
acompanhar, na mesma medida, as majoracdes que forem feitas no valor do contrato.
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CLAUSULA OITAVA - DA CESSAO E TRANSFERENCIA

8.1. Fica expressamente vedado 8 CONCESSIONARIA ceder ou transferir o presente Termo de Concessio de Uso,
seja total ou parcialmente.

8.1.1. O descumprimento do disposto nesta cldusula caracterizara inexecucdo do Termo de Concessdo de
Uso, ficando neste caso a CONCESSIONARIA sujeita s penalidades fixadas na Clausula Nona — das
Penalidades, independentemente da possibilidade de rescisdo das condi¢des pactuadas.

CLAUSULA NONA - DAS PENALIDADES

9.1. Pela inexecucgdo total ou parcial do contrato a Administracdo poderd, garantida a prévia defesa, aplicar a
CONTRATADA as sang¢des previstas no item 20 do Edital do Pregio desta institui¢cdo, com seus Anexos.

10.1.

10.2.

CLAUSULA DECIMA - DA RESCISAO
A rescisdo deste contrato poderé ser:

10.1.1 Determinada por ato unilateral e escrito da CONCEDENTE, nos casos enumerados no incisos I a
XII do artigo 78 da Lei n° 8.666/93, notificando-se a CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30
(trinta) dias;

10.1.2 Amigavel, por acordo entre as partes, reduzido a termo, desde que haja conveniéncia para a
CONCEDENTE;

10.1.3Judicial, nos termos da legislacdo vigente sobre a matéria.
Sera considerado justo motivo para rescisao unilateral do Termo de Concessao de Uso pela CONCEDENTE:

10.2.1. A inexecucdo total ou parcial deste Contrato, conforme disposto nos artigos 77 a 80 da Lei n.°
8.666/93.

10.2.2. A suspensdo, paralisacdo ou descumprimento das atividades estabelecidas nas cldusulas do
instrumento contratual, sem justa causa e sem a prévia autorizagao por escrito da CONCEDENTE;

10.2.3. A incidéncia de irregularidade notificada pelo fiscal do contrato por mais trés vezes durante a
execucao do instrumento de concessao, na mesma incidéncia;

10.24. A interdicdo das instalagdes ou paralisacio temporaria dos servicos por conta da
CONCESSIONARIA, ou em decorréncia de auto de infracao;

10.2.5. O atraso por parte da CONCESSIONARIA em até trés meses do pagamento da contraprestacio
mensal.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA VIGENCIA

11.1. O presente Termo de Concessdo de Uso terd vigéncia de 12 meses, contados a partir da data de assinatura

deste, cuja eficicia se dard com a publicagdo no Didrio Oficial da Unido, podendo, por interesse da
CONCEDENTE, ser prorrogado por igual periodo, até o limite de sessenta meses.

11.1.1. Havendo o interesse em prorrogar o periodo contratual, respeitado o limite acima, a
CONCESSIONARIA devers formalizar seu interesse com antecedéncia minima de 60 dias do término da
vigéncia contratual.
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11.1.2. Naio havendo o interesse da CONCEDENTE em prorrogar o periodo contratual, esta comunicara
sua decisdo, devidamente justificada, a CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 60 dias do
término da vigéncia contratual.

11.1.3. O contrato ndo serd prorrogado, independentemente de qualquer prazo, se for identificada alguma
contraprestacdo em débito, algum documento desatualizado ou a inexecu¢do de qualquer clausula deste
Termo de Concessio de Uso por parte da CONCESSIONARIA.

11.2. Findo o prazo deste Termo de Concessdo, a CONCESSIONARIA teri 48 (quarenta e oito) horas para
desocupar o espaco fisico e entregar as chaves na Direcdo do Departamento de Cultura e Eventos da SeCArte.
Durante o periodo vencido, a CONCESSIONARIA obriga-se ao pagamento da contraprestagio até data da efetiva
desocupacio.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DO FORO

12.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execucdo deste Termo de Contrato serd o da Subsecdo
Judiciaria de Florian6polis (Secdo Judicidria de Santa Catarina) - Justica Federal.

E, por estarem assim justas e acordadas, firmam as partes o presente instrumento em duas vias de igual teor e
forma, na presenca das testemunhas abaixo.

Florianépolis, de de 20
CONTRATANTE CONTRATADA
Jair Napoleao Filho
Pro-Reitor de Administracdo Representante da Concessionaria
CPF n° 342.374.379-49 CPF n°
Testemunhas:
Nome: Nome:
CPF: CPF:
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ANEXO VII - CADERNO DE ENCARGOS

REQUISITOS PARA ELABORACAO SERVICOS TECNICOS DE ENGENHARIA, destinados a
Elaboragdo dos Projetos Complementares de Engenharia

LISTA DE ABREVIATURAS

UFSC — Universidade Federal de Santa Catarina

PROAD - Pr6-Reitoria de Administragdo

DPAE - Departamento de Projetos de Arquitetura e Engenharia
DIP — Divisao de Projetos

ART — Anotacdo de Responsabilidade Técnica

ABNT - Associagdo Brasileira de Normas Técnicas

CREA - Conselho Regional de Engenharia, Arquitetura e Agronomia.

INTRODUCAO

Todos os servigos referentes a projetos de edificacdes, deverao ser realizados com rigorosa observancia dos
desenhos dos mesmos, respectivos detalhes e obediéncia as prescricoes e exigéncias do Caderno de Encargos do
DPAE, bem as Normas e condi¢des da legislacdo, obedecidas as diretrizes de economia de energia e de reducio de
eventual impacto ambiental.

As instrugdes detalhadas a seguir t€ém como objetivo, fornecer informagdes para a elaboracao dos projetos a
serem elaborados para a Universidade Federal de Santa Catarina, devendo os mesmos atender ao que especificam
estas instrucdes, que estdo divididas em 02 (duas) partes: Parte I = Instru¢des Gerais e Parte II = Instrucdes
Especificas (Projeto Preventivo contra Incéndio, Projeto de Instalacdes Elétricas e Rede Ldgica).

PARTE I

Instrucoes Gerais:

Os projetos deverdo ser apresentados ao DPAE, para analise pelo corpo técnico e posterior liberacio para a
licita¢do, ndo sendo liberados sem o cumprimento dos itens constantes nestas instrucdes.

Estes deverdo ser detalhados, de forma a facilitar a leitura e sua execucdo na obra, com tantas pranchas de
desenho quantas necessarias forem.

Ap6s andlise dos projetos pelos técnicos, estes se julgarem necessario, poderdo solicitar complementos ao
mesmo. Os projetos s6 serdo liberados pelos técnicos do DPAE: se estiverem assinados, acompanhados das
respectivas ART's e memoriais descritivos com as respectivas aprovagdes nos 6rgaos que se fizerem necessarios.

A elaboracdo de todos os projetos obedecerd rigorosamente as normas construtivas da ABNT, das
Prefeituras, do Corpo de Bombeiros, da Vigilancia Sanitaria, da CELESC e dos demais 6rgidos competentes.

Quando da elaboracdo de projetos especiais (como hospitais, restaurantes, biotérios, depdsitos, etc.),

deverdo ser seguidas as normas especificas para os mesmos.
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No caso de projeto de ampliagdo, apresentar a interligac@o a parte existente, obedecendo todas as condi¢des
anteriormente citadas.

Os projetos complementares deverdo estar harmonizados com o projeto de arquitetura, observando a ndo
interferéncia entre elementos dos diversos sistemas e considerando as facilidades de acesso para inspecdo e
manutencdo das instalacdes de um modo geral. Todos os detalhes de um projeto que possam interferir em um outro
da mesma obra, deverdo ser elaborados em conjunto, de forma a estarem perfeitamente harmonizados entre si.

A memoria ou roteiro de célculo devera ser obrigatoriamente entregue anexa ao memorial descritivo,
citando os processos e critérios adotados, referindo-se as normas técnicas e ao estabelecido nestas instrugdes.
Detalharé todos os calculos explicitamente, quando solicitado pelo DPAE/PROPLAN.

Todos os materiais e servicos deverdo ser devidamente especificados, no memorial descritivo, estipulando-
se as condi¢des minimas aceitdveis de qualidade, indicando-se tipos, modelos, sem defini¢cdo de marcas (conforme
determina Decreto de Licitacdes e Contratos 8.666/93), e demais caracteristicas técnicas, sendo escolhidos, de
preferéncia, dentre os que nio forem de fabricagdo exclusiva.

O uso de materiais similares aos especificados s6 devera ser possivel quando previamente aprovado pelo
DPAE/PROPLAN, ficando contudo, a Empresa contratada para execucdo responsdvel pela comprovacido da
similaridade.

A relacdo de materiais e equipamentos (devidamente especificados) deverd ser apresentada anexa ao
memorial descritivo, em meio eletrdnico, com utilizacdo do programa Excel, com no minimo, colunas de: n° de
item, discriminagdo de materiais e servicos, quantidade, unidade, preco unitario (incluindo material, mao de obra e
BDI) e preco do item. Os materiais e equipamentos deverdo ser agrupados de maneira clara e precisa, com os
correspondentes quantitativos e unidades de medigdo.

A responsabilidade pelos quantitativos serd do projetista, que devera responder por eventuais discrepancias
entre o apresentado e o executado. Também devera ser entregue uma cOpia impressa, assinada de todos os desenhos
e documentos.

O memorial descritivo devera ser entregue em meio eletronico, com a utilizagdo do programa Word. Este
fard uma exposicdo geral do projeto, das partes que o compdem e dos principios em que se baseou, apresentando,
ainda, justificativa que evidencie o atendimento as exigéncias estabelecidas pelas respectivas normas técnicas e por
estas instrucdes; explicard a solucdo apresentada evidenciando a sua compatibilidade com o projeto arquitetonico e
com os demais projetos especializados e sua exequibilidade.

Os projetos deverdo ser apresentados com o selo padrao do DPAE/PROPLAN, conforme modelo que sera
entregue a empresa contratada.

A apresentacdo grafica dos projetos deverd ser desenvolvida em software AUTOCAD, ou similar que
possibilite a perfeita importacdo, entregues uma copia em CD e uma cdpia impressa. Cada folha devera constituir
um arquivo e serdo numeradas, tituladas, datadas, com identificacdo do autor do projeto e de acordo com o modelo
do selo padrdo. O tamanho das folhas, devem seguir as normas (NBR10068/87 — folhas de desenho “lay out” e
dimensdes / NBR 10582 — conteudo da folha para desenho técnico / NBR 13142 — dobramento de copia) e
convencdes usuais referentes as folhas para representagdo de desenhos técnicos. As normas em vigor, editadas pela
ABNT adotam a sequéncia “A” de folhas: A0 (841lmm x 1189mm), Al (594mm x 841mm), A2 (420mm x
594mm), A3 (297mm x 420 mm), A4 (210mm x 297mm) — largura (mm) x altura (mm).

Quanto ao uso do AUTOCAD e a escala adotada:

1. Cada desenho deve ser todo executado em escala real 1:1 (uma unidade de desenho igual a uma unidade
adotada no projeto) no “MODEL SPACE”;
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2. Cada folha devera ser desenhada no “PAPER SPACE”, com margens, selos e informacdes fixas. Nela serdo
criadas janelas (viewport) nas quais o desenho deve ser enquadrado e ter atribuida sua escala com o “model”
ativado dentro de cada janela.

Com este procedimento consegue-se independéncia entre o “MODEL SPACE” e o “PAPER SPACE”
possibilitando que a escala seja alterada a qualquer momento, ndo deixando dividas quanto a escala utilizada pelo
projetista, ja que no “MODEL SPACE” sempre teremos escala 1:1.

Configuracdo de penas por cor:

A configuracdo de penas por cor utiliza apenas as cores basicas padrao do Acad e devera ser a seguinte:

pena l -red....ccoceririiiniiiicieeceen 0,1mm
pena 2 - YEllOW ..ccoverieriiiiiiiiiieciceieeeeeeeeen 0,2mm
PENA 3 - SIEEM ettt 0,3mm
PENA 4 - CYAN..eiiiiiiiriiiiieieeieeeeseeeee e 0,4mm
PeNa S - BIUC .covviiiiiiiieieeen 0,5mm
pPena 6 - MAZENTA.....c.c.eevveereenrieieeneeeeeeee e 0,6mm
pena 7 - White .....cocerviiriiiiniiiiiiciceeceeeeceeen 0,7mm
pena 8 - dark gris......ccoevieiiiniinieen 0,8mm
pena 9 - light gris.......ccocevveeeiin ittt 0,9mm.

Obs.: Para espessuras -maiores usar polyline e definir sua espessura (width). Considerar que o projeto serd plotado
na cor preta.

A contratada podera colocar seu logotipo com outras informagdes que julgar necessarias numa faixa de até
3cm acima do selo padrao.

O formulario da ART, serd preenchido pelo Responsiavel Técnico do servico, sem rasuras,
datilograficamente, manuscrito em letra de forma ou por intermédio de sistema informatizado, com cdpias,
rigorosamente de acordo com as instru¢des que determinam o manual:técnico de preenchimento de ART,
estabelecido pelo CREA.

A ART do projeto preventivo contra incéndio sera elaborada com area igual a do projeto arquitetonico.
A ART do projeto elétrico sera elaborada com 4rea igual a do projeto arquitetonico.

Para projeto de reforma, a area do projeto elétrico serd computada igual a 4rea a ser reformada, ndo sendo
liberados sem o cumprimento dos itens constantes nestas instrugoes.

PARTE I1
Instrucées Especificas:
Projeto Preventivo Contra Incéndios,
Projeto de Instalagdes Elétricas,
Projeto de Rede Logica,

Projeto de Instalagdes Mecanicas.
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PREVENTIVO CONTRA INCENDIO
INSTRUCOES NORMATIVAS PARA ELABORACAO DE PROJETO

Sistema de protecio contra descargas atmosféricas, instalacoes de iluminacio de emergéncia, de sinalizacao
de abandono de local e, de alarme e deteccao de incéndio:

Os projetos de instalacdes de sistema de protecdo contra descargas atmosféricas, de iluminacdo de emergéncia, de
sinalizacdo de abandono de local e de alarme e deteccao de incéndio deverao ser constituidos de:

1. Representacdo grdfica;
2. Memoria ou roteiro de cdlculo;
3. Especificacdo de materiais e servigos;
4. Memorial descritivo;
5. Aprovagao.
6. Disposicoes Complementares
Estes projetos deverdo também ser adequados ao projeto aprovado do referido Centro.
1. Representagdo grdfica:
- plantas arquitetdnicas, em escala 1:50, indicando:
- localizagdo dos quadros de distribuigdo;

- localizagdao dos pontos de consumo- de energia elétrica, com as respectivas cargas e identificacdo dos
circuitos;

- tragado da rede de eletrodutos, com as respectivas bitolas e tipos;

- representacdo simbdlica dos condutores, nos eletrodutos, com identificagdo das respectivas bitolas, tipos e
circuitos a que pertencem;

- localizagdo das caixas, suas dimensoes e tipos;

- localiza¢do dos componentes do sistema de protecdo contra descargas atmosféricas, da central, das
luminarias de emergéncia e das luminarias de sinalizacdo de abandono de local e da central e dos acionadores de
alarme de incéndio;

- area de acdo vertical e horizontal do sistema de prote¢do contra descargas atmosféricas(angulo de
protecao, esfera rolante);

- localizacdo dos aterramentos com identificagdo e dimensdes dos componentes;
- simbologia e convengdes adotadas;
- jogo de detalhes, em escala até 1:20, abrangendo, no minimo:

- instalacdo do sistema de protecdo contra descargas atmosféricas, de iluminacdo de emergéncia, de
sinalizacdo de abandono de local e de alarme e deteccao de incéndio;

- passagens de eletrodutos através de juntas de dilatagdo;
- caixas de passagem subterraneas;

- disposi¢do de aparelhos e equipamentos em caixas ou quadros (central e lumindrias de emergéncia e
luminérias de sinalizacdo de abandono de local, central e acionadores de alarme de incéndio);

- conexdes de aterramento;
- solugdes para passagem de eletrodutos através de elementos estruturais.

- jogo de esquemas, diagramas e quadros de carga, em conformidade com o que a seguir é estabelecido:
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- deverio ser feitos esquemas para as instalacdes de iluminag¢do de emergéncia, de sinaliza¢do de abandono
de local e de alarme e detec¢do de incéndio, em que constem os elementos minimos exigidos pela Normas de
Seguranca Contra Incéndios;

- deverdo ser feitos diagramas unifilares, discriminando os circuitos, cargas, se¢des dos condutores, tipo de
equipamentos no circuito, dispositivos de manobra e protecdo e fases a conectar, para cada quadro;

- deverdo ser feitos esquemas elétricos para quadros de circuitos das instalagdes de iluminagdo de
emergéncia, de sinalizagdo de abandono de local e de alarme e deteccdo de incéndio e outros que exijam
esclarecimentos maiores para as ligacdes;

- para cada quadro de circuitos de instalacdes de iluminacdo de emergéncia, de sinalizacdo de abandono de
local e de alarme e deteccdo de incéndio, deverd ser elaborado um quadro de cargas que contenha um resumo dos
elementos de cada circuito, tais como:

- numero do circuito;

- fases em que o circuito estd ligado;

- cargas parciais instaladas (quantidade e valor em ampeéres);
- carga total, em amperes e quilowatts;

- queda de tensio;

- fator de poténcia, etc.

2. Memoria ou Roteiro de Cdlculo:

A memoria ou roteiro de cdlculo deverd citar, obrigatoriamente, os processos e critérios adotados,
referindo-se as normas técnicas e ao estabelecido nas instrugdes para elaboragdo de projetos. Detalhara
explicitamente, todos os célculos referentes a:

- se¢Oes dos condutores;

- queda de tensio;

- consumo de equipamentos;

- demandas previstas;

- correntes nominais dos dispositivos de manobra;
- correntes nominais dos dispositivos de prote¢ao;

- iluminacao;

3. Especificacdo de Materiais e Servicos:

Todos os materiais e servicos deverdo ser devidamente especificados, estipulando-se as condi¢des minimas
aceitdveis de qualidade.

Os materiais, servicos e equipamentos deverdo ser especificados, indicando-se tipos, modelos, (quando for
necessario estabelecer padrdo minimo de qualidade), protétipos e demais caracteristicas, de maneira a ndo haver
divida na sua identificagdo.

Os materiais, servicos e equipamentos especificados deverdo ser escolhidos, de preferéncia dentre os que
nao forem de fabricacdo exclusiva.

O uso de materiais similares aos especificados s6 devera ser possivel quando previamente aprovado pela
Divisdo de Projetos do DPAE/PROPLAN, ficando contudo, a Empreiteira responsavel pelo seu bom andamento.

4. Memorial Descritivo:

O memorial descritivo fard uma exposi¢do geral do projeto, das partes que o compdem e dos principios em
que se baseou, apresentando, ainda, justificativa que evidencie o atendimento as exigéncias estabelecidas pelas
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respectivas normas técnicas e por estas instrugdes para elaboracdo de projetos; explicard a solucdo apresentada
evidenciando a sua compatibilidade com o projeto arquitetonico e com os demais projetos especializados e sua
exequibilidade.

5. Aprovagdo:
Concluido o projeto, o mesmo devera ser aprovado junto ao Corpo de Bombeiros.

Posteriormente o mesmo devera ser entregue a Divisdo de Projetos do DPAE/PROPLAN, juntamente com
a ART, onde dever ser analisado e liberado para execucdo. A area a ser considerada para elaboragdo do projeto do
sistema de protecdo contra descargas atmosféricas, de iluminacdo de emergéncia, de sinalizacdo de abandono de
local e de alarme e deteccdo de incéndio, deverd ser a mesma area considerada para o projeto arquitetonico, a qual
deverd ser conferida através das respectivas ART’s. O projeto s devera ser liberado para obras apds sua aprovagao

junto ao Corpo de Bombeiros e pela Divisao de Projetos do DPAE/PROPLAN.

6. Disposicoes Complementares:

O projeto de sistema de protecio contra descargas atmosféricas, de iluminacdo de emergéncia, de
sinalizacdo de abandono de local e de alarme e deteccdo de incéndio, deverd ser apresentado em subconjuntos
independentes sempre que:

- as Normas de Seguranca Contra Incéndios o exija;

- o porte das instalacdes indique tal necessidade, para possibilitar melhores condicdes de
compreensdo e avaliacdo de preco e prazo de execu¢do dos servicos;

Os subconjuntos a que se refere o item anterior deverdo ser assim definidos:
- Projeto de Prote¢ao Contra Descargas Atmosféricas,
- Projeto de iluminacdo de emergéncia;
- Projeto de sinalizacdo de abandono de local;

- Projeto de alarme e deteccdo de incéndio.

Para cada subconjunto indicado no item anterior, deverdo ser cumpridas, por similaridade e no que
couberem, as disposi¢cdes normativas estabelecidas para o projeto executivo de instalacdes do sistema de protecdo
contra descargas atmosféricas, de iluminacido de emergéncia, de sinalizacdo de abandono de local e de alarme e
deteccao de incéndio.

INSTALACOES ELETRICAS

INSTRUCOES NORMATIVAS PARA ELABORACAO DE PROJETO NOVO, DE REFORMA E DE
READEQUACAO

O projeto das instalacdes elétricas devera ser constituido de:
1. Representacdo grdfica;

2. Memoria ou roteiro de cdlculo;

3. Especificacdo de materiais e servigos;

4. Memorial descritivo;

5. Aprovagado;

6. Disposicoes Complementares.
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1. Representacdo Grdfica:

- Planta de situacdo da edificacdo, em escala 1:250, em que conste o tragcado das vias no entorno do Centro
que possibilite sua localizacio;

- Plantas baixas, em escala 1:50, indicando:
- disposi¢do da entrada de servigo;
- localizagdo dos quadros de distribui¢do e medigao;

- localiza¢do dos pontos de consumo de energia elétrica, com as respectivas cargas, seus comandos e
identificacdo dos circuitos;

- tragado da rede de eletrodutos, com as respectivas bitolas e tipos;

- representacdo simbdlica dos condutores, nos eletrodutos, com identificagdo das respectivas bitolas, tipos e
circuitos a que pertencem;

- localizagdo das caixas, suas dimensoes e tipos;

- simbologia e convengdes adotadas;

- disposi¢do de aparelhos e equipamentos em caixas ou quadros;

- conexdes de aterramento;

- solucdes para passagem de eletrodutos através de elementos estruturais.

- Plantas de esquemas, diagramas e quadros de carga, em conformidade com o que a seguir € estabelecido:

- deverdo ser feitos esquemas para as instalacdes elétricas, em que constem os elementos minimos exigidos
pelas respectivas CONCESSIONARITAs;

- deverdo ser feitos diagramas ‘unifilares, discriminando os circuitos, cargas, secdes dos condutores, tipo de
equipamentos no circuito, dispositivos de manobra e protecao e fases a conectar, para cada quadro de medicao e de
distribuicao;

- deverdo ser feitos esquemas elétricos para comandos de motores, circuitos acionados por minuterias,
circuitos de sinalizac@o e outros que exijam esclarecimentos maiores para as ligacdes;

- para cada quadro de distribui¢c@o, devera ser elaborado um quadro de cargas que contenha um resumo dos
elementos de cada circuito, tais como: nimero do circuito; fases em que o circuito estd ligado; cargas parciais
instaladas (quantidade e valor em amperes); carga total, em amperes e quilowatts; queda de tensdo; fator de
poténcia, etc.

2. Memoria ou roteiro de cdlculo:

A memoria ou roteiro de calculo deverd citar, obrigatoriamente, os processos e critérios adotados,
referindo-se as normas técnicas e ao estabelecido nestas instrugdes para elaboragdo de projetos. Detalhard
explicitamente, todos os calculos referentes a:

- se¢Oes dos condutores;

- queda de tensao;

- consumo de equipamentos;

- demandas previstas;

- correntes nominais dos dispositivos de prote¢ao;
- correntes de curtos-circuitos;

- iluminacéo;

- fator de poténcia;

- outros elementos julgados necessarios ou indicados pela Divisdao de Projetos do DPAE.
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3. Especificagcdo de Materiais e Servigos:

Todos os materiais e servigos deverdo ser devidamente especificados, estipulando-se as condi¢gdes minimas
aceitdveis de qualidade.

Os materiais, servigos e equipamentos deverao ser especificados, indicando-se tipos e modelos, (quando for
necessario estabelecer padrdo minimo de qualidade), prototipos e demais caracteristicas, tais como, corrente
nominal, tensdo nominal, capacidade disruptiva para determinada tensdo, nimero de polos, etc. de maneira a ndao
haver ddvida na sua identificacgao.

Os materiais e equipamentos especificados deverao ser escolhidos, de preferéncia dentre os que ndo forem
de fabricacdo exclusiva.

O uso de materiais similares aos especificados s6 devera ser possivel quando previamente aprovado pela
Divisao de Projetos do DPAE/PROPLAN, ficando contudo, a Empresa contratada para execugao, responsavel pelo
seu bom andamento.

Quanto a iluminagdo, deverdo ser especificados conjuntos de 1ampadas e luminéarias de alta eficiéncia e
reatores com alto fator de poténcia, baixa distor¢cao harmonica, alto fluxo luminoso e IRC > 85%.

4. Memorial Descritivo:

O memorial descritivo fard uma exposi¢ao geral do projeto, das partes que o compdem e dos principios em
que se baseou, apresentando, ainda, justificativa que evidencie o atendimento as exigéncias estabelecidas pelas
respectivas normas técnicas e por estas instrugdes para elaboracdo de projetos; explicard a solucdo apresentada
evidenciando a sua compatibilidade com o-projeto-arquitetonico e com os demais projetos especializados e sua
exequibilidade.

Devera constar no memorial a obrigatoriedade da Empresa contratada para execug@o apresentar ao fim da
obra a entrega do projeto como construido “As-Built”.

5. Aprovagdo:

Concluido o projeto, o mesmo devera ser entregue a Divisdo de Projetos do DPAE, juntamente com a ART
(Anotacdo de Responsabilidade Técnica), onde deverd ser analisado e liberado para execucdo. A 4rea a ser
considerada para elaboracdo do projeto das instalagdes elétricas, deverd ser a mesma area considerada para o
projeto arquitetonico, a qual devera ser conferida através das respectivas ART’s. O projeto s6 devera ser liberado
para obra apds sua aprovacgdo junto ao 6rgdo competente e pela Divisdo de Projetos do DPAE.

6. Disposicoes Complementares:

Quando um projeto de arquitetura prever ampliacdo futura de uma unidade construtiva, o projeto das
instalacdes elétricas da unidade a ser ampliada devera prever todos os detalhes de ligacdao da unidade existente com
a futura ampliacdo, de maneira a permitir continuidade das instalacdes; em tais casos, todo o sistema devera ser
dimensionado para as condi¢des de maior ampliacao prevista com exce¢do dos dispositivos de seguranca.

Quando houver aumento da carga instalada devido ao acréscimo de lumindrias, aparelhos de ar
condicionado ou outros aparelhos, deverd ser fornecido projeto atualizado (como construido) em escala 1:50,
considerando a nova situacdo. Para isto, devera ser realizado levantamento de carga de toda a edificacdo existente e
fornecido quadro de cargas contendo a carga existente e a carga a ser instalada devidamente identificada e
diagrama unifilar para a nova configuragao.

No caso de ocorréncia do previsto no item anterior, os projetos de unidade existente e de cada opcdo de
ampliacido deverdo ser elaborados independentemente uns dos outros, no que concerne a representacdo grafica e
demais requisitos a serem cumpridos em relacdo ao projeto das instalagdes elétricas, constantes nestas instrugoes
para elaboragdo de projetos.

Sempre que um projeto das instalagbes elétricas necessite satisfazer as condicdes de uso de 4reas
especializadas, caberd ao responsavel pelo projeto, sob a orientacio da Divisdo de Projetos do DPAE, a
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responsabilidade de fazer-se assessorar pelo(s) técnico(s) especializado(s) que melhor lhe possibilite(m) satisfazer a
tais condigdes.

Os projetos das instalagdes elétricas deverdo ser apresentados em subconjuntos independentes sempre que:
- as normas das concessiondrias o exijam;

- o porte das instalacdes indique tal necessidade, para possibilitar melhores condicdes de
compreensdo e avaliacdo de preco e prazo de execugdo dos servicos;

Para cada subconjunto indicado no item anterior deverdo ser cumpridas, por similaridade e no que
couberem, as disposi¢cdes normativas estabelecidas para o projeto executivos das instalagdes elétricas.

INSTALACAO DE REDE LOGICA
INSTRUCOES NORMATIVAS PARA REALIZACAO DE PROJETO NOVO, DE
REFORMA E DE READEQUACAQO

O projeto de instalacdo de rede 16gica devera ser constituido de:
1. Representacdo grdfica;
2. Memoria ou roteiro de cdlculo, caso solicitado;
3. Especificacdo de materiais e servigos;
4. Memorial descritivo;
5. Aprovagdo.
1. Representagdo Grdfica:
- Plantas baixas, em escala 1:50, indicando:
- localizagdo dos quadros;
- localizagdo dos pontos, e identificacao;
- tracado da rede de eletrodutos ou canaletas, com as respectivas bitolas dimensdes e tipos;

- representacao simbdlica dos cabos nos eletrodutos ou canaletas, com identificacdo das respectivas bitolas,
tipos e circuitos a que pertencem;

- localizagdo das caixas, suas dimensdes e tipos;
- localizagdo dos aterramentos com identificagdo e dimensdes dos componentes;
- simbologia e convengdes adotadas;
- Plantas de detalhes, em escala até 1:20, abrangendo, no minimo:
- passagens de eletrodutos através de juntas de dilatagao;
- caixas de passagem subterrineas;
- disposi¢do de aparelhos e equipamentos em caixas ou quadros;
- conexdes de aterramento;
- solucdes para passagem de eletrodutos através de elementos estruturais.
- Jogo de esquemas, diagramas e quadros de carga, em conformidade com o que a seguir € estabelecido:
- deverio ser feitos esquemas para as instalagdes gerais em que constem os elementos minimos exigidos.

- deverdo ser feitos diagramas, discriminando os circuitos, dimensionamento dos cabos, tipo de
equipamentos, para cada quadro.
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- deverdo ser feitos esquemas para circuitos que exijam esclarecimentos maiores para as ligagdes;

- para cada quadro, devera ser elaborado um resumo dos equipamentos conectados a cada circuito.

2. Memoria ou Roteiro de Cdlculo:

A memoria ou roteiro de calculo deverd citar, obrigatoriamente, os processos e critérios adotados,
referindo-se as normas técnicas e as instrugdes para elaboracdo de projetos. Detalhard todos os célculos
explicitamente, quando solicitado pelo DPAE.

3. Especificagcdo de Materiais e Servigcos:

Todos os materiais e servigos deverdo ser devidamente especificados, estipulando-se as condi¢gdes minimas
aceitaveis de qualidade.

Os materiais, servi¢os e equipamentos deverao ser especificados, indicando-se tipos e modelos (quando for
necessario estabelecer padrdo minimo de qualidade), protStipos e demais caracteristicas, de maneira a ndo haver
didvida na sua identificacao.

Os materiais, servicos e equipamentos especificados deverdo ser escolhidos, de preferéncia dentre os que
nao forem de fabricacio exclusiva.

O uso de materiais similares aos especificados s6 devera ser possivel quando previamente aprovado pela
Divisao de Projetos do DPAE/PROPLAN, ficando, contudo, a Empresa contratada para execucdo, responsavel pelo
seu bom andamento.

4. Memorial Descritivo:

O memorial descritivo fard uma exposicao geral do projeto, das partes que o compdem e dos principios em
que se baseou, apresentando, ainda, justificativa que evidencie o atendimento as exigéncias estabelecidas pelas
respectivas normas técnicas e nestas instrucdes para elaboracdo de projetos; explicard a solucdo apresentada
evidenciando a sua compatibilidade com o projeto arquitetonico e com os demais projetos especializados e sua
exequibilidade.

5. Aprovagdo

Concluido o projeto, o mesmo devera ser entregue a Divisdao de Projetos do DPAE, juntamente com a ART,
onde devera ser analisado e liberado para execucdo. A 4rea a ser considerada para elaboracdo do projeto, devera ser
a mesma 4rea considerada para o projeto arquitetonico, a qual devera ser conferida através das respectivas ARTs.
O projeto s6 devera ser liberado para obra apds sua aprovacao pela Divisao de Projetos do DPAE.

INSTALACOES MECANICAS
INSTRUCOES NORMATIVAS PARA REALIZACAO DE PROJETO NOVO, DE

REFORMA E DE READEQUACAO

Sistema de Climatizacao e Exaustao:

Os projetos dos sistemas de climatizacdo e exaustdo deverdo ser adequados e compativeis com o0s projetos
aprovados do referido Centro.

Estes projetos deverdo também ser elaborados de acordo com as normas da ABNT.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pro-Reitoria de Administracio - PROAD

Departamento de Licitacoes - DPL
Av. Desembargador Vitor Lima, n® 222, 5° andar, Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florian6polis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Website: wwwe.licitacoes.ufsc.br

PORTARIA N°. 196/2019/DPL, DE 30 DE DEZEMBRO DE 2019

QG481VCO.

O DIRETOR DO DEPARTAMENTO DE LICITACOES DA PRO-REITORIA D S
ADMINISTRACAO DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA, no uso dasv
atribuicdes previstas na Portaria n°. 01/PROAD/2015, de 8 de abril de 2015, tendo em vista oo
disposto no Art. 3°. Inc. IV da Lei n°. 10.520, de 17 de junho de 2002 e do Art. 8°. Inc. I do Decreto®

™

n°. 5.450, de 31 de maio de 2005, Y
S

12

RESOLVE: §

8

2

1. DESIGNAR, para a condugdo do Pregdo Eletronico n°. 373/2019, referente ao Processoy

Licitatorio n°. 23080.088675/2019-43 da Universidade Federal de Santa Catarina, o serv1d0rw
GERSON JARDEL KAZMIRCZAK, SIAPE n°. 3074014, Técnico em contabilidade/DPL, parag
exercer a funcao de Pregoeiro.

ando o] p

i DESIGNAR como equipe de apoio, em nivel técnico, para fins de atuacdo na fase deg
aceitacdo das propostas, bem como auxiliar na fase de habilitagdo, quando necessario, os sew1dore&_
ROSEMAR DA SILVA, SIAPE n° 1158732, Pedagogo-Area/SECARTE e THAYSE&
FERNANDES CHEREM, SIAPE n° 1974585, Auxiliar em Administragdo/SECARTE, co
membros titulares, e os servidores ANDREA BURIGO VENTURA, SIAPE n°. 1494365, Asswter?teo
em Administracdo/SECARTE ¢ MARCO AURELIO RIBEIRO DA SILVA, SIAPE n°. 304917§
Operador de Luz/ SECARTE, na condi¢cdo de membros suplentes.

SILVEI
idacao.egest

3. CONFERIR aos membros da equipe de apoio, em nivel técnico, a responsabilidages
correspondente a analise de compatibilidade das propostas ofertadas pelos licitantes no certame %’b
relacdo a especificacdo definida no ato convocatério, de modo a isentar a atuagdo do pregoeiro goo.
ambito da fase de aceitagdo das propostas, ficando tal fase vinculada estritamente a procedlment‘ds
de natureza técnica.

m h

ente por R
|C|dade e

4. DEFINIR, com base nos pressupostos do art. 24 da Lei n°® 9.784/1999, que os membr
designados como integrantes da equipe de apoio, em nivel técnico, para fins de atuagdo na fase
aceitacdo terdo, impreterivelmente, até 3 (trés) dias uteis para registrarem manifestacao quanta
analise da proposta ofertada para o(s) item(ns) de sua responsabilidade, sob pena de cancelame
da mesma pela omissao do retorno dentro deste prazo.

& iging
ue a autent

G?/erifiq

~Assina

[EEN

Para uso interno do DPL
Solicitacao digital n°:
Declaragao n°



5. DESIGNAR como equipe de apoio, em nivel administrativo, para fins de atuacdo no
ambito do sistema COMPRASNET, os servidores ADRIANO COELHO, SIAPE n°. 1952391,
Auxiliar em Administra¢do/DPL, ALESSANDRA PEREIRA, SIAPE n°. 3133896, Contadora/DPL
e FABIO ALEXANDRE ROSA, SIAPE n°. 2021712, Assistente em Administragio/DPL.

6. DISPENSAR a equipe de apoio, em nivel administrativo, de atuar ou assumir qualquer
responsabilidade relacionada a fase de aceitagdo do certame, a qual compete exclusivamente aos
servidores designados como membros da equipe de apoio em nivel técnico.

7. ATRIBUIR ao final do certame, a carga horéria correspondente aos docentes integrantes
da equipe de apoio do referido Pregdo Eletronico, se for o caso, em consondncia com a efetivag
dedicagdo destes no que concerne as atividades denominadas de Fun¢des Administrativas, por meiog
de declarag¢do futura, conforme modelo contemplado na Portaria Normativa n°. 01/PROAD/2016,
para fins de alocacdo de pontos nas tabelas de pontuagao de progressao funcional.

Ricardo da Silveira Porto
Diretor do Departamento de Licitacoes
Portaria n® 128/2014/GR

G?/erifique a autenticidade em http://validacao.egestao.ufsc.br informando o processo 23080.088675/2019-43 e o codigo Q

|o_\@\ssinado digitalmente por RICARDO DA SILVEIRA PORTO .

Para uso interno do DPL
Solicitacao digital n°:
Declaragao n°



% Universidade Federal de Santa Catarina
&3

&) Sistema de Gestdo de Processos Digitais

B Y .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: SAA/DPL/PROAD - Setor de Apoio Administrativo
Responsavel: Djennifer Maria Melo
Data encam.: 30/12/2019 as 11:11
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: DPL/PROAD - Departamento de Licitagfes
Despacho

Motivo: Para Providéncias

Despacho: Segue minuta de edital para conferéncia e portaria para assinatura.
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A

ﬁ Universidade Federal de Santa Catarina
&3 Sistema de Gestdo de Processos Digitais

=
B Y .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: DPL/PROAD - Departamento de Licitacdes
Responsavel: Ricardo da Silveira Porto
Data encam.: 06/01/2020 as 07:41
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: PF/GR - Procuradoria Federal
Despacho
Motivo: Para Providéncias
Despacho: A

Procuradoria Federal junto a Universidade Federal de Santa Catarina,
Encaminhem-se os autos para andlise juridica da minuta do edital de Pregéo
Eletronico, considerando a necessidade desta Instituicdo em proceder com a
concessao de 4rea publica, integrada ao Patriménio da UFSC, para exploragéo
de atividades comerciais, objetivando assim, atender os anseios da comunidade
universitaria.

A modalidade sob andlise encontra amparo legal no Art. 19, da Lei n.° 8.666/93 e
recente entendimento no que concerne a aplicabilidade da modalidade advinda
da Lei n.° 10.520/2002 (Pregao), prestigiando assim a Orienta¢cdo Normativa
CNU/CGU n.° 01, de 22 de junho de 2016 emitida pela Camara Nacional de
Uniformizacéo da Consultoria Juridica da Uni&o.

Caso seja constatada a inexisténcia de 6bices juridicos para o prosseguimento
do certame, solicita-se o posterior direcionamento dos autos, juntamente com a
insercdo do parecer dessa Procuradoria para analise e ratificacdo do Pré-Reitor
de Administracao.
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% Universidade Federal de Santa Catarina
&3

&) Sistema de Gestdo de Processos Digitais

B Y .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: PF/GR - Procuradoria Federal
Responsavel: Maria Bernadete de Amorim Jollembeck
Data encam.: 06/01/2020 as 09:53
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: CLICIT/PF - Coordenadoria de Licitacbes e Contratos
Responséavel: André Laurindo Costa
Despacho

Motivo: Para Andlise e Manifestacao
Despacho: Para Andlise e Manifestacao.
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Assunto  Oficio de n® 060/2019/DCEVEN/SeCarte - Processo
23080.088675/2019-43 g

De Carla Cerdote da Silva <carla.cerdote@ufsc.br> i
Para andre.laurindo <andre.laurindo@ufsc.br>

Copia Dudi <mariaborges@yahoo.com>

Data 2020-01-29 13:30

¢ Oficio de solicitagdo.pdf (~223 KB)

Sr. André Laurindo,

De acordo com contato telefonico realizado via telefone, realizado pela Secretaria de Cultura e Arte da UFSC, Sra.
Maria de Lourdes Alves Borges, vimos por meio deste, encaminhar oficio n® 060/2019/DCEVEN/Secarte (anexo),
para que seja substitua o oficio anexo ao processo n° Processo 23080.088675/2019-43, na pagina n° 02, referente
a solicitacdo de Concessdo de uso de espaco publico localizado na praca de alimentagdo no Centro de Eventos, com
vistas a prestagdo de servigos de restaurante, visto que este oficio foi inserido no processo digital erroneamente,
pois ndo possui a assinatura da Secretaria.

Agradecemos imensamente a atengao.

Carla Cerdote da Silva

Chefe do Setor Financeiro

SeCarte- Secretaria de Cultura e Arte
SIAPE: 1892277 / Portaria 2261/2018/GR
Universidade Federal de Santa Catarina
Contato: (048) 3721 3856
email:carla.cerdote@ufsc.br
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE CULTURA E ARTE

Departamento de Cultura e Eventos
CAMPUS UNIVERSITARIO REITOR JOAO DAVID FERREIRA LIMA - TRINDADE
CEP: 88040-900 - FLORIANOPOLIS - SC
" TELEFONE: (48) 3721-2376
E-MAIL: secarte@contato.ufsc.br

Oficio n° 060/2019/DCEVEN/SeCArte Florianépolis, 12 de dezembro de 2019.

A Secretaria de Cultura e Arte
Profa. Dra. Maria de Lourdes Alves Borges

Assunto: Concessio de uso no Centro de Cultura e Eventos da UFSC

L. Vimos, por meio deste, solicitar a abertura de processo licitatério, tendo como objeto a
concessdo de uso, a titulo oneroso, de espago publico localizado na praga de alimentagdo no térréo
do Centro de Cultura e Eventos, na regio central do campus da UFSC, com area de 103,03 m2,
com vistas a prestagdo de servigos de restaurante, em conformidade as especificacdes constantes

do Termo de Referéncia e seus anexos.

2. O Centro de Cultura e Eventos se constitui em uma unidade universitéria que mantém uma
relagdo constante com todos os segmentos da Institui¢do e com a comunidade externa e procura

responder a4 demanda apresentada com servigos de qualidade.

3 Visando ao bem estar da comunidade académica, os reflexos positivos para a produtividade
da instituigéo tantb no dmbito da producdo académica quanto na vertente dos servigos académicos,
justifica-se esta licitagdo mediante a necessidade institucional em oferecer alternativa de
fornecimento de almogo aos frequentadores da institui¢do, que passam dois ou até trés periodos do

dia no campus.

4. Certos de estarmos contribuindo para o bem-estar de nossa comunidade universitaria e o

bom andamento de nossas atividades, subscrevemos cordialmente.

3 Respeitosamente,
P . Rooesnex da W
e d Rosemar da Silva
Sup . ’1«”» =X s G"‘ \/‘/° Diretora do Departamgnté)Ade L
i Cuit Eventos - DCEven/SeCArte %
Mas;m,f f‘fﬁfﬁ, :?}.;ges e artaria 1011120161GR

etar _{,? €

SECARTE/UFSC

Portaria 1854/2018/GR
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% Universidade Federal de Santa Catarina
&3

&) Sistema de Gestdo de Processos Digitais

B Y .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: CLICIT/PF - Coordenadoria de Licita¢des e Contratos
Responsavel: André Laurindo Costa
Data encam.: 04/02/2020 as 11:26
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: PROC/PF - Procuradores
Responséavel: Alessandra Sgreccia Rezende
Despacho

Motivo: Para Providéncias

Despacho: Ao (A) Procurador (a) Federal, com minuta de manifestacao juridica ou
expediente administrativo.
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04/02/2020

https://sapiens.agu.gov.br/documento/371022943

ADVOCACIA-GERAL DA UNIAO
PROCURADORIA-GERAL FEDERAL

PROCURADORIA FEDERAL JUNTO A UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA

AV. DES. VITOR LIMA, 222, S. 502, ED. SANTA CLARA (REITORIA II), TRINDADE, FLORIANOPOLIS/SC - 88040-400 - (48)37219371 - PFSC.UFSC@AGU.GOV.BR -

NUCLEO DE LICITACOES E CONTRATOS

HTTP://AGU.GOV.BR/UNIDADE/PFUFSC

PARECER n. 00009/2020/NLICIT/PFUFSC/PGF/AGU

NUP: 23080.088675/2019-43
INTERESSADOS: UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA - UFSC

ASSUNTOS: LOCACAO / PERMISSAO / CONCESSAO / AUTORIZACAO / CESSAO DE USO E OUTROS

I. Universidade Federal de Santa Catarina, Campus-Sede.

II. Analise juridica da minuta de edital de licitagdo modalidade pregdo, forma eletronica, tipo
maior oferta, visando a concessdo de uso de area fisica destinada a exploragdo ¢ operacdo

comercial de servi¢os de restaurante
II1. Possibilidade, com ressalva e recomendagdes.

Senhor Pro-Reitor de Administragéo,

I. RELATORIO

1. Cuida-se de processo licitatorio, modalidade pregdo, forma eletronica, tipo maior oferta, que tem como
objeto a concessdo de uso de area fisica da Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC), medindo 103,03 m?,
localizada no Centro de Cultura e Eventos Reitor Luiz Carlos Cancelier de Olivo, no Campus-Sede da Universidade
Federal de Santa Catarina, destinada a exploragdo e operagdo comercial de servicos de restaurante.

2. Constam dos autos, no que vale mencionar:

O 0 0 0 0O 0 06 0 0 0 0 0O 0o 0o o o

Oficio n. 060/2019/DCEVEN/SeCArte - solicitagdo e justificativa (fl. 185);

Relatorio da pesquisa de pregos (fls. 29-30);

Pesquisa de precos - contraprestagdo concessao (fls. 31-45);

Valor tabelado do quilograma do buffet (fl. 46);

Aprovagdo da autoridade competente e Autorizagdo da licitagdo (fl. 84);

Justificativa DPL - utilizagdo do pregdo licitar concessdo de uso (fls. 85-101);
Justificativa DPL - resposta a recomendagdes e ressalvas em outros processos (fls. 102-104);
Minuta de edital (fls. 114-137);

Anexo I - Minuta do termo de referéncia (fls. 138-152);

Anexo II - Tabela de multas/acordo de nivel de servigos (fl. 153);

Anexo III - Planta baixa (fl. 154);

Anexo IV - Modelo de declaragdo de realizagdo de visita técnica (fl. 155);

Anexo [V/parte Il - Modelo de declaracdo de ndo realizagdo de visita técnica (fl. 156);
Anexo V - Cardéapio (fls. 157-158);

Anexo VI - Minuta do termo de concessao de uso (fls. 159-168); e

Anexo VII - Caderno de encargos (fls. 169-178).

3. O processo foi submetido a esta Procuradoria para andlise e emissdo de parecer juridico, conforme art. 38,
paragrafo unico, da Lei n® 8.666/1993.
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II. PROFUNDIDADE DA ANALISE JURIDICA E LIMITES DESTE OPINATIVO

4, A incumbéncia confiada a Procuradoria Federal junto & UFSC, no tocante ao exercicio exclusivo das
atividades de consultoria e assessoramento juridicos a Universidade Federal, reclama um constante aprimoramento
intelectual que deve se refletir no teor das manifestacdes juridicas emanadas e, o que ¢ mais importante, conjugar-se aos
mesmos esforcos empreendidos pelos gestores consulentes para, em afinada sintonia, garantir a lisura dos atos
administrativos e dos negocios juridicos que se pretende celebrar.

5. Veja-se que o Tribunal de Contas da Unido recentemente reiterou que o trabalho dos 6rgdos juridicos nao
pode se pautar em meras manifestagdes pro-forma, genéricas e demasiadamente sucintas. Trata-se do Acordao n. 1.485,
orgdo julgador: Plenario, Relator o Ministro Augusto Sherman, Sessdo de 26 jun. 2019. Eis o que a Corte assentou no
dispositivo do acordao:

Acérdao:

[...]

9.3.2. os pareceres juridicos que suportam os procedimentos licitatdrios e as contratacdes devem
conter analise quanto a legalidade das clausulas das minutas do edital e do contrato, com
abrangéncia suficiente, evidenciando a avaliagdo integral dos documentos submetidos a exame,
conforme paragrafo unico do art. 38 da Lei 8.666/1993 ¢ Acordao 748/2011 e 1.944/2014 —
ambos TCU - Plenério;

6. Outrossim, no corpo do voto do relator constou mengdo a outros precedentes historicos, conforme trecho
(grifos no original):

Relatorio:

[...]

14. O voto condutor do Acorddo 1.944/2014 — Plenario-TCU, trata da questdo, nos seguintes
termos:

25. Por outro lado, a partir da analise mais aprofundada dos documentos vinculados aos referidos
certames, e ensejando a proposta de anulacdo dos procedimentos licitatorios, foram constatadas as
seguintes irregularidades:

a) adocao de pareceres juridicos pro-forma; e

b) projeto de implantacao das creches diferentes do aprovado pelo FNDE.

26. de fato, a utilizacdo de pareceres juridicos sintéticos, de apenas uma pagina, com conteido
genérico, sem demonstracio da efetiva analise do edital e dos anexos, em especial quanto a
legalidade das clausulas editalicias, permitiu, no caso concreto, a presenca de itens
posteriormente impugnados, inclusive por meio da presente representacdo, e que foram alterados
nos certames subsequentes.

27. Este Tribunal ja se posicionou acerca da necessidade de os pareceres juridicos exigidos pelo
art. 38 da Lei 8.666, de 21 de junho de 1993, integrarem a motivagdo dos atos
administrativos, com abrangéncia suficiente, evidenciando a avaliacio integral dos
documentos submetidos a exame (v. g.: Acorddo 748/2011-Plenério) . (destaque ndo originais)

7. Para tanto, imprescindivel que a analise juridica atinja todos os meandros da consulta ou pedido de
assessoramento que lhe ¢ dirigido, o fazendo com a profundidade e extensdo suficientemente necessarios, ndo descurando
de dar maior énfase aos aspectos relacionados a juridicidade ndo s6 de clausulas, minutas e fase prévia de planejamento e
instrugdo, como também tecer indicativos de aperfeicoamento, quando couber.

8. Nessa toada, convém antes demarcar que o parecer ndo se dedica a analisar quaisquer outros aspectos
relativos ao mérito do ato administrativo pretendido.
9. Com efeito, ndo ¢ outra a orientagdo tragada pela Advocacia-Geral da Unido, que afirma

peremptoriamente que as Consultorias Juridicas emitem pareceres de legalidade, ndo discutindo mérito (vide Manual de
Boas Praticas Consultivas da AGU disponivel no site da Institui¢ao, aba "cartilhas").

10. E oportuno desde logo demarcar alguns conceitos. Sempre que se fizer mengdo & aplicagdo de alguma
"ressalva" ou sua variacdo flexionada/conjugada, esta expressdo estara correlacionada ao (des) cumprimento de alguma
disciplina de ordem constitucional (seja regra ou principio), infraconstitucional, infralegal, interpretacdo consolidada,
uniformizadora ou predominante no ambito da Corte de Contas da Unido, Tribunais Superiores ou de o6rgdos da
Advocacia-Geral da Unido. Em suma, estardo atreladas a observancia do ordenamento juridico patrio em vigor.

11. A indicagdo da expressdo "recomendacio" e variagdes, por sua vez, estara umbilicalmente afetada a
(des) conformidade da atuacdo do gestor ou da instrugdo processual com as boas praticas na condugao dos atos publicos e
procedimentos administrativos, no ambito da governanca publica ou da defesa do interesse publico secundario
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(patrimonial) da Instituicdo, e sempre sob o palio da relevancia e da repercussdo da agdo a que a recomendacdo fizer
referéncia. Ou seja, ndo estard diretamente relacionada a inobservancia de uma norma juridica ou de outras das fontes de
Direito como as acima elencadas.

12. Essa atuacdo no ambito da expedi¢do de recomendagdes, portanto, podera se materializar exarando-se (na
manifestacdo juridica ou em atos apartados de assessoramento prévio e posterior) indicativos de melhor descricdo da
redagdo de clausulas contratuais, de obrigacdes diversas contraidas (oportunidade do negdcio juridico, riscos assumidos)
ou mesmo no campo da suficiéncia do teor de justificativas e manifestacdes diversas proferidas nos autos e fora dele.

13. Desse modo, tais pareceres, ainda que incursionem minuciosamente clausulas e pegas
instrutdrias, restringem-se ao exame dos fatos e da sua conformidade ao Direito que se lhes aplica, deixando de apreciar
aspectos de conveniéncia e oportunidade como condicionantes de juridicidade.

I11. FUNDAMENTACAO
II1.1. Instrumento a ser celebrado: concessao de uso

14. O instituto da concessdo de uso, por sua vez, que consiste numa das formas para o trespasse do uso de
bens publicos imoveis, recebeu do Prof. Didgenes Gasparini os seguintes comentarios (Direito Administrativo. 9. ed. rev.
e atual. Sdo Paulo: Saraiva, 2004, p. 756-757):

E o contrato administrativo pelo qual o Estado (Unido, Estado-membro, Distrito Federal ou
Municipio) outorga a terceiros a utilizagdo privativa de um bem de seu dominio, para que a
explore segundo os termos e condi¢ées estabelecidas. E realizada “intuitu personae”, podendo
ser gratuita ou onerosa, por prazo certo ou indeterminado.

15. A doutrina ndo titubeia em classificar a concessdo de uso como uma das formas de outorga da posse
direta de um bem publico imovel. Diferencia essa espécie das demais pelo estabelecimento de um critério de estabilidade
em contraposi¢do a unilateralidade e precariedade insita a formas como a permissdo e a autorizac¢ao de uso.

16. Isso porque, atribui-se o uso da concessao as situagdes em que se espera do particular concessionario "
[...] maiores despesas, para atividades de grande vulto, ao passo que a permissdo de uso, tendo natureza de ato
unilateral e sendo precaria e discriciondria, ndo é recomendada para a transferéncia de bens de grande vulto"”
(FURTADO, Lucas Rocha. Curso de licitagdes e contratos administrativos. 6. ed. rev. atual. e ampl. Belo Horizonte:
Férum, 2015, p. 707).

17. No ambito da Advocacia-Geral da Unido, essa distingdo ja foi objeto de discussdo, cfe. Parecer n.
003/2016/CPLC/DEPCONSU/PGF/AGU (Disponivel em: http://www.agu.gov.br/unidade/PGF, no link "consultoria™).
18. Naquela mesma oportunidade também se assentou a constitucionalidade do art. 5.° da Lei n. 6.120/1974,

o qual proibe a disposicao a titulo gratuito dos bens iméveis das IFES.
19. Escorreita, portanto, a op¢do da administracdo em outorgar o uso do bem por meio de concessdo onerosa.

IIL.2. Concessio de uso e pregio eletronico
20. As licitagdes e os contratos administrativos sdo regulados pela Lei n® 8.666/1993, que assim prescreve:

Art. 1° - Esta Lei estabelece normas gerais sobre licitagbes e contratos administrativos
pertinentes a obras, servigos, inclusive de publicidade, compras, alienag¢des e loca¢oes no ambito
dos Poderes da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios.

Pardgrafo Unico - Subordinam-se ao regime desta Lei, além dos 6rgdos da administragdo direta,
os fundos especiais, as autarquias, as fundagoes publicas, as empresas publicas, as sociedades de
economia mista e demais entidades controladas direta ou indiretamente pela Unido, Estados,
Distrito Federal e Municipios.

Art. 2° - As obras, servigos, inclusive de publicidade, compras, alienagées, concessoes,
permissoes e locagoes da Administra¢do Publica, quando contratadas com terceiros, serdo
necessariamente precedidas de licita¢do, ressalvadas as hipoteses previstas nesta Lei.

21. Em especial, o que preceitua o art. 17, I, da afamada lei:

Art. 17. A alienagdo de bens da Administragdo Publica, subordinada a existéncia de interesse
publico devidamente justificado, serd precedida de avalia¢do e obedecera as seguintes normas:
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I - quando imoéveis, dependera de autorizagdo legislativa para o6rgdos da administragdo direta e
entidades autarquicas e fundacionais, e, para todos, inclusive as entidades paraestatais, dependera
de avaliacdo prévia e de licitacdo na modalidade de concorréncia, dispensada esta nos seguintes
casos: [...]

22. No caso dos autos, pretende-se veicular a concessdo de uso a partir da realizagdo de um pregdo eletronico,
tipo “maior oferta” que, na pratica, vai operar pelo critério de “maior desconto”.

23. Esse critério, porém, somado a determinada féormula criada pelo Setor de Licitagdes da Pro-Reitoria de
Administracao, acabaria por converter-se em maior oferta.

24, Percebe-se que a adog¢do da modalidade pregdo se caracteriza como ato vinculado (art. 1.°, § 1.°
do Decreto n. 10.024/2019 c/c O.N. CNU/CGU/AGU n. 001/2016). Mas ¢é de se reconhecer, por outro lado, certa
discricionariedade na adogao da sua forma, eletronica ou presencial, condicionada a apresentacao de justificativa (art. 1.°,
§ 4°, do Decreto n. 10.024/2019).

25. No que concerne a utilizagdo dessa modalidade licitatoria em detrimento das tradicionais, imperioso
registrar que, recentemente, esta Procuradoria Federal manifestou-se sobre o tema (Nota n.
00019/2019/NLICIT/PFUFSC/PGF/AGU e Despacho n. 00476/2019/GAB/PFUFSC/PGF/AGU exarados nos autos
n. 23080.003889/2018-77).

26. A consulta em questdo foi propulsionada pelo Servico de Instrugcdo de Processos de Concessdo do
DPC/PROAD o qual asseverou que, apds a adesdo a utilizacdo da modalidade pregdo, em sua forma eletronica, para a
veiculacdo de licitagdo visando a concessdo de uso de area fisica da UFSC, se verificou um consideravel decesso de
arrecadacgdo de receitas oriundas das contraprestagcdes dos concessionarios. Como nao se demonstrou a relagdo imediata
de causa e consequéncia entre a op¢ao pelo uso da modalidade pregdo e o decesso arrecadatorio, a Procuradoria
manifestou-se pela primazia do pregdo como modalidade mais adequada.

27. Como de costume, o DPL teceu suas consideracdes sobre a temadtica da utilizagdo do pregdo na
veiculacdo de licitacdo para concessdo de uso, antecipando-se as ponderagdes externadas no opinativo juridico desta
Procuradoria (vide Justificativa DPL - utiliza¢do do pregao licitar concessao de uso, as fls. 85-101).

28. Vencidas as questdes atinentes a escolha da modalidade de licitagdo e do critério de julgamento, vamos
adiante.

II1.3. Planejamento da contratacao

29. A justificativa para realizar a concessdo de uso da area estd contida no Oficio n.
060/2019/DCEVEN/SeCArte (fl. 185), de onde se extrai a necessidade de propiciar a comunidade académica os servigos
que serdo explorados comercialmente pelo concessionario.

30. No tocante a pesquisa de precos (fls. 31-45) conduzida pela equipe de planejamento da licitagdo e de que
resultou tal estimativa de custos, constato que foi confeccionado/juntado o relatério da pesquisa de pregos (fls. 29-30),
com o detalhamento dos procedimentos adotados. Ao que parece, portanto, foram cumpridas, ao menos formalmente, as
orientacdes desta Procuradoria e dos 6rgaos externos (IN n. 05/2014 da SLTI/MPOG).

31. Forgoso sublinhar que, recentemente, a IN n. 05/2014 sofreu alteragdes por meio da IN n. 03/2017, com
repercussao principalmente quanto as fontes de pesquisa de prego, a ordem de preferéncia, o nimero minimo e a forma de
defini¢do do pardmetro de preco a ser tomado (média, mediana ou menor dos orgamentos).

32. Afastou a expressao "de um", constante do caput do art. 2.° para orientar ao administrador publico que
este devera realizar a pesquisa mediante a utilizagdo "dos seguintes"”, trazendo na sequéncia o rol exemplificativo e
cogente na ordem que ali delineia.

33. Nessa toada, a alterag@o normativa levada a efeito carreia preferéncia pela utilizagdo dos mecanismos de
pesquisa Painel de Precos e contratagdes similares, combinados com a busca em sites especializados ou diretamente com
fornecedores (art. 2.° da IN n. 05/2014). Afora isso, de nada basta coletar os dados e ndo sistematiza-los e lhes atribuir
analise critica. Peculiaridades como quantitativo, distancia, periodicidade, prazo de entrega devem ser levados em
consideragdo para se avalizar os dados.

34. No caso das concessdes de uso, por certo, a melhor interpretacdo a ser empreendida em decorréncia do
que preleciona o art. 17 da Lei Geral de Licitagdes é de que o imovel objeto do certame deva ser precedido de
"avaliag@o". Isso ainda que ao instituto da concessdo ndo se atribua por definicdo exata o conceito de "alienacdo", mas a
considerando a0 menos como uma "alienacao precaria". Essa avaliacdo, por sua vez, deve ser compreendida, em primeira
leitura, como uma avaliagdo imobiliaria.

35. Em razdo do alto custo envolvido com esse tipo de trabalho técnico e considerando que a concessao de
uso ndo se confunde com a disposi¢do ou aquisi¢do de titularidade sobre bem imovel, hipotese em que o negocio juridico
reivindicaria maior robustez de informagdes para a sua realizacdo, tem-se admitido que a pesquisa seja efetivada
contemplando-se uma das etapas do processo de avaliagdo imobiliaria (vide ID n. 159996 - CGU), a fim de que se possa
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atestar a compatibilidade dos precos ofertados com aqueles que sdo praticados no mercado, em conformidade com a
NBR-14563-2 (ABNT), da qual se extrai:

8.2.1.3.2 O levantamento de dados tem como objetivo a obtencdo de uma amostra representativa
para explicar o comportamento do mercado no qual o imével avaliando esteja inserido e constitui
a base do processo avaliatorio. Nesta etapa o engenheiro de avaliagdes investiga o mercado, coleta
dados ¢ informagdes confiaveis preferentemente a respeito de negociagdes realizadas e ofertas,
contemporaneas a data de referéncia da avaliagdo, com suas principais caracteristicas economicas,
fisicas e de localizacdo.

8.2.1.3.3 As fontes devem ser diversificadas tanto quanto possivel e identificadas. A identificacdo
das fontes pode ser dispensada em comum acordo entre as partes contratantes.

adotados, o responsavel pela pela tarefa, o periodo e instrumentos utilizados, além da metodologia para se chegar a
estimativa proposta na fase interna da licitagdo. O valor de referéncia do espaco fisico em questdo foi obtido com base no
valor do metro quadrado que dos imoveis da regido e os valores mensais dos contratos de concessdo de espagos fisicos,
que ainda estdo vigentes, resultando no valor de RS 56,39 por m2

37. Consta, ainda no relatorio de pesquisa de precos, que a entidade assessorada realizou uma pesquisa de
mercado junto as imobiliarias locais para atestar a compatibilidade com os pregos praticados no mercado, vé-se que os
valores dos contratos de concessao sdo superiores ao valor praticado nos bairros préximos.

38. Visto que a area ¢ de 103,03 m?, o valor anual estimado é de RS 5.809,382.

39. Cumpre, porém, tecer ponderacdes & média obtida. Veja-se que o custo do m? dos iméveis em que ha
exploracdo comercial dentro do Campus superam em muito os valores do mercado na regido em redor, ainda que o bairro
Trindade seja area urbana consolidada e com intenso fluxo de pessoas em decorréncia do comércio, de servigos, do
Hospital Universitario e da propria Universidade. Ainda que a pesquisa junto a imobilidrias tenha se adstrito a imoveis
comerciais, ¢ relevante observar que a média identificada foi de R$ 32,40 m?, enquanto nas diversas concessdes da UFSC
esse valor sobe para R$ 80,37 m2 E ha mais, pois, se considerado o CCEven, vige atualmente uma concessdo para
lanchonete cujo valor do m? ¢ de R$119,57.

36. Consta do precitado relatério da pesquisa de precos (fls. 24-25) o detalhamento dos procedimentos

40. Nessa toada, possivel extrair das informagdes acima que ha uma notoria discrepancia entre todos esses
valores, notadamente em razdo da falta de afinidade entre as fontes utilizadas para o calculo da média (imoveis
particulares, concessdes no Campus e uma concessdo no mesmo imovel objeto desta licitagdo). Por consequéncia, ¢
imprescindivel que a autoridade publica promova a revisdo da média obtida, desprezando os dados incondizentes com a
peculiaridade do imdvel em tela ou, entendendo pela sua manutengao, que teca expressa justificativa (ressalva).

II1.4. Nova regulamentacido do pregao na forma eletronica: Decreto n. 10.024/2019

41. Passo a analisar em topico apartado as repercussoes do novo regulamento da modalidade pregdo em sua
forma eletronica, qual seja, o Decreto n. 10.024/2019 que, dentre as suas disposi¢des, revogou expressamente o Decreto
n. 5.450/2005, substituindo integralmente o regulamento da Lei n. 10.520/2002.

42, Assim o fago porque, nesta fase inicial de vigéncia (28/10/2019), as modificagdes realizadas ou a se
realizar nas minutas e os eventuais comentarios, ressalvas ou recomenda¢des dai decorrentes indicam ser mais didatico
operar esse recorte, a fim de que, aos poucos, essa analise possa ser diluida no texto geral do parecer e incorporada
definitivamente ao modelo de manifestagdo juridica.

43. Dentre as diversas fontes de leitura para compreensdo desse novo integrante do arcabougo juridico das
licitagdes, elejo elucidativo informativo constante do site "http://www.olicitante.com.br/inovacoes-pregao-eletronico-
propostas-novo-decreto/", seguindo a mesma trilha de destaque das principais alteragdes trazidas pelo decreto. Os estudos
levaram em conta, também, diversas fontes veiculadas em matéria informativa pelo Departamento de Licitagdes da
UFSC (https://licitacoes.ufsc.br/?page id=4148).

44, Destaca-se que agora o uso do pregdo em sua forma eletronica é obrigatério, ¢ ndo s6 mais
recomendavel (art. 1.°, § 1.°), regra observado no caso em tela.
45. Outro aspecto a ser dissecado € a necessidade de prévia etapa de planejamento da contratagdo, agora nao

so0 as licitagdes de servigo - que ja possuem regramento infralegal proprio, qual seja, a Instrugdo Normativa n.°
05/2017/SEGES/MPDG, mas também as aquisi¢des comuns.

46. O art. 8.° do decreto elenca em seu inciso I que a instrugdo processual deve ser inaugurada, ao menos,
com a peca nominada “estudo técnico preliminar, quando necessario”. Como dito acima, ¢ uma exigéncia inerente aos
servigos em geral e também ja o era em relacdo as aquisicdes de bens de tecnologia da informacdo, por for¢a da IN n.
04/2014/SLTI/MPOG.
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47. Ocorre que a redagdo utilizada deixa espago para futura complementagdo normativa, a fim de que se
definam as situagdes em que a peca ¢ necessaria/obrigatoria.
48. Enquanto ndo sobrevier a normativa complementar, esta Procuradoria Federal preenchera a lacuna

aplicando por analogia a IN n. 05/2017 nas hipdteses em que o objeto da contratagdo for aquisi¢do de bens comuns que
ndo sejam solucdo de tecnologia. Dessa forma, as aquisi¢gdes que exasperem o limite da dispensa de pequeno valor
deverdo adotar o estudo técnico preliminar em sua instrucdo (vide art. 20, § 2.°, “a”), trazendo o minimo contido no art.
24, § 1.°, tal como descrito pelo seu § 2.°, todos da afamada IN n. 05.

49. O caso dos autos, por ser concessdo de uso, ndo fica jungido, ao menos por ora, a essa etapa.
50. Quanto a apresentacdo das propostas, o prazo minimo entre a publicagdo do edital e a data de abertura
da sessdo de pregio continua sendo de 8 (oito) dias tteis (art. 25 do decreto e art. 4.°, V, da L. n. 10.520/02).
51. O formato e meio de apresentagdo da proposta ¢ unicamente o digital, cf. alerta o art. 43, § 2.°, do

decreto. Outrossim, os documentos de cunho habilitatério ja constantes do SICAF poderdo deixar de ser juntados pelo
licitante (art. 26, § 2.°), o que foi previsto no item 11.1 do edital (fl. 124).

52. O edital devera contemplar que o prazo para envio da proposta adequada ao prego pelo qual se sagrou
vencedor o licitante na licitacdo, além de eventuais documentos complementares aos obrigatoriamente apresentados
inicialmente pelo licitante, sera de no minimo 02 (duas) horas, a teor do que estabelece o art. 38, § 2.°, do decreto, o que
foi previsto em diversas passagens no edital (vide item 6.4 a fl. 120; item 10.3.1, a fl. 123; item 11.5, a fl. 126). A redagdo
deve deixar claro que ndo se encaixa nessa possibilidade o envio de documentacdo habilitatoria que deve
obrigatoriamente ser enviada junto com a proposta, o que sera considerado intempestivo, o que foi previsto, cfe. também
ja se antecipou em observar o Departamento de Licitagdes (vide Justificativa DPL - resposta a recomendagdes e ressalvas
em outros processos as fls. 102-104).

53. As demais regras de aceitacdo, critério de afericdo de exequibilidade e saneamento de vicios que nao
comprometam a proposta foram tratados em conformidade com as disposi¢des da IN n. 05/2017 e do art. 47 do decreto.
54. Quanto a publicagao de aviso do edital, o que garante a necessaria publicidade e controle social dos atos

da Administragdo, o novo decreto inova (art. 20) ao retirar a obrigacdo de que esse aviso seja veiculado em jornal de
circulacgdo local ou regional.

55. Nesse ponto, oportuno sublinhar que a Medida Provisoria n. 896, tornou desnecessaria a publicagdo do
aviso da licitacdo em jornal a que alude a Lei n. 10.520/2002. A eficacia dessa medida, porém, recentemente foi suspensa
por cautelar deferida pelo Supremo Tribunal Federal na ADI n. 6229. Poder-se-ia cogitar que a revigoracao do texto da L.
10.520/02 voltaria a tornar obrigatoria a publicacdo; ocorre, porém, que o legislador ndo definiu expressamente as
hipéteses de incidéncia do dever de publicar em jornal, deixando isso sob o encargo do Executivo, que o cumpriu a época
do Decreto n. 5.450/2005, definindo a obrigacdo a considerar o vulto do objeto licitado. Por ora, a omissdo completa do
Decreto n. 10.024/2019 pode ser concebida ndo como uma rebeldia, tampouco uma conformacdo ao cenario que ja estava
posto quando de sua publicagdo (isso porque a MPv é de 06/09 e o Decreto de 20/09), mas sim como um siléncio
eloquente, ou seja, hd uma opcao de que a variagdo da utilizacdo do pregdo em sua forma eletronica torna despiciente a
veiculacdo do aviso do edital em jornal, remanescendo esse fluxo na hipotese do pregdo presencial, em decorréncia da
regulamentacdo geral dessa modalidade pelo Decreto n. 3.555/2000. Dessa forma, a autoridade consulente deve observar
que a publicacdo em jornal estd desobrigada na hipdtese. Quanto a isso, o Departamento de Licitagdes ja manifestou
ciéncia (vide Justificativa DPL - resposta a recomendagdes ¢ ressalvas em outros processos as fls. 102-104).

56. O tipo, em que pese continue sendo o menor preco (regra geral), agora também acolhe a sistematica da
adogdo do critério de julgamento pelo maior desconto (ex vi do art. 7.°). O Tribunal de Contas da Unido ja vinha
admitindo seu uso em determinadas hipoteses. Eis um caso concreto em que houve esse pronunciamento (Acorddo
n. 818/2008 - Segunda Camara, Relator o Ministro Aroldo Cedraz, Sessdo de 01 de abril de 2008):

Sumario: REPRESENTACAO. PREGAO ELETRONICO. CRITERIO DE JULGAMENTO.
MAIOR DESCONTO. POSSIBILIDADE. RAZOES DE JUSTIFICATIVA PARCIALMENTE
ACOLHIDAS. DETERMINACOES. 1. O julgamento de propostas feito com foco no desconto a
incidir sobre determinada tabela de prego prefixada, apesar de se enquadrar como licitagdo do tipo
menor prego, deve se restringir aos casos de contratacdo em que o pardmetro de menor prego seja
econdmica ¢ operacionalmente inviavel, uma vez que aquele critério apresenta maior
vulnerabilidade a fraudes e a majoracdes de preco alheias ao controle da Administragdo Publica.

57. Por conseguinte, a instru¢do processual deve ser capaz de angariar elementos que balizem a opcao,
continuando a ser concebido como preceito geral o critério de menor preco, isso a fim de evitar a vulnerabilidade da
Administragdo, como mencionado no acérdao.

58. No caso dos autos, o critério é o de maior oferta, dada a peculiaridade da concessdo de uso, fato esse ja
abordado nos topicos antecedentes.
59. No tocante a apresentacdo de esclarecimento e impugnacio, ambos agora contam com o prazo de até 03

(trés) dias Uteis anteriores a abertura da sessdo publica da licitagdo, bem como de 02 (dois) dias uteis para serem
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respondidos pelo pregoeiro. Os novos prazos de impugnac¢ao e pedido de esclarecimentos foram observados no item 4 do
edital (fl. 116).

60. Outra importantissima alteracdo é o estabelecimento de dois modos de disputa. Acrescentou-se ao ja
utilizado modo aberto (art. 32) a possibilidade de a disputa ocorrer sob o modo aberto seguido do fechado (art. 33), a
semelhanga do que ocorre hoje na modalidade do regime diferenciado de contratagdes (RDC).

61. No modo aberto seguido do fechado, os licitantes mais bem classificados passam para a fase seguinte da
etapa competitiva e poderdo apresentar um ultimo e unico lance, o que tem o conddo de induzi-lo a, ante a incerteza sobre
o valor da proposta de seu concorrente, conferir o0 maximo possivel de desconto ou o valor mais baixo e exequivel e sua
proposta, com o intuito de garantir sagrar-se vencedor.

62. Trata-se de verdadeiro mecanismo que sofistica essa etapa da concorréncia publica e incentiva a
participacdo mais ativa do licitante, exigindo-lhe maior engajamento na competicdo, a fim de que conquiste o objeto
almejado. Sob a perspectiva dos interesses econdmicos da Administragdo, potencializa o objetivo de se alcangar a
proposta mais vantajosa.

63. No caso dos autos, o modo de disputa eleito € o aberto seguido do fechado (item 8.3.1 a fl. 121). Tem sido
recomendado que a instrug@o processual, a0 menos nas proximas licitagdes sob a modalidade pregéo eletronico, contenha
elementos habeis a fundamentar o modo de disputa escolhido, a fim de que ndo se afigure arbitrario ou
despropositado. Quanto a isso, o Departamento de Licitagdes ja manifestou ciéncia (vide Justificativa DPL - resposta a
recomendacdes e ressalvas em outros processos as fls. 102-104).

64. O lapso temporal da fase competitiva do certame observa o novo regramento no que se refere ao modo de
disputa aberto e fechado (8.4 a fl. 121)
65. No tocante a possibilidade de se estabelecer intervalo minimo entre lances, trata-se de uma inovagao que

tem o conddo de dinamizar a etapa competitiva do pregdo, tornando-a menos mondtona e estimulando os licitantes a
sinalizarem propostas que representem vantagem econdmica em patamar minimamente relevante. Essa opc¢ao deixa de ser
facultativa quando o modo de disputa eleito € unicamente o aberto, conforme se extrai, a contrario sensu, do art. 31, §
unico.

66. Uma vez que a disputa em exame serd operada sob o modo aberto e fechado, ¢ facultativa a previsdo de
intervalo minimo de lances, o que restou observado.

67. O prazo de validade da proposta continua sendo de 60 (sessenta) dias, podendo-se estabelecer prazo
diferenciado (art. 48, § 3.°). O edital em exame estabeleceu o prazo de 100 (cem) dias (item 5.11, a fl. 120).

II1.5. Termo de referéncia

68. Quanto ao contetido do Termo de Referéncia (fls. 138-152) vale lembrar, submete-se aos rigores do art.
3.%, X1, do Decreto n. 10.024/2019, que assim dispde:
[.]

a) os elementos que embasam a avaliagdo do custo pela administragdo publica, a partir dos
padrdes de desempenho e qualidade estabelecidos e das condi¢des de entrega do objeto, com as
seguintes informagoes:

1. a definicdo do objeto contratual e dos métodos para a sua execugdo, vedadas especificacdes
excessivas, irrelevantes ou desnecessarias, que limitem ou frustrem a competi¢do ou a realizagio
do certame;

2. o valor estimado do objeto da licitagdo demonstrado em planilhas, de acordo com o prego de
mercado; €

3. o cronograma fisico-financeiro, se necessario;
b) o critério de aceitacdo do objeto;
¢) os deveres do contratado ¢ do contratante;

d) a relacdo dos documentos essenciais a verificagdo da qualificagdo técnica e econdmico-
financeira, se necessaria;

e) os procedimentos de fiscalizag@o e gerenciamento do contrato ou da ata de registro de pregos;
f) o prazo para execucdo do contrato; e

g) as sangdes previstas de forma objetiva, suficiente e clara.

69. A forma, lugar e tempo de execuciio dos servicos, consistente na exploragdo comercial a ser realizada na
area concedida, encontram-se bem explicitados.

70. A Administra¢do detalhou todos os servigos e instrumentos minimos a serem utilizados pelo particular,
proibindo expressamente a destinagdo da area para fins diversos e em horario incondizente com previamente estipulado.
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71. Hé4 documentagdo complementar consistente na Planta baixa (fl. 154), Tabela de multas - nivel de
servigos (fl. 153) e no valor tabelado do quilograma do buffet (fl. 46), este tltimo a partir da atualizagdo monetaria, pelo
IPCA, do valor do quilograma estabelecido na concessao de uso anteriormente vigente.

72. Verificou-se que ha solugdo no mercado para atendimento a demanda, o que sera formalizado a partir do
prévio certame licitatorio.
73. Recomenda-se agregar a redagdo do item 6.4 do termo de referéncia a informagao sobre a existéncia ou

ndo de certiddo de habite-se para a edificacdo em que esta situada a area concedida. Essa informacdo é importante para
que, no futuro, o particular faltoso ndo alegue desconhecimento da situacdo para pleitear a resolucdo antecipada do
contrato.

74. Outrossim, recomenda-se a adaptacdo da frase do item 14.2.1 (fl. 151 do termo de referéncia),
estipulando-se que somente a variagdo positiva do indice eleito sera considerada para fins de reajuste.
75. Recomenda-se a adaptagdo da frase do item 14.1.2 (fl. 150 do termo de referéncia), passando-se a prever

que o contrato "poderd ser prorrogado/renovado", a fim de que ndo ocorra interpretacdo dubia no sentido de a
renovagao/prorrogacdo ser um direito subjetivo do concessionario.

76. No que se refere a classificacio dos "servicos"/concessido, no item 14 do referido Termo de Referéncia
(fls. 150 e ss.) a Administragao o qualificou como de natureza continua, pois previu ser possivel a renovacao de sua
vigéncia.

77. Sobre a autorizacio de abertura da licitagao, nos termos do art. 13, III, e a aprovagdo da versdo final do
Termo de Referéncia, disciplinada pelo art. 14, inciso II, todos do Decreto 10.024/2019, anoto que ambas contam com
manifestacdo expressa da autoridade competente a fl. 84.

II1.6. Edital e outros anexos

78. No tocante aos requisitos da Minuta do Edital (fls. 114-137), a analise empreendida se pauta no
extenso art. 40 da Lei n.° 8.666/93, sendo vejamos:

79. A licitacdo sera veiculada pela modalidade pregdo, em sua forma eletronica, razéo pela qual o ato prévio
de cadastro no SICAF para fins credenciamento no ComprasNet e futura participagdo na disputa ndo fere a Sumula n.
274/2012 do TCU, como ja decidiu a propria Corte de Contas no Acorddo n. 7295/2013 - Segunda Camara. A regra foi
igualmente acolhida pelo art. 10 do Decreto n. 10.024/2019.

80. Vé-se que a administragdo ndo previu a exigéncia da declaracdo da fase de apresentacio da proposta a ser
selecionada no sistema ComprasNet "Declaro, sob as penas da Lei, que cumpro a cota de aprendizagem nos termos
estabelecidos no art. 429 da CLT", cf. determina o art. 429 do Decreto-Lei n.° 5.452/1943, sobre a Consolidagdo das Leis
do Trabalho (CLT), regulamentada pela Instru¢do Normativa SIT n° 146 de 25/07/2018 do Ministério do Trabalho.

81. Ocorre que, recentemente, a Advocacia-Geral da Unifo langou manifestacdo juridica em carater
uniformizador (PARECER n. 00001/2018/CPLC/PGF/AGU) que concluiu pela desvinculagdo da Administragdo Publica
em relagdo a essa obrigagdo enquanto ndo sobrevier ato regulamentador que lhe seja destinado. Dessa forma, fica a
critério da Entidade trazer ou nao essa clausula neste e nos proximos editais.

82. O custo estimado com a contratagdo ¢é referencial de aceitabilidade das propostas, o que enseja a

obrigatoriedade de constar dos autos'!], mesmo em se tratando de modalidade pregdo o que foi observado.

83. Do rol de impedimento constante do item 3.7, 'e', as fl. 116, constata-se que foi adaptado o elenco
proibitivo as empresas em recuperacao judicial, consoante recomendagdes ja externadas por esta Procuradoria Federal
em outras oportunidades.

84. Isso porque, no ambito da Advocacia-Geral da Unido, a tematica ganhou corpo em razao de iniimeras
demandas judiciais impugnativas de atos administrativos de inabilitagdo. Foi entdo que o imbroglio quanto a licitude da
exigéncia ou ndo de certiddo negativa de recuperacdo ascendeu a apreciagdo do Departamento de Consultoria da
Procuradoria-Geral Federal/AGU - DEPCONSU/PGF/AGU, 6rgao colegiado uniformizador das atividades de consultoria
e assessoramento das Autarquias e Fundagdes publicas federais.

85. A abordagem esta contida no Parecer n. 04/2015/CPLC/DEPCONSU/PGF/AGU. Da leitura da r.
manifestacdo juridica, extrai-se que a analise empreendida pelo estudioso grupo de uniformizacdo da PGF/AGU ateve-se
ao fato de que uma empresa em recuperagdo, apds ter homologado seu plano pelo juizo recuperacional, estaria apta a
disputa licitatéria sem necessidade de apresentar a certiddo negativa de "recuperacdo" como requisito de habilitagdo
econdmico-financeira, desde que o plano nio contenha obje¢do quanto a essa possivel categoria de negdcio.

86. A hipotese que franqueia a participacdo de empresas em recuperagdo judicial exige que o plano ja tenha
sido aprovado em juizo e ndo contenha objec¢do da assembleia-geral de credores quanto a contratagdo da recuperanda com
o Poder Publico. Isso posto, remanesce vedada a participagdo de recuperandas cujo plano proiba a contratagdo com o
Poder Publico ou ndo tenha sido, ainda, objeto de aprovagdo ou mesmo haja sido rejeitado pelo juizo recuperacional, nos
termos do art. 52 da Lei n.° 11.101, de 9 de fevereiro de 2005, redagdo essa observada pela Administragdo.
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87. No tocante a participacao exclusiva de Me., Epp. e Cooperativas, tem-se que a redagdo do item 9 da
minuta do edital (fl. 122) possui correlagdo com a atual redagdo da Orientagdo Normativa n.° 10/2009, dada pela Portaria
AGU n.° 155, de 19/04/2017, ja que as concessoes de uso ndo se subsomem ao tratamento diferenciado abrigado pela LC

n. 123/2006.
II1.7. Minuta de Termo Concessao de uso

88. Passo, enfim, a analise da minuta contratual (fls. 159-168).

89. Na Administracao Publica, os contratos administrativos encontram regulamentacao na Lei n. 8.666/93. O
seu art. 55 prescreve:

Art. 55. Sdo clausulas necessdrias em todo contrato as que estabelecam: I - o objeto e seus
elementos caracteristicos; Il - o regime de execug¢do ou a forma de fornecimento; Il - o preco e
as condig¢oes de pagamento, os critérios, data-base e periodicidade do reajustamento de pregos,
os critérios de atualizagdo monetaria entre a data do adimplemento das obrigagdes e a do efetivo
pagamento,; IV - os prazos de inicio de etapas de execug¢do, de conclusdo, de entrega, de
observacdo e de recebimento definitivo, conforme o caso; V - o crédito pelo qual correrd a
despesa, com a indicagdo da classifica¢do funcional programatica e da categoria economica; VI
- as garantias oferecidas para assegurar sua plena execugdo, quando exigidas; VII - os direitos e
as responsabilidades das partes, as penalidades cabiveis e os valores das multas; VIII - os casos
de rescisdo; IX - o reconhecimento dos direitos da Administragdo, em caso de rescisdo
administrativa prevista no art. 77 desta Lei; X - as condi¢bes de importagdo, a data e a taxa de
cambio para conversdo, quando for o caso; XI - a vinculag¢do ao edital de licitagdo ou ao termo
que a dispensou ou a inexigiu, ao convite e a proposta do licitante vencedor; XII - a legislagdo
aplicavel a execugdo do contrato e especialmente aos casos omissos;, XIII - a obriga¢do do
contratado de manter, durante toda a execug¢do do contrato, em compatibilidade com as
obrigagoes por ele assumidas, todas as condi¢oes de habilitacdo e qualificagdo exigidas na
licitagdo.

90. Consta da minuta: i) a defini¢do do objeto; ii) a vinculag@o ao procedimento licitatorio; iii) destinacdo do
imovel e forma de execugdo dos servigos; iv) o dever de a concessionaria manter, durante a execucdo, todas as
condicionantes que a habilitam a contratar com o Poder publico; v) prazos de pagamento; vi) sangdes em caso de
inadimplemento pela concessionaria; vii) possibilidade de rescisdo unilateral pela Administracdo; viii) a vigéncia limitada
a 12 meses; ix) o Foro de eleicdo como sendo o da justica federal, competéncia essa de natureza absoluta e cuja atragdo
ocorre em razdo da pessoa, no caso a UFSC; e x) proibi¢ao de cessdo de posi¢ao contratual.

91. As obrigagdes de fazer por parte da contratada guardam pertinéncia com o espectro de justificativa e
dimensionamento descritos na fase de planejamento.

92. Nao se previu a possibilidade de alteracdo contratual nos termos e limites do art. 65 da Lei n. 8.666/93.
93. Ha previsdo de vigéncia por um periodo de 12 (doze) meses, renovavel, bem por isso ha que se falar em

previsdo de aplicacdo de reajuste. Para tanto, deve-se eleger o indice geral aplicavel, o que foi cumprido (IGP-M).

94. Outrossim, ha a exigéncia de garantia, conforme autoriza o art. 56 da Lei n.° 8.666/93, uma faculdade
conferida a Administracdo. Veja-se que ndo ha obrigatoriedade de se exigir o limite percentual, devendo a Administragao,
uma vez ndo se tratando de regime de dedicacdo exclusiva de mao-de-obra, refletir sobre a escolha do numerario eleito.
No caso dos autos (clausula décima sétima, a fl. 166), foi de 5% (cinco por cento).

95. Ha previsdo, também, quanto ao prazo para desocupacdo da area (item 11.2, fl. 168), em atendimento aos
interesses patrimoniais da Autarquia.

96. A fim de melhor delimitar os tipos de produtos que podem ser comercializados, € necessario excluir tanto
bebidas alcoolicas quanto produtos fumigeros, bem como que sequer pode haver a veiculagdo de qualquer propaganda ou
sugestdo quanto ao seu consumo, nos termos do que dispdem as Leis n.° 9.294/96 e n.° 8.069/90 - Estatuto da Crianga e
do Adolescente, o que foi observado no item 2.31 (f1.162).

97. Quanto as demais clausulas e subcldusulas, o instrumento, em si, preenche os requisitos minimos
estabelecidos pelos arts. 55 e 66 a 76, além de haver sido redigido na forma esquadrinhada pelos arts. 60 e 61, caput,
todos da Lei n.° 8.666/1993.

I11.8. Disposi¢coes comuns ao edital, T.R. e contrato

98. As sangoes ndo se limitem ao que disciplina a Lei n.° 10.520/02 (lei do pregdo). A analogia com a Lei n.°
8.666/93 (adverténcia, suspensdo, multa moratoria € compensatoria e declaragdo de inidoneidade), se da
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em in bonam partem, posto que sao menos gravosas (impedimento com o Ente Federativo sancionador) do que as da Lei
Geral de Licitagdes, aplicag@o essa permitida pela ordem juridica quando se trata de sancionamento.

99. Devem-se estipular os indices percentuais de aplicagdo de multa moratéria e compensatoria, o que, salvo
melhor juizo, torna eficaz o instituto da multa, cf. preleciona Jessé Torres Pereira Junior (Comentarios a Lei das
Licitagdes e Contratacdes da Administracdo Publica. 8. ed. Rio de Janeiro: Renovar, 2009, p. 853), pressuposto esse
ao qual a Administragdo se atentou.

IV. CONCLUSAO

100. Ante o exposto, do exame acurado dos autos, sob o angulo estritamente juridico-formal, o qual levei
a efeito em cumprimento ao disposto no paragrafo unico, do art. 38, da Lei n® 8.666/93, concluo e opino que o
instrumento atende, com efeito, aos requisitos da legislacdo pertinente, suso mencionada, desde que implementadas as
eventuais ressalvas grafadas, como condigo sine qua non para a lisura da avenca e atendidas, tanto quanto possivel, as
recomendagoes respectivas [constante (s) do (s) paragrafo (s) n. 40, 73, 74, 75].

101. E o parecer, de carater opinativo.

Restituo ao consulente.

Florianodpolis, 3 de fevereiro de 2020.

André Laurindo Costa
Coordenador de Assessoria Técnica (servidor TAE)

Alessandra Sgreccia
Procuradora-Chefe e.e.

Atencdo, a consulta ao processo eletronico esta disponivel em http://sapiens.agu.gov.br mediante o
fornecimento do Numero Unico de Protocolo (NUP) 23080088675201943 e da chave de acesso ac8a3932

Notas

1. % Nesse sentido: BARCELOS, Dawison. A modalidade pregdo e a (des) necessidade de divulgagdo do or¢amento
estimativo: a visdo do TCU. Revista Jus Navigandi, ISSN 1518-4862, Teresina, ano 24, n. 5715, 23 fev. 2019.
Disponivel em: <https://jus.com.br/artigos/71123>. Acesso em: 22 mar. 2019.

Documento assinado eletronicamente por ALESSANDRA SGRECCIA, de acordo com os normativos legais aplicaveis.
A conferéncia da autenticidade do documento esta disponivel com o cddigo 371022943 no enderego eletronico
http://sapiens.agu.gov.br. Informagdes adicionais: Signatario (a): ALESSANDRA SGRECCIA. Data ¢ Hora: 04-02-2020
12:41. Numero de Série: 17431498. Emissor: Autoridade Certificadora SERPRORFBvVS.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA

Pro-Reitoria de Administracdo - PROAD
Departamento de Projetos, Contratos e Convénios - DPC
Avenida Desembargador Vitor Lima, n® 222, 8° andar (Sala 802) , Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florianépolis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Telefones: (48) 3721-4234/3721-4240/3721-4236

E-mail: dpc.proad@contato.ufsc.br

RELATORIO DE PESQUISA DE PRECO

Seguem os procedimentos administrativos utilizados para a realizagdo da pesquisa de precos referente a
Concessdo de area fisica de 103,03m?, localizada nas dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos da
Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven), situado no Campus Universitario Trindade da Universidade
Federal de Santa Catarina, destinada a exploracéo e operacdo comercial de servicos de restaurante, conforme
Processo n.° 23080.088675/2019-43

1. Identificacéo:

A pesquisa de precos foi realizada pelo Servico de Instrucdo de Processos de Concessdo de Espaco Publico
— SIPC, do Departamento de Projetos, Contratos e Convénios - DPC, telefone (48) 3721-4259 / (48) 3721-4234,
e-mails: concessdes.cct@contato.ufsc.br / dpc.proad@contato.ufsc.br.

2. Periodo de realizacdo da pesquisa:

A pesquisa de pregos, em websites de imobiliarias da regido, foi realizada em 12/12/2019, conforme print
screen da consulta constante no ANEXO I1.

3. Metodologia utilizada na pesquisa e resultados:

Al ZILIO .

Conforme recomendacfes da ID 159996, adotou-se como metodologia: (i) a pesquisa de salas
comerciais, disponiveis para aluguel, em websites das imobilidrias da regido; (ii) os valores mensais dos ¢
contratos de concesséo de espaco fisico destinados a exploragdo comercial de servicos de lanchonete e cafeteria 9
(localizados no Centro de Cultura e eventos), bem como o espaco fisico destinado a exploracdo de servicos de =
restaurante (localizado no CCA). Esclarece-se que nao foi considerado o valor mensal referente ao Gltimo 5
Contrato de Concessdo do Restaurante do Centro de Cultura e Eventos, pois este foi rescindido.

SSE

(i) Quanto a pesquisa de salas comerciais, disponiveis para aluguel; a consulta foi realizada nos
seguintes websites, conforme ANEXO II:

gitalmente por U
erifiqgue a autenticidade em http://validacao.egestao.ufsc.br informando o processo 23080.088675/2019-43 e o codigo 96RUY2EL.

- Brognoli Imoéveis (https://www.brognoli.com.br/): foram utilizados como critérios para a busca no S
website; “alugar”, “Floriandpolis”, “Trindade”, “Sala”, cujo resultado retornou 19 registros. O imével de codigo B
5836, 5835,5627 foram desconsiderados por ndo apresentarem a metragem. O imdvel 3287 foi desconsiderado 7
por tratar-se de imovel no mesmo prédio, com mesmo valor/m? que o imovel 3283. Os imoveis 75202, 74535H§F
foram desconsiderados por apresentarem metragem muito superior ao do objeto da licitagéo.



- Ibagy (https://www.ibagy.com.br): foram utilizados como critérios para a busca no website; “aluguel”,
“Florianopolis”, “Trindade”, “Salas/conjuntos”, cujo resultado retornou 6 registros. Esclarece-se que para 0s
célculos dos valores/m? foram consideradas as areas totais dos iméveis. O imdvel 109349, 109223 foram
desconsiderados por ndo apresentarem a metragem. O imdvel 79565 foi desconsiderado por apresentar
metragem muito superior ao do objeto da licitacdo. O imével 105035 foi desconsiderado por estar em promogéo.

- Giacomelli (https://www.giacomelli.com.br/); foram utilizados como critérios para a busca: “aluguel”,
“Salas”, “Trindade”, “até 40m?” cujo resultado retornou 14 registros. Os imoveis 6665,6667, 6668, 6682,6684,
7071, 6681 foram desconsiderados por tratar-se de imoéveis no mesmo prédio, com mesmo valor/m2 que outros
registros contabilizados.

Fazendo-se a média do valor do metro quadrado dos cobrado nas salas disponiveis para aluguel no
bairro Trindade, obteve-se o valor de R$ 32,40/mz2.

(ii) Quanto aos os valores mensais dos contratos de concessdo de espaco fisico destinados a exploracdo
comercial de servicos de lanchonete e cafeteria (no Centro de Cultura e Eventos) e de restaurante, cujos
contratos estdo vigentes; a média dos valores resultou em R$ 80,37/m2, conforme ANEXO 1.

Por fim, embora as recomendagdes da ID 159996 de utilizar os valores dos contratos da UFSC e as salas
disponiveis no seu entorno, decidiu-se com base no Parecer da Procuradoria que seria mais adequado neste caso
utilizar somente a média entre os valores mensais dos contratos de concessao de espaco fisico destinados a
exploracdo comercial de servigos de lanchonete e cafeteria, conforme descrito acima. Sendo assim, a média dos
valores resultou em R$ 80,37/m2. Entende-se, s.m.j., que a adogdo da média destes valores é a metodologia que
melhor se adequa ao contexto da pesquisa e a necessidade da Administracdo para que ndo ocorra uma
desvalorizacao de seu imovel.

Concluséo:

Multiplicando a média do valor do metro quadrado (R$ 80,37/m2), obtido nesta pesquisa de precos, pelo
valor da area objeto desta licitagdo (R$ 103,03m?), tem-se que o valor de referéncia a ser utilizado para esta
licitacdo é de R$8.280,33 (oito mil, duzentos e oitenta reais e trinta e trés centavos).

4. Anexos:

ANEXO | — Tabela com os valores utilizados para os céalculos

ANEXO Il - Print Screen das paginas das imobiliarias consultadas

Floriandpolis, 04 de fevereiro de 2020.

%ssinado digitalmente por ULISSES IRAI ZILIO .

l'Verifique a autenticidade em http://validacao.egestao.ufsc.br informando o processo 23080.088675/2019-43 e o cédigo 96RUY2EL.



ANEXO |
Tabela com os valores utilizados para os calculos

PESQUISA DE PRECOS DE IMOVEIS COMERCIAIS PROXIMOS A UFSC E DE CONTRATOS DE
CONCESSAO DE USO, PARA SERVICO DE RESTAURANTE E LANCHONETE

Imobiliaria
Brognoli
Brognoli
Brognoli
Brognoli
Brognoli
Brognoli
Brognoli
Brognoli
Brognoli
Brognoli
Brognoli
Brognoli
Brognoli
Ibagy

Ibagy
Giacomelli

Giacomelli
Giacomelli
Giacomelli
Giacomelli
Giacomelli
Giacomelli
Giacomelli

Preco Médio praticado

Restaurante/ Lanchonete
Restaurante CCA
Lanchonete CCEventos
Cafeteria CCEventos
Preco Médio praticado

Média Utilizada

Pesquisa realizada em

12/12/2019

Cadigo
32414
10134
3284
3283
3286
28023
31922
32698
3280
16081
28387
10360
73328
88899
80783
6852
5488
7288
6663
6666
6664
6662
6671

Contrato
081/2019
119/2019
031/2019

R$ 80,37

Bairro

Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade
Trindade

Bairro

Trindade
Trindade
Trindade

Area (m?) Valor Valor/m?

33,77 R$1.100,00 R$ 32,57
25,00 R$1.900,00 R$ 76,00 =
30,00 R$500,00  R$ 16,67 S
40,00 R$700,00  R$ 17,50 x
35,00 R$ 700,00  R$ 20,00 pas
36,00 R$80000  R$ 22,22 g
39,80 R$1.350,00 R$ 33,92 o
36,78 R$ 800,00  R$ 21,75 §
30,00 R$ 700,00  R$23,33 )
32,00 R$550,00  R$ 17,19 §
31,00 R$ 750,00  R$ 24,19 5
36,80 R$ 750,00  R$ 20,38 S
32,00 R$800,00  R$ 25,00 2
31,12 R$ 1.500,00 R$ 48,20 §
20,72 R$ 450,00  R$ 21,72 2
23,32 R$ 850,00  R$ 36,45 8
32,00 R$1.400,00 R$ 43,75 o
34,00 R$1.390,00 R$ 40,88 g
36,00 R$ 150000 R$ 41,67 £
36,28 R$1.500,00 R$ 41,35 £
36,35 R$1.500,00 R$41,27 g
37,64 R$1.500,00 R$ 39,85 £
38,07 R$ 1.500,00 R$ 39,40 §
R$ 32,40 cS
i
Area (m2) Valor Valor/m2 E é
409,18 R$22.203,82 R$54,26 » S
47,19 R$5.642,73 R$119,57 %'é s
37,00 R$2.488,83 R$67,27 -
R$ 80,37 5 §
23
o .C
£5
53
Restaurante g g
(;CEventos g t:_}
Area (m?): 103,03 ? -“’q::
Valor mensal: 8.280,33 262



ANEXO Il

Print Screen das paginas das imobiliarias consultadas

Imobiliaria: Brognoli
Cod.32414

€oD. 32414 R$1.100/més
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no e S pars v 3 ) B H @ = 9 a
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| = [oXerEr— [ ) m H @ = a0
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Cod.3284

3|0 o brplliares ]| (@ Sen comectpan Abgacom | x |1 - 8 x

SALA COMERCIAL - TRINDADE - FLORIANGPOLIS < satélite -
hARCT
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o
°
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e

-

M +
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i Qi B
ne
Q a
a0 Q
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z Emait o)
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Cod.3287

e todeni oo X | (@ o ok mien. N ([ Sen comecaipuns ugurem X | T

SALA COMERCIAL - TRINDADE - FLORIANOPOLIS

i Ru
coD. 3287 R$700/més
$32mis Nome Completo:*
TRINDADE
Emat;* )7
™ } = -

Telefone:*

ik Iméveis pars dividie

,\
v

€oD. 3286 R$700/més
o RS Nome Completo:*
' TRINDADE
2
3 ZEn
s Emat;* s
& v -
3
§ Telefone *
=
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| = [oRerea—— [ ) B H a e aa

Cod.28023

X | @ o ogrotinoes X (@ 5w conecnipas g o x| = @ %

SALA COMERCIAL - TRINDADE - FLORIANOPOLIS N QO

€oD. 28023 R$800/més
g Nome Comglete:*
.
%
Telefone*
'y ) m 5 @ = a
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Cod.31922

SALA COMERCIAL
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Cod. 16081

[ o popnil s %] () s comeccat s dgur e 7 % | - o x

SALA COMERCIAL - TRINDADE - FLORIANOPOLIS 2RV saéite -

€oD. 16081 R$550/més

CIAL - TRINDADE - FLORIANOPOLIS h QO

R$750/més A

o i o
‘E )
f. - "
5 °
§ ik =
=z
Ho);-.mmmm, : B X EFFEEE)
Cod.75202
8 B o § S

Mapa + i

ALA COMERCIAL - TRINDADE - FLORIANOPOLIS <

€OD. 75202 R$7.500/més it st Contatado. doies seus dados sbot ®
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Cod.74534
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Cod.109223
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% Universidade Federal de Santa Catarina

&3 Sistema de Gestdo de Processos Digitais

=
ﬁ:-‘.-l_ .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: CCT/DPC - Coordenadoria de Contratos Terceirizados
Responsavel: Ulisses Irai Zilio
Data encam.: 04/02/2020 as 18:20
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: SECARTE/UFSC - Secretaria de Cultura e Arte
Despacho

Motivo: Para Providéncias

Despacho: Encaminha-se a SECARTE apenas para informar se a edificacdo, onde esta
situada a area que sera concedida, ja possui habite-se. As demais alteracdes
recomendadas, referentes ao Termo de Referéncia e a Minuta do Termo de
Contrato, ja foram realizadas por esta Coordenadoria e, ap0s a resposta sobre o
habite-se, encaminharemos o Termo de Referéncia novamente para assinatura
via e-mail.

Apés, favor encaminhar a fila SIPC/CCT.
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ANEXO 1

SERVICO PUBLICO FEDERAL

CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Telefones: (48) 3721-4240 / (48) 3721-4259
Website: dpc.proad.ufsc.br - E-mail: dpc.proad@contato.ufsc.br

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pré-Reitoria de Administracdo - PROAD
Departamento de Projetos, Contratos e Convénios - DPC _
Av. Desembargador Vitor Lima, n® 222, 8° andar, Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florian6polis/SC — CEP.88.040-400

TERMO DE REFERENCIA

Processo 23080.088675/2019-43

1. OBJETO

\

1.1. A presente licitagdo tem por objeto a concessdo de uso de érea fisica da UFSC, de 103,03
m? (cento e trés metros e trés centimetros quadrados) destinada a exploragdo e operagdo
" comercial de servigos de restaurante.

1.1.1. O objeto deste Termo de Referéncia esté localizado nas dependéncias do prédio do
Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven),
localizado no Campus Universitario Reitor Jodo David Ferreira Lima, bairro Trindade,
municipio de Floriandpolis — SC, no local apontado na planta baixa (Anexo III).

1.1.2. A érea objeto desta licitag@o destina-se exclusivamente para o fim especifico a que
foi proposta, sendo expressamente vedado o seu uso por terceiros, a qualquer titulo ou

forma, ou pela CONCESSIONARIA, para outras finalidades.

1.2. Para fins de referéncia, o valor minimo a ser cobrado pela concessdo do espago fisico objeto
deste Termo de Referéncia é de R$5.809,38 (cinco mil, oitocentos e nove reais e trinta e oito
centavos) mensais, cuja estimativa para 12 meses ¢ de R$69.712,56 (sessenta e nove mil,
setecentos e doze reais e cinquenta e seis centavos), de acordo com o quadro abaixo:

Unid Valor Valor
Item Descri¢do T Qtide.| Estimado Estimado
‘ Medida
. Mensal Anual
Concessao de uso de érea fisica da
2 1 A =
opt | o0, de 03,03k, destinada d o g oop it 90 7 i Re's 80038 (RS 69712,56
exploragdo e operacdo comercial .
de servigos de restaurante.
Total geral | RS 69.712,56

1.2.1. O valor de referéncia foi obtido por meio de pesquisa de pregos de salas comerciais,
disponiveis para aluguel, em 12/12/2019, e considerou os valores mensais dos contratos de
concessdo de espago fisico, vigentes, destinados a exploragdo comercial de servigos de
lanchonete e cafeteria, no Centro de Cultura e Eventos, bem como a exploragdo comercial
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de servigos de restaurante, conforme documentos anexos ao Processo 23080.088675/2019-
43

2. OBJETIVO E JUSTIFICATIVA

2.1. O objetivo desta licitagdo é a concessdo de é4rea fisica para exploragio de servigos de
restaurante para o atendimento da comunidade universitaria, na regido do bairro Trindade.

2.2. A presente licitag#o justifica-se mediantg a necessidade institucional em oferecer alternativa
de fornecimento de almogo aos frequentadores da institui¢do, que passam dois ou até trés
periodos do dia no campus.

2.3. Convém ressaltar que, com o fornecimento de refeigdes préxima do préprio local de

trabalho/estudo evita-se que o usudrio tenha que se deslocar para fazer suas refeicdes em sua

residéncia ou em outro local, gerando economia sob varios aspectos.

2.4. Além disso, por meio da presente concessdo, contribui-se para a Qualidade de Vida no

Trabalho (QVT), uma vez que diversos estudos demonstram a importancia de se alimentar de
forma fracionada a cada trés horas, evitando-se distirbios metabédlicos.

3. CRITERIO DE JULGAMENTO E DE PARTICIPACAO

3.1. PREGAO, tipo MAIOR OFERTA, segundo as condlgoes estabelemdas no edital e nos seus
anexos, cujos termos igualmente o integram;

3.2. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serdo acrescidos seus gastos com o
condominio e o consumo de energia elétrica, dgua e esgoto durante o més de referéncia;

33.0 prazo de validade da proposta néo podera ser mfenor a 100 dias contados da data de sua
entrega. :

4. LOCAIS E HORARIOS DE EXECUCAO DOS SERVICOS

4.1. A 4rea a ser concedida esta localizada no Centro de Cultura e Eventos da UFSC, conforme
demonstrado na planta baixa (Anexo III);

4.2. O servico objeto desta concesso devers ser realizado de segunda a sexta-feira, sendo
obrigatoriamente ofertada a refeicdo do almogo no periodo minimo das 11:00 horas as 14:00
horas;

4.2.1. O horério de dcupagﬁo para preparagdo e execucdo dos servicos compreenderd o
periodo das 07:00 horas as 16:00 horas.

4.2.2. A CONCESSIONARIA podera executar os servigos aos sibados e domingos ou em
outros horarios, de acordo com a conveniéncia e a critério da CONCESSIONARIA,
mediante autorizagdo formal da Diregdo do Centro de Cultura e Eventos.

4.3. Os dias e o horario de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso escolar,
podem ser alterados por interesss da CONCEDENTE e devidamente comunicado a
CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias.
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S. CUSTOS COM IMPOSTOS, TAXAS, ACESSORIOS E OUTROS

5.1. Os custos com os tributos, contribuigdes fiscais e para fiscais que incidam ou venham a
incidir, direta e indiretamente, sobre os servigos, bem como as despesas com pessoal,
manutengdo e outros para execug:ao do objeto, serdo de responsabilidade tinica e exclusiva da
empresa vencedora.

5.2. Sdo custos da CONCESSIONARIA, todo e qualquer valor pertinente & aquisigdo de pegas
para substitui¢do ou ainda para a prestag@o dos servigos como um todo, atendendo plenamente
as necessidades da CONCEDENTE.

6. OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

6.1. Manter, durante a execug@o do contrato, todas as condigdes exigidas para a habilitagdo e
qualificagdo.

6.1.1. Atender ao carddpio minimo previsto conforme Anexo VI constante deste Termo de
Referéncia, submetendo eventuais alteragdes previamente a autorizagdo da CONCEDENTE.

6.2. Atender a todas as determinagdes federais, estaduais e municipais, referentes ao objeto
vinculado desta concessZo.

6.3. Providenciar e manter atualizadas todas as licengas, alvards e encargos tributérios, civis e
comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com '‘base neste Termo de
Referéncia.

6.3.1. A CONCESSIONARIA deve apresentar a CONCEDENTE, sempre que for
solicitada, a documentagdo comprobatoéria citada neste item. -

a

6.3.2. A ndo apresentag@o de qualquer certiddo e/ou certificado exigidos neste documento
_ constitui motivo para rescisfo unilateral do contrato.

6.3.3. Atualmente, a edificacdo onde a area objeto desta licitagdo esta situada ndo possui
habite-se, ficando a CONCESSIONARIA somente obrigada‘a apresentar os documentos
vinculados ao habite-se quando a CONCEDENTE obtiver este documento/

6.4. Apresentar 3 CONCEDENTE, no momento em que se iniciarem os servigos, nome
completo, e-mail e telefone do responsdvel pela CONCESSIONARIA, que serd seu
representante para sanar qualquer eventual divida durante a vigéncia contratual.

6.5. Indicar local para entrega de documento de qualquer natureza durante a vigéncia do
contrato, ficando todos os empregados habilitados a recebé-lo.

6.6. Apresentar junto 8 CONCEDENTE comprovagéo de contratagdo de seguro contra incéndio
e roubo de bens e equipamentos relativamente a area abrangida, com cobertura adicional dos
riscos de explosdo, ou outro documento que comprove a area segurada, no prazo de 5 dias tteis
apo6s a assinatura do presente instrumento: -

6.6.1. A CONCESSIQNARIA terda o prazo de 30 dias a contar da apresentagdo da
comprovagdo de contratagdo do seguro para apresentar copia da apélice definitiva.

.

2
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6.7. Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, obtengdo de alvards e quaisquer outros
encargos tributérios, civis ou comerciais 1nc1dentes sobre as atividades a serem exercidas com
base neste termo de concessio.

6.8. Retirar mensalmente na CONCEDENTE os boletos de contraprestagéo e proceder a seu
pagamento nas datas e condi¢des definidas no presente instrumento.

6.9. Responsabilizar-se pela quitagdo de eventuais multas aplicadas por autoridade federal,
estadual ou municipal relacionadas com os servigos prestados.

6.10. Exercer as atividades objeto desta concess3o durante o periodo determinado no item 4.2.1
deste Termo de Refe(éncia.

6.10.1. Os dias e horarios de funcionamento, incluindo durante o periodo de- recesso
escolar, podem ser alterados por interesse da CONCEDENTE, sendo devidamente comunicado
a CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias.

6.11. Atender com a méxima polidez e presteza a comunidade universitaria e tantos quantos
utilizam o ambiente objeto desta concessio.

6.12. Oferecer aos usuarios produtos e servigos de boa qualidade e saudaveis.

6.13. Fixar, em local bem visivel, o valor do quilo da refei¢do, previamente aprovado pela
CONCEDENTE, obedecendo-o integralmente.

6.14. Observar a qualidade dos produtos e o valor definido para o quilo da refeicdo, submetendo
previamente a aprovagdo da CONCEDENTE quaisquer alteragdes, conforme item 9.1.1 deste
Termo de Referéncia.

6.15. Zelar pela boa e completa execugdo dos servigos contratados, facilitando, por todos os
meios a0 seu alcance, a ampla agfo fiscalizadora dos prepostos designados pela
CONCEDENTE, atendendo prontamente as observagdes e exigéncias que lhe forem solicitadas.

6.16. Permitir a fiscalizagdo da execugdo do contrato por seu fiscal ou por servidor designado
pela CONCEDENTE.

6.17. Corrigir imediatamente eventuais falhas observadas pelo fiscal do contrato.ou pela
CONCEDENTE.

- 6.18. Manter e conservar, as suas expensas, a area concedida, devolvendo-a a CONCEDENTE,
quando do término ou da rescisdo da presente concessdo, desocupada e em perfeito estado de
conservagdo, condi¢des estas em que declara haver recebido o imével, incluindo pintura nova,
nas mesmas cores e padréo da original.

6.19. Assumir integral responsabilidade por todos e quaisquer danos, diretos ou indiretos,
eventualmente causados a CONCEDENTE ou a terceiros, por si ou seus prepostos, em
decorréncia da execugdo do contrato.

6.20. Adquirir, instalar e manter as suas expensas, 0s equipamentos, méveis e utensilios
necessarios para o perfeito funcionamento desta concessdo, devendo retird-los do local quando
do término ou rescisdo do contrato.

k¥
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6.21. Obter a prévia aprovacdo da CONCEDENTE para instalar qualquer material ou
equipamento elétrico na 4rea concedida, ap6s a assinatura do presente instrumento.

6.22. Manter nas dependéncias da érea concedlda equipamentos de combate a incéndio de
acordo com as normas vigentes.

6.23. Instalar exaustor se for verificada a existéncia de cheiro e odor que possam gerar risco ou
desconforto aos usudrios do prédio nas imediagdes da 4rea concedida. Para tanto, a
CONCESSIONARIA devera apresentar projeto de exaustdo para apreciagdo e aprovagio pela
CONCEDENTE.

6.24. Manter, para a prestagdo dos servigos, inclusive no que tange a limpeza do local,
empregados categorizados, identificados com crachas e uniformes que demonstrem 0 vmculo
com a CONCESSIONARIA e habeis para executar suas tarefas.

6.25. Manter pessoal capaz de atender aos servigos sem interrupgdes, seja por motivo de férias,
licenca, falta ao servigo, demissdo de empregados ou por qualquer outra razdo, mantendo
sempre o numero de empregados necessarios para a execugfo dos servigos.

6.26. Fornecer equipamentos de seguranga, ferramentas e outros necessarios para a devida
prestagio do servigo.

6.27. Assumir toda e qualquer obrigagdo trabalhista, previdenciaria ou civil para com os
empregados que exercerem suas atividades no local objeto desta concessio, devendo, antes do
término do prazo do contrato, sanar possiveis pendéncias trabalhistas, relacionadas a salérios,
férias, aviso-prévio, recolhimento das contribuigdes trabalhistas e previdenciarias.

6.27.1. A inadimpléncia da CONCESSIONARIA com referéncia aos encargos
estabelecidos ndo transfere a responsabilidade por seu pagamento &8 CONCEDENTE, nem
poderé onerar o objeto deste documento, razio pela qual a CONCESSIONARIA renuncia
expressamente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou passiva, para com a
CONCEDENTE.

6.28. Cumprir rigorosamente as normas de Medicina.e Seguranga do Trabalho, observando as
determinacdes da Lei n.° 6.514, de 22/12/1977; Portaria n.° 3.214 de 8/6/1978 do Ministério do
Trabalho, publicada no Diario Oficial da Unido de 6/7/1988 e suas:NR’s (Normas
Regulamentadoras), oferecendo a seus empregados as garantias e medidas indispensaveis de
protecdo, seguranca € higiene do trabalho, mediante o uso de meios de protecdo na execugio
dos servigos.

6.29. Assumir as despesas decorrentes de servigos e materiais de limpeza, energia elétrica, dgua
‘e condominio da érea ocupada.

6.30. Organizar o espago do restaurante em comum acordo com a Direcdo do Departamento de
Cultura e Eventos (DCEven) da Secretaria de Cultura e Arte (SeCArte), dentro do principio de
respeito a convivialidade dos frequentadores e dos outros estabelecimentos, e ndo instalar
aparelhos televisores e de som. -

6.31. Fica proibido 8 CONCESSIONARIA:

6.31.1. Dar outro uso as dependéncias objeto desta concessdo que ndo aquele definido
pelo contrato.
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6.31.2. Comercializar produtos e/ou servigos diferentes dos especificados no contrato.

6.31.2.1. E vedado, ainda, a comercializagdo, tanto bebidas alcodlicas quanto
produtos fumigeros, bem como a veiculagéo de qualquer propaganda ou sugesto
quanto ao seu consumo, nos termos do que dispdem as Leis n.° 9.294/96 e n.°
8.069/90 - Estatuto da Crianga e do Adolescente.

6.31.3 Comercializar bebidas alcodlicas, cigarros e drogas licitas e ilicitas de qualquer
natureza, bem como veicular qualquer propaganda ou sugestéo quanto ao seu consumo,
nos termos do que dispdem as Leis n.° 9.294/96 e n.° 8.069/90.

6.31.4. Veicular pub11c1dade em mesas, cadeiras, placas sem a prévia e expressa
autorizacdo da CONCEDENTE.

6.31.5. Alterar a cor das paredes das dreas ocupadas sem a expressa autorizagio da
CONCEDENTE.

6.32. A CONCESSIONARIA mostra-se ciente de que em caso de qualquer alteragio no horario
de atendimento da Institui¢do ao longo do ano letivo, o valor da concessio mensal devera ser
honrado integralmente, ndo fazendo jus a qualquer pleito no que tange a descontos por tal
argumentagdo, ou seja, em hipétese alguma a UFSC ird conceder descontos a esta
concessiondria, quando optar em alterar seu horério de atendimento, como por exemplo, nos
recessos escolares, ndo hmltando se a estes.

6.33. Repassar aos seus funcionarios as informagdes recebidas pela CONCEDENTE a respeito
de Programas de Uso Sustentavel de Recursos, Programas de Sustentabilidade e companhas
educativas.

6.33.1. Fica a CONCESSIONARIA responsével por informar aos seus funcionérios da

obrigatoriedade de adogdo das praticas . de sustentabilidade adotadas pela

CONCEDENTE, bem como por instrui-los acerca da correta destinagéo dos residuos.
6.34. Responsabilizar-se pela correta separagio e destinagdo dos residuos oriundos da limpeza e
da produgdo dos alimentos, em consondncia com o_Plano de Gerenciamento de Residuos
Sélidos da UFSC ou Sistema de Gestdo Implantado e vigente na UFSC, sendo de sua inteira
responsabilidade o transporte até o local indicado pela CONCEDENTE.

6.34.1. E vedado a CONCESSIONARIA:

a) A utilizagdo e o fomemmento de canudos plasticos, ficando permitida a
utilizagso de canudos blodegradavels :

b) A utilizagdo de embalagens plésticas para a viagem, devendo estas ser
substituidas por embalagens de papel ou material biodegradavel.

6.35. Afixar cartazes com materiais educativos, sempre que solicitado pela CONCEDENTE.

6.36. Responsabilizar-se pelo uso racional de recursos, adotando praticas sustentaveis durante a
prestacdo dos servigos.

6.36.1. Fazer uso racional de dgua e energia elétrica, adotando medidas para evitar o

desperdicio, bem como fazer manutengdo periddica dos equipamentos elétricos

utilizados a fim de garantir a eficiéncia energética.

6
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6.36.2. Priorizar o uso de materiais e equipamentos provenientes de fontes reciclaveis,
renovéveis, atoxicos ¢ biodegradaveis, em consonancia com a ABNT NBR 15.448-
1:2008 e ABNT NBR 15.448-2:2008.

6.36.3. Priorizar a utilizagdo de produtos de limpeza biodegradéveis e concentrados, em
consonancia com a Resolugdo Anvisa n°180/2006.

7. OBRIGACOES DA CONCEDENTE

7.1. Colocar 2 disposi¢io da CONCESSIONARIA a 4rea fisica objeto do contrato de concessdo
de uso, nos termos deste documento, do edital e seus anexos.

7.2. Disponibilizar pontos de 4gua e energia elétrica, ndo se responsabilizando, porém, por
quaisquer consequéncias decorrentes de interrupgdes no fornecimento provocados pelos
fornecedores.

7.3. Acompanhar e ﬁscalizar, por meio de servidor ou outro preposto por ela indicada, o
desenvolvimento das atividades e o cumprimento das responsabilidades assumidas pela
CONCESSIONARIA no contrato de concess3o de uso.

7.4. Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no contrato.

7.5. Exigir da CONCESSIONARIA, sempre que entender necessirio, a comprovacdo da
regularidade de sua situagdo para com o recolhimento do INSS e do FGTS de seus empregados.

7.6. Aprovar, emitir e fiscalizar a relagdo de produtos a serem comercializados, podendo
introduzir as modificagdes que se evidenciarem convenientes, observando o padrdo de
qualidade. :

7.7. Realizar vistorias periodicas para exame das condigBes de conservagio das instalagdes
utilizadas e do estado de conservag#o e funcionamento dos equipamentos, mobiliario, aparelhos
e instrumentos fornecidos pela CONCESSIONARIA, necessarios a boa prestagdo dos servicos.

7.8. Aplicar as sangdes registradas pela fiscalizagdo do contrato a quaisquer fatos praticados
pela CONCESSIONARIA contrarios ao disposto no edital e contrato, inclusive sugerindo
penalidades.

7.9. Apresentar 3 CONCESSIONARIA fatura relativa ao valor da contraprestagéo, incluindo os
valores relativos ao consumo de dgua, energia elétrica e condominio no més correspondente.

7.10 Néo conceder a Concessionaria qualquer desconto motivado pela alteragdo no horario de
atendimento da UFSC.

8. CONTROLE DA EXECUCAO E FISCALIZACAO

8.1. A gestdo do contrato ficard a cargo do (a) Diretor (a) em exercicio do Departamento de
Cultura e Eventos da Secretaria de Cultura e Arte.

8.1.1. E responsabilidade do gestor do contrato tomar decisdes em prol da boa execugdo
dos servigos por parte da CONCESSIONARIA, entre elas a aplicagdo das penalidades em
conformidade com o presente documento. /%/
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8.2. A fiscalizagéio do contrato ser exercida por servidor devidamente indicado pelo gestor do
contrato e devidamente nomeado por portaria, ao qual competira dirimir as davidas que
surgirem no curso da presta¢do dos serv1(,:os e de tudo dar ciéncia a Administrag&o, conforme
art. 67 da Lei n.° 8.666/93. b

8.2.1. Cabe ao fiscal acompanhar a execugdo do contrato, registrando em relatério todas as
ocorréncias relacionadas com a sua execugdo, determinando o que for necessirio a
regularizagdo das falhas ou defeitos observados.

8.2.2. Cabe ao fiscal relatar a0 gestor do contrato eventuais 1rregu1ar1dades cometidas pela
CONCESSIONARIA no cumprimento de seu contrato.

8.2.3. As notificagdes das irregularidades constatadas na execugdo do contrato serdo
encaminhadas por escrito & CONCESSIONARIA, estipulando prazo para as dev1das
corregbes.

8.2.4. Os esclarecimentos solicitados pelo fiscal do contrato deverdo ser prestados
imediatamente, salvo quando implicarem em indagag¢®es de cardter técnico, hip6tese em
que serdo respondidas no prazo maximo de 24 horas.

8.2.5. Vencido o prazo dado pela fiscalizagdo para a corre¢do de eventuais falhas e nfo
sanadas as ilicitudes identificadas, a CONCEDENTE aplicara as devidas penalidades.

8.3. A fiscalizag8o ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONEESSIONARIA, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas,
vicios redibitérios ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia
desta, ndo implica em corresponsabilidade da CONCEDENTE ou de seus agentes e. prepostos,
de conformidade com o art. 70 da Lei n.° 8.666/93.

8.4. A CONCESSIONARIA devera permitir aos representantes da CONCEDENTE livre
acesso, em qualquer época, sem qualquer aviso prévio, para fiscalizagdo das instalagdes da
concessdo, em cumprimento ao que dispdem as determinagdes legais.

8.5. A agdio ou omissdo, total ou parcial, da ‘ﬁscahzagao da CONCEDENTE sobre a
CONCESSIONARIA nio eximird esta de total responsabilidade quanto a execucao dos
referidos servigos.

9. DETALHAMENTO DOS SERVICOS

9.1. A CONCESSIONARIA deveré fornecer refeigdes do tipo buffet por quilo, atendendo aos
critérios estabelecidos neste Termo de Referéncia.

9.2. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar ‘em local de facil acesso e com boa
visibilidade os precos acordados em contrato.

9.2.1 O valor méximo a ser cobrado por quilo da refei¢do ndo deverd exceder RS 39,52,
nos primeiros 12 (doze) meses. Apés este periodo, o valor poderd ser reajustado
conforme o Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA).

9.2.2 O valor de referéncia foi obtido por meio da atualizagdo do valor da refeigéo do
Gltimo contrato firmado pelo IPCA, conforme célculo anexado no Processo desta

licitagao. ﬂ
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9.3. A CONCESSIONARIA devera utilizar tantos profissionais quantos forem necessarios ;->ara
que o servigo seja prestado com presteza e agilidade, evitando a formagdo de longas filas em
qualquer momento.

9.3.1. A CONCESSIONARIA deverd manter em lugar visivel quadro com a relagio
nominal dos empregados que executario os servigos de que trata o objeto do edital,
devidamente atualizada. -

9.3.2. Cabera a CONCESSIONARIA_ promover, sem 6nus para a CONCEDENTE, cursos

de treinamento geral e especifico por drea de atuagdo, conforme determina a legislacio

pertinente.

9.3.3. Um empregado dever4 ser alocado para trabalhar exclusivamente no caixa, de acordo
com as seguintes condigdes:

a) Deverd usar uniforme em cor diferente, preferencialinente na cor clara;

b) Néo poderd preparar nem servir alimentos;

¢) Néo podera manipular objetos, 1nstrumentos e utensilios que entrardo em contato
com alimentos. .

d) Néo podera transitar nas dependéncias da cozinha nem na 4rea interna do balcio
de atendimento ao cliente.

9.3.4. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na elaboragdo
das refei¢des, bem como de seus acompanhamentos, deverdo ser de primeira qualidade e
apresentarem-se . em perfeitas condigdes de preservagdo, garantindo o bem estar da
comunidade e deverdo ter seus recebimentos programados dentro do expediente
administrativo da contratante, podendo ser fiscalizado pelos Orgiios competentes da Saude
e da Vigilancia Sanitaria. .

9.4, A CONCESSIONARIA deverd manter a seu servigo a assisténcia de um nutricionista

devidamente habilitado e registrado em Conselho de Classe como funcionario ou como

consultor. A carga hordria de trabalho desse profissional, bem como suas atribui¢des, deve
estar em consonéncia com a Resolug@o do Conselho Federal de Nutricionistas.

9.4.1. O nome deste profissional devera ser informado 8 CONCEDENTE em até 5 (cinco)
dias ap6s o inicio do funcionamento dos servigos desta concessio e fixado em local
visivel no estabelecimento.

9.5. E vedado 8 CONCESSIONARIA oferecer servigo do tipo “tele-entrega”, sendo permitida a
disponibilizagdo de recipientes ou quaisquer outras embalagens para os usudrios que ndo
desejam usufruir a refei¢@o no local, caracterizando a fungo de “marmita‘“.

9.6. A CONCEDENTE ndo fornecerda quaisquer equipamentos, sendo esses de
responsabilidade da CONCESSIONARIA..

9.7. A CONCESSIONARIA devera providenciar o ferramental,. maquindrio, transporte,
servigos complementares, aparelhamento ~e recursos adequados e necessdrios ao perfeito
andamento e boa execug@o dos servigos ligados a0 objeto desta Concorréncia, ndo ‘cabendo a
CONCEDENTE qualquer responsabilidade na condugdo, apoio ou servigos indiretos motivados
pelo objeto desta licitacdo.

9.8. Quanto a limpeza e as boas condigdes de hlglene a CONCESSIONARA tera as segumte
responsabilidades:

9.8.1. Observar rigorosamente a legislagdo sanitaria.
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9.8.1.1. A CONCESSIONARIA ficar sujeita a fiscalizagdo do Conselho Regional
de Nutricionistas e dos érgios governamentais de satide publica, obrigando-se a
prestar todos os esclarecimentos que The forem solicitados.

9.8.1.2. Em caso de interdigio das instalagdes ou paralisagdo temporaria do
servi¢o, e em decorréncia de auto de infragdo, o contrato poderd ser rescindido
de pleno direito, adotando-se imediatamente as dernais providéncias cabiveis.

9.8.2. Providenciar diariamente:
9.8.2.1. Varrigdo de areas de ocupagdo externas e internas;
9.8.2.2. Limpeza geral e sanitizagdo dos equipamentos e utensilios;

9.8.2.3. Limpeza e -sanitizagdo adequada dos recipientes e locais de
acondicionamento do lixo;

9.8.2.4. Lavagdo de paredes, pisos, vidros, portas, janelas (inclusive das 4reas
externas), coifas, cémaras, freezers, equipamentos, sistema de exaustdo,
ventiladores, entre outros; .

9.8.2.5. Limpeza dos balcdes de distribuicdo, mesas e cadeiras para que
permanecam livres de residuos de alimentos;

9.8.2.6. Recolhimento das bandejas e limpeza das mesas ocupadas pelos usuarios
do restaurante.

9.8.3. Realizar a separagdo dos residuos (rejeitos, recicldveis e organicos) em
recipientes de acordo com o Plano de Gerenciamento de Residuos Solidos da UFSC e o
Sistema de Gestdo Implantado na Universidade, ficando sob responsabllldade da
Contratante a destinag@o destes residuos. - N

9.8.3.1. Fica expressamente proibido o fornecimento ao consumidor de sobras ou
restos de alimentos que ja tenham sido servidos anteriormente, bem como seu
reaproveitamento para elaboragdo e/ou recheios de outros alimentos que serdo
servidos;

9.8.3.2. A Contratada deverd recolher 6leo utilizado nas frituras, que devera ser
destinado de acordo com o constante do Plano de Gerenciamento de Residuos
Sélido e Sistema de Gestdo Implantado na Universidade, com a total proibigdo de
que este seja despejado na rede de esgoto;

9.8.3.3. Ndo ¢ permitido o uso de gorduras ou Oleos de frituras em geral que
apresentarem sinais de saturagdo, modificacdes em sua coloragfo, presenca de
residuos queimados ou qualquer outra modificagdo que possa causar males &
saude do consumidor;

9.8.3.4. E de responsabilidade da Contratada dar a destinagio adequada de
residuos perigosos (Iampada, pilhas, baterias, lata de tinta), eletroeletronicos e de
mobilidrio. Caso a destinagio ndo seja realizada de forma adequada o
estabelecimento levara multa;

- 9.8.3.5. A Contratada devera fornecer lixeira, contentor, entre outros mobilidrios

urbanos para acondicionamento dos residuos reciclaveis e rejeitos, quando for 5

10
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solicitado pela instituicdo, para armazenar todo o residuo produzido no
estabelecimento até a coleta realizada pela Contratante.

9.8.4. Instruir os empregados acerca da forma de coleta do lixo, de acordo com os
procedimentos estabelecidos pela CONCEDENTE.

9.8.5. A Contratada devera realizar uso racional de 4gua e energia elétrica, adotando
medidas para evitar o desperdicio e mantendo critérios especiais e privilegiados para
aquisicdo e uso de equipamentos e complementos que promovam a redugéo do consumo.

9.8.6. A Contratada deverd utilizar somente equipamentos compativeis com as
instalagdes do local, principalmente de infraestrutura, se -necessario, devera consultar a
equipe técnica da Contratante a respeito das limitagées do espago.

9.8.7. A Contratada devera observar regularmente a manutengdo dos eqmpamentos
eletronicos que utiliza visando eficiéncia energética.

9.8.8. A Contratada devera reparar imediatamente qualquer vazamento de 4gua que for
percebido no estabelecimento.

9.8.10. Observar sempre em seus servigos as normas de higiene sanitéria estabelecidas
pela autoridade competente de Saude Publica e Portaria n.° 1.428/93, ou equivalente, do
Ministério da Satde, que trata do Regulamento Técnico para Inspe¢do Sanitdria de
Alimentos e Padrdo de Qualidade para Servigos e Produtos na drea Alimentar.

9.8.11. Manter efetivo controle em todos os procedimentos, conforme Resolugio
RDC n.° 216 de 15/9/2004 (Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servigos de
Alimentagdo) e Portaria n.° 1.428, de 26/11/1993 (Manual de Boas Praticas para
Servigos de Alimentag@o), ambas do Ministério da Saude.

9.8.12. Seguir todos os procedimentos técnicos adequados ao pré-preparo e preparo dos
alimentos, garantindo Sua qualidade higiénico-sanitéria e nutritiva..

9.8.13. Manter permanentemente na drea concedida a Caderneta de Inspegéo

Sanitaria e o Alvard Sanitdrio, disponibilizando-os. a fiscalizagdo sempre que"

solicitados.

9.8.14. Manter na 4rea concedida formuldrio com controle diario das temperaturas dos
equipamentos como geladeiras, freezers, estufas, balcdes de distribuicdo de refei¢des,
etc. Para isso, € necessério adquirir termometro para medi¢io dessas temperaturas.
9.8.15. Apresentar procedimentos adequados para perfeita recepg@o e armazenamento
dos produtos pereciveis e ndo pereciveis, obedecendo aos critérios que garantam a
manutencio da qualidade dos produtos, tais como:

a) Prazo de validade, etiquetagem, temperatura de acordo com o género.

b) Disposicdo dos diferentes grupos de materlas-prlmas conforme suas
caracteristicas.

¢) Monitoramento de temperaturas para manuteng&o do produto‘em estoque.
d) Recusa dos alimentos que estejam com prazo de validade vencido e aqueles

impréprios para o consumo devido a possiveis alteragdes ocorridas.

11
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9.8.16. Sempre que ocorrerem indicios de irregularidades, a CONCEDENTE solicitara
de laboratério especializado a realizagdo de analises microbioldgicas de amostras
coletadas, cujo custo deveré ser ressarcido pela CONCESSIONARIA no prazo de trinta
dias.

9.8.17. Implantar e implementar as Boas Praticas de Fabricagio.

9.8.18. Responsabilizar-se inteiramente pela limpeza dos residuos das fossas e caixas de
gorduras provenientes da concessdo e verificar rotineiramente o seu estado de
conservagdo. Havendo necessidade de fossa especifica, a CONCESSIONARIA fica
com responsabilidade pelas despesas e execugfio das obras necessarias.

9.8.19. Manter um programa de desinsetizagdo e desratizagdo periédico com
frequéncia trimestral ou de acordo com a necessidade local.

a) A execugdo da desinsetizagio e desratizagdo s6 poderdo ser realizadas com a
autorizagdo por escrito da CONCEDENTE.

b) A CONCESSIONARIA deveré responsabilizar-se pela preparacdo do local a
ser desinsetizado e desratizado, providenciando a higienizagdo do espago e a
retirada de alimentos, utensilios etc., facilitando assim a eficacia do procedimento
e eliminando os riscos & satide dos usuérios.

¢) Exigir das empresas responsaveis pelo servico de desinsetizagdo e desratizagdo:

c.1) Apresentacdo de alvard de funcionamento expedido pelo Centro de
Vigilancia Sanitaria.

" ¢.2) Apresentagdo de informagBes seguras sobre o uso de inseticidas
utilizados, especialmente, quanto & toxicidade e ao tempo de auséncia do
local.

c.3) Que os responsdveis pela aplicagdo destes inseticidas usem
uniformes e EPI’s, de acordo com a legislagdo em vigor.
10. PESQUISA DE SATISFACAO

10.1 Poders ser efetuada, anualmente, pela CONCEDENTE, pesquisa de opinido junto a
clientela da lanchonete para avaliar o grau de satisfagdo quanto aos aspectos previstos no item
10.3.

10.1.2 A pesquisa deverd ser elaborada e divulgada preferencialmente por meio de
questiondrios enviados -aos usudrios vinculados ao CCEven via cotrespondéncia
eletronica e/ou enquete.

10.2 A pesquisa de satisfacdo devera entrevistar alunos e servidores da CONCEDENTE que
utilizem os servigos prestados;

10.3 Avaliar-se-4 em 6timo, bom, regular, ruim e péssimo os seguintes aspectos:
10.3.1 Qualidade dos alimentos;

10.3.2 Qualidade das bebidas;
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10.3.3 Variedade de opgdes de alimentos no buffet;-
10.3.4 Qualidade do atendimento;

10.3.5 Limpeza do ambiente;

10.3.6 Nivel geral de satisfagfo;

10.3.7 Outros aspectos necessarios.

10.4 Os itens das pesquisas de satisfagdo serdo considerados insatisfatérios quando o somatério

LRI

de “péssimo”, “ruim” e mais da metade de “regular” for igual ou maior que 50% (cinquenta por
cento) do total da pesquisa. '

10.5 Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfagéo for insatisfatorio, a CONCEDENTE
devera:

10.5.1 Indicar 8 CONCESSIONARIA os itens insatisfatorios.
10.5.2 Solicitar a imediata melhoria dos itens em quest&o.
10.6 Caso a pesquisa de satisfagio apresente resultado insatisfatério:

10.6.1 Em até trés itens, serd encaminhada comunicagéo formal a fim de obter imediata
resoluc@o dos problemas apresentados.

10.6.2 De quatro a cinco itens, a administragdo poderd aplicar adverténcia a
CONCESSIONARIA.

10.6.3 De seis a sete itens, a administragdo poderd aplicar multa de grau 4, conforme
Anexo II.

10.6.4 em todos os itens, a administragdo podera aplicar multa de grau 5, conforme
Anexo II. ’ /

10.7 Caso haja reincidéncia de pesquisa de satisfagdo, no perfodo de um ano, com resultado
insatisfatorio:

10.7.1 Em até trés itens, a administragio poderd aplicar adverténcia a empresa
CONCESSIONARIA.

10.7.2 De quatro a cinco itens, a administragdo podera aplicar multa de grau 4, conforme
- Anexo II.

10.7.3 Em seis ou mais itens, a administragdo poderd aplicar multa de grau 5, conforme
Anexo II, podendo, ainda, rescindir o termo de concesséo de uso.

10.8 Apo6s a aplicagdo de duas adverténcias em um periodo inferior a doze meses a
CONCEDENTE podera aplicar multa de grau 5, conforme tabela do Anexo II.

10.9 Apds a aplicagdo de duas multas - que ndo se enquadrem na hipétese do item 10.7.3 - em
um periodo inferior a doze meses a CONCEDENTE podera rescindir o termo de concesséo de

uso.
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11. OBRAS E BENFEITORIAS

I1.1. As obras necessérias ao imével objeto do contrato que importarem na seguranca ou
solidez do pred10 serdo executadas pela CONCEDENTE. As demais serdo executadas pela
CONCESSIONARIA, as suas exclusivas expensas, sem direito a reten¢fo ou indenizagio.

11.2. Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na 4rea concedida, ainda que necessaria,
serd indispensavel prévia e expressa autorizagdo por escrito da CONCEDENTE e ela passard a
constar como parte integrante do patriménio da CONCEDENTE, independentemente: de
mdemzac;ao

11.3. Finda a concessdo de uso, a CONCEDENTE poders, justificadamente, exigir que as
benfeitorias ou modificagdes introduzidas sejam retiradas as expensas da CONCESSIONARIA,
que, neste caso, ficara obrigada a pagar a concessdo mensal devida até que a 4rea objeto do
ajuste seja efetivamente restituida 8 CONCEDENTE.

. 11.4. A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-a pelas redes de instalagdes internas (elétricas,
hidréaulicas e rede de gis se houver) da édrea concedida, devendo manté-las em perfeitas
condi¢des de uso e funcionamento, devendo para isso:

11.4.1. Comunicar por escrito 8 CONCEDENTE qualquer dano ou avaria as instalagdes,
ficando obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

11.4.2. Providenciar imediatamente o reparo das instalagdes ou mesmo a substituigdo por
outra nova, em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus
empregados ou prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conexdo com elas.

11.4.3. Realizar acréscimos de cargas elétricas nas redes de instalagdo somente apds
serem devidamente analisados pela CONCEDENTE, por meio de aprovagio prévia e por
escrito do setor técnico vinculado & Secretaria “de Obras e Meio-Ambiente
(SEOMA/UESC).

11.5. Toda a manutengdo efetuada nas instala¢des, preventiva ou corretiva, no mbito do objeto
do contrato sera de responsabllldade da CONCESSIONARIA, que arcard com o 6nus advindo
dessa agdo.

11.6. Ao inicio da vigéncia do contrato, a CONCEDENTE entregara & CONCESSIONARIA,
acompanhado das chaves da drea concedida, relatério informando as condigdes da area, que
devera ser entregue nas mesmas condigdes ao final da vigéncia contratual.

11.7. Caso haja qualquer divergéncia entre as condi¢des iniciais da 4area concedida e as
condigdes no final da vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a executar as obras
necessarias aos reparos. Caso o periodo necessério para a execugdo dos reparos ultrapasse a
vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obrlga se a efetuar o pagamento da contraprestacio
até a data da efetiva desocupagdo.

12. PAGAMENTOS
12.1. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serdo acrescidos seus gastos com o

condominio e o consumo de energia elétrica, dgua, esgoto e condominio durante o més de
referéncia. :
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12.1.1. O célculo da demanda mensal de 4gua, esgoto e energia elétrica, bem como
despesas condominiais, serd realizado pela CONCEDENTE tomando por base os gastos
incorridos para o local, dados os equipamentos utilizados e as obrigatoriedades
assumidas. .

12.2. A contraprestagdo deverd ser paga pela CONCESSIONARIA até o quinto dia do més
subsequente ao vencido, por meio de boleto emitido pela CONCEDENTE em instituigdo
bancéria designada pela UFSC.

12.3. O atraso no pagamento da concesséo ou demais encargos implicara na aplicagio de multa
de 2% sobre o valor atualizado da fatura além de juros de 0,1% a0 dia, independentemente da
possibilidade de rescisdo do contrato.

12.4. Caso a CONCESSIONARIA seja impedida pela CONCEDENTE de executar seus _

servigos nos horérios definidos por este documento, seréd descontado da contraprestagio mensal
o valor proporcional ao periodo durante o qual essas atividades estiverem paralisadas.

12.4.1. Qualquer desconto que venha a ser concedido & CONCESSIONARIA seréd
aplicado sobre a contraprestagdo com data de vencimento subsequente a data de
comprovagédo do direito ao referido desconto.

12.5. E responsabilidade da CONCESSIONARIA retirar 0 boleto emitido pela CONCEDENTE
até o dia 30 do més de referéncia para efetuar o pagamento no prazo estipulado no caput desta
clausula. ‘ i

12.5.1. A néo retirada do boleto até a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada
como justificativa para o ndo pagamento de qualquer contraprestagéo.

12.6. Depois de realizado o pagamento, a CONCESSIONARIA devera fornecer copia de

comprovante 8 CONCEDENTE sempre que solicitado.

12.7. Dar-se-4 inicio a cobranga da contraprestagdo a partir da data de inicio da prestagdo dos
servigos, devendo a CONCESSIONARIA iniciar as atividades em no méaximo dez dias ap6s a
assinatura deste Termo de Referéncia. -

13. REQUISITOS DE QUALIFICACAO TECNICA

13.1. Deverd constar obrigatoriamente na proposta dos licitantes, além daqueles que o

Departamento de Licitagdes vier a exigir em edital, os seguintes documentos:
13.1.1. Prova de capacidade técnica da empresa, mediante a apresentagfo de atestado(s)
de capacidade técnica, fornecido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, que
comprove a aptiddo do licitante para o desempenho da atividade do tipo restaurante, com
comprovacgdo de experiéncia minima de 03 (trés) anos na prestacdo de servico de
restaurante, lanchonete, rotisserie, ininterruptos ou ndo, até a data da sess@o publica de
abertura do pregdo.

13.1.2. Declaragdo de visita realizada ou néo realizada para conhecimento das instalacdes
e local de execugéo dos servicos, conforme modelos nos Anexos IV e V.

14. FORMALIZACAO DO TERMO DE CONTRATO, VIGENCIA, VALOR,
RESCISAO E ALTERACOES

14.1. Termo de Contrato e Vigéncia:
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14.1.1. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 meses, tendo inicio na data de sua
assinatura.

7}

14.1.2. O contrato poderd ser prorrogado, mediante termo aditivo, a cada 12 meses, até o
limite de 60 meses, caso sejam preenchidos os requisitos abaixo enumerados de forma
simultanea, e autorizado formalmente pela autoridade competente:

a) Os servicos foram prestados regularmente;

b) A CONCESSIONARIA ndo tenha sofrido qualquer puni¢do de natureza
pecunidria, exceto a decorrente do item 10 deste Termo de Referéncia;

¢) A CONCEDENTE ainda tenha interesse na realizagio do servico;

d) O valor do contrato permaneca economlcamente vantajoso para a
CONCEDENTE; ¢

é) A CONCESSIONARIA concorde com a prorrogagao.

A\

14.2. Reajuste:

14.2.1. O valor da concessdo serd reajustado anualmente de acordo com a variagio
acumulada do IGP-M ou qualquer outro indice oficial, se houver determinagio por parte
do Governo Federal ou dos 6rgdos de controle, passando a dar-se incidéncia do reajuste
‘em periodos menores assim que o admitirem os dispositivos legais e regulamentares
aplicéveis.

14.2.2. Para fins do reajuste de que trata o item 14.2.1, serfio consideradas apenas as
variagdes acumuladas positivas do indice.

14.3. Rescisdo de Contrato:
14.3.1. A rescisdo do contrato podera ser:
a) Determinada por ato unilateral e escrito da CONCEDENTE, nos casos
enumerados nos incisos I a XII do artigo 78 da Lei n° 8.666/93, notificando-se a

CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias;

b) Amigével, por acordo entre as partes, reduzido a termo, desde que haja
conveniéncia para a CONCEDENTE;

c) Judicial, nos termos da legislagdo vigente sobre a matéria.

14.3.2. Serd considerado justo motivo para rescisio unilateral do contrato pela
CONCEDENTE:

a) A inexecugdo total ou parcial deste contrato, conforme disposto nos artigos 77
a 80 da Lei n.° 8.666/93.

b) A suspensdo, paralisacéo ou descumprimento das atividades estabelecidas nas
clausulas do instrumento contratual, sem justa causa e sem a prévia autorizagéo
por escrito da CONCEDENTE;
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¢) A incidéncia de irregularidade notificada pelo fiscal do contrato por mais trés
vezes durante a execugdo do instrumento de concessdo, na mesma incidéncia;

d) A interdicdo das instalagdes ou paralisagdo temporaria dos servigos por conta
da CONCESSIONARIA, ou em decorréncia de auto de’ infragio;

e) A ocorréncia de qualquer dos motivos enumerados no art. 78 da Lei 8.666/93,
independentemente de qualquer notificagdo judicial ou extrajudicial.

14.4. Alteragdes de Contrato:

14.4.1. Os termos de contrato poderdo ser alterados nos casos previstos no art. 65 da Lei
8.666/93, desde que haja interesse da contratante, com apresentagdo das devidas
justificativa, sempre por meio de termos aditivos e apostllamentos se for o caso.

15. GARANTIA DO CONTRATO

15.1. A CONCESSIONARIA devera prestar garantia para assegurar o fiel cumprimento das
obrigagbes assumidas, no percentual de 5% do valor contratado, - apresentando a

CONCEDENTE, até cinco dias uteis apds a assinatura do contrato, comprovante de uma das
~ modalidades de garantia prevista no art. 56 da Lei 8.666/93;

15.2. O valor da garantia seré liberado pela CONCEDENTE, no prazo de 30 dias, a partir do
término do contrato, se cumpridas todas ‘as obrigacdes devidas pela CONCESSIONARIA,
inclusive recolhimento de multas e satisfagdo de prejuizos que tenham sido causados a
CONCEDENTE na execugdo do objeto do contrato, respeitando-se o disposto sobre o assunto
no Decreto-lei 1.737/79, que disciplina os depoésitos de interesse da administragio publlca
efetuados na Caixa Econdmica Federal, e no artigo 82 do Decreto 93.872/86.

15.3. No caso de rescisdo do contrato motivada por sua inexecugdo total ou parcial por parte da
CONCESSIONARIA, a garantia serd executada para ressarcimento & CONCEDENTE dos
valores das multas e indenizagdes devidos, além de se sujeitar a CONCESSIONARIA a outras
penalidades previstas na legislagio pertinente. '

15.4. No caso de interesse das partes na prorrogagio do contrato, a CONCESSIONARIA deve
renovar a garantia, na forma do caput desta clausula.

16. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

16.1 Pela inexecugdo total ou parcial do contrato a Administragdo podera, garantida a prévia
defesa, aplicar 8 CONTRATADA as sangdes previstas no item 19 do Edital do Pregdo em
referéncia, com seus Anexos. :

17. Equipe de Apoio

17.1. Membros Titul
Sz JoN

Nome: Rosemar da Silva Nome: Thayse Berngndes Cherem
CPF: 417.498.479-49 : CPF: 046.174.14908
17.2. Membro entes:

Nome: Marco er’éf@beiro*da Silva
CPF: 485.159.300-72

17
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18. Anexos

18.1. ANEXO II — Tabela de Multas

18.2. ANEXO III — Planta Baixa

18.3 ANEXO IV — Modelo de Declaragio de Visita Técnica
18.4 ANEXO V —Modelo de Declaragdo de N#o Visita
18.5 ANEXO VI — Cardépio minimo obrigatério
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ANEXO II
TABELA DE MULTAS

1. Pela inexecugﬁq total ou parcial do presente objeto a CONCEDENTE, garantida a prévia defesa, aplicara
a CONCESSIONARIA as seguintes san¢oes:

INFRACAO : GRAU
Servir alimento contaminado ou deteriorado. Por vez. ' 06
Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, os servigos previstos no Termo de Concessio
de Uso. Por dia. i
Servir bebidas alcodlicas. Por vez \ ' 05
Utilizar as dependéncias da CONCESSIONARIA para fins diversos do objeto do Termo de Concessdo de Uso. Por
Vez. : : 04
Reutilizar géneros preparados e ndo servidos em cardapio de dia subsequente. Por dia. ' 03
Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos realizados, ndo sendo autorizada a tal cobranca. Por vez. 02
Permitir a presenca de empregado ndo uniformizado ou sem sapato fechado. Por empregado e por dia. ' 01
Atrasar, sem justificativa, o inicio do servigo objeto do Termo dé Concessfio de Uso. Por dia. 01
Permitir a presenga de empregado sem o adequado atestado de saude ocupacional. Por empregado e por dia. 01
Cumprir horario de funcionamento, determinado pela CONCEDENTE. Por vez. ' 04
Remover o lixo. Por dia. 03
Providenciar a limpeza, higienizagdo, desinfecgdo e imunizagdo das 4reas e instalagdes utilizadas, 03
apos a notificagio da CONCEDENTE e no prazo que foi fixado. Por vez.
Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados improprios para o 03
consumo. Por dia. |
Deixar de: C : S . } . . o
umprir o cardapio minimo, disponivel no Anexo IV do Edital, sem prévia autoriza¢do da 02
CONCEDENTE. Por vez.
Responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisicio da CONCEDENTE. Por vez. . ; 02
Cumprir determinagdo formal ou instrugdo complementar da CONCEDENTE. Por dia. 02
Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos nfo previstos nesta tabela de multas, aps
reincidéncia formalmente notificada pela CONCEDENTE. Por item descumprido e em que tenha 02
ocorrido reincidéncia.
Manter empregado qualificado para responder perante a CONCEDENTE. Por vez. 01
Expor o prego do quilo em lugar visivel. Por dia. 01
Manter documentacio leeal Paor vez : 01
1.1. Para efeito de aplicac@o das multas, as infragdes sdo atribuidos graus, conforme a seguinte tabela:
| GRAU CORRESPONDENCIA
01 R$ 50,00
02 _ R$ 70,00
03 R$ 100,00
04 R$ 200,00
05 RS 1.000,00 ' e %}"Q
06 R$ 2.000,00 ; %
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ANEXO III

PLANTA BAIXA
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ANEXO IV

MODELO DE DECLARACAO DE VISITA TECNICA

Eu, XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX (Representante Legal devidamente qualificado) da
empresa XXXXXXXXXXXXXXXXX, DECLARO, para os devidos fins, que visitei as
dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa
Catarina (CCEven), o local onde por meio de concessio de uso de drea fisica da
Universidade Federal de Santa Catarina serd executada a explorac¢io e
operacdo comercial de servicos de restaurante, tendo tomado conhecimento de todas as
peculiaridades e caracteristicas do local, inclusive, das possiveis dificuldades que possam
onerar futuramente nossa empresa na execu¢io do mesmo.

Assim, declaro que estou ciente de que o prego proposto pela empresa estd de acordo com as
exigéncias do Edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o
compromisso de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatério n°® (citar
o numero do edital), sem quaisquer direitos a reclamagdes futuras, sob a alegagdo de
quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no orgamento apresentado

utilizados na elaboragdo daproposta sdo de nossa inteira responsabilidade, ndo cabendo

qualquer tipo de reclamagdo posterior por parte da empresa quanto a estes valores.

Florian6polis, XX de XXXXXXX de 2020.

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL)
) CPF n°:
RG “:
“(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

Observacido: Esta declaracio devera ser emitida preferencialmente em papel que
identifique o licitante. ’
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ANEXO V

MODELO DE DECLARACAO DE NAO VISITA

1

Eu, XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX (Representante Legal devidamente dualiﬁcado) da
empresa XXXXXXXXXXXXXXXXX, DECLARO, para os devidos fins, quveHAQ visitei as
dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa
Catarina (CCEven), o local onde por meio de concessio de uso de sdrea fisica da
Universidade Federal de Santa Catarina sera executada a exploracio e operacio
comercial de servigos de restaurante, por opc¢do propria, assumindo assim que
CONCORDO com todas as condigdes estabelecidas no Edital e seus anexos, e que ainda,
assumo toda e qualquer responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos em virtude de
sua omissdo na verificagdo das condigdes do local de execugdo do objeto do certame.

Assim, declaro que estou ciente de que o prego proposto pela empresa estd de acordo com as
exigéncias do Edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o
compromisso de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatério n.°
(citar o nimero do edital), sem quaisquer direitos a reclamagdes futuras, sob a alegagdo de
quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no orgamento apresentado

utilizados na elaboragdo da proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, nfio cabendo
- qualquer tipo de reclamagéo posterior por parte da empresa quanto a estes valores.

‘XXXXXXXXX, XX de XXXXXXX de 2020. -

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL)
CPF n*:
RG n®:
‘(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

Observacdo: Esta declaracio devera ser emitida preferencialmente em papel que
identifique o licitante.
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ANEXO VI

1. O carddpio a seguir constitui o minimo obrigatério a ser fornecido, diariamente,

pela CONCESSIONARIA, salvo expressa disposi¢do em contrario.

CARDAPIO OBRIGATORIO
ITEM COMPOSICAO

Alface e tomate
2 (duas) opgdes de vegetais folhosos (além de alface crespa).
3 (trés) opgdes de vegetais crus (além de tomate), que ndo podersio
ser combinados com embutidos, cremes, maionese ou tempero
industrializado ou picante. d
3 (trés) opgdes de vegetais cozidos (nfio tubérculo), que nio
poderdo ser combinados com embutidos, cremes, maionese ou
tempero industrializado ou picante.
3 (trés)opcoes de saladas compostas com mais de dois ingredientes
(vegetais crus e/ou folhosos, cereais, leguminosas, frutas secas e
oleaginosas, carne branca, etc.). Ervas e condimentos nio serdo
considerados ingredientes.
OBS:

e As saladas extras servidas deverdo ser expostas em
recipientes adequados de forma a manter a temperatura
dentro dos padrdes exigidos pela legislagdo.

SALADAS e Agzeite, vinagre, grdos, sementes, ervas frescas e
dessecadas, e outros ingredientes, para compor a salada,
devergo estar disponiveis no balcdo de distribuiggo.

e 3 (trés) tipos de molhos para salada deverdo estar
disponiveis no balcdo de distribuigdo. Tais molhos

/ deverdo ser expostos sob recipientes com gelo e assim
mantidos até o final do horario do almogo.

e No minimo 1 (uma) opgdo de molho deve ser natural e
ndo ter leite e derivados na composic&o.

Arroz branco
Arroz integral

.| Arroz branco composto, risotos e paellas
Feijdo colorido ¢ preto, alternados diariamente
OBS:

e | (um) tipo de preparagdo produzida com carnes
vermelhas, utilizando-se alternadamente e nio
coincidentes ma mesma semana, alcatra, maminha,
contrafilé, coxdo mole, miolo de alcatra, patinho, coxéo
duro e lagarto. Néo sera permitida a inclusdo de cortes
com 0ss0.

e 1 (um) tipo de preparagdo produzida com carnes de aves.
Os tipos de corte de aves permitidos nessa opgdo serdo:

. peito sem osso, filé de peito, coxa e sobrecoxa desossada
de qualquer ave (frango, peru, pato, chester, etc.)

e 1 (um) tipo de preparagdo produzida com pescados - Os
pescados (filé ou postas) permitidos serdo badejo, pescada
amarela, surubim, salmdo, bacalhau, congro rosa (ou

) . congrio rosa), tilapia, merluza, tambaqui, linguado e
ACOMPANHAMENTOS rol.)alc?, que deverdo ser servidos alternadamente e nao
, coincidentes-na mesma semana. N

QUENTES e 1 (um) tipo de preparagdo produzida com visceras,
embutidos, carnes com 0sso, carnes suinas, frutos do mar
¢ feijoada. Os pertences da feijoada devergio ser servidos
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separadamente em réchauds proprios.

1 tipo de preparagdo grelhada ou assada sem molhos
cremosos com carne branca magra, diariamente.

Pratos principais servidos além 'dos determinados
contratualmente deverdo ser expostos em recipientes
adequados de forma a manter a temperatura dentro dos
padrdes exigidos pela legislagdo.

PRATO
VEGETARIANO

1 (um) tipo de preparagio na qual as carnes brancas (aves
e peixes), vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.) e
visceras ndo fagam parte. Deverdo ser utilizadas proteinas

GUARNICOES

OBS:

provenientes de leite e derivados, ovos, soja e gliiten.

1 (um) tipo de preparagdo de vegetal refogado (ndo
tubérculo), sem a adigdo de carnes brancas (aves e peixes)
e vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.) e visceras

1 (um) tipo de massa (talharim espaguete, raviéli, nhoque,
capelete, lasanha, canelone, etc.)

1 (um) tipo de preparagdo a base tubérculos, frituras,

- tortas etc.

Diariamente, a segunda ou a terceira opgdo nio devera
conter entre seus ingredientes carnes brancas (aves e
peixes) e vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.), visceras
e embutidos.

Guarnigdes  servidas além das  determinadas
contratualmente deverdo ser ‘expostas em recipientes
adequados de forma a manter a temperatura dentro dos
padrdes exigidos pela legislagdo.

As trés opgdes deverdo ser programadas de forma a
combinar com os pratos principais.

SOBREMESAS

Frutas — pelo menos 2 (duas) variedades, em por¢des
embaladas individuais.

Salada de fruta — composta por mam3o, banana, magi e
laranja. ~ )

Doces elaborados — 2 (duas) variedades (pavés, tortas,
pudins etc.) .

Doces simples — 2 (duas) variedades (gelatina, frutas em
calda, doces de frutas em barras, doce de leite, etc.)
Sobremesas dietéticas — 1 (uma) variedade

Sobremesas servidas além das determinadas |

contratualmente deverdo ser “expostas em recipientes

adequados de forma a manter a Temperatura dentro dos

padrdes exigidos pela legislacgo.
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SERVICQ PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE CULTURA E ARTE

Departamento de Cultura e Eventos
CAMPUS UNIVERSITARIO REITOR JOAO DAVID FERREIRA LIMA - TRINDADE
CEP: 88040-900 - FLORIANOPOLIS - SC
' TELEFONE: (48) 3721-2376
E-MAIL: secarte@contato.ufsc.br

Oficio n° 060/2019/DCEVEN/SeCArte Floriandpolis, 12 de dezembro de 2019.

A Secretaria de Cultura e Arte
Profa. Dra. Maria de Lourdes Alves Borges

Assunto: Concessio de uso no Centro de Cultura e Eventos da UFSC

1. Vimos, por meio deste, solicitar a abertura de processo licitatério, tendo como objeto a
concessdo de uso, a titulo oneroso, de espago publico localizado na praga de alimentag@o no térreo
do Centro de Cultura e Eventos, na regido central do campus da UFSC, com area de 103,03 m?,
com vistas & prestagio de servigos de restaurante, em conformidade as especificagdes constantes

do Termo de Referéncia e seus anexos.

2. O Centro de Cultura e Eventos se constitui em uma unidade universitaria que mantém uma

relagdo constante com todos os segmentos da Institui¢do e com a comunidade externa e procura

responder a demanda apresentada com servicos de qualidade.

3 Visando ao bem estar da comunidade académica, os reflexos positivoé para a produti»vidade
da instituicdo tanfo no Ambito da produgdo académica quanto na vertente dos servigos académicos,
justifica-se esta licitagdo mediante a necessidade institucional em oferecer alternativa de
fornecimento de almogo aos frequentadores da instituigdo, que passam dois ou até trés periodos do

dia no campus.

4 Certos de estarmos contribuindo para o bem-estar de nossa comunidade universitaria e o

bom andamento de nossas atividades, subscrevemos cordialmente.

5. Respeitosamente,
e Rosemar da Silva
ke /\Q'w - . G‘ﬂ == Diretora do DepanamgntgAde i
: Cuit Eventos - DCEven/SeCArte i
M“;:c"rdf, 40‘39“‘3{{*!” : i';t'ges e rtaria 1011/2016/GR
etaria ]
SECARTE/UFSC

Portaria 1854/2018/GR
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% Universidade Federal de Santa Catarina

&3 Sistema de Gestdo de Processos Digitais

=
B Y .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: SECARTE/UFSC - Secretaria de Cultura e Arte
Responséavel: Rosemar da Silva
Data encam.: 06/02/2020 as 11:16
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: DPC/PROAD - Departamento de Projetos, Contratos e Convénios
Despacho

Motivo: Para Providéncias
Despacho: Segue o TR devidamente assinado.

Informo que entrei em contato com o Senhor Ricardo do DGI/GR, que trata da

situacgédo predial na UFSC e fomos informados que o prédio ndo possui habite-se.

No entanto estamos desde 2018 trabalhando no sentido de atender as
exigéncias necessarias do Corpo de Bombeiros de Florianépolis para
garantirmos a autorizac¢ao definitiva de habite-se.

Foi constatado a pagina 02 que nao houve "O De Acordo" da Secretaria de
Cultura e Arte no Oficio 060/SeCArte/2019 solicitando abertura de licitagdo.
Desta forma segue o documento devidamente assinado e acordado pela
ordenadora de despesa da SeCArte.
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% Universidade Federal de Santa Catarina

&3 Sistema de Gestdo de Processos Digitais

=
B Y .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: DPC/PROAD - Departamento de Projetos, Contratos e Convénios
Responsavel: Ulisses Irai Zilio
Data encam.: 06/02/2020 as 12:45
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: SIPC/CCT/DPC - Servico de Instrucdo de Processos de Concesséo
Despacho

Motivo: Para Providéncias

Despacho: Para dar seguimento ao processo licitatério e encaminhamento a PROAD para
ratificac@o da documentagéo e demais tramites.
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ANEXO 1

SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pro-Reitoria de Administracao - PROAD
Departamento de Projetos, Contratos e Convénios - DPC
Av. Desembargador Vitor Lima, n® 222, 8° andar, Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florianopolis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Telefones: (48) 3721-4240 / (48) 3721-4259
Website: dpe.proad.ufsc.br - E-mail: dpc.proad@contato.ufsc.br

TERMO DE REFERENCIA

Processo 23080.088675/2019-43

1. OBJETO

1.1. A presente licitacdo tem por objeto a concessdo de uso de area fisica da UFSC, de 103,03
m? (cento e trés metros e trés centimetros quadrados) destinada a exploragdo e operacdo

comercial de servigos de restaurante.

1.1.1. O objeto deste Termo de Referéncia esta localizado nas dependéncias do prédio do
Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven),
localizado no Campus Universitario Reitor Jodo David Ferreira Lima, bairro Trindade,

municipio de Floriandpolis — SC, no local apontado na planta baixa (Anexo

).

1.1.2. A area objeto desta licitacdo destina-se exclusivamente para o fim especifico a que
foi proposta, sendo expressamente vedado o seu uso por terceiros, a qualquer titulo ou

forma, ou pela CONCESSIONARIA, para outras finalidades.

1.2. Para fins de referéncia, o valor minimo a ser cobrado pela concessao do espaco fisico objeto
deste Termo de Referéncia ¢ de R$8.280,33 (oito mil duzentos e oitenta reais e trinta e trés
centavos) mensais, cuja estimativa para 12 meses ¢ de R$ 99.363,96 (noventa e nove mil
trezentos e sessenta e trés reais e noventa e seis centavos), de acordo com o quadro abaixo:

Unid Valor Valor
Item Descricao . Qtide.| Estimado Estimado
Medida
Mensal Anual
Concessdo de uso de area fisica da
2 : Y
001 | UFSC, de 103,03 m?, destinada &\ g 5o cracl 12 | R$8.280.33 | RS 99.363.96
exploragdo e operagdo comercial
de servigos de restaurante.
Total geral | RS 99.363,96

1.2.1. O valor de referéncia foi obtido por meio de pesquisa de pregos de salas comerciais,
disponiveis para aluguel, em 12/12/2019, e considerou os valores mensais dos contratos de
concessdo de espago fisico, vigentes, destinados a exploracdo comercial de servigos de
lanchonete e cafeteria, no Centro de Cultura ¢ Eventos, bem como a exploracdo comercial
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de servicos de restaurante, conforme documentos anexos ao Processo 23080.088675/2019-
43

2. OBJETIVO E JUSTIFICATIVA

2.1. O objetivo desta licitacdo ¢ a concessdo de area fisica para exploracdo de servigos de
restaurante para o atendimento da comunidade universitaria, na regiao do bairro Trindade.

2.2. A presente licitagdo justifica-se mediante a necessidade institucional em oferecer alternativa
de fornecimento de almoco aos frequentadores da instituigdo, que passam dois ou até trés
periodos do dia no campus.

2.3. Convém ressaltar que, com o fornecimento de refeicdes proxima do proprio local de
trabalho/estudo evita-se que o usudrio tenha que se deslocar para fazer suas refeicGes em sua
residéncia ou em outro local, gerando economia sob varios aspectos.

2.4. Além disso, por meio da presente concessdo, contribui-se para a Qualidade de Vida no
Trabalho (QVT), uma vez que diversos estudos demonstram a importancia de se alimentar de
forma fracionada a cada trés horas, evitando-se distarbios metabdlicos.

3. CRITERIO DE JULGAMENTO E DE PARTICIPACAO

3.1. PREGAO, tipo MAIOR OFERTA, segundo as condi¢des estabelecidas no edital e nos seus
anexos, cujos termos igualmente o integram;

3.2. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serdo acrescidos seus gastos com o
condominio e o consumo de energia elétrica, dgua e esgoto durante o més de referéncia;

3.3. O prazo de validade da proposta ndo podera ser inferior a 100 dias contados da data de sua
entrega.

4. LOCAIS E HORARIOS DE EXECUCAO DOS SERVICOS

4.1. A area a ser concedida esta localizada no Centro de Cultura e Eventos da UFSC, conforme
demonstrado na planta baixa (Anexo III);

4.2. O servigco objeto desta concessdo devera ser realizado de segunda a sexta-feira, sendo
obrigatoriamente ofertada a refeicdo do almoc¢o no periodo minimo das 11:00 horas as 14:00
horas;

4.2.1. O horario de ocupagdo para preparacdo e execucdo dos servicos compreenderd o
periodo das 07:00 horas as 16:00 horas.

4.2.2. A CONCESSIONARIA podera executar os servicos aos sabados e domingos ou em
outros horarios, de acordo com a conveniéncia e¢ a critério da CONCESSIONARIA,
mediante autorizacdo formal da Dire¢do do Centro de Cultura e Eventos.

4.3. Os dias e o horario de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso escolar,
podem ser alterados por interesse da CONCEDENTE e devidamente comunicado a
CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias.
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5. CUSTOS COM IMPOSTOS, TAXAS, ACESSORIOS E OUTROS

5.1. Os custos com os tributos, contribui¢des fiscais e para fiscais que incidam ou venham a
incidir, direta e indiretamente, sobre os servicos, bem como as despesas com pessoal,
manutencdo e outros para execucdo do objeto, serdo de responsabilidade tinica e exclusiva da
empresa vencedora.

5.2. Sdo custos da CONCESSIONARIA, todo e qualquer valor pertinente a aquisi¢io de pecas
para substituicdo ou ainda para a prestacdo dos servicos como um todo, atendendo plenamente
as necessidades da CONCEDENTE.

6. OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

6.1. Manter, durante a execugdo do contrato, todas as condi¢des exigidas para a habilitacdo e
qualificagdo.

6.1.1. Atender ao carddpio minimo previsto conforme Anexo VI constante deste Termo de
Referéncia, submetendo eventuais alteragdes previamente a autorizagdo da CONCEDENTE.

6.2. Atender a todas as determinagdes federais, estaduais e municipais, referentes ao objeto
vinculado desta concessao.

6.3. Providenciar e manter atualizadas todas as licencas, alvaras e encargos tributarios, civis e
comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base neste Termo de
Referéncia.

6.3.1. A CONCESSIONARIA deve apresentar 3 CONCEDENTE, sempre que for
solicitada, a documentagdo comprobatoria citada neste item.

6.3.2. A nao apresentacdo de qualquer certiddo e/ou certificado exigidos neste documento
constitui motivo para rescisdo unilateral do contrato.

6.3.3. Atualmente, a edificagdo onde a area objeto desta licitagdo esta situada ndao possui
habite-se, ficando a CONCESSIONARIA somente obrigada a apresentar os documentos
vinculados ao habite-se quando a CONCEDENTE obtiver este documento.

6.4. Apresentar a CONCEDENTE, no momento em que se iniciarem 0s Servigos, nome
completo, e-mail e telefone do responsavel pela CONCESSIONARIA, que sera seu
representante para sanar qualquer eventual diivida durante a vigéncia contratual.

6.5. Indicar local para entrega de documento de qualquer natureza durante a vigéncia do
contrato, ficando todos os empregados habilitados a recebé-lo.

6.6. Apresentar junto a CONCEDENTE comprovacdo de contratagdo de seguro contra incéndio
e roubo de bens e equipamentos relativamente a area abrangida, com cobertura adicional dos
riscos de explosdo, ou outro documento que comprove a area segurada, no prazo de 5 dias uteis
apos a assinatura do presente instrumento:

6.6.1. A CONCESSIONARIA terd o prazo de 30 dias a contar da apresentacio da
comprovacdo de contratacdo do seguro para apresentar copia da apolice definitiva.
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6.7. Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, obtencdo de alvaras e quaisquer outros
encargos tributarios, civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com
base neste termo de concessao.

6.8. Retirar mensalmente na CONCEDENTE os boletos de contraprestagdo e proceder a seu
pagamento nas datas e condigdes definidas no presente instrumento.

6.9. Responsabilizar-se pela quitagdo de eventuais multas aplicadas por autoridade federal,
estadual ou municipal relacionadas com os servigos prestados.

6.10. Exercer as atividades objeto desta concessdo durante o periodo determinado no item 4.2.1
deste Termo de Referéncia.

6.10.1. Os dias e horarios de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso
escolar, podem ser alterados por interesse da CONCEDENTE, sendo devidamente comunicado
a CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias.

6.11. Atender com a maxima polidez e presteza a comunidade universitaria e tantos quantos
utilizam o ambiente objeto desta concessao.

6.12. Oferecer aos usuarios produtos e servigos de boa qualidade e saudaveis.

6.13. Fixar, em local bem visivel, o valor do quilo da refeicdo, previamente aprovado pela
CONCEDENTE, obedecendo-o integralmente.

6.14. Observar a qualidade dos produtos e o valor definido para o quilo da refeicdo, submetendo
previamente a aprovacdo da CONCEDENTE quaisquer alteragdes, conforme item 9.1.1 deste
Termo de Referéncia.

6.15. Zelar pela boa e completa execug¢do dos servigos contratados, facilitando, por todos os
meios ao seu alcance, a ampla a¢lo fiscalizadora dos prepostos designados pela
CONCEDENTE, atendendo prontamente as observagdes e exigéncias que lhe forem solicitadas.

6.16. Permitir a fiscalizagdo da execugdo do contrato por seu fiscal ou por servidor designado
pela CONCEDENTE.

6.17. Corrigir imediatamente eventuais falhas observadas pelo fiscal do contrato ou pela
CONCEDENTE.

6.18. Manter e conservar, as suas expensas, a area concedida, devolvendo-a a CONCEDENTE,
quando do término ou da rescisdo da presente concessdo, desocupada e em perfeito estado de
conservacdo, condi¢cdes estas em que declara haver recebido o imével, incluindo pintura nova,
nas mesmas cores e padrio da original.

6.19. Assumir integral responsabilidade por todos e quaisquer danos, diretos ou indiretos,
eventualmente causados a CONCEDENTE ou a terceiros, por si ou seus prepostos, em
decorréncia da execucao do contrato.

6.20. Adquirir, instalar e manter as suas expensas, 0s equipamentos, moveis ¢ utensilios
necessarios para o perfeito funcionamento desta concessdo, devendo retira-los do local quando
do término ou rescisdao do contrato.
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6.21. Obter a prévia aprovacdo da CONCEDENTE para instalar qualquer material ou
equipamento elétrico na area concedida, apos a assinatura do presente instrumento.

6.22. Manter nas dependéncias da area concedida equipamentos de combate a incéndio de
acordo com as normas vigentes.

6.23. Instalar exaustor se for verificada a existéncia de cheiro e odor que possam gerar risco ou
desconforto aos usuarios do prédio nas imediacGes da area concedida. Para tanto, a
CONCESSIONARIA devera apresentar projeto de exaustio para apreciacio e aprovacio pela
CONCEDENTE.

6.24. Manter, para a prestacdo dos servicos, inclusive no que tange a limpeza do local,
empregados categorizados, identificados com crachas e uniformes que demonstrem o vinculo
com a CONCESSIONARIA e habeis para executar suas tarefas.

6.25. Manter pessoal capaz de atender aos servicos sem interrupgoes, seja por motivo de férias,
licenga, falta ao servico, demissdo de empregados ou por qualquer outra razdo, mantendo
sempre o numero de empregados necessarios para a execucao dos servicos.

6.26. Fornecer equipamentos de seguranca, ferramentas e outros necessarios para a devida
prestacdo do servigo.

6.27. Assumir toda e qualquer obrigagdo trabalhista, previdencidria ou civil para com os
empregados que exercerem suas atividades no local objeto desta concess@o, devendo, antes do
término do prazo do contrato, sanar possiveis pendéncias trabalhistas, relacionadas a saldrios,
férias, aviso-prévio, recolhimento das contribuigdes trabalhistas e previdenciarias.

6.27.1. A inadimpléncia da CONCESSIONARIA com referéncia aos encargos
estabelecidos ndo transfere a responsabilidade por seu pagamento 8 CONCEDENTE, nem
podera onerar o objeto deste documento, razio pela qual a CONCESSIONARIA renuncia
expressamente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou passiva, para com a
CONCEDENTE.

6.28. Cumprir rigorosamente as normas de Medicina e Seguranga do Trabalho, observando as
determinagdes da Lei n.° 6.514, de 22/12/1977; Portaria n.° 3.214 de 8/6/1978 do Ministério do
Trabalho, publicada no Diario Oficial da Unido de 6/7/1988 e suas NR’s (Normas
Regulamentadoras), oferecendo a seus empregados as garantias ¢ medidas indispensaveis de
protecdo, seguranca e higiene do trabalho, mediante o uso de meios de prote¢do na execugdo
dos servigos.

6.29. Assumir as despesas decorrentes de servigos e materiais de limpeza, energia elétrica, 4gua
e condominio da area ocupada.

6.30. Organizar o espaco do restaurante em comum acordo com a Dire¢do do Departamento de
Cultura e Eventos (DCEven) da Secretaria de Cultura e Arte (SeCArte), dentro do principio de
respeito a convivialidade dos frequentadores e dos outros estabelecimentos, e ndo instalar
aparelhos televisores e de som.

6.31. Fica proibido 8 CONCESSIONARIA:

6.31.1. Dar outro uso as dependéncias objeto desta concessdo que nao aquele definido
pelo contrato.
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6.31.2. Comercializar produtos e/ou servigos diferentes dos especificados no contrato.

6.31.2.1. E vedado, ainda, a comercializagdo, tanto bebidas alcoolicas quanto
produtos fumigeros, bem como a veiculagdo de qualquer propaganda ou sugestio
quanto ao seu consumo, nos termos do que dispdem as Leis n.° 9.294/96 ¢ n.°
8.069/90 - Estatuto da Crianca e do Adolescente.

6.31.3 Comercializar bebidas alcodlicas, cigarros e drogas licitas e ilicitas de qualquer
natureza, bem como veicular qualquer propaganda ou sugestido quanto ao seu consumo,
nos termos do que dispdem as Leis n.° 9.294/96 e n.° 8.069/90.

6.31.4. Veicular publicidade em mesas, cadeiras, placas sem a prévia e expressa
autorizacdo da CONCEDENTE.

6.31.5. Alterar a cor das paredes das areas ocupadas sem a expressa autorizacdo da
CONCEDENTE.

6.32. A CONCESSIONARIA mostra-se ciente de que em caso de qualquer alteragio no horario
de atendimento da Instituicdo ao longo do ano letivo, o valor da concessdo mensal devera ser
honrado integralmente, ndo fazendo jus a qualquer pleito no que tange a descontos por tal
argumentagdo, ou seja, em hipétese alguma a UFSC ird conceder descontos a esta
concessionaria, quando optar em alterar seu horario de atendimento, como por exemplo, nos
recessos escolares, ndo limitando-se a estes.

6.33. Repassar aos seus funcionarios as informagdes recebidas pela CONCEDENTE a respeito
de Programas de Uso Sustentavel de Recursos, Programas de Sustentabilidade e companhas
educativas.

6.33.1. Fica a CONCESSIONARIA responséavel por informar aos seus funcionarios da
obrigatoriedade de adocdo das praticas de sustentabilidade adotadas pela
CONCEDENTE, bem como por instrui-los acerca da correta destinacdo dos residuos.

6.34. Responsabilizar-se pela correta separagdo e destinacdo dos residuos oriundos da limpeza e
da producdo dos alimentos, em consonancia com o Plano de Gerenciamento de Residuos
Soélidos da UFSC ou Sistema de Gestdo Implantado e vigente na UFSC, sendo de sua inteira
responsabilidade o transporte até o local indicado pela CONCEDENTE.

6.34.1. E vedado a CONCESSIONARIA:

a) A utilizacdo e o fornecimento de canudos plasticos, ficando permitida a
utilizacdo de canudos biodegradaveis.

b) A utilizagdo de embalagens plasticas para a viagem, devendo estas ser
substituidas por embalagens de papel ou material biodegradavel.

6.35. Afixar cartazes com materiais educativos, sempre que solicitado pela CONCEDENTE.

6.36. Responsabilizar-se pelo uso racional de recursos, adotando praticas sustentaveis durante a
prestagdo dos servigos.

6.36.1. Fazer uso racional de agua e energia elétrica, adotando medidas para evitar o
desperdicio, bem como fazer manutengdo peridodica dos equipamentos elétricos
utilizados a fim de garantir a eficiéncia energética.
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6.36.2. Priorizar o uso de materiais e equipamentos provenientes de fontes reciclaveis,
renovaveis, atoxicos e biodegradaveis, em consondncia com a ABNT NBR 15.448-
1:2008 ¢ ABNT NBR 15.448-2:2008.

6.36.3. Priorizar a utiliza¢ao de produtos de limpeza biodegradaveis e concentrados, em
consonancia com a Resolugdao Anvisa n°180/2006.

7. OBRIGACOES DA CONCEDENTE

7.1. Colocar a disposi¢gio da CONCESSIONARIA a area fisica objeto do contrato de concessio
de uso, nos termos deste documento, do edital e seus anexos.

7.2. Disponibilizar pontos de dgua e energia elétrica, ndo se responsabilizando, porém, por
quaisquer consequéncias decorrentes de interrup¢des no fornecimento provocados pelos
fornecedores.

7.3. Acompanhar ¢ fiscalizar, por meio de servidor ou outro preposto por ela indicada, o
desenvolvimento das atividades ¢ o cumprimento das responsabilidades assumidas pela
CONCESSIONARIA no contrato de concessao de uso.

7.4. Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no contrato.

7.5. Exigir da CONCESSIONARIA, sempre que entender necessirio, a comprovacio da
regularidade de sua situagdo para com o recolhimento do INSS e do FGTS de seus empregados.

7.6. Aprovar, emitir e fiscalizar a relagdo de produtos a serem comercializados, podendo
introduzir as modificagdes que se evidenciarem convenientes, observando o padrdo de
qualidade.

7.7. Realizar vistorias periddicas para exame das condi¢cdes de conservagdo das instalagdes
utilizadas e do estado de conservacdo e funcionamento dos equipamentos, mobilidrio, aparelhos
e instrumentos fornecidos pela CONCESSIONARIA, necessarios a boa prestagao dos servigos.

7.8. Aplicar as sangGes registradas pela fiscalizagdo do contrato a quaisquer fatos praticados
pela CONCESSIONARIA contrarios ao disposto no edital e contrato, inclusive sugerindo
penalidades.

7.9. Apresentar 8 CONCESSIONARIA fatura relativa ao valor da contraprestagio, incluindo os
valores relativos ao consumo de dgua, energia elétrica e condominio no més correspondente.

7.10 Nao conceder a Concessionaria qualquer desconto motivado pela alteragdo no horario de
atendimento da UFSC.

8. CONTROLE DA EXECUCAO E FISCALIZACAO

8.1. A gestdo do contrato ficarad a cargo do (a) Diretor (a) em exercicio do Departamento de
Cultura e Eventos da Secretaria de Cultura e Arte.

8.1.1. E responsabilidade do gestor do contrato tomar decisdes em prol da boa execugdo
dos servigos por parte da CONCESSIONARIA, entre elas a aplicagcdo das penalidades em
conformidade com o presente documento.
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8.2. A fiscalizacdo do contrato sera exercida por servidor devidamente indicado pelo gestor do
contrato e devidamente nomeado por portaria, ao qual competird dirimir as duvidas que
surgirem no curso da prestagdo dos servigcos ¢ de tudo dar ciéncia & Administragdo, conforme
art. 67 da Lei n.° 8.666/93.

8.2.1. Cabe ao fiscal acompanhar a execugdo do contrato, registrando em relatorio todas as
ocorréncias relacionadas com a sua execucdo, determinando o que for necessario a
regularizagdo das falhas ou defeitos observados.

8.2.2. Cabe ao fiscal relatar ao gestor do contrato eventuais irregularidades cometidas pela
CONCESSIONARIA no cumprimento de seu contrato.

8.2.3. As notificagdes das irregularidades constatadas na execucdo do contrato serdo
encaminhadas por escrito a CONCESSIONARIA, estipulando prazo para as devidas
correcoes.

8.2.4. Os esclarecimentos solicitados pelo fiscal do contrato deverdo ser prestados
imediatamente, salvo quando implicarem em indaga¢des de carater técnico, hipotese em
que serdo respondidas no prazo maximo de 24 horas.

8.2.5. Vencido o prazo dado pela fiscaliza¢do para a correcdo de eventuais falhas e néo
sanadas as ilicitudes identificadas, a CONCEDENTE aplicara as devidas penalidades.

8.3. A fiscalizagdo ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONCESSIONARIA, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas,
vicios redibitorios ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia
desta, nao implica em corresponsabilidade da CONCEDENTE ou de seus agentes e prepostos,
de conformidade com o art. 70 da Lei n.° 8.666/93.

8.4. A CONCESSIONARIA deverd permitir aos representantes da CONCEDENTE livre
acesso, em qualquer época, sem qualquer aviso prévio, para fiscalizagdo das instalagoes da
concessdo, em cumprimento ao que dispdem as determinagdes legais.

8.5. A agdo ou omissdo, total ou parcial, da fiscalizagdo da CONCEDENTE sobre a
CONCESSIONARIA nao eximird esta de total responsabilidade quanto a execucgdo dos
referidos servigos.

9. DETALHAMENTO DOS SERVICOS

9.1. A CONCESSIONARIA devera fornecer refei¢des do tipo buffet por quilo, atendendo aos
critérios estabelecidos neste Termo de Referéncia.

9.2. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar em local de facil acesso e com boa
visibilidade os precos acordados em contrato.

9.2.1 O valor méximo a ser cobrado por quilo da refeicdo nao deverd exceder RS 39,52,
nos primeiros 12 (doze) meses. Apés este periodo, o valor podera ser reajustado
conforme o Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA).

9.2.2 O valor de referéncia foi obtido por meio da atualizagdo do valor da refeicdo do
ultimo contrato firmado pelo IPCA, conforme céalculo anexado no Processo desta
licitagao.
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9.3. A CONCESSIONARIA dever utilizar tantos profissionais quantos forem necessarios para
que o servico seja prestado com presteza e agilidade, evitando a formacao de longas filas em
qualquer momento.

9.3.1. A CONCESSIONARIA deverd manter em lugar visivel quadro com a relagio
nominal dos empregados que executardo os servicos de que trata o objeto do edital,
devidamente atualizada.

9.3.2. Cabera & CONCESSIONARIA promover, sem 6nus para a CONCEDENTE, cursos
de treinamento geral e especifico por area de atuacdo, conforme determina a legislagdo
pertinente.

9.3.3. Um empregado deverd ser alocado para trabalhar exclusivamente no caixa, de acordo
com as seguintes condi¢des:

a) Deverd usar uniforme em cor diferente, preferencialmente na cor clara;

b) Nao podera preparar nem servir alimentos;

¢) Nao podera manipular objetos, instrumentos e utensilios que entrardo em contato
com alimentos.

d) Nao podera transitar nas dependéncias da cozinha nem na area interna do balcéo
de atendimento ao cliente.

9.3.4. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na elaboragao
das refei¢des, bem como de seus acompanhamentos, deverdo ser de primeira qualidade e
apresentarem-se em perfeitas condi¢cdes de preservacdo, garantindo o bem estar da
comunidade e deverdo ter seus recebimentos programados dentro do expediente
administrativo da contratante, podendo ser fiscalizado pelos Orgios competentes da Saude
e da Vigilancia Sanitaria.

9.4. A CONCESSIONARIA devera manter a seu servico a assisténcia de um nutricionista
devidamente habilitado e registrado em Conselho de Classe como funcionario ou como
consultor. A carga horaria de trabalho desse profissional, bem como suas atribui¢des, deve
estar em consonancia com a Resolucdo do Conselho Federal de Nutricionistas.

9.4.1. O nome deste profissional devera ser informado a CONCEDENTE em até 5 (cinco)
dias apods o inicio do funcionamento dos servigcos desta concessdo e fixado em local
visivel no estabelecimento.

9.5. E vedado 8 CONCESSIONARIA oferecer servigo do tipo “tele-entrega”, sendo permitida a
disponibilizacdo de recipientes ou quaisquer outras embalagens para os usudrios que nao
desejam usufruir a refeicdo no local, caracterizando a fung@o de “marmita“.

9.6. A CONCEDENTE nao fornecera quaisquer equipamentos, sendo esses de
responsabilidade da CONCESSIONARIA.

9.7. A CONCESSIONARIA devera providenciar o ferramental, maquinario, transporte,
servicos complementares, aparelhamento e recursos adequados e necessarios ao perfeito
andamento e boa execugdo dos servigos ligados ao objeto desta Concorréncia, ndo cabendo a
CONCEDENTE qualquer responsabilidade na condugao, apoio ou servicos indiretos motivados
pelo objeto desta licitagao.

9.8. Quanto a limpeza e as boas condi¢des de higiene, a CONCESSIONARA ter4 as seguintes
responsabilidades:

9.8.1. Observar rigorosamente a legislagdo sanitaria.
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9.8.1.1. A CONCESSIONARIA ficara sujeita a fiscalizagio do Conselho Regional
de Nutricionistas e dos 6rgdos governamentais de saude publica, obrigando-se a
prestar todos os esclarecimentos que lhe forem solicitados.

9.8.1.2. Em caso de interdicdo das instalacdes ou paralisacdo temporaria do
servigo, ¢ em decorréncia de auto de infragdo, o contrato podera ser rescindido
de pleno direito, adotando-se imediatamente as demais providéncias cabiveis.

9.8.2. Providenciar diariamente:
9.8.2.1. Varricao de areas de ocupagdo externas e internas;
9.8.2.2. Limpeza geral e sanitizagdo dos equipamentos e utensilios;

9.8.2.3. Limpeza ¢ sanitizagdo adequada dos recipientes ¢ locais de
acondicionamento do lixo;

9.8.2.4. Lavagdo de paredes, pisos, vidros, portas, janelas (inclusive das areas
externas), coifas, camaras, freezers, equipamentos, sistema de exaustdo,
ventiladores, entre outros;

9.8.2.5. Limpeza dos balcdes de distribuicdo, mesas e cadeiras para que
permanecam livres de residuos de alimentos;

9.8.2.6. Recolhimento das bandejas e limpeza das mesas ocupadas pelos usudrios
do restaurante.

9.8.3. Realizar a separacdo dos residuos (rejeitos, reciclaveis e organicos) em
recipientes de acordo com o Plano de Gerenciamento de Residuos Sé6lidos da UFSC e o
Sistema de Gestdo Implantado na Universidade, ficando sob responsabilidade da
Contratante a destinacao destes residuos.

9.8.3.1. Fica expressamente proibido o fornecimento ao consumidor de sobras ou
restos de alimentos que ja tenham sido servidos anteriormente, bem como seu
reaproveitamento para elaboracdo e/ou recheios de outros alimentos que serdo
servidos;

9.8.3.2. A Contratada devera recolher o6leo utilizado nas frituras, que devera ser
destinado de acordo com o constante do Plano de Gerenciamento de Residuos
Soélido e Sistema de Gestdo Implantado na Universidade, com a total proibicdo de
que este seja despejado na rede de esgoto;

9.8.3.3. Nédo ¢ permitido o uso de gorduras ou 6leos de frituras em geral que
apresentarem sinais de saturagdo, modificagdes em sua coloracdo, presenga de
residuos queimados ou qualquer outra modificagdo que possa causar males a
saude do consumidor;

9.8.3.4. E de responsabilidade da Contratada dar a destinacio adequada de
residuos perigosos (lampada, pilhas, baterias, lata de tinta), eletroeletronicos e de
mobiliario. Caso a destinagdo ndo seja realizada de forma adequada o
estabelecimento levara multa;

9.8.3.5. A Contratada devera fornecer lixeira, contentor, entre outros mobiliarios
urbanos para acondicionamento dos residuos reciclaveis e rejeitos, quando for
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solicitado pela instituigdo, para armazenar todo o residuo produzido no
estabelecimento até a coleta realizada pela Contratante.

9.8.4. Instruir os empregados acerca da forma de coleta do lixo, de acordo com os
procedimentos estabelecidos pela CONCEDENTE.

9.8.5. A Contratada devera realizar uso racional de agua e energia elétrica, adotando
medidas para evitar o desperdicio e mantendo critérios especiais e privilegiados para
aquisicdo e uso de equipamentos e complementos que promovam a redugdo do consumo.

9.8.6. A Contratada devera utilizar somente equipamentos compativeis com as
instalagdes do local, principalmente de infraestrutura, se necessario, devera consultar a
equipe técnica da Contratante a respeito das limitagdes do espaco.

9.8.7. A Contratada devera observar regularmente a manutencdo dos equipamentos
eletronicos que utiliza visando eficiéncia energética.

9.8.8. A Contratada devera reparar imediatamente qualquer vazamento de agua que for
percebido no estabelecimento.

9.8.10. Observar sempre em seus servi¢os as normas de higiene sanitaria estabelecidas
pela autoridade competente de Saude Publica e Portaria n.° 1.428/93, ou equivalente, do
Ministério da Satude, que trata do Regulamento Técnico para Inspecdo Sanitaria de
Alimentos ¢ Padrao de Qualidade para Servigos ¢ Produtos na area Alimentar.

9.8.11. Manter efetivo controle em todos os procedimentos, conforme Resolucio
RDC n.° 216 de 15/9/2004 (Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de
Alimentagdo) e Portaria n.° 1.428, de 26/11/1993 (Manual de Boas Praticas para
Servigos de Alimentagdo), ambas do Ministério da Saude.

9.8.12. Seguir todos os procedimentos técnicos adequados ao pré-preparo e preparo dos
alimentos, garantindo sua qualidade higiénico-sanitéria e nutritiva.

9.8.13. Manter permanentemente na area concedida a Caderneta de Inspegio
Sanitaria e o Alvara Sanitario, disponibilizando-os a fiscalizagdo sempre que
solicitados.

9.8.14. Manter na area concedida formulario com controle diario das temperaturas dos
equipamentos como geladeiras, freezers, estufas, balcdes de distribuicao de refeicdes,
etc. Para isso, € necessario adquirir termdmetro para medi¢do dessas temperaturas.
9.8.15. Apresentar procedimentos adequados para perfeita recepcdo e armazenamento
dos produtos pereciveis e ndo pereciveis, obedecendo aos critérios que garantam a
manutencdo da qualidade dos produtos, tais como:

a) Prazo de validade, etiquetagem, temperatura de acordo com o género.

b) Disposicdo dos diferentes grupos de matérias-primas conforme suas
caracteristicas.

¢) Monitoramento de temperaturas para manutengdo do produto em estoque.
d) Recusa dos alimentos que estejam com prazo de validade vencido e aqueles

improprios para o consumo devido a possiveis alteragdes ocorridas.
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9.8.16. Sempre que ocorrerem indicios de irregularidades, a CONCEDENTE solicitara
de laboratorio especializado a realizagdo de analises microbiologicas de amostras
coletadas, cujo custo devera ser ressarcido pela CONCESSIONARIA no prazo de trinta
dias.

9.8.17. Implantar e implementar as Boas Praticas de Fabricagao.
9.8.18. Responsabilizar-se inteiramente pela limpeza dos residuos das fossas e caixas de
gorduras provenientes da concessdo e verificar rotineiramente o seu estado de

conservagdo. Havendo necessidade de fossa especifica, a CONCESSIONARIA fica
com responsabilidade pelas despesas e execucdo das obras necessarias.

9.8.19. Manter um programa de desinsetizagdo e desratizacdo periddico com
frequéncia trimestral ou de acordo com a necessidade local.

a) A execucdo da desinsetizacdo e desratizacdo sé poderao ser realizadas com a
autorizagdo por escrito da CONCEDENTE.

b) A CONCESSIONARIA devera responsabilizar-se pela preparagio do local a
ser desinsetizado e desratizado, providenciando a higieniza¢do do espaco ¢ a
retirada de alimentos, utensilios etc., facilitando assim a eficacia do procedimento
e eliminando os riscos a saide dos usuarios.

c¢) Exigir das empresas responsaveis pelo servigo de desinsetizacdo e desratizagao:

c.1) Apresentacao de alvara de funcionamento expedido pelo Centro de
Vigilancia Sanitaria.

c.2) Apresentacdo de informagdes seguras sobre o uso de inseticidas
utilizados, especialmente, quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do

local.

c.3) Que os responsaveis pela aplicagdo destes inseticidas usem
uniformes ¢ EPI’s, de acordo com a legislagdo em vigor.

10. PESQUISA DE SATISFACAO

10.1 Podera ser efetuada, anualmente, pela CONCEDENTE, pesquisa de opinido junto a
clientela da lanchonete para avaliar o grau de satisfagdo quanto aos aspectos previstos no item
10.3.

10.1.2 A pesquisa devera ser elaborada e divulgada preferencialmente por meio de
questionarios enviados aos usuarios vinculados ao CCEven via correspondéncia
eletronica e/ou enquete.

10.2 A pesquisa de satisfagao devera entrevistar alunos e servidores da CONCEDENTE que
utilizem os servigos prestados;

10.3 Avaliar-se-a4 em 6timo, bom, regular, ruim e péssimo os seguintes aspectos:
10.3.1 Qualidade dos alimentos;

10.3.2 Qualidade das bebidas;
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10.3.3 Variedade de opgoes de alimentos no buffet;
10.3.4 Qualidade do atendimento;

10.3.5 Limpeza do ambiente;

10.3.6 Nivel geral de satisfagao;

10.3.7 Outros aspectos necessarios.

10.4 Os itens das pesquisas de satisfacdo serdo considerados insatisfatorios quando o somatdrio
de “péssimo”, “ruim” e mais da metade de “regular” for igual ou maior que 50% (cinquenta por
cento) do total da pesquisa.

10.5 Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfagdo for insatisfatorio, a CONCEDENTE
devera:

10.5.1 Indicar 8 CONCESSIONARIA os itens insatisfatorios.
10.5.2 Solicitar a imediata melhoria dos itens em questdo.
10.6 Caso a pesquisa de satisfagdo apresente resultado insatisfatorio:

10.6.1 Em até trés itens, sera encaminhada comunica¢do formal a fim de obter imediata
resolugdo dos problemas apresentados.

10.6.2 De quatro a cinco itens, a administracdo podera aplicar adverténcia a
CONCESSIONARIA.

10.6.3 De seis a sete itens, a administragdo podera aplicar multa de grau 4, conforme
Anexo II.

10.6.4 em todos os itens, a administragdo podera aplicar multa de grau 5, conforme
Anexo II.

10.7 Caso haja reincidéncia de pesquisa de satisfagdo, no periodo de um ano, com resultado
insatisfatorio:

10.7.1 Em até trés itens, a administracdo podera aplicar adverténcia a empresa
CONCESSIONARIA.

10.7.2 De quatro a cinco itens, a administragdo podera aplicar multa de grau 4, conforme
Anexo II.

10.7.3 Em seis ou mais itens, a administragdo podera aplicar multa de grau 5, conforme
Anexo II, podendo, ainda, rescindir o termo de concessdo de uso.

10.8 Apds a aplicacio de duas adverténcias em um periodo inferior a doze meses a
CONCEDENTE podera aplicar multa de grau 5, conforme tabela do Anexo II.

10.9 Apos a aplicagao de duas multas - que nao se enquadrem na hipotese do item 10.7.3 - em
um periodo inferior a doze meses a CONCEDENTE podera rescindir o termo de concessdo de

uso.
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11. OBRAS E BENFEITORIAS

11.1. As obras necessarias ao imovel objeto do contrato que importarem na seguranga ou
solidez do prédio serdo executadas pela CONCEDENTE. As demais serdo executadas pela
CONCESSIONARIA, as suas exclusivas expensas, sem direito a retencao ou indenizagao.

11.2. Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na area concedida, ainda que necessaria,
sera indispensavel prévia e expressa autorizacdo por escrito da CONCEDENTE e ela passara a
constar como parte integrante do patrimoénio da CONCEDENTE, independentemente de
indenizacao.

11.3. Finda a concessdo de uso, a CONCEDENTE podera, justificadamente, exigir que as
benfeitorias ou modificagdes introduzidas sejam retiradas as expensas da CONCESSIONARIA,
que, neste caso, ficara obrigada a pagar a concessdo mensal devida até que a area objeto do
ajuste seja efetivamente restituida a CONCEDENTE.

11.4. A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-a pelas redes de instalagdes internas (elétricas,
hidraulicas e rede de gas se houver) da area concedida, devendo manté-las em perfeitas
condi¢des de uso e funcionamento, devendo para isso:

11.4.1. Comunicar por escrito a CONCEDENTE qualquer dano ou avaria as instalagdes,
ficando obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

11.4.2. Providenciar imediatamente o reparo das instalagdes ou mesmo a substituicdo por
outra nova, em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus
empregados ou prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conexdo com elas.

11.4.3. Realizar acréscimos de cargas elétricas nas redes de instalacdo somente apos
serem devidamente analisados pela CONCEDENTE, por meio de aprovagdo prévia e por
escrito do setor técnico vinculado a Secretaria de Obras e Meio-Ambiente
(SEOMA/UFSCQ).

11.5. Toda a manutengao efetuada nas instalacdes, preventiva ou corretiva, no ambito do objeto
do contrato sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA, que arcard com o 6nus advindo
dessa agdo.

11.6. Ao inicio da vigéncia do contrato, a CONCEDENTE entregara a CONCESSIONARIA,
acompanhado das chaves da 4area concedida, relatério informando as condi¢des da area, que
devera ser entregue nas mesmas condi¢des ao final da vigéncia contratual.

11.7. Caso haja qualquer divergéncia entre as condigdes iniciais da area concedida e as
condigdes no final da vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a executar as obras
necessarias aos reparos. Caso o periodo necessario para a execu¢do dos reparos ultrapasse a
vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a efetuar o pagamento da contraprestagio
até a data da efetiva desocupagdo.

12. PAGAMENTOS
12.1. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serdo acrescidos seus gastos com o

condominio ¢ o consumo de energia elétrica, agua, esgoto ¢ condominio durante o més de
referéncia.

14

258



12.1.1. O calculo da demanda mensal de agua, esgoto e energia elétrica, bem como
despesas condominiais, sera realizado pela CONCEDENTE tomando por base os gastos
incorridos para o local, dados os equipamentos utilizados e as obrigatoriedades
assumidas.

12.2. A contraprestagio devera ser paga pela CONCESSIONARIA até o quinto dia do més
subsequente ao vencido, por meio de boleto emitido pela CONCEDENTE, em instituicdo
bancaria designada pela UFSC.

12.3. O atraso no pagamento da concessdo ou demais encargos implicard na aplicacdo de multa
de 2% sobre o valor atualizado da fatura além de juros de 0,1% ao dia, independentemente da
possibilidade de rescisdo do contrato.

12.4. Caso a CONCESSIONARIA seja impedida pela CONCEDENTE de executar seus
servigcos nos horarios definidos por este documento, serd descontado da contraprestagdo mensal
o valor proporcional ao periodo durante o qual essas atividades estiverem paralisadas.

12.4.1. Qualquer desconto que venha a ser concedido & CONCESSIONARIA serd
aplicado sobre a contraprestagdo com data de vencimento subsequente a data de
comprovagao do direito ao referido desconto.

12.5. E responsabilidade da CONCESSIONARIA retirar o boleto emitido pela CONCEDENTE
até o dia 30 do més de referéncia para efetuar o pagamento no prazo estipulado no caput desta
clausula.

12.5.1. A néo retirada do boleto até a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada
como justificativa para o ndo pagamento de qualquer contraprestagao.

12.6. Depois de realizado o pagamento, a CONCESSIONARIA devera fornecer copia de
comprovante 8 CONCEDENTE sempre que solicitado.

12.7. Dar-se-a inicio a cobranca da contraprestagcdo a partir da data de inicio da prestagdo dos
servigos, devendo a CONCESSIONARIA iniciar as atividades em no maximo dez dias apds a
assinatura deste Termo de Referéncia.

13. REQUISITOS DE QUALIFICACAO TECNICA

13.1. Devera constar obrigatoriamente na proposta dos licitantes, além daqueles que o
Departamento de Licitagdes vier a exigir em edital, os seguintes documentos:

13.1.1. Prova de capacidade técnica da empresa, mediante a apresentagdo de atestado(s)
de capacidade técnica, fornecido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, que
comprove a aptidao do licitante para o desempenho da atividade do tipo restaurante, com
comprovagdo de experiéncia minima de 03 (trés) anos na prestagdo de servico de
restaurante, lanchonete, rotisserie, ininterruptos ou ndo, até a data da sessdo publica de
abertura do pregdo.

13.1.2. Declarag@o de visita realizada ou néo realizada para conhecimento das instalagdes
e local de execugdo dos servigos, conforme modelos nos Anexos [V e V.

14. FORMALIZACAO DO TERMO DE CONTRATO, VIGENCIA, VALOR,
RESCISAO E ALTERACOES

14.1. Termo de Contrato e Vigéncia:
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14.1.1. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 meses, tendo inicio na data de sua
assinatura.

14.1.2. O contrato podera ser prorrogado, mediante termo aditivo, a cada 12 meses, até o
limite de 60 meses, caso sejam preenchidos os requisitos abaixo enumerados de forma
simultinea, e autorizado formalmente pela autoridade competente:

a) Os servigos foram prestados regularmente;

b) A CONCESSIONARIA nio tenha sofrido qualquer puni¢do de natureza
pecuniaria, exceto a decorrente do item 10 deste Termo de Referéncia;

¢) A CONCEDENTE ainda tenha interesse na realiza¢do do servico;

d) O wvalor do contrato permaneca economicamente vantajoso para a
CONCEDENTE; e

e) A CONCESSIONARIA concorde com a prorrogagao.
14.2. Reajuste:
14.2.1. O valor da concessdo serd reajustado anualmente de acordo com a variagdo
acumulada do IGP-M ou qualquer outro indice oficial, se houver determinagdo por parte
do Governo Federal ou dos 6rgdos de controle, passando a dar-se incidéncia do reajuste

em periodos menores assim que o admitirem os dispositivos legais e regulamentares
aplicaveis.

14.2.2. Para fins do reajuste de que trata o item 14.2.1, serdo consideradas apenas as
variagdes acumuladas positivas do indice.

14.3. Rescisao de Contrato:
14.3.1. A rescisdo do contrato podera ser:
a) Determinada por ato unilateral e escrito da CONCEDENTE, nos casos
enumerados nos incisos I a XII do artigo 78 da Lei n° 8.666/93, notificando-se a

CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias;

b) Amigavel, por acordo entre as partes, reduzido a termo, desde que haja
conveniéncia para a CONCEDENTE;

¢) Judicial, nos termos da legislagdo vigente sobre a matéria.

14.3.2. Sera considerado justo motivo para rescisdo unilateral do contrato pela
CONCEDENTE:

a) A inexecugdo total ou parcial deste contrato, conforme disposto nos artigos 77
a 80 da Lei n.° 8.666/93.

b) A suspensdo, paralisacdo ou descumprimento das atividades estabelecidas nas
clausulas do instrumento contratual, sem justa causa e sem a prévia autorizagdo
por escrito da CONCEDENTE;
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¢) A incidéncia de irregularidade notificada pelo fiscal do contrato por mais trés
vezes durante a execu¢do do instrumento de concessdao, na mesma incidéncia;

d) A interdigdo das instalacdes ou paralisacdo temporaria dos servigos por conta
da CONCESSIONARIA, ou em decorréncia de auto de infracao;

e) A ocorréncia de qualquer dos motivos enumerados no art. 78 da Lei 8.666/93,
independentemente de qualquer notificagdo judicial ou extrajudicial.

14.4. Alteragdes de Contrato:

14.4.1. Os termos de contrato poderao ser alterados nos casos previstos no art. 65 da Lei
8.666/93, desde que haja interesse da contratante, com apresentacdo das devidas
justificativa, sempre por meio de termos aditivos e apostilamentos, se for o caso.

15. GARANTIA DO CONTRATO

15.1. A CONCESSIONARIA dever4 prestar garantia para assegurar o fiel cumprimento das
obrigacdes assumidas, no percentual de 5% do wvalor contratado, apresentando a
CONCEDENTE, até cinco dias uteis apos a assinatura do contrato, comprovante de uma das
modalidades de garantia prevista no art. 56 da Lei 8.666/93;

15.2. O valor da garantia sera liberado pela CONCEDENTE, no prazo de 30 dias, a partir do
término do contrato, se cumpridas todas as obrigagdes devidas pela CONCESSIONARIA,
inclusive recolhimento de multas e satisfacdo de prejuizos que tenham sido causados a
CONCEDENTE na execucdo do objeto do contrato, respeitando-se o disposto sobre o assunto
no Decreto-lei 1.737/79, que disciplina os depositos de interesse da administragdo publica
efetuados na Caixa Economica Federal, e no artigo 82 do Decreto 93.872/86.

15.3. No caso de rescisdo do contrato motivada por sua inexecugdo total ou parcial por parte da
CONCESSIONARIA, a garantia serd executada para ressarcimento 8 CONCEDENTE dos
valores das multas e indenizagdes devidos, além de se sujeitar a CONCESSIONARIA a outras
penalidades previstas na legislacdo pertinente.

15.4. No caso de interesse das partes na prorrogagdo do contrato, a CONCESSIONARIA deve
renovar a garantia, na forma do caput desta clausula.

16. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

16.1 Pela inexecucdo total ou parcial do contrato a Administragdo podera, garantida a prévia
defesa, aplicar a CONTRATADA as sangdes previstas no item 19 do Edital do Pregdo em
referéncia, com seus Anexos.

17. Equipe de Apoio

17.1. Membros Titulares:

Nome: Rosemar da Silva Nome: Thayse Fernandes Cherem
CPF: 417.498.479-49 CPF: 046.174.149-08

17.2. Membros Suplentes:

Nome: Marco Aurélio Ribeiro da Silva
CPF: 485.159.300-72
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18. Anexos

18.1. ANEXO II — Tabela de Multas

18.2. ANEXO III — Planta Baixa

18.3 ANEXO IV — Modelo de Declaragio de Visita Técnica
18.4 ANEXO V — Modelo de Declaragdo de Nao Visita
18.5 ANEXO VI — Cardapio minimo obrigatorio
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ANEXOII
TABELA DE MULTAS

1. Pela inexecugdo total ou parcial do presente objeto a CONCEDENTE, garantida a prévia defesa, aplicara
a CONCESSIONARIA as seguintes sangoes:

INFRACAO GRAU
Servir alimento contaminado ou deteriorado. Por vez. 06
Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢a maior ou caso fortuito, os servigos previstos no Termo de Concessao
de Uso. Por dia. 05
Servir bebidas alcodlicas. Por vez 05
Utilizar as dependéncias da CONCESSIONARIA para fins diversos do objeto do Termo de Concessio de Uso. Por
vez. 04
Reutilizar géneros preparados e nao servidos em cardapio de dia subsequente. Por dia. 03
Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos realizados, ndo sendo autorizada a tal cobranga. Por vez. 02
Permitir a presenca de empregado nao uniformizado ou sem sapato fechado. Por empregado e por dia. 01
Atrasar, sem justificativa, o inicio do servigo objeto do Termo de Concessao de Uso. Por dia. 01
Permitir a presenca de empregado sem o adequado atestado de saude ocupacional. Por empregado e por dia. 01
Cumprir horario de funcionamento, determinado pela CONCEDENTE. Por vez. 04
Remover o lixo. Por dia. 03
Providenciar a limpeza, higienizacao, desinfec¢do e imunizagdo das areas e instalagdes utilizadas, 03
apo6s a notificagdo da CONCEDENTE e no prazo que foi fixado. Por vez.
Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados improprios para o 03
consumo. Por dia.
Deixar de: . e . , . L -
Cumprir o cardapio minimo, disponivel no Anexo IV do Edital, sem prévia autorizagdo da 0
CONCEDENTE. Por vez.
Responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisigdo da CONCEDENTE. Por vez. 02
Cumprir determinagdo formal ou instru¢cdo complementar da CONCEDENTE. Por dia. 02
Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de multas, apos
reincidéncia formalmente notificada pela CONCEDENTE. Por item descumprido ¢ em que tenha 02
ocorrido reincidéncia.
Manter empregado qualificado para responder perante a CONCEDENTE. Por vez. 01
Expor o preco do quilo em lugar visivel. Por dia. 01
Manter documentacio legal Por vez 01
1.1. Para efeito de aplicacdo das multas, as infra¢des sdo atribuidos graus, conforme a seguinte tabela:
GRAU CORRESPONDENCIA
01 R$ 50,00
02 R$ 70,00
03 RS 100,00
04 R$ 200,00
05 R$ 1.000,00
06 R$ 2.000,00
19
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ANEXO IIT
PLANTA BAIXA
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ANEXO IV

MODELO DE DECLARACAO DE VISITA TECNICA

Eu, XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX (Representante Legal devidamente qualificado) da
empresa XXXXXXXXXXXXXXXXX, DECLARO, para os devidos fins, que visitei as
dependéncias do prédio do Centro de Cultura ¢ Eventos da Universidade Federal de Santa
Catarina (CCEven), o local onde por meio de concessio de uso de area fisica da
Universidade Federal de Santa Catarina sera executada a exploracio e
operacio comercial de servicos de restaurante, tendo tomado conhecimento de todas as
peculiaridades e caracteristicas do local, inclusive, das possiveis dificuldades que possam
onerar futuramente nossa empresa na execugdo do mesmo.

Assim, declaro que estou ciente de que o preco proposto pela empresa esta de acordo com as
exigéncias do Edital e seus anexos, e¢ assim, dentro desta proposta, assumimos o
compromisso de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatorio n° (citar
o numero do edital), sem quaisquer direitos a reclamacdes futuras, sob a alegagdo de
quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no orgamento apresentado

utilizados na elaboracdo da proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, ndo cabendo
qualquer tipo de reclamagdo posterior por parte da empresa quanto a estes valores.

Floriandpolis, XX de XXXXXXX de 2020.

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL)
CPF n*:
RG °:
(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

Observacio: Esta declaracio devera ser emitida preferencialmente em papel que
identifique o licitante.
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ANEXO V

MODELO DE DECLARACAO DE NAO VISITA

Eu, XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX (Representante Legal devidamente qualificado) da
empresa XXXXXXXXXXXXXXXXX, DECLARO, para os devidos fins, queNAQ visitei as
dependéncias do prédio do Centro de Cultura ¢ Eventos da Universidade Federal de Santa
Catarina (CCEven), o local onde por meio de concessao de uso de area fisica da
Universidade Federal de Santa Catarina sera executada a exploracio e operacio
comercial de servicos de restaurante, por op¢do propria, assumindo assim que
CONCORDO com todas as condigdes estabelecidas no Edital e seus anexos, € que ainda,
assumo toda e qualquer responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos em virtude de
sua omissdo na verificagdo das condic¢des do local de execucao do objeto do certame.

Assim, declaro que estou ciente de que o prego proposto pela empresa esta de acordo com as
exigéncias do Edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o
compromisso de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatoério n.°
(citar o numero do edital), sem quaisquer direitos a reclamagdes futuras, sob a alegacdo de
quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no orgamento apresentado

utilizados na elaboracdo da proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, ndo cabendo
qualquer tipo de reclamagao posterior por parte da empresa quanto a estes valores.

XXXXXXXXX, XX de XXXXXXX de 2020.

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL)
CPF n”:
RG n’:
(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

Observacio: Esta declaracio devera ser emitida preferencialmente em papel que
identifique o licitante.
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ANEXO VI

1. O cardapio a seguir constitui o0 minimo obrigatdrio a ser fornecido, diariamente,

pela CONCESSIONARIA, salvo expressa disposi¢do em contrério.

CARDAPIO OBRIGATORIO
ITEM COMPOSICAO

Alface e tomate
2 (duas) opgdes de vegetais folhosos (além de alface crespa).
3 (trés) opgoes de vegetais crus (além de tomate), que ndo poderdo
ser combinados com embutidos, cremes, maionese ou tempero
industrializado ou picante.
3 (tré€s) opgdes de vegetais cozidos (ndo tubérculo), que ndo
poderdo ser combinados com embutidos, cremes, maionese ou
tempero industrializado ou picante.
3 (trés)opgoes de saladas compostas com mais de dois ingredientes
(vegetais crus e/ou folhosos, cereais, leguminosas, frutas secas e
oleaginosas, carne branca, etc.). Ervas e condimentos ndo serdo
considerados ingredientes.
OBS:

e As saladas extras servidas deverdo ser expostas em
recipientes adequados de forma a manter a temperatura
dentro dos padrdes exigidos pela legislagao.

SALADAS e Agzeite, vinagre, grdos, sementes, ervas frescas e
dessecadas, e outros ingredientes, para compor a salada,
deverdo estar disponiveis no balcéo de distribuicao.

e 3 (trés) tipos de molhos para salada deverdo estar
disponiveis no balcdo de distribuicdo. Tais molhos
deverdo ser expostos sob recipientes com gelo e assim
mantidos até o final do horario do almogo.

e No minimo 1 (uma) op¢dao de molho deve ser natural e
ndo ter leite e derivados na composigao.

Arroz branco

Arroz integral

Arroz branco composto, risotos e paellas
Feijdo colorido e preto, alternados diariamente
OBS:

e 1 (um) tipo de preparagdio produzida com carnes
vermelhas, utilizando-se alternadamente e nao
coincidentes na mesma semana, alcatra, maminha,
contrafilé, coxdo mole, miolo de alcatra, patinho, coxdo
duro e lagarto. Nao serd permitida a inclusdo de cortes
com 0sso.

e 1 (um) tipo de preparagdo produzida com carnes de aves.
Os tipos de corte de aves permitidos nessa opgao serdo:
peito sem osso, filé de peito, coxa e sobrecoxa desossada
de qualquer ave (frango, peru, pato, chester, etc.)

e 1 (um) tipo de preparagdo produzida com pescados - Os
pescados (filé ou postas) permitidos serdo badejo, pescada
amarela, surubim, salmio, bacalhau, congro rosa (ou
congrio rosa), tilapia, merluza, tambaqui, linguado e

ACOMPANHAMENTOS robalo, que deverio ser servidos alternadamente e nao

QUENTES c0mc1dent'es na mesma semana. ' ’

e | (um) tipo de preparagido produzida com visceras,
embutidos, carnes com 0sso, carnes suinas, frutos do mar
e feijoada. Os pertences da feijoada deverdo ser servidos
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separadamente em réchauds proprios.

1 tipo de preparacdo grelhada ou assada sem molhos
cremosos com carne branca magra, diariamente.

Pratos principais servidos além dos determinados
contratualmente deverdo ser expostos em recipientes
adequados de forma a manter a temperatura dentro dos
padroes exigidos pela legislagao.

PRATO
VEGETARIANO

1 (um) tipo de preparacdo na qual as carnes brancas (aves
e peixes), vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.) e
visceras ndo facam parte. Deverdo ser utilizadas proteinas
provenientes de leite e derivados, ovos, soja e gliten.

GUARNICOES

OBS:

1 (um) tipo de preparagdo de vegetal refogado (ndo
tubérculo), sem a adigdo de carnes brancas (aves e peixes)
e vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.) e visceras

1 (um) tipo de massa (talharim espaguete, ravioli, nhoque,
capelete, lasanha, canelone, etc.)

1 (um) tipo de preparacdo a base tubérculos, frituras,
tortas etc.

Diariamente, a segunda ou a terceira op¢ao ndo deverd
conter entre seus ingredientes carnes brancas (aves e
peixes) e vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.), visceras
e embutidos.

Guarnigoes servidas além das determinadas
contratualmente deverfo ser expostas em recipientes
adequados de forma a manter a temperatura dentro dos
padrdes exigidos pela legislacdo.

As trés opgdes deverdo ser programadas de forma a
combinar com 0s pratos principais.

SOBREMESAS

Frutas — pelo menos 2 (duas) variedades, em porcdes
embaladas individuais.

Salada de fruta — composta por maméo, banana, maga e
laranja.

Doces elaborados — 2 (duas) variedades (pavés, tortas,
pudins etc.)

Doces simples — 2 (duas) variedades (gelatina, frutas em
calda, doces de frutas em barras, doce de leite, etc.)
Sobremesas dietéticas — 1 (uma) variedade

Sobremesas  servidas  além  das  determinadas
contratualmente deverdo ser expostas em recipientes
adequados de forma a manter a Temperatura dentro dos
padrdes exigidos pela legislagdo.
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ANEXO I

SERVICO PUBLICO FEDERAL

‘ CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Telefones: (48) 3721-4240 / (48) 3721-4259
Website: dpe.proad.ufsc.br - E-mail: dpc.proad@contato.ufsc.br

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pro6-Reitoria de Administragdo - PROAD
Departamento de Projetos, Contratos e Convénios - DPC
Av. Desembargador Vitor Lima, n® 222, 8° andar, Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florianépolis/SC — CEP 88.040-400

TERMO DE REFERENCIA

Processo 23080.088675/2019-43

1. OBJETO

1.1. A presente licitagdo tem por objeto a concessdo de uso de area fisica da UFSC, de 103,03
m? (cento e trés metros e trés centimetros quadrados) destinada a exploragdo e operacéo
comercial de servicos de restaurante.

1.1.1. O objeto deste Termo de Referéncia esta localizado nas dependéncias do prédio do
Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven),
localizado no Campus Universitario Reitor Jodo David Ferreira Lima, bairro Trindade,
municipio de Florianépolis —SC, no local apontado na planta baixa (Anexo III).

1.1.2. A érea objeto desta licitagdo destina-se exclusivamente para o fim especifico a que
foi proposta, sendo expressamente vedado o seu uso por terceiros, a qualquer titulo ou

forma, ou pela CONCESSIONARIA, para outras finalidades.

1.2. Para fins de referéncia, o valor minimo a ser cobrado pela concessdo do espago fisico objeto
deste Termo de Referéncia é de R$8.280,33 (oito mil duzentos e oitenta reais e trinta e trés
centavos) mensais, cuja estimativa para 12 meses ¢ de R$ 99.363,96 (noventa ‘e nove mil
trezentos e sessenta e trés reais e noventa e seis centavos), de acordo com o quadro abaixo:

Und Valor Valor
Item Descrigao e, Qtide.| Estimado Estimado
Medida
Mensal Anual
Concessao de uso de érea fisica da
2 3 A
ap1 |UFSC, de 103,03 m?, destinada & o ooocnmas| 17 | R§8280,33 | RS 99.363,96
exploragdo e operagdo comercial
de servigos de restaurante.
Total geral | RS 99.363,96

1.2.1. O valor de referéncia foi obtido por meio de pesquisa de pregos de salas comerciais,

disponiveis para aluguel, em 12/12/2019, e considerou os valores mensais dos contratos de
concessdo de espago fisico, vigentes,. destinados & exploragdo comercial de servigos
lanchonete e cafeteria, no Centro de Cultura e Eventos, bem como a exploragdo comercial

269



de servigos de restaurante, conforme documentos anexos ao Processo 23080.088675/2019-
43

2. OBJETIVO E JUSTIFICATIVA

2.1. O objetivo desta licitagdo ¢ a concesséo de érea fisica para exploragio de servigos de
restaurante para o atendimento da comunidade universitaria, na regifio do bairro Trindade.

2.2. A presente licitaggo justifica-se mediante a necessidade institucional em oferecer alternativa
de fornecimento de almogo aos frequentadores da instituicdo, que passam dois ou até trés
periodos do dia no campus.

2.3. Convém ressaltar que, com o fornecimento de refeigdes proxima do préprio local de

trabalho/estudo evita-se que o usudrio tenha que se deslocar para fazer suas refeicdes em sua

residéncia ou em outro local, gerando economia sob vérios aspectos.

2.4. Além disso, por meio da presente concessdo, contribui-se para a Qualidade de Vida no

Trabalho (QVT), uma vez que diversos estudos demonstram a importancia de se alimentar de
forma fracionada a cada trés horas, evitando-se disturbios metabélicos.

3. CRITERIO DE JULGAMENTO E DE PARTICIPACAO

3.1. PREGAO, tipo MAIOR OFERTA, segundo as condlg:oes estabelecidas no edital e nos seus
anexos, cujos termos igualmente o integram;

3.2. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serdo acrescidos seus gastos com o
condominio e o consumo de energia elétrica, 4gua e esgoto durante o més de referéncia;

33.0 prazo de validade da proposta ndo podera ser mferlor a 100 dias contados da data de sua
entrega. -

4. LOCAIS E HORARIOS DE EXECUCAO DOS SERVICOS

4.1. A 4rea a ser concedida esta localizada no Centro de Cultura e Eventos da UFSC, conforme
demonstrado na planta baixa (Anexo I1I);

4.2. O servigo objeto desta concessdo deverd ser realizado de segunda a sexta-feira, sendo
obrigatoriamente ofertada a refeigdo do almogo no periodo minimo das 11:00 horas as 14:00
horas; :

4.2.1. O horério de 6cupa<;a?10 para preparagdo e execucfio dos servigos compreenderd o
periodo das 07:00 horas as 16:00 horas.

4.2.2. A CONCESSIONARIA podera executar os servigos aos sabados e domingos ou em
outros horarios, de acordo com a conveniéncia e a critério da CONCESSIONARIA,
mediante autoriza¢do formal da Direc&o do Centro de Cultura e Eventos.

4.3. Os dias e o horario de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso escolar,
podem ser alterados por interesse da CONCEDENTE e devidamente comunicado a
CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias.
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5. CUSTOS COM IMPOSTOS, TAXAS, ACESS()RIOS E OUTROS

5.1. Os custos com os tributos, contribuigdes fiscais e para fiscais que incidam ou venham a
incidir, direta e indiretamente, sobre os servigos, bem como as despesas com pessoal,
manutengdo e outros para execug:ao do objeto, serdio de responsabilidade tinica e exclusiva da
empresa vencedora.

5.2. Sdo custos da CONCESSIONARIA, todo e qualquer valor pertinente a aquisi¢do de pecas
para substituigdo ou ainda para a prestagdo dos servigos como um todo, atendendo plenamente
as necessidades da CONCEDENTE.

6. OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

6.1. Manter, durante a execucgdo do contrato, todas as condigdes exigidas para a habilitagio e
qualificag@o.

6.1.1. Atender ao carddpio minimo previsto conforme Anexo VI constante deste Termo de
Referéncia, submetendo eventuais alteragdes previamente a autorizagdo da CONCEDENTE.

6.2. Atender a todas as determinagdes federais, estaduais'e municipais, referentes ao objeto
vinculado desta concessdo.

6.3. Providenciar e manter atualizadas todas as licengas, alvaras e encargos tributarios, civis e
comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com ‘base neste Termo de
Referéncia.

6.3.1. A CONCESSIONARIA deve apresentar a CONCEDENTE, sempre que for
solicitada, a documentag:ao comprobatéria citada neste item.

-

6.3.2. A n#o apresentag@io de qualquer certiddo e/ou certificado exigidos neste documento
_ constitui motivo para rescisdo unilateral do contrato.

6.3.3. Atualmente, a edificagdo onde a é4rea objeto desta licitagdo esté situada ndo possui
habite-se, ficando a CONCESSIONARIA somente obrigada a apresentar os documentos
vinculados ao habite-se quando a CONCEDENTE obtiver este documento/

6.4. Apresentar & CONCEDENTE, no momento em que se iniciarem os servigos, nome
completo, e-mail e telefone do responsdvel pela CONCESSIONARIA, que serd seu
representante para sanar qualquer eventual divida durante a vigéncia contratual.

6.5. Indicar local para entrega de documento de qualquer natureza durante a vigéncia do
contrato, ficando todos os empregados habilitados a recebé-lo.

6.6. Apresentar junto 8 CONCEDENTE comprovagéo de contratag@o de seguro contra incéndio
e roubo de bens e equipamentos relativamente & area abrangida, com cobertura adicional dos
riscos de explosdo, ou outro documento que comprove a area segurada, no prazo de 5 dias uteis
apos a assinatura do presente instrumento: -

6.6.1. A CONCESSIONARIA tera o prazo de 30 dias a contar da apresentagdo da
comprovagio de contratagdo do seguro para apresentar copia da apdlice definitiva.
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6.7. Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, obtengdo de alvards e quaisquer outros
encargos tributarios, civis ou comerciais mcxdentes sobre as atividades a serem exercidas com
base neste termo de concessdo.

6.8. Retirar mensalmente na CONCEDENTE os boletos de contraprestagdo e proceder a seu
pagamento nas datas e condigdes definidas no presente instrumento.

6.9. Responsabilizar-se pela quitagdo de eventuais multas aplicadas por autoridade ‘federal,
estadual ou municipal relacionadas com os servigos prestados.

6.10. Exercer as atividades objeto desta concessdo durante o periodo determinado no item 4.2.1
deste Termo de Referéncia.

6.10.1. Os dias e horarios de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso
escolar, podem ser alterados por interesse da CONCEDENTE, sendo devidamente comunicado
a CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias.

6.11. Atender com a méaxima polidez e presteza a comunidade universitaria e tantos quantos
utilizam o ambiente objeto desta concessio.

6.12. Oferecer aos usudrios produtos e servigos de boa qualidade e saudéveis.

6.13. Fixar, em local bem visivel, o valor do quilo da refei¢do, previamente aprovado pela
CONCEDENTE, obedecendo-o integralmente.

6.14. Observar a qualidade dos produtos e o valor definido para o quilo da refei¢do, submetendo
previamente a aprovagdo da CONCEDENTE quaisquer alteragdes, conforme item 9.1.1 deste
Termo de Referéncia.

6.15. Zelar pela boa e completa execug@o dos servigos contratados, -facilitando, por todos os
meios~ ao seu alcance, a ampla agdo fiscalizadora dos prepostos designados pela
CONCEDENTE, atendendo prontamente as observagdes e exigéncias que lhe forem solicitadas.

6.16. Permitir a fiscalizagfo da execugdo do contrato por seu fiscal ou por servidor designado
pela CONCEDENTE.

6.17. Corrigir imediatamente eventuais falhas observadas pelo fiscal do contrato . ou pela
CONCEDENTE.

- 6.18. Manter e conservar, as suas expensas, a area concedida, devolvendo-a a CONCEDENTE,
quando do término ou da rescis@io da presente concessdo, desocupada e em perfeito estado de
conservagdo, condigdes estas em que declara haver recebido o imével, incluindo pintura nova,
nas mesmas cores e padréo da original.

6.19. Assumir integral responsabilidade por todos e quaisquer danos, diretos ou indiretos,
eventualmente causados 8 CONCEDENTE ou a terceiros, por si ou seus prepostos, em
decorréncia da execugdo do contrato.

6.20. Adquirir, instalar e manter as suas expensas, Os equipamentos, méveis e utensilios
necessarios para o perfeito funcionamento desta concess#o, devendo retird-los do local quando
do término ou rescisdo do contrato.
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6.21. Obter a prévia aprovagio da CONCEDENTE para instalar qualquer material ou
equipamento elétrico na area concedida, apés a assinatura do presente instrumento.

6.22. Manter nas dependéncias da 4rea concedlda equipamentos de combate a incéndio de
acordo com as normas vigentes.

6.23. Instalar exaustor se for verificada a existéncia de cheiro e odor que possam gerar risco ou
desconforto aos usudrios do prédio nas imediagdes da 4rea concedida. Para tanto, a
CONCESSIONARIA devera apresentar projeto de exaustdo para aprecia¢do e aprovagdo pela
CONCEDENTE.

6.24. Manter, para a prestagdo dos servigos, inclusive no que tange a limpeza do local,
empregados categorizados, identificados com crachas e uniformes que demonstrem 0 vmculo
com a CONCESSIONARIA e habeis para executar suas tarefas.

6.25. Manter pessoal capaz de atender aos servigos sem interrupgdes, seja por motivo de férias,
licenca, falta ao servigo, demissdio de empregados ou por qualquer outra razdio, mantendo
sempre o numero de empregados necessarios para a execugdo dos servigos.

6.26. Fornecer equ1pamentos de seguranca, ferramentas e outros necessarios para a devida
prestaqao do servigo.

6.27. Assumir toda e qualquer obrigacdo trabalhista, previdenciaria ou civil para com os
empregados que exercerem suas atividades no local objeto desta concessdo, devendo, antes do
término do prazo do contrato, sanar possiveis pendéncias trabalhistas, relacionadas a salérios,
férias, aviso-prévio, recolhimento das contribui¢des trabalhistas e previdenciarias.

6.27.1. A inadimpléncia da CONCESSIONARIA com referéncia aos encargos
estabelecidos ndo transfere a responsabilidade por seu pagamento 8 CONCEDENTE, nem
poderd onerar o objeto deste documento, razio pela qual a CONCESSIONARIA renuncia
expressamente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou passiva, para com a
CONCEDENTE.

6.28. Cumprir rigorosamente as normas de Medicina e Seguranga do Trabalho, observando as
determinagdes da Lei n.° 6.514, de 22/12/1977; Portaria n.° 3.214 de 8/6/1978 do Ministério do
Trabalho, publicada no Didrio Oficial da Unido de 6/7/1988 e suas:NR’s (Normas
Regulamentadoras), oferecendo a seus empregados as garantias e medidas indispensaveis de
prote¢do, seguranca e higiene do trabalho, mediante o uso de meios de prote¢do na execugéo
dos servigos.

6.29. Assumir as despesas decorrentes de servigos e materiais de limpeza, energia elétrica, 4gua
‘e condominio da area ocupada.

6.30. Organizar o espago do restaurante em comum acordo com a Diregdo do Departamento de
Cultura e Eventos (DCEven) da Secretaria de Cultura e Arte (SeCArte), dentro do principio de
respeito a convivialidade dos frequentadores e dos outros estabelecimentos, € néo instalar
aparelhos televisores e de som. .

' 6.31. Fica proibido 8 CONCESSIONARIA:

6.31.1. Dar outro uso as dependéncias objeto desta concessdo que ndo aquele definido

pelo contrato.

273



6.31.2. Comercializar produtos e/ou servigos diferentes dos especificados no contrato.

6.31.2.1. E vedado, ainda, a comercializagdo, tanto bebidas alcodlicas quanto
produtos fumigeros, bem como a veiculagdo de qualquer propaganda ou sugestdo
quanto ao seu consumo, nos termos do que dispdem as Leis n.° 9.294/96 e n.°
8.069/90 - Estatuto da Crianga e do Adolescente.’

6.31.3 Comercializar bebidas alcoolicas, cigarros e drogas licitas e ilicitas de qualquer
natureza, bem como veicular qualquer propaganda ou sugestdo quanto ao seu consumo,
nos termos do que dispdem as Leis n.° 9.294/96 e n.° 8.069/90.

6.31.4. Veicular pubhcldade em mesas, cadeiras, placas sem a prévia e expressa
autorizacdo da CONCEDENTE.

6.31.5. Alterar a cor das paredes das 4reas ocupadas sem a expressa autorizagio da
CONCEDENTE.

6.32. A CONCESSIONARIA mostra-se ciente de que em caso de qualquer alteragdo no horario
de atendimento da Instituicdo ao longo do ano letivo, o valor da concessdo mensal devera ser
honrado integralmente, ndo fazendo jus a qualquer pleito no que tange a descontos por tal
argumentagdo, ou seja, em hipdtese alguma a UFSC ird conceder descontos a esta
concessiondria, quando optar em alterar seu horério de atendimento, como por exemplo, nos
recessos escolares, ndo hmltando—se a estes.

6.33. Repassar aos seus funcionarios as informagoes recebidas pela CONCEDENTE a respeito
de Programas de Uso Sustentdvel de Recursos, Programas de Sustentabilidade e companhas
educativas.

6.33.1. Fica a CONCESSIONARIA responsével por informar aos seus funcionarios da

obrigatoriedade de adogdo das praticas = de sustentabilidade adotadas pela

CONCEDENTE, bem como por instrui-los acerca da correta destinagéo dos residuos.
6.34. Responsabilizar-se pela correta separagdo e destinagdo dos residuos oriundos da limpeza e
da producdo dos alimentos, em consondncia com o._Plano de Gerenciamento de Residuos
Sélidos da UFSC ou Sistema de Gestdo Implantado e vigente na UFSC, sendo de sua inteira
responsabilidade o transporte até o local indicado pela CONCEDENTE.

6.34.1. E vedado a CONCESSIONARIA:

a) A utilizagdo e o fornecimento de canudos plasticos, ficando permmda a
utilizacio de canudos blodegradavels

b) A utilizacdo de embalagens plasticas para a viagem, devendo estas ser
substituidas por embalagens de papel ou material biodegradavel.

6.35. Afixar cartazes com materiais educativos, sempre que solicitado pela CONCEDENTE.

6.36. Responsabilizar-se pelo uso racional de recursos, adotando praticas sustentdveis durante a
prestacdo dos servicos.

6.36.1. Fazer uso racional de dgua e energia elétrica, adotando medidas para evitar o

desperdicio, bem como fazer manuten¢dio periédica dos equipamentos elétricos

utilizados a fim de garantir a eficiéncia energética.
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6.36.2. Priorizar o uso de materiais e equipamentos provenientes de fontes reciclaveis,
renovaveis, atéxicos ¢ biodegraddveis, em consonincia com a ABNT NBR 15.448-
1:2008 ¢ ABNT NBR 15.448-2:2008.

6.36.3. Priorizar a utilizagdo de produtos de limpeza biodegradaveis e concentrados, em
consondncia com a Resolugdo Anvisa n°180/2006.

7. OBRIGACOES DA CONCEDENTE

7.1. Colocar a disposicdo da CONCESSIONARIA a 4rea fisica objeto do contrato de concessdo
de uso, nos termos deste documento, do edital e seus anexos.

7.2. Disponibilizar pontos de 4gua e energia elétrica, ndo se responsabilizando, porém, por
quaisquer consequéncias decorrentes de interrupgdes no fornecimento provocados pelos
fornecedores.

7.3. Acompanhar e ﬁscalizar por meio de servidor ou outro preposto por ela indicada, o
desenvolvimento das atividades e o cumprimento das responsabilidades assumidas pela
CONCESSIONARIA no contrato de concessao de uso.

7.4. Exigir pontualidade no cumprimento dos horérios fixados no contrato.

7.5. Exigir da CONCESSIONARIA, sempre que entender necessério, a comprovagio da
regularidade de sua situagdo para com o recolhimento do INSS e do FGTS de seus empregados.

7.6. Aprovar, emitir e fiscalizar a relagdo de produtos a serem comercializados, podendo
introduzir as modificagdes que se evidenciarem convenientes, observando o padrao de
quahdade

7.7. Realizar vistorias periddicas para exame das condig¢des de conservagdo das instalagBes
utilizadas e do estado de conservaggo e funcionamento dos equipamentos, mobiliario, aparelhos
e instrumentos fornecidos pela CONCESSIONARIA, necessérios a boa prestagdo dos servigos.

7.8. Aplicar as sang¢des registradas pela fiscalizagdo do contrato a quaisquer fatos praticados
pela CONCESSIONARIA contrdrios ao disposto no edital e contrato, inclusive sugerindo
penalidades.

7.9. Apresentar 3 CONCESSIONARIA fatura relativa ao valor da contraprestaggo, incluindo os
valores relativos ao consumo de agua, energia elétrica e condominio no més correspondente.

7.10 Néo conceder a Concessiondria qualquer desconto motlvado pela alteragdo no horério de
atendimento da UFSC.

8. CONTROLE DA EXECUCAO E FISCALIZACAO

8.1. A gestdio do contrato ficard a cargo do (a) Diretor (a) em exercicio do Departamento de
Cultura e Eventos da Secretaria de Cultura e Arte. .
8.1.1. E responsabilidade do gestor do contrato tomar decisdes em prol da boa execugdo
dos servigos por parte da CONCESSIONARIA, entre elas a aplicagdo das penalidades em

conformidade com o presente documento. a
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8.2. A fiscalizagdo do contrato sera exercida por servidor devidamente indicado pelo gestor do
contrato e devidamente nomeado por portaria, a0 qual competira dirimir as davidas que
surgirem no curso da prestagdo dos servigos e de tudo dar ciéncia a Administraggo, conforme
art, 67 da Lei n.° 8.666/93. :

8.2.1. Cabe ao fiscal acompanhar a execugdo do contrato, registrando em relatério todas as
ocorréncias relacionadas com a sua execugdo, determinando o que for necessario &
regularizagdo das falhas ou defeitos observados.

8.2.2. Cabe ao fiscal relatar ao gestor do contrato eventuais 1rregular1dades cometidas pela
CONCESSIONARIA no cumprimento de seu contrato.

8.2.3. As notificagdes das irregularidades constatadas na execugio 'do contrato' serdo
encaminhadas por escrito 8 CONCESSIONARIA, estipulando prazo para as dev1das
corregdes.

8.2.4. Os esclarecimentos solicitados pelo fiscal do contrato deverdo ser prestados
imediatamente, salvo quando implicarem em indagagdes de caréter técnico, hipétese em
que serdo respondidas no prazo maximo de 24 horas.

8.2.5. Vencido o prazo dado pela fiscalizagdo para a correcdo de eventuais falhas e ndo
sanadas as ilicitudes identificadas, a CONCEDENTE aplicara as devidas penalidades.

8.3. A fiscalizagsio ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONEESSIONARIA, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeigdes técnicas,
vicios redibitérios ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia
desta, ndo implica em corresponsabilidade da CONCEDENTE ou de seus agentes e prepostos,
de conformidade com o art. 70 da Lei n.® 8.666/93.

8.4. A CONCESSIONARIA devers permitir aos representantes da CONCEDENTE livre
acesso, em qualquer época, sem qualquer aviso prévio, para fiscalizagdo das instalagbes da
concessdo, em cumprimento ao que dispdem as determinagdes legais.

8.5. A agdo ou omissdo, total ou parcial, da fiscalizagdo da CONCEDENTE sobre a
CONCESSIONARIA nio eximird esta de total responsabilidade quanto a execugdo dos
referidos servigos.

9. DETALHAMENTO DOS SERVICOS

9.1. A CONCESSIONARIA devera fornecer refeicdes do tipo buffet por quilo, atendendo aos
critérios estabelecidos neste Termo de Referéncia.

9.2. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar ‘'em local de facil acesso e com boa
visibilidade os pregos acordados em contrato.

9.2.1 O valor maximo a ser cobrado por quilo da refei¢do ndo devera exceder RS 39,52,
nos primeiros 12 (doze) meses. Apés este periodo, o valor poderd ser reajustado
conforme o Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA).

9.2.2 O valor de referéncia foi obtido por meio da atualizagéo do valor da refei¢do do_
Gltimo contrato firmado pelo IPCA, conforme célculo anexado no Processo desta

licitaggo. ﬂ
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9.3. A CONCESSIONARIA devers utilizar tantos profissionais quantos forem necessérios ;;ara
que o servigo seja prestado com presteza e agilidade, evitando a formag&o de longas filas em
qualquer momento.

9.3.1. A CONCESSIONARIA devera manter em lugar visivel quadro com a relagido
nominal dos empregados que executardo os servios de que trata o objeto do edital,
devidamente atualizada. \

9.3.2. Cabera a CONCESSIONARIA promover, sem 6nus para a CONCEDENTE, cursos

de treinamento geral e especifico por 4rea de atuagdo, conforme determina a legislagio
pertinente.

9.3.3. Um empregado dever4 ser alocado para trabalhar exclusivamente no caixa, de acordo
com as seguintes condi¢des:

a) Devera usar uniforme em cor diferente, preferencialmente na cor clara;

b) Nédo poderd preparar nem servir alimentos;

c¢) Néo podera manipular objetos, mstrumentos e utensilios que entrardo em contato
com alimentos.

d) Nao podera4 transitar nas dependéncias da cozinha nem na 4rea interna do balcio
'de atendimento ao cliente.

9.3.4. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na elaboragio
das refeigdes, bem como de seus acompanhamentos, deverdo ser de primeira qualidade e
apresentarem-se . em perfeitas condi¢des de preservagdo, garantindo o bem ‘estar da
comunidade e deverdo ter seus recebimentos programados dentro do expediente
administrativo da contratante, podendo ser fiscalizado pelos Orgzos competentes da Saude
e da Vigilancia Sanitaria. .

9.4. A CONCESSIONARIA deverd manter a seu servigo a assisténcia de um nutricionista

devidamente habilitado e registrado em Conselho de Classe como funciondrio ou como

consultor. A carga horéria de trabalho desse profissional, bem como suas atribuigdes, deve
estar em consonancia com a Resolugdo do Conselho Federal de Nutricionistas.

9.4.1. O nome deste profissional devera ser informado 8 CONCEDENTE em até 5 (cinco)
dias ap6s o inicio do funcionamento dos servicos desta concessdo e fixado em local
visivel no estabelecimento.

9.5. E vedado 8 CONCESSIONARIA oferecer servigo do tipo “tele-entrega”, sendo permitida a
disponibilizagdo de recipientes ou quaisquer outras embalagens para os usuérios que ndo
desejam usufruir a refeicdo no local, caracterizando a fungio de “marmita‘“.

9.6. A CONCEDENTE ndo fornecerd quaisquer equipamentos, sendo esses de
responsabilidade da CONCESSIONARIA.-

9.7. A CONCESSIONARIA devera providenciar o ferramental,. maquindrio, transporte,
servicos complementares, aparelhamento~e recursos adequados e necessarios ao petrfeito
andamento e boa execucgdo dos servigos ligados ao objeto desta Concorréncia, ndo cabendo a
CONCEDENTE qualquer responsabilidade na condugéo, apoio ou servigos indiretos motivados
pelo objeto desta licitaco.

9.8. Quanto a limpeza e as boas condiges de hlglene a CONCESSIONARA terd as segumte
responsabilidades:

9.8.1. Observar rigorosamente a legislagdo sanitaria.

277



9.8.1.1. A CONCESSIONARIA ficara sujeita a fiscalizagdo do Conselho Regional
de Nutricionistas e dos 6rgdos governamentais de satide publica, obrigando-se a
prestar todos os esclarecimentos que lhe forem solicitados.

9.8.1.2. Em caso de interdigdo das instalagdes ou paralisagio temporaria do
servigo, e em decorréncia de auto de infragdo, o contrato podera ser rescindido
de pleno direito, adotando-se imediatamente as demais providéncias cabiveis.

9.8.2. Providenciar diariamente:
9.8.2.1. Varricdo de 4reas de ocupagdo externas e internas;
9.8.2.2. Limpeza geral e sanitizagdo dos equipamentos e utensilibs;

9.8.2.3. Limpeza e -sanitizagdo adequada dos recipientes e locais de
acondicionamento do lixo;

9.8.2.4. Lavagdo de paredes, pisos, vidros, portas, janelas (inclusive das 4reas
externas), coifas, cémaras, freezers, equipamentos, sistema de exaustdo,
ventiladores, entre outros; .

9.8.2.5. Limpeza dos balcdes de distribui¢io, mesas e cadeiras para que
permanecam livres de residuos de alimentos;

9.8.2.6. Recolhimento das bandejas e limpeza das mesas ocupadas pelos usuarios
do restaurante.

9.8.3. Realizar a separagdo dos residuos (rejeitos, reciclaveis e organicos) em
recipientes de acordo com o Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos da UFSC e o
Sistema de Gestdo Implantado na Universidade, ficando sob responsablhdade da
Contratante a destinacdo destes residuos. : N

9.8.3.1. Fica expressamente proibido o fornecimento ao consumidor de sobras ou
restos de alimentos que ja tenham sido servidos anteriormente, bem como seu
reaproveitamento para elaboragfio e/ou recheios de outros alimentos que serfo
servidos;

9.8.3.2. A Contratada devera recolher 6leo utilizado nas frituras, que deverd ser
destinado de acordo com o constante do Plano de Gerenciamento de Residuos
Solido e Sistema de Gestdo Implantado na Universidade, com a total proibi¢do de
que este seja despejado na rede de esgoto;

9.8.3.3. Nao ¢ permitido o uso de gorduras ou ¢leos de frituras em geral que
apresentarem sinais de saturac@io, modificagdes em sua coloragdo, presenca de
residuos queimados ou qualquer outra modificagdo que possa causar males a
saude do consumidor;

9.8.3.4. E de responsabilidade da Contratada dar a destinagdo adequada de
residuos perigosos (Iampada, pilhas, baterias, lata de tinta), eletroeletronicos e de
mobilidrio. Caso a destinagdo nZo seja realizada de forma adequada o
estabelecimento levard multa;

. 9.8.3.5. A Contratada devera fornecer lixeira, contentor, entre outros mobilidrios

urbanos para acondicionamento dos residuos reciclaveis e rejeitos, quando for g
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solicitado pela instituicdo, para armazenar todo o residuo produ21d0 no
estabelecimento até a coleta realizada pela Contratante.

9.8.4. Instruir os empregados acerca da forma de coleta do lixo, de acordo com os
procedimentos estabelecidos pela CONCEDENTE.

9.8.5. A Contratada devera realizar uso racional de agua e energia elétrica, adotando
medidas para evitar o desperdicio e mantendo critérios especiais e privilegiados para
aquisigdo e uso de equipamentos e complementos que promovam a redugéo do consumo.

9.8.6. A Contratada deverad utilizar somente equipamentos compativeis com as
instalagdes do local, principalmente de infraestrutura, se necessario, devera consultar a
equipe técnica da Contratante a respeito das limitagées do espago.

9.8.7. A Contratada devera observar regularmente a manutengdo dos equ1pamentos
eletrénicos que utiliza visando eficiéncia energética.

9.8.8. A Contratada dever4 reparar imediatamente qualquer vazamento de 4gua que for
percebido no estabelecimento.

9.8.10. Observar sempre em seus servigos as normas de higiene sanitaria estabelecidas
pela autoridade competente de Satide Publica e Portaria n.° 1.428/93, ou equivalente, do
Ministério da Satde, que trata do Regulamento Técnico para Inspegdo Sanitaria de
Alimentos e Padrdo de Qualidade para Servigos e Produtos na area Alimentar.

9.8.11. Manter efetivo controle em todos os procedimentos, conforme Resolucio
RDC n.° 216 de 15/9/2004 (Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servigos de
Alimentagdo) e Portaria n.° 1.428, de 26/11/1993 (Manual de Boas Praticas para
Servicos de Alimentagdo), ambas do Ministério da Saude.

9.8.12. Seguir todos os procedimentos técnicos adequados ao pré-preparo e preparo dos
alimentos, garantindo sua qualidade higiénico-sanitéria e nutritiva..

9.8.13. Manter permanentemente na 4area concedida a Caderneta de Inspecéo
Sanitdria e o Alvard Sanitdrio, disponibilizando-os a fiscalizagdo sempre que
solicitados.

9.8.14. Manter na 4rea concedida formulédrio com controle didrio das temperaturas dos
equipamentos como geladelras freezers, estufas, balcdes de distribuicdo de refeicdes,
etc. Para isso, € necessdrio adquirir termdmetro para medicédo dessas temperaturas.
9.8.15. Apresentar procedimentos adequados para perfeita recepgéo e armazenamento
dos produtos pereciveis e ndo pereciveis, obedecendo aos critérios que garantam a
manutencdo da qualidade dos produtos, tais como:

a) Prazo de validade, etiquetagem, temperatura de acordo com o género.

b) Dlsp051g:ao dos diferentes grupos de matérias- prlmas conforme suas
caracteristicas.

\
¢) Monitoramento de temperaturas para manutengdo do produto ‘em estoque.
d) Recusa dos alimentos que estejam com prazo de validade vencido e aqueles

improprios para o consumo devido a possiveis alteragdes ocorridas.

il
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9.8.16. Sempre que ocorrerem indicios de irregularidades, a CONCEDENTE solicitard
de laboratério especializado a realizagdo de andlises microbiologicas de amostras
coletadas, cujo custo deverd ser ressarcido pela CONCESSIONARIA no prazo de trinta
dias.

9.8.17. Implantar e implementar as Boas Praticas de Fabricagao.

9.8.18. Responsabilizar-se inteiramente pela limpeza dos residuos das fossas e caixas de
gorduras provenientes da concessdo e verificar rotineiramente o seu estado de
conservagdo. Havendo necessidade de fossa especifica, a CONCESSIONARIA fica

com responsabilidade pelas despesas e execugio das obras necessarias.

9.8.19. Manter um programa de desinsetizagio e desratizagio periédico com
frequéncia trimestral ou de acordo com a necessidade local.

a) A execugio da desinsetizacdo e desratizag8o sé poderdo ser realizadas com a
autorizagdo por escrito da CONCEDENTE.

b) A CONCESSIONARIA deveré responsabilizar-se pela preparagdo do local a
ser desinsetizado e desratizado, providenciando a higienizagdo do espago e a
retirada de alimentos, utensilios etc., facilitando assim a eficacia do procedimento
e eliminando os riscos & satde dos usuéarios.

c) Exigir das empresas responséveis pelo servigo de desinsetizagdo e desratizago:

c.1) Apresentagdo de alvard de funcionamento expedido pelo Centro de
Vigilancia Sanitéria.

" ¢.2) Apresentagdo de .informacgdes seguras sobre o uso de inseticidas
utilizados, especialmente, quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do
local.

c.3) Que os responsdveis pela aplicagdo destes inseticidas usem
uniformes e EPI’s, de acordo com a legislagio em vigor.

10. PESQUISA DE SATISFACAO

10.1 P(;deré ser efetuada, anualmente, pela CONCEDENTE, pesquisa de opinido junto a
clientela da lanchonete para avaliar o grau de satisfagdo quanto aos aspectos previstos no item
10.3.

10.1.2 A pesquisa deverd ser elaborada e divulgada preferencialmente por meio de
questionarios enviados -aos usudrios vinculados ao CCEven via  correspondéncia
eletronica e/ou enquete.

10.2 A pesquisa de satisfagdo devera entrevistar alunos e servidores da CONCEDENTE que
utilizem os servicos prestados;

10.3 Avaliar-se-d em 6timo, bom, regular, ruim e péssimo os seguintes aspectos:
10.3.1 Qualidade dos alimentos;

10.3.2 Qualidade das bebidas;

SR\
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10.3.3 Variedade de op¢des de alimentos no buffet;.
10.3.4 Qualidade do atendimento;

10.3.5 Limpeza do ambiente;

10.3.6 Nivel geral de satisfagdo;

10.3.7 Outros aspectos necessarios.

10.4 Os itens das pesquisas de satisfagio serdo considerados insatisfatérios quando o somatério

93 46

de “péssimo”, “ruim” e mais da metade de “regular” for igual ou maior que 50% (cinquenta por
cento) do total da pesquisa. '

10.5 Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfagio for insatisfatorio, a CONCEDENTE
devera:

10.5.1 Indicar 8 CONCESSIONARIA os itens insatisfatorios.
10.5.2 Solicitar a imediata melhoria dos itens em quest&o.
10.6 Caso a pesquisa de satisfagdo apresente resultado insatisfatorio:

10.6.1 Em até trés itens, serd encaminhada comunicagfio formal a fim de obter imediata
resolucéo dos problemas apresentados.

10.6.2 De quatro a cinco itens, a administragdo podera aplicar adverténcia a
CONCESSIONARIA.

10.6.3 De seis a sete itens, a administragdo podera aplicar multa de grau 4, conforme
Anexo IL.

10.6.4 em todos os itens, a administragdo podera aplicar multa de grau 5, conforme
Anexo II. “ :

10.7 Caso haja reincidéncia de pesquisa de satisfagdo, no periodo de um ano, com resultado
insatisfatorio:
10.7.1 Em até trés itens, a administragdo poderd aplicar adverténcia a empresa

CONCESSIONARIA.

10.7.2 De quatro a cinco itens, a administracdo poderé aplicar multa de grau 4, conforme
~ Anexo II.

10.7.3 Em seis ou mais itens, a administragdo podera aplicar multa de grau 5, conforme
Anexo I, podendo, ainda, rescindir o termo de concesséo de uso.

10.8 Apés a aplicagdo de duas adverténcias em um periodo inferior a doze meses a
CONCEDENTE podera aplicar multa de grau 5, conforme tabela do Anexo II.

10.9 Apos a aplicagdo de duas multas - que ndo se enquadrem na hipétese do item 10.7.3 - em
um periodo inferior a doze meses a CONCEDENTE poderé rescindir o termo de concessdo de

uso.
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11. OBRAS E BENFEITORIAS

I1.1. As obras necessédrias ao imo6vel objeto do contrato que importarem na seguranga ou
solidez do prédio serdo executadas pela CONCEDENTE. As demais serdo executadas pela
CONCESSIONARIA, as suas exclusivas expensas, sem direito a reten¢do ou indenizag#o.

11.2. Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na area concedida, ainda que necesséria,
sera indispensdvel prévia e expressa autorizagdo por escrito da CONCEDENTE e ela passaré a
constar como parte integrante do patriménio da CONCEDENTE, independentemente: de
mdemza(;ao

11.3. Finda a concessdo de uso, a CONCEDENTE poders, justificadamente, exigir que as
benfeitorias ou modificagdes introduzidas sejam retiradas as expensas da CONCESSIONARIA,
que, neste caso, ficara obrigada a pagar a concessfio mensal devida até que a 4rea objeto do
ajuste seja efetivamente restituida 8 CONCEDENTE.

. 11.4. A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-& pelas redes de instalagdes internas (elétricas,
hidraulicas e rede de gas se houver) da édrea concedida, devendo manté-las em perfeitas
condigdes de uso e funcionamento, devendo para isso:

11.4.1. Comunicar por escrito 8 CONCEDENTE qualquer dano ou avaria as instalagdes,
ficando obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

11.4.2. Providenciar imediatamente o reparo das instalagdes ou mesmo a substituigdo por
outra nova, em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus
empregados ou prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conexdo com elas.

11.4.3. Realizar acréscimos de cargas elétricas nas redes de instalagﬁo somente apos
serem devidamente analisados pela CONCEDENTE, por meio de aprovagéo prévia e por
escrito do setor técnico vinculado & Secretaria “de Obras e Meio-Ambiente
(SEOMA/UFSC).

11.5. Toda a manutencgéo efetuada nas instalagdes, preventiva ou corretiva, no ambito do objeto
do contrato serd de responsabllldade da CONCESSIONARIA, que arcara com o 6nus advindo
dessa ag#o.

11.6. Ao inicio da vigéncia do contrato, a CONCEDENTE entregara 8 CONCESSIONARIA,
acompanhado das chaves da é4rea concedida, relatério informando as condigdes da éarea, que
deverd ser entregue nas mesmas condigdes ao final da vigéncia contratual.

11.7. Caso haja qualquer divergéncia entre as condi¢Ges iniciais da area concedida e as
condigdes no final da vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a executar as obras
necessdrias aos reparos. Caso o periodo necessario para a execugdo dos reparos ultrapasse a
vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obrlga se a efetuar o pagamento da contraprestac;ao
até a data da efetiva desocupagéo.

12. PAGAMENTOS

12.1. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serdo acrescidos seus gastos com o
condominio e o consumo de energia elétrica, agua, esgoto e condominio durante o més de
referéncia.

ft
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12.1.1. O cdlculo da demanda mensal de 4gua, esgoto e energia elétrica, bem como
despesas condominiais, seré realizado pela CONCEDENTE tomando por base os gastos

incorridos para o local, dados os equipamentos utilizados e as obrigatoriedades
assumidas. : }

12.2. A contraprestagdo deverd ser paga pela CONCESSIONARIA até o quinto dia do més
subsequente ao vencido, por meio de boleto emitido pela CONCEDENTE, em instituigdo
bancéria designada pela UFSC.

12.3. O atraso no pagamento da concessdo ou demais encargos implicara na aplicagiio de multa
de 2% sobre o valor atualizado da fatura além de juros de 0,1% ao dia, independentemente da
possibilidade de rescisdo do contrato.

12.4. Caso a CONCESSIONARIA seja impedida pela CONCEDENTE de executar seus

servigos nos horérios definidos por este documento, serd descontado da contraprestagio mensal
o valor proporcional ao perfodo durante o qual essas atividades estiverem paralisadas.

12.4.1. Qualquer desconto que venha a ser concedido a CONCE\SSIONARIA sera
aplicado sobre a contraprestagdo com data de vencimento subsequente a data de
comprovagdo do direito ao referido desconto.

12.5. E responsabilidade da CONCESSIONARIA retirar o boleto emitido pela CONCEDENTE
até o dia 30 do més de referéncia para efetuar o pagamento no prazo estipulado no caput desta
clausula. z

12.5.1. A ndo retirada do boleto até a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada
como justificativa para o ndo pagamento de qualquer contraprestaggo.

12.6. Depois de realizado o pagamento, a CONCESSIONARIA deverd fornecer copia de

comprovante 8 CONCEDENTE sempre que solicitado.

12.7. Dar-se-4 inicio a cobranga da contraprestagdo a partir da data de inicio da prestagdo dos
servigos, devendo a CONCESSIONARIA iniciar as atividades em no méximo dez dias apds a
assinatura deste Termo de Referéncia. -

13. REQUISITOS DE QUALIFICACAO TECNICA

13.1. Devera constar obrigatoriamente na proposta dos licitantes, além daqueles que o

Departamento de Licitagdes vier a exigir em edital, os seguintes documentos:
13.1.1. Prova de capacidade técnica da empresa, mediante a apresentagio de atestado(s)
de capacidade técnica, fornecido(s) por pessoa juridica de direito ptblico ou privado, que
comprove a aptiddo do licitante para o desempenho da atividade do tipo restaurante, com
comprovagdo de experiéncia minima de 03 (trés) anos na prestacdo de servigo de
restaurante, lanchonete, rotisserie, ininterruptos ou no, até a data da sess@o publica de
abertura do pregdo. -

13.1.2. Declaragdo de visita realizada ou néo realizada para conhecimento das instalagdes
e local de execugdo dos servigos, conforme modelos nos Anexos IV e V.

14. FORMALIZACAO DO TERMO DE CONTRATO, VIGENCIA, VALOR,
RESCISAO E ALTERACOES

14.1. Termo de Contrato e Vigéncia:
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14.1.1. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 meses, tendo inicio na data de sua
assinatura.

14.1.2. O contrato poderd ser prorrogado, mediante termo aditivo, a cada 12 meses, até o
limite de 60 meses, caso sejam preenchidos os requisitos abaixo enumerados de forma
simultdnea, e autorizado formalmente pela autoridade competente:

a) Os servigos foram prestados regularmente;

b) A CONCESSIONARIA n#o tenha sofrido qualquer punicio de natureza
pecunidria, exceto a decorrente do item'10 deste Termo de Referéncia;

c¢) A CONCEDENTE ainda tenha interesse na realizagio do servigo;

d) O valor do contrato permanec;a economlcamente vantajoso para a
CONCEDENTE; e

e) A CONCESSIONARIA concorde com a prorrogagio.
14.2. Reajuste:
14.2.1. O valor da concessdo serd reajustado anualmente de acordo com a variagio
acumulada do IGP-M ou qualquer outro indice oficial, se houver determinagio por parte
do Governo Federal ou dos 6rgios de controle, passando a dar-se incidéncia do reajuste

em periodos menores assim que o admitirem os dispositivos legais e regulamentares
aplicaveis.

14.2.2. Para fins do reajuste de que trata o item 14.2.1, serdo consideradas apenas as
varia¢Oes acumuladas positivas do indice.

14.3. Rescisdo de Contrato:
14.3.1. A rescisdo do contrato podera ser:
a) Determinada por ato unilateral e escrito da CONCEDENTE, nos casos
enumerados nos incisos I a XII do artigo 78 da Lei n® 8.666/93, notificando-se a

CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias;

b) Amigével, por acordo entre as partes, reduzido a termo, desde que haja
conveniéncia para a CONCEDENTE;

c) Judicial, nos termos da legislagdo vigente sobre a matéria.

14.3.2. Sera considerado justo motivo para rescisio unilateral do contrato pela
CONCEDENTE:

a) Ai lnexecugao total ou parcial deste contrato, conforme disposto nos artlgos i
a 80 da Lei n.° 8.666/93. -

b) A suspenséo, paralisagio ou descumprimento das atividades estabelecidas nas
clausulas do instrumento contratual, sem justa causa e sem a prévia autorizago
por escnto da CONCEDENTE; -

16 2>
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¢) A incidéncia de irregularidade notificada pelo fiscal do contrato por mais trés
vezes durante a execugdo do instrumento de concessdo, na mesma incidéncia;

d) A interdigdo das instalagdes ou paralisagdo temporéria dos servigos por conta
da CONCESSIONARIA, ou em decorréncia de auto de’ infracdo;

e) A ocorréncia de qualquer dos motivos enumerados no art. 78 da Lei 8.666/93,
independentemente de qualquer notificagdo judicial ou extrajudicial.

14.4. Alteragdes de Contrato:

14.4.1. Os termos de contrato poderdo ser alterados nos casos previstos no art. 65 da Lei
8.666/93, desde que haja interesse da contratante, com apresentagdo das devidas
justificativa, sempre por meio de termos aditivos e apostilamentos, se for o caso.

15. GARANTIA DO CONTRATO

15.1. A CONCESSIONARIA devera prestar garantia para assegurar o fiel cumprimento das
obrigagdes assumidas, no percentual de 5% do wvalor contratado, - apresentando a

CONCEDENTE, até cinco dias uteis ap6s a assinatura do contrato, comprovante de uma das
~ modalidades de garantia prevista no art. 56 da Lei 8.666/93;

15.2. O valor da garantia serd liberado pela CONCEDENTE, no prazo de 30 dias, a partir do
término do contrato, se cumpridas todas ‘as obrigacdes devidas pela CONCESSIONARIA,
inclusive recolhimento de multas e satisfagdo de prejuizos que tenham sido causados a
CONCEDENTE na execugéo do objeto do contrato, respeitando-se o disposto sobre o assunto
no Decreto-lei 1.737/79, que disciplina os depdsitos de interesse da administragéo publlca
efetuados na Caixa Econdmica Federal, e no artigo 82 do Decreto 93.872/86.

15.3. No caso de rescisdo do contrato motivada por sua inexecugéo total ou parcial por parte da
CONCESSIONARIA, a garantia sera executada para ressarcimento 8 CONCEDENTE dos
valores das multas e indenizagdes devidos, além de se sujeitar a CONCESSIONARIA a outras
penalidades previstas na legislacdo pertinente. '

15.4. No caso de interesse das partes na prorrogagio do contrato, a CONCESSIONARIA deve
renovar a garantia, na forma do caput desta clausula.

16. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

16.1 Pela inexecugdo total ou parcial do contrato a Administragdo poderd, garantida a prévia
defesa, aplicar 8 CONTRATADA as sangdes previstas no item 19 do Edital do Pregdo em
referéncia, com seus Anexos. :

17. Equipe de Apoio

17.1. Membros Titul

1w s e
Nome: Rosemar da Silva Nome: Thayse Re des Cherem
CPF: 417.498.479-49 - CPF: 046.174.1 8
17.2. Membro entes:

Nome: Marco Mjr"éf@beim‘da Silva
CPF: 485.159.300-72

17

285



18. Anexos

18.1. ANEXO II — Tabela de Multas

18.2. ANEXO III — Planta Baixa

18.3 ANEXO IV — Modelo de Declaragsio de Visita Técnica
18.4 ANEXO V — Modelo de Declaragio de Nao Visita
18.5 ANEXO VI - Cardéapio minimo obrigatério
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ANEXO II
TABELA DE MULTAS

1. Pela inexecucéo total ou parcial do presente objeto a CONCEDENTE, garantida a prévia defesa, aplicard
a CONCESSIONARIA as seguintes sang¢des:

INFRACAO ‘ GRAU
Servir alimento contaminado ou deteriorado. Por vez. i 06
Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, os servigos previstos no Termo de Concessio
de Uso. Por dia. 05
Servir bebidas alcodlicas. Por vez ‘ 05
Utilizar as dependéncias da CONCESSIONARIA para fins diversos do objeto do Termo de Concessio de Uso. Por
vez. . , 04
Reutilizar géneros preparados e ndo servidos em cardapio de dia subsequente. Por dia. ' 03
Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos realizados, nfo sendo autorizada a tal cobranga. Por vez. 02
Permitir a presenga de empregado néo uniformizado ou sem sapato fechado. Por empregado e por dia. ' 01
Atrasar, sem justificativa, o inicio do servigo objeto do Termo de Concess#o de Uso. Por dia. 01
Permitir a presenga de empregado sem o adequado atestado de satde ocupacional. Por empregado e por dia. 01
Cumprir horario de funcionamento, determinado pela CONCEDENTE. Por vez. ' 04
Remover o lixo. Por dia. 03
Providenciar a limpeza, higienizagio, desinfecgdo e imunizagdo das éreas e instalagdes utilizadas, 03
apos a notificagdo da CONCEDENTE e no prazo que foi fixado. Por vez.
Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados improprios para o 03
consumo. Por dia. 1
Deixar de: : P om : : : o~ S
Cumprir o cardapio minimo, disponivel no Anexo IV do Edital, sem prévia autorizagio da 02
CONCEDENTE. Por vez.
Responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisigio da CONCEDENTE. Por vez. , ) 02
Cumprir determinagfo formal ou instrugdo complementar da CONCEDENTE. Por dia. 02
Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de multas, apds
reincidéncia formalmente notificada pela CONCEDENTE. Por item descumprido e em que tenha 02
ocorrido reincidéncia.
Manter empregado qualificado para responder perante a CONCEDENTE. Por vez. 01
Expor o prego do quilo em lugar visivel. Por dia. 01
Manter documentacio leeal Por vez 01
1.1. Para efeito de aplicac@o das multas, as infragdes séo atribuidos graus, conforme a seguinte tabela:
' GRAU CORRESPONDENCIA
01 R$ 50,00
02 . R$ 70,00
03 R$ 100,00
04 R$ 200,00 '
05 RS 1.000,00 ‘ ! ei@ﬁ
06 R$ 2.000,00 &’2
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ANEXO III

PLANTA BAIXA
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ANEXO IV

MODELO DE DECLARACAO DE VISITA TECNICA

Eu, XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX (Representante Legal devidamente qualificado) da
empresa XXXXXXXXXXXXXXXXX, DECLARO, para os devidos fins, que visitei as
dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa
Catarina (CCEven), o local onde por meio de concessio de uso de drea fisica da
Universidade Federal de Santa Catarina sera executada a exploragio e
operagdo comercial de servicos de restaurante, tendo tomado conhecimento de todas as
peculiaridades e caracteristicas do local, inclusive, das possiveis dificuldades que possam
onerar futuramente nossa empresa na execugio do mesmo.

Assim, declaro que estou ciente de que o prego proposto pela empresa estd de acordo com as
exigéncias do Edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o
compromisso de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatério n° (citar
o numero do edital), sem quaisquer direitos a reclamacgdes futuras, sob a alegagdo de
quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no or¢amento apresentado

utilizados na elaborag@o da:proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, ndo cabendo
qualquer tipo de reclamagdo posterior por parte da empresa quanto a estes valores.

Floriandpolis, XX de XXXXXXX de 2020.

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL)
: CPF n°:
RG °:
“(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

Observacido: Esta declaracdo devera ser emitida preferencialmente em papel que
identifique o licitante.

=
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ANEXO V

MODELO DE DECLARACAO DE NAO VISITA

Eu, XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX (Representante Legal devidamente ciualiﬁcado) da
empresa XXXXXXXXXXXXXXXXX, DECLARO, para os devidos fins, queNAQ visitei as
dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa
Catarina (CCEven), o local onde por meio de concessio de uso de #rea fisica da
Universidade Federal de Santa Catarina sera executada a exploragio e operacio
comercial de servicos de restaurante, por op¢do propria, assumindo assim que
CONCORDO com todas as condigdes estabelecidas no Edital e seus anexos, e que ainda,
assumo toda e qualquer responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos em virtude de
sua omissdo na verificagdo das condigdes do local de execugdo do objeto do certame. '

Assim, declaro que estou ciente de que o prego proposto pela empresa esta de acordo com as
exigéncias do Edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o
compromisso de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatério n.°
(citar o numero do edital), sem quaisquer direitos a reclamagdes futuras, sob a alegacio de
quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no orgamento apresentado

utilizados na elaboragdo da proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, ndo cabendo
- qualquer tipo de reclamagéo posterior por parte da empresa quanto a estes valores.

XXXXXXXXX, XX de XXXXXXX de 2020.

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL)
CPF n°:
RG n°:
‘(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

Observacdo:. Esta declaracdo devera ser emitida preferencialmente em papel que
identifique o licitante.
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ANEXO VI

1. O cardépio a seguir constitui 0 minimo obrigatério a ser fornecido, diariamente,
pela CONCESSIONARIA, salvo expressa disposi¢do em contrario.
CARDAPIO OBRIGATORIO
ITEM COMPOSICAO
Alface e tomate
2 (duas) opgdes de vegetais folhosos (além de alface crespa).
3 (trés) opgdes de vegetais crus (além de tomate), que ndo poderdo
ser combinados com embutidos, cremes, maionese ou tempero
industrializado ou picante. .
3 (trés) opgdes de vegetais cozidos (ndo tubérculo), que ndo
poderfio ser combinados com embutidos, cremes, maionese ou
tempero industrializado ou picante.
3 (trés)opgdes de saladas compostas com mais de dois ingredientes
(vegetais crus e/ou folhosos, cereais, leguminosas, frutas secas e
oleaginosas, carne branca, etc.). Ervas e condimentos nfo serfio
considerados ingredientes.
OBS:

e As saladas extras servidas deverdo ser expostas em
recipientes adequados de forma a manter a temperatura
dentro dos padrdes exigidos pela legislagdo. '

SALADAS e Azeite, vinagre, grios, sementes, ervas frescas e
dessecadas, e outros ingredientes, para compor a salada,
deverdo estar disponiveis no balcdo de distribui¢go.

e 3 (trés) tipos de molhos para salada deverdo estar
disponiveis no balcdo de distribuigdo. Tais molhos

’ deverdo ser expostos. sob recipientes com gelo e assim
mantidos até o final do horario do almogo.

e No minimo 1 (uma) opgdo de molho deve ser natural e
ndo ter leite e derivados na composic#o.

Arroz branco

Arroz integral

Arroz branco composto, risotos e paellas
Feijdo colorido e preto, alternados diariamente
OBS:

e 1 (um) tipo de preparagdo produzida com carnes
vermelhas, utilizando-se alternadamente e ndo
coincidentes ma mesma semana, alcatra, maminha,
contrafilé, coxdo mole, miolo de alcatra, patinho, coxdo
duro e lagarto. Ndo sera permitida a inclusdo de cortes
com 08s0.

e 1 (um) tipo de preparago produzida com carnes de aves.
Os tipos de corte -de aves permitidos nessa opgdo serdo:
peito sem o0sso, filé de peito, coxa e sobrecoxa desossada
de qualquer ave (frango, peru, pato, chester, etc.)

e 1 (um) tipo de preparagdo produzida com pescados - Os
pescados (filé ou postas) permitidos serdo badejo, pescada
amarela, surubim, salmio, bacalhau, congro rosa (ou

: congrio rosa), tilapia, merluza, tambaqui, linguado e
ACOMPANHAMENTOS rot.>alc?, que deverdo ser servidos alternadamente e nao
- QUENTES coincidentes-na mesma semana.

e 1 (um) tipo de preparagdo produzida com visceras,
embutidos, carnes com 0sso, carnes suinas, frutos do mar
¢ feijoada. Os pertences da feijoada deverfo ser servidos
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separadamente em réchauds proprios.

1 tipo de preparagdo grelhada ou assada sem molhos
cremosos com carne branca magra, diariamente.

Pratos principais servidos além 'dos determinados
contratualmente deverdo ser expostos em recipientes
adequados de forma a manter a temperatura dentro dos
padrdes exigidos pela legislagio.

PRATO
VEGETARIANO

1 (um) tipo de preparagéo na qual as carnes brancas (aves
e peixes), vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.) e
visceras ndo fagam parte. Deverdo ser utilizadas proteinas

GUARNICOES

OBS:

provenientes de leite e derivados, ovos, soja e gliten.

1 (um) tipo de preparagdo de vegetal refogado (ndo
tubérculo), sem a adi¢io de carnes brancas (aves e peixes)
e vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.) e visceras

1" (um) tipo de massa (talharim espaguete, raviéli, nhoque,
capelete, lasanha, canelone, etc.)

1 (um) tipo de preparagdo a base tubérculos, frituras,

. tortas etc.

Diariamente, a segunda ou a terceira opgdo nfio devera
conter entre seus ingredientes carnes brancas (aves e
peixes) e vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.), visceras
e embutidos.

Guarnigdes  servidas  além  das  determinadas
contratualmente deverdo ser expostas em recipientes
adequados de forma a manter a temperatura dentro dos
padrdes exigidos pela legislagdo. :

As trés opgdes deverdo ser programadas de forma a
combinar com os pratos principais.

SOBREMESAS

Frutas — pelo menos 2 (duas) variedades, em porg3es
embaladas individuais.

Salada de fruta — composta por mamio, banana, magi e

laranja. - )

Doces elaborados — 2 (duas) variedades (pavés, tortas,
pudins etc.)

Doces simples — 2 (duas) variedades (gelatina, frutas em
calda, doces de frutas em barras, doce de leite, etc.)
Sobremesas dietéticas — 1 (uma) variedade

Sobremesas servidas além das determinadas .

contratualmente deverdo ser ‘expostas em recipientes
adequados de forma a manter a Temperatura dentro dos
padrdes exigidos pela legislacdo.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pro-Reitoria de Administracao - PROAD

Departamento de Projetos, Contratos e Convénios - DPC
Avenida Desembargador Vitor Lima, n° 222, 8° andar (Sala 802) , Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florianépolis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Telefones: (48) 3721-4234/3721-4240/3721-4236
E-mail: dpc.proad@contato.ufsc.br

MINUTA

TERMO DE CONCESSAO DE USO QUE
CELEBRAM ENTRE SI A UNIVERSIDADE
FEDERAL DE SANTA CATARINA E A EMPRESA

A Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC), autarquia educacional criada e integrada
ao Ministério da Educacao (MEC) pela Lei n.° 3.849, de 18/12/1960, inscrita no CNPJ/MF
sob o n.° 83.899.526/0001-82, com sede no Campus Universitario, Bairro Trindade, nesta
Capital, representada pelo Pro-Reitor de Administragdo, Jair Napoledo Filho, CPF n.°
342.374.379-49, doravante denominada CONCEDENTE e a Empresa ,

inscrita no CNPJ n.° , com sede na , n° , bairro
, / , CEP , doravante denominada
CONCESSIONARIA, neste ato representada pelo Sr.(a) , CPF n°

, firmam o presente Termo de Concessdo de Uso, de acordo com o
Processo de Licitagao n.° 23080.088675/2019-43, com sujei¢cdo as normas emanadas das Lei
n.° 10.024/2019 e 8.666/1993 e alteragdes posteriores, as disposicdes estabelecidas no Edital
de Pregio n.° e nas complementagdes a ele integradas, aos termos da proposta
vencedora e sob as seguintes clausulas e condigdes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. A presente licitagdo tem por objeto a concessao de uso de area fisica da UFSC, de 103,03
m? (cento e trés metros e trés centimetros quadrados) destinada a exploracdo e operagdo
comercial de servicos de restaurante.

1.1.1. O objeto deste Termo de Referéncia estd localizado nas dependéncias do prédio
do Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven),
localizado no Campus Universitario Reitor Jodo David Ferreira Lima, bairro Trindade,
municipio de Floriandpolis — SC, no local apontado na planta baixa (Anexo III).

1.1.2. A 4rea objeto desta licitacdo destina-se exclusivamente para o fim especifico a
que foi proposta, sendo expressamente vedado o seu uso por terceiros, a qualquer titulo
ou forma, ou pela CONCESSIONARIA, para outras finalidades.

Item DT Unid. Otide. Valor Valor Anual
Medida Mensal (RS) (RS)
Concessao de uso de area
fisica da UFSC, de 103,03 m?,
001 |destinada a exploragdo e |Servigos/més 12
operagao comercial de
servi¢os de restaurante.
1
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Total geral

1.2. Este Termo de Concessdao de Uso vincula-se ao Edital de Pregdo, identificado no
preambulo e a proposta vencedora, independentemente de transcrigao.

1.3. O valor maximo a ser cobrado por quilo da refeicdo ndo devera exceder R$ 39,52 (trinta
e nove reais e cinquenta e dois centavos), nos primeiros 12 (doze) meses e, apds este
periodo, o valor podera ser reajustado conforme o indice Nacional de Pregos ao Consumidor
Amplo (IPCA).

CLAUSULA SEGUNDA - DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

2.1. Manter, durante a execucdo do contrato, todas as condi¢des exigidas para a habilitagdo e
qualificacgao.

2.1.1. Atender ao cardapio minimo previsto conforme Anexo VI constante deste Termo
de Referéncia, submetendo eventuais alteracdes previamente a autorizacdo da
CONCEDENTE.

2.2. Atender a todas as determinacdes federais, estaduais e municipais, referentes ao objeto
vinculado desta concessao.

2.3. Providenciar e manter atualizadas todas as licencgas, alvaras e encargos tributarios, civis €
comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base neste Termo de
Referéncia.

2.3.1. A CONCESSIONARIA deve apresentar & CONCEDENTE, sempre que for
solicitada, a documentagdo comprobatdria citada neste item.

2.3.2. A ndo apresentacdo de qualquer certiddo e/ou certificado exigidos neste
documento constitui motivo para rescisao unilateral do contrato.

2.3.3. Atualmente, a edificacdo onde a area objeto desta licitagdo estd situada nao possui
habite-se, ficando a CONCESSIONARIA somente obrigada a apresentar os documentos
vinculados ao habite-se quando a CONCEDENTE obtiver este documento.

2.4. Apresentar a CONCEDENTE, no momento em que se iniciarem 0s servigos, nome
completo, e-mail e telefone do responsiavel pela CONCESSIONARIA, que serd seu
representante para sanar qualquer eventual divida durante a vigéncia contratual.

2.5. Indicar local para entrega de documento de qualquer natureza durante a vigéncia do
contrato, ficando todos os empregados habilitados a recebé-lo.

2.6. Apresentar junto a CONCEDENTE comprovagdo de contratacdo de seguro contra
incéndio e roubo de bens e equipamentos relativamente a drea abrangida, com cobertura
adicional dos riscos de explosdo, ou outro documento que comprove a area segurada, no prazo
de 5 dias uteis ap0s a assinatura do presente instrumento:

2.6.1. A CONCESSIONARIA tera o prazo de 30 dias a contar da apresentacio da
comprovagdo de contratagdo do seguro para apresentar copia da apoélice definitiva.
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2.7. Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, obtencdo de alvaras e quaisquer outros
encargos tributdrios, civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com
base neste termo de concessao.

2.8. Retirar mensalmente na CONCEDENTE os boletos de contraprestacao e proceder a seu
pagamento nas datas e condi¢gdes definidas no presente instrumento.

2.9. Responsabilizar-se pela quitagdo de eventuais multas aplicadas por autoridade federal,
estadual ou municipal relacionadas com os servigos prestados.

2.10. Exercer as atividades objeto desta concessdo durante o periodo determinado no item
4.2.1 deste Termo de Referéncia.

2.10.1. Os dias e horarios de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso
escolar, podem ser alterados por interesse da CONCEDENTE, sendo devidamente
comunicado a CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 dias.

2.11. Atender com a méxima polidez e presteza a comunidade universitaria e tantos quantos
utilizam o ambiente objeto desta concessao.

2.12. Oferecer aos usuarios produtos e servi¢os de boa qualidade e saudaveis.

2.13. Fixar, em local bem visivel, o valor do quilo da refei¢do, previamente aprovado pela
CONCEDENTE, obedecendo-o integralmente.

2.14. Observar a qualidade dos produtos e o valor definido para o quilo da refeigdo,
submetendo previamente a aprovacdo da CONCEDENTE quaisquer alteragdes, conforme
item 9.1.1 deste Termo de Referéncia.

2.15. Zelar pela boa e completa execucdo dos servigos contratados, facilitando, por todos os
meios ao seu alcance, a ampla acdo fiscalizadora dos prepostos designados pela
CONCEDENTE, atendendo prontamente as observacdes e exigéncias que lhe forem
solicitadas.

2.16. Permitir a fiscalizacdo da execucdo do contrato por seu fiscal ou por servidor designado
pela CONCEDENTE.

2.17. Corrigir imediatamente eventuais falhas observadas pelo fiscal do contrato ou pela
CONCEDENTE.

2.18. Manter e conservar, as suas expensas, a darea concedida, devolvendo-a a
CONCEDENTE, quando do término ou da rescisdo da presente concessdo, desocupada e em
perfeito estado de conservagdo, condigdes estas em que declara haver recebido o imovel,
incluindo pintura nova, nas mesmas cores e padrao da original.

2.19. Assumir integral responsabilidade por todos e quaisquer danos, diretos ou indiretos,
eventualmente causados a CONCEDENTE ou a terceiros, por si ou seus prepostos, em
decorréncia da execu¢ao do contrato.

2.20. Adquirir, instalar e manter as suas expensas, os equipamentos, moéveis e utensilios
necessarios para o perfeito funcionamento desta concessdo, devendo retird-los do local
quando do término ou rescisdao do contrato.
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2.21. Obter a prévia aprovacdo da CONCEDENTE para instalar qualquer material ou
equipamento elétrico na area concedida, ap6s a assinatura do presente instrumento.

2.22. Manter nas dependéncias da area concedida equipamentos de combate a incéndio de
acordo com as normas vigentes.

2.23. Instalar exaustor se for verificada a existéncia de cheiro e odor que possam gerar risco
ou desconforto aos usuarios do prédio nas imediagdes da area concedida. Para tanto, a
CONCESSIONARIA devera apresentar projeto de exaustdo para apreciagio e aprovagio pela
CONCEDENTE.

2.24. Manter, para a prestacao dos servigos, inclusive no que tange a limpeza do local,
empregados categorizados, identificados com crachés e uniformes que demonstrem o vinculo
com a CONCESSIONARIA e habeis para executar suas tarefas.

2.25. Manter pessoal capaz de atender aos servigos sem interrupgdes, seja por motivo de
férias, licenca, falta ao servico, demissdo de empregados ou por qualquer outra razdo,
mantendo sempre o numero de empregados necessarios para a execucao dos servigos.

2.26. Fornecer equipamentos de seguranca, ferramentas e outros necessarios para a devida
prestagao do servigo.

2.27. Assumir toda e qualquer obrigagdo trabalhista, previdencidria ou civil para com os
empregados que exercerem suas atividades no local objeto desta concessao, devendo, antes do
término do prazo do contrato, sanar possiveis pendéncias trabalhistas, relacionadas a salarios,
férias, aviso-prévio, recolhimento das contribui¢des trabalhistas e previdenciarias.

2.27.1. A inadimpléncia da CONCESSIONARIA com referéncia aos encargos
estabelecidos ndo transfere a responsabilidade por seu pagamento a CONCEDENTE,
nem podera onerar o objeto deste documento, razio pela qual a CONCESSIONARIA
renuncia expressamente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou passiva, para com
a CONCEDENTE.

2.28. Cumprir rigorosamente as normas de Medicina e Seguranca do Trabalho, observando as
determinagoes da Lei n.° 6.514, de 22/12/1977; Portaria n.° 3.214 de 8/6/1978 do Ministério
do Trabalho, publicada no Didrio Oficial da Unido de 6/7/1988 e suas NR’s (Normas
Regulamentadoras), oferecendo a seus empregados as garantias ¢ medidas indispensaveis de
protecao, seguranca ¢ higiene do trabalho, mediante o uso de meios de protecdo na execucao
dos servigos.

2.29. Assumir as despesas decorrentes de servigos e materiais de limpeza, energia elétrica,
agua e condominio da 4rea ocupada.

2.30. Organizar o espaco do restaurante em comum acordo com a Dire¢do do Departamento
de Cultura e Eventos (DCEven) da Secretaria de Cultura e Arte (SeCArte), dentro do
principio de respeito a convivialidade dos frequentadores e dos outros estabelecimentos, e nao
instalar aparelhos televisores e de som.

2.31. Fica proibido 8 CONCESSIONARIA:

2.31.1. Dar outro uso as dependéncias objeto desta concessdao que nao aquele definido
pelo contrato.
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2.31.2. Comercializar produtos e/ou servigos diferentes dos especificados no contrato.

2.31.2.1. E vedado, ainda, a comercializacdo, tanto bebidas alcodlicas quanto
produtos fumigeros, bem como a veiculagdo de qualquer propaganda ou
sugestdo quanto ao seu consumo, nos termos do que dispdoem as Leis n.°
9.294/96 ¢ n.° 8.069/90 - Estatuto da Crianga e do Adolescente.

2.31.3. Comercializar bebidas alcodlicas, cigarros e drogas licitas e ilicitas de qualquer
natureza, bem como veicular qualquer propaganda ou sugestdo quanto ao seu consumo,
nos termos do que dispdem as Leis n.° 9.294/96 e n.° 8.069/90.

2.31.4. Veicular publicidade em mesas, cadeiras, placas sem a prévia e expressa
autorizagdo da CONCEDENTE.

2.31.5. Alterar a cor das paredes das areas ocupadas sem a expressa autorizacdo da
CONCEDENTE.

2.32. A CONCESSIONARIA mostra-se ciente de que em caso de qualquer alteragio no
horario de atendimento da Institui¢do ao longo do ano letivo, o valor da concessdo mensal
devera ser honrado integralmente, ndo fazendo jus a qualquer pleito no que tange a descontos
por tal argumentagdo, ou seja, em hipdtese alguma a UFSC ird conceder descontos a esta
concessionaria, quando optar em alterar seu horario de atendimento, como por exemplo, nos
recessos escolares, ndo limitando-se a estes.

2.33. Repassar aos seus funciondrios as informagdes recebidas pela CONCEDENTE a
respeito de Programas de Uso Sustentdvel de Recursos, Programas de Sustentabilidade e
companhas educativas.

2.33.1. Fica a CONCESSIONARIA responsavel por informar aos seus funcionarios da
obrigatoriedade de adog¢do das praticas de sustentabilidade adotadas pela
CONCEDENTE, bem como por instrui-los acerca da correta destinagdo dos residuos.

2.34. Responsabilizar-se pela correta separagdo e destinacao dos residuos oriundos da limpeza
e da producao dos alimentos, em consonancia com o Plano de Gerenciamento de Residuos
Solidos da UFSC ou Sistema de Gestao Implantado e vigente na UFSC, sendo de sua inteira
responsabilidade o transporte até o local indicado pela CONCEDENTE.

2.34.1. E vedado a CONCESSIONARIA:

a) A utilizagdo e o fornecimento de canudos plasticos, ficando permitida a
utilizacao de canudos biodegradaveis.

b) A utilizacdo de embalagens plasticas para a viagem, devendo estas ser
substituidas por embalagens de papel ou material biodegradavel.

2.35. Afixar cartazes com materiais educativos, sempre que solicitado pela CONCEDENTE.

2.36. Responsabilizar-se pelo uso racional de recursos, adotando praticas sustentaveis durante
a prestacao dos servigos.

2.36.1. Fazer uso racional de dgua e energia elétrica, adotando medidas para evitar o
desperdicio, bem como fazer manutencdo periddica dos equipamentos elétricos
utilizados a fim de garantir a eficiéncia energética.

5
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2.36.2. Priorizar o uso de materiais e equipamentos provenientes de fontes reciclaveis,
renovaveis, atdoxicos e biodegradaveis, em consonancia com a ABNT NBR 15.448-
1:2008 e ABNT NBR 15.448-2:2008.

2.36.3. Priorizar a utilizagdo de produtos de limpeza biodegraddveis e concentrados,
em consonancia com a Resolu¢ao Anvisa n°180/2006.

CLAUSULA TERCEIRA - DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE

3.1. Colocar a disposi¢io da CONCESSIONARIA a érea fisica objeto do contrato de
concessdo de uso, nos termos deste documento, do edital de Pregdo e seus anexos.

3.2. Disponibilizar pontos de dgua e energia elétrica, ndo se responsabilizando, porém, por
quaisquer consequéncias decorrentes de interrup¢des no fornecimento provocados pelos
fornecedores.

3.3. Acompanhar e fiscalizar, por meio de servidor ou outro preposto por ela indicada, o
desenvolvimento das atividades e o cumprimento das responsabilidades assumidas pela
CONCESSIONARIA neste Termo de Contrato.

3.4. Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no contrato.

3.5. Exigir da CONCESSIONARIA, sempre que entender necessario, a comprovagio da
regularidade de sua situacdo para com o recolhimento do INSS e do FGTS de seus
empregados.

3.6. Aprovar, emitir e fiscalizar a relagdo de produtos a serem comercializados, podendo
introduzir as modificagdes que se evidenciarem convenientes, observando o padrao de
qualidade.

3.7. Realizar vistorias periddicas para exame das condigdes de conservacdo das instalagdes
utilizadas e do estado de conservacdo e funcionamento dos equipamentos, mobilidrio,
aparelhos e instrumentos fornecidos pela CONCESSIONARIA, necessarios & boa prestagdo
dos servigos.

3.8. Aplicar as sangdes registradas pela fiscalizacdo do contrato a quaisquer fatos praticados
pela CONCESSIONARIA contrarios ao disposto no edital e contrato, inclusive sugerindo
penalidades.

3.9. Apresentar 8 CONCESSIONARIA fatura relativa ao valor da contraprestagao, incluindo
os valores relativos ao consumo de 4agua, energia elétrica e condominio no més
correspondente.

3.10. Nao conceder a Concessionaria qualquer desconto motivado pela alteracdo no horario
de atendimento da UFSC.
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CLAUSULA QUARTA - DA FISCALIZACAO

4.1 A gestdo do contrato ficard a cargo do(a) Diretor(a) em exercicio do Departamento de
Cultura e Eventos da Secretaria de Cultura e Arte.

4.2 E responsabilidade do gestor do contrato tomar decisdes em prol da boa execugdo dos
servigos por parte da CONCESSIONARIA.

4.3 A fiscaliza¢do do contrato sera exercida por servidor devidamente indicado pelo gestor do
contrato e devidamente nomeado por portaria, ao qual competira dirimir as davidas que
surgirem no curso da prestacdo dos servigos e de tudo dar ciéncia a8 Administracdo, conforme
art. 67 da Lei n.° 8.666/93.

4.4 Cabe ao fiscal acompanhar a execucdo do contrato, registrando em relatério todas as
ocorréncias relacionadas com a sua execucdo, determinando o que for necessario a
regularizacdo das falhas ou defeitos observados.

4.5 Cabe ao fiscal relatar ao gestor do contrato eventuais irregularidades cometidas pela
CONCESSIONARIA no cumprimento de seu contrato.

4.6 As notificagdes das irregularidades constatadas na execucdo do contrato serdo
encaminhadas por escrito a CONCESSIONARIA, estipulando prazo para as devidas
correcoes.

4.7 Os esclarecimentos solicitados pelo fiscal do contrato deverdo ser prestados
imediatamente, salvo quando implicarem em indagagdes de carater técnico, hipotese em
que serdo respondidas no prazo maximo de 24 horas.

4.8 Vencido o prazo dado pela fiscalizagdo para a corre¢do de eventuais falhas e ndo sanadas
as ilicitudes identificadas, a CONCEDENTE aplicara as devidas penalidades.

4.9 A fiscalizacio ndo exclui nem reduz a responsabilidlade da CONCESSIONARIA,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas, vicios redibitorios ou emprego de material inadequado ou de
qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da

CONCEDENTE ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei n.°
8.666/93.

4.10 A CONCESSIONARIA devera permitir aos representantes da CONCEDENTE livre
acesso, em qualquer época, sem qualquer aviso prévio, para fiscalizagdo das instalagdes da
concessao, em cumprimento ao que dispdem as determinagdes legais.

4.11 A agdo ou omissdo, total ou parcial, da fiscalizagio da CONCEDENTE sobre a
CONCESSIONARIA ndo eximira esta de total responsabilidade quanto a execu¢do dos
referidos servigos.

CLAUSULA QUINTA - DAS OBRAS E BENFEITORIAS
5.1. As obras necessarias ao imovel objeto deste contrato que importarem na seguranga ou
solidez do prédio serdo executadas pela CONCEDENTE. As demais serdo executadas pela

CONCESSIONARIA, as suas exclusivas expensas, sem direito a retengdo ou indenizagio.

5.2 Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na area concedida, ainda que necessaria,
sera indispensavel prévia e expressa autorizagdo por escrito da CONCEDENTE e ela passara
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a constar como parte integrante do patriménio da CONCEDENTE, independentemente de
indenizagao.

5.3 Finda a concessdo de uso, a CONCEDENTE poderd, justificadamente, exigir que as
benfeitorias ou modificacdes introduzidas sejam retiradas a  expensas da
CONCESSIONARIA, que, neste caso, ficar obrigada a pagar a concessdo mensal devida até
que a area objeto do ajuste seja efetivamente restituida a CONCEDENTE.

5.4 A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-a pelas redes de instalagdes internas (elétricas,
hidraulicas e rede de gas se houver) da area concedida, devendo manté-las em perfeitas
condi¢des de uso e funcionamento, devendo para isso:

5.4.1 Comunicar por escrito 8 CONCEDENTE qualquer dano ou avaria as instalagdes,
ficando obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados;

5.4.2 Providenciar imediatamente o reparo das instalagdes ou mesmo a substituicdo por
outra nova, em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus
empregados ou prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conexao com elas;

5.4.3 Realizar acréscimos de cargas elétricas nas redes de instalagio somente apos
serem devidamente analisados pela CONCEDENTE, por meio de aprovagdo prévia e
por escrito do setor técnico do DPAE/SEOMA.

5.5 Toda a manutengdo efetuada nas instalagdes, preventiva ou corretiva, no ambito do objeto
do presente Termo de Concessdo de Uso serd de responsabilidade da CONCESSIONARIA,
que arcard com o 6nus advindo dessa acao.

5.6 Ao inicio da vigéncia deste Termo de Concessio, a CONCEDENTE entregara a
CONCESSIONARIA, juntamente com as chaves da area concedida, relatério informando as
condi¢des da area, que devera ser entregue nas mesmas condigdes ao final da vigéncia
contratual.

5.7 Caso haja qualquer divergéncia entre as condi¢des iniciais da area concedida e as
condi¢des no final da vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a executar as
obras necessarias aos reparos. Caso o periodo necessario para a execucdo dos reparos
ultrapasse a vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a efetuar o pagamento da
contraprestacdo até a data da efetiva desocupacao.

CLAUSULA SEXTA - DOS PAGAMENTOS

6.1. O valor da concessao do espaco fisico objeto do presente contrato, para exploragao e
operacao comercial de servigos de restaurante localizada no Centro de Cultura e Eventos ¢ de
RS xx,00 (xxx reais) mensais, ¢ a estimativa total para 12 meses ¢ de R$ xxx,00 (xxx reais),
a ser pago em instituicdo bancdria até o quinto dia do més subsequente ao de referéncia,
obrigatoriamente, mediante fatura emitida pela CONCEDENTE, contendo também os gastos
realizados com a demanda de energia elétrica e dgua.

6.2. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serdo acrescidos seus gastos com o
consumo de energia elétrica, agua, esgoto € condominio durante o més de referéncia conforme
leitura dos medidores instalados;
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6.2.1. Caso nao tenha(m) medidor(es) instalado(s), o calculo da demanda mensal de
energia elétrica e dgua sera realizado pela CONCEDENTE tomando por base os gastos
incorridos para o local, dados os equipamentos utilizados e as obrigatoriedades
assumidas.

6.3. O atraso no pagamento da concessdo ou demais encargos implicard na aplicagdo de multa
de 2% sobre o valor atualizado da fatura além de juros de 0,1% ao dia, independentemente da
possibilidade de rescisdo do Termo de Concessao.

6.4. Caso a CONCESSIONARIA seja impedida pela CONCEDENTE de executar seus
servicos nos horarios definidos por este documento, devido paralisagdo das atividades
académicas ou impossibilidade de acesso & edificagdo em que a CONCESSIONARIA esta
instalada, por motivo alheio aos interesses da CONCESSIONARIA, sera descontado da
contraprestagdo o valor proporcional ao periodo durante o qual essas atividades estiverem
paralisadas, mediante solicitagdo formal que devera ser encaminhada a PROAD até o ultimo
dia util do més correspondente.

6.5. O valor da concessao sera reajustado anualmente de acordo com a variacao acumulada do
IGP-M ou qualquer outro indice oficial, se houver determinagdo por parte do Governo Federal
ou dos orgaos de controle, passando a dar-se incidéncia do reajuste em periodos menores
assim que o admitirem os dispositivos legais e regulamentares aplicaveis.

6.6. Qualquer desconto que venha a ser concedido a Concessionaria sera aplicado sobre a
contraprestagdo com data de vencimento subsequente a data de comprovagdao do direito ao
referido desconto.

6.7. E responsabilidade da CONCESSIONARIA retirar o boleto emitido pela
CONCEDENTE até o dia 30 do més de referéncia para efetuar o pagamento no prazo
estipulado no item 6.1.

6.8.A nao retirada do boleto até¢ a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada como
justificativa para o ndo pagamento de qualquer contraprestagao.

6.9. Depois de realizado o pagamento, a Concessiondria devera fornecer coOpia de
comprovante a PROAD sempre que solicitado.

6.10. Dar-se-4 inicio a cobranga da contraprestagdo a partir da data de inicio da prestacdo dos
servicos, devendo a CONCESSIONARIA iniciar as atividades em no maximo dez dias apds a
assinatura deste Termo.

CLAUSULA SETIMA - DA GARANTIA

7.1. Para seguranga do cumprimento de suas obrigacdes, a CONCESSIONARIA fica obrigada
a prestar a garantia de cumprimento do contrato no valor de 5% do valor da concessdo do
periodo de doze meses, no prazo de cinco dias ap6s a assinatura do Termo de Concessao de
Uso, utilizando qualquer das modalidades estabelecidas abaixo, em nome da Universidade
Federal de Santa Catarina:

a) Caucao em dinheiro ou titulos da divida publica;

b) Seguro-Garantia;
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c¢) Fianca Bancaria.

7.1.1. Caso o valor total do contrato niao ultrapasse o valor correspondente ao
limite para dispensa de licitacdo conforme Inciso II do Art. 24 da Lei 8.666/93, é
facultado ao gestor/fiscal do contrato a dispensa da exigéncia da garantia disposta
no item 7.1.

7.2. O valor da garantia devera ser reforgado pela CONCESSIONARIA, proporcionalmente a
5% do valor adicional da concessdo, sempre que o valor for reajustado em termo aditivo.

7.3. O valor da garantia sera liberado pela CONCEDENTE, no prazo de 30 dias, a partir do
término do contrato, se cumpridas todas as obriga¢des devidas pela CONCESSIONARIA,
inclusive recolhimento de multas e satisfacdo de prejuizos que tenham sido causados a
CONCEDENTE na execug¢ao do objeto do contrato, respeitando-se o disposto sobre o assunto
no Decreto-lei 1.737/79, que disciplina os depositos de interesse da administragdo publica
efetuados na Caixa Economica Federal, e no artigo 82 do Decreto 93.872/86.

7.4. No caso de rescisao do contrato motivada por sua inexecugao total ou parcial por parte da
CONCESSIONARIA, a garantia serd executada para ressarcimento 8 CONCEDENTE dos
valores das multas e indenizagdes devidos, além de sujeitar-se a CONCESSIONARIA a
outras penalidades previstas na legislagdo pertinente.

CLAUSULA OITAVA - DA CESSAO E TRANSFERENCIA

8.1. Fica expressamente vedado 8 CONCESSIONARIA ceder ou transferir o presente Termo
de Concessao de Uso, seja total ou parcialmente.

8.1.1. O descumprimento do disposto nesta clausula caracterizard inexecu¢ao do Termo
de Concessio de Uso, ficando neste caso a CONCESSIONARIA sujeita as penalidades
fixadas na Clausula Nona — das Penalidades, independentemente da possibilidade de
rescisao das condi¢des pactuadas.

CLAUSULA NONA - DAS PENALIDADES

9.1. Pela inexecugdo total ou parcial do contrato a Administracdo poderd, garantida a prévia
defesa, aplicar a CONTRATADA as sang¢des previstas no item 19 do Edital do Pregdo desta
institui¢do, com seus Anexos.

CLAUSULA DECIMA - DA RESCISAO
10.1. A rescisdo deste contrato podera ser:

10.1.1 Determinada por ato unilateral e escrito da CONCEDENTE, nos casos
enumerados no incisos I a XII do artigo 78 da Lei n® 8.666/93, notificando-se a
CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias;

10.1.2 Amigavel, por acordo entre as partes, reduzido a termo, desde que haja
conveniéncia para a CONCEDENTE;

10.1.3 Judicial, nos termos da legislacao vigente sobre a matéria.

10
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10.2. Sera considerado justo motivo para rescisao unilateral do Termo de Concessdao de Uso
pela CONCEDENTE:

10.2.1. A inexecugdo total ou parcial deste Contrato, conforme disposto nos artigos 77
a 80 da Lei n.° 8.666/93.

10.2.2. A suspensdo, paralisacdo ou descumprimento das atividades estabelecidas nas
clausulas do instrumento contratual, sem justa causa e sem a prévia autorizacao por
escrito da CONCEDENTE;

10.2.3. A incidéncia de irregularidade notificada pelo fiscal do contrato por mais trés
vezes durante a execuc¢ado do instrumento de concessao, na mesma incidéncia;

10.2.4. A interdigdo das instalagdes ou paralisagdo temporaria dos servigos por conta
da CONCESSIONARIA, ou em decorréncia de auto de infracao;

10.2.5. O atraso por parte da CONCESSIONARIA em até trés meses do pagamento da
contraprestacdo mensal.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA VIGENCIA

11.1. O presente Termo de Concessao de Uso tera vigéncia de 12 meses, contados a partir da
data de assinatura deste, cuja eficacia se dara com a publicacdo no Diario Oficial da Unido,
podendo, por interesse da CONCEDENTE, ser prorrogado por igual periodo, até o limite de
sessenta meses.

11.1.1. Havendo o interesse em prorrogar o periodo contratual, respeitado o limite
acima, a CONCESSIONARIA devera formalizar seu interesse com antecedéncia
minima de 60 dias do término da vigéncia contratual.

11.1.2. Nao havendo o interesss da CONCEDENTE em prorrogar o periodo
contratual, esta comunicard sua decisdo, devidamente justificada, a
CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 60 dias do término da vigéncia
contratual.

11.1.3. O contrato ndo serd prorrogado, independentemente de qualquer prazo, se for
identificada alguma contraprestagdo em débito, algum documento desatualizado ou a
inexecucdo de qualquer cldusula deste Termo de Concessdo de Uso por parte da
CONCESSIONARIA.

11.2. Findo o prazo deste Termo de Concessio, a CONCESSIONARIA tera 48 (quarenta e
oito) horas para desocupar o espago fisico e entregar as chaves na Dire¢ao do Departamento
de Cultura e Eventos da SeCArte. Durante o periodo vencido, a CONCESSIONARIA obriga-
se ao pagamento da contraprestacao até data da efetiva desocupagao.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — ALTERACOES

12.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-2o pela disciplina do art. 65 da Lei n°® 8.666, de
1993.

12.2. A CONTRATADA ¢ obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, 0s
acréscimos ou supressoes que se fizerem necessarios, até¢ o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato.
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12.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes CONTRATANTES
poderdo exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
contrato.

12.4. E admissivel a fusdo, cisio ou incorporagio da CONTRATADA com/em outra pessoa
juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de
habilita¢do exigidos na licitacdo original, sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do
contrato, nao haja prejuizo a execug¢dao do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da
CONTRATANTE a continuidade do contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DO FORO
13.1 As questdes e os litigios oriundos do presente Termo de Concessdo de Uso e ndo
dirimidos consensualmente serdo resolvidos na Justica Federal de Florianopolis, Seccao

Judiciaria do Estado de Santa Catarina.

E, por estarem assim justas e acordadas, firmam as partes o presente instrumento em
duas vias de igual teor e forma, na presenga das testemunhas abaixo.

Floriandpolis, de de 20

Jair Napoledo Filho, CPF n.°

Pro-Reitor de Administragao Representante da Concessiondria
CPF n.° 342.374.379-49 CPF n.°
Testemunhas:
Nome: Nome:
CPF: CPF:
12
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% Universidade Federal de Santa Catarina
&3

&) Sistema de Gestdo de Processos Digitais

B Y .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: SIPC/CCT/DPC - Servico de Instru¢do de Processos de Concessao
Responsavel: Guilherme Fortkamp da Silveira
Data encam.: 07/02/2020 as 09:01
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: PROAD/UFSC - Pro-Reitoria de Administragao
Despacho

Motivo: Para Providéncias

Despacho: Apoés atender as recomendagdes da Procuradoria Federal, retorne-se a Pro-
Reitoria de Administracéo para ratificagdo dos documentos elencados abaixo:
- Relatério da pesquisa de precos atualizado (paginas 200-216);
- Oficio 60/2019/DCEVEN/SECARTE (pagina 242);
- Termo de Referéncia atualizado (paginas 245-268);
- Minuta do Termo de Contrato atualizada (paginas 293-304).

Apés, favor encaminhar ao Departamento de Licitacdes para as demais
providéncias.
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% Universidade Federal de Santa Catarina
&3

&) Sistema de Gestdo de Processos Digitais

B Y .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: PROAD/UFSC - Pro-Reitoria de Administragao
Responsavel: Barbara Junckes
Data encam.: 07/02/2020 as 09:39
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: PROAD/UFSC - Pro-Reitoria de Administragao
Responsével: Jair Napoledo Filho
Despacho

Despacho: Ao Sr. Pré-Reitor de Administracao para ratificagdo conforme fl. 305.
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Sistema de Gestdo de Processos Digitais

a
B Y .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: PROAD/UFSC - Pro-Reitoria de Administragao
Responsavel: Jair Napoledo Filho
Data encam.: 07/02/2020 as 10:49
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: DPL/PROAD - Departamento de Licitagfes
Despacho

Motivo: Para Providéncias

Despacho: Ratifico os documentos elencados abaixo:
- Relatério da pesquisa de precos atualizado (paginas 200-216);
- Oficio 60/2019/DCEVEN/SECARTE (pagina 242);
- Termo de Referéncia atualizado (paginas 245-268);
- Minuta do Termo de Contrato atualizada (paginas 293-304).
Ao DPL/PROAD para 0s demais encaminhamentos.
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=
B Y .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: DPL/PROAD - Departamento de Licitacdes
Responsavel: Ricardo da Silveira Porto
Data encam.: 07/02/2020 as 11:22
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: SAA/DPL/PROAD - Setor de Apoio Administrativo
Despacho

Motivo: Para Providéncias

Despacho: Ao
SAA/DPL,
Para publicacdo do certame, cabendo ajustar a verséao final do ato convocatério
em consonancia com os novos documentos aprovados e inseridos nos autos.
Cabera solicitar ao pregoeiro responséavel a data para o efetivo agendamento da
abertura.

308



s= - DEPARTAMENTO DE

| LICITACOES

e
EDITAL

N= 373/2013

DATA E HORA DA ABERTURA:
02/03/20720, as 09h00min |

OBJETO:

CONCESSAD DE LSO DE AREA FISICA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE
SANTA CATARINA (LFSC). MEDINDD 103,03 m? (CENTO E TRES
METROS E TRES CENTIMETROS OUADRADDS), LOCALIZADA NAS
DEPENDENCIAS DO PREDID DO CENTRO DE CULTURA E EVENTOS
(CCEVEN), DESTINADA A EXPLORAGAD E OPERAGAD COMERCIAL DE
SERVIGOS DE RESTALURANTE.

VALOR GLOBAL ESTIMADD:
RS 99.363.96 |

CRITERIO DE JULGAMENTD:
) MAIOR OFERTA
COMUNICAGAD EXCLUSIVA POR MEID ELETRONICO:

licitacoes.dpl@contato.ufsc.br |

1 E indispensavel que, previamente ao envio de eventuais

: questionamentos, o interessado consolide a LEITURA

I PLENA do edital e seus anexos.

e

L L L

www.licitacoes.ufsc.br
licitacoes.dpl@contato.ufsc.br
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SERVICO PUBLICO FEDERAL

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pro-Reitoria de Administragdo - PROAD

Departamento de Licitacdes - DPL

Av. Desembargador Vitor Lima, n® 222, 5° andar, Prédio da Reitoria 2 %
Bairro Trindade — Florian6polis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Sitio: www.licitacoes.ufsc.br

PREGAO ELETRONICO N° 373/2019
PROCESSO N° 23080.088675/2019-43

Atencéao!
B T e e e e e e e e Y . T \
(@ 1 Verifique as orientacOes gerais sobre este Pregéo a seguir! !
NN o | o J—— i S J
o R e e e e e e e e e e e e e e St S P e P N S S S S S S S S S S =

Toda e qualquer comunicacio com o Departamento de Licitacoes (DPL) devera
ser realizada exclusivamente por meio eletronico, utilizando-se unicamente do e-mail
licitacoes.dpl@contato.ufsc.br, sempre mencionando o numero do Pregio ou,
quando da sessao publica de disputa do certame, por intermédio do sistema eletronico
COMPRASNET, sendo que nio serdo prestadas informacdes por contato
telefonico ou via outro endereco eletronico que nio o indicado neste Edital.

T ————————— - -

310



ATENCAO - NOVO DECRETO DO PREGAO

Destacamos que com o advento do Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019,
importantes inovagdes foram introduzidas a modalidade pregdo, na forma eletronica
e, neste sentido, ressaltamos a importancia para que todos os interessados que
almejam disputar os nossos certames se atentem a estas alteragdes agregadas pelo
dispositivo legal. O DPL considera que esta ressalva detém o cunho de evitar que
muitos interessados possam vir a ser desclassificados ou inabilitados por
desconhecimento de algumas inovagdes trazidas por este dispositivo, os quais
alteram diretamente a operacionalizacdo do pregdo eletronico. Nesta toada,
fortalecemos a importancia da leitura integral do ato convocatorio em todas as suas
mintcias. Mesmo que muitos ja tenham lido outros atos convocatorios, nao se
esquecam: “O edital € a lei interna da licitacdo e, como tal, vincula ndo sé os
licitantes, como o Poder Publico que o expediu”.

Em sintese, o novo decreto trouxe 25 inovagdes e entrou em vigor a partir do dia 28
de Outubro de 2019, todavia, na UFSC, nossas primeiras disputas sob a orientacao
deste dispositivo serdo realizadas a partir de Janeiro de 2020.

Dentre as inovagoes, destacamos algumas:

» Esclarecimentos e impugnacdes: ambos contam com mesmo prazo de
apresentacao;

* Modos de disputa: O dispositivo faculta a escolha de modos de disputa;

» Intervalo minimo entre lance: esta parametrizagao estara prevista no Edital;

* Proposta de Precos conjuntamente com os documentos do item 7.7 e
documentos de habilitagdo: deverao ser encaminhados concomitantemente via
sistema COMPRASNET apos a divulgacao do Edital e antes da abertura do
certame.

Fiquem atentos a estas inovagdes e mantenham o seu cadastro junto ao SICAF
atualizado durante todo o transcurso licitatorio.

Cada certame é uma realidade diferente e traz consigo detalhes que merecem
toda a atencio devida, por tal razio, cada disputa é um novo instrumento

convocatorio!

Acessem: licitacoes.ufsc.br e conhecam mais sobre 0 novo Decreto do Pregao.

—
e Y """ “"“"77"“7/U"“U’“UrUY/T7"/7TU"“T"“JTJr’'''’'r'TTTTT’TT’T’T’T’'T’'T’T’T''T''T’T’''T’T'’''m''TTmmrhc''rn

Disponibilizamos uma série de materiais sobre este dispositivo que poderio /
auxilia-los a compreender melhor cada uma das inovacdes. ’
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O DPL niio respondera a questionamentos/impugnacdes direcionados
exclusivamente aos respectivos requerentes, sendo de responsabilidade integral dos
mesmos acompanharem as manifestagOes, atualizagdes e/ou respostas relativas ao
Pregdao no portal licitacoes.ufsc.br, acessando o menu “Editais de Licitacées” e
preenchendo o numero do certame ou por meio do portal COMPRASNET.

o

Todos os pedidos de esclarecimento/impugnacées serio respondidos em
consonancia com os prazos estipulados no Edital, ndo sendo necessario replicar o
mesmo requerimento, ou ainda, proceder com contatos a fim de obter o prazo de
resposta dos mesmos, restando aguardar.

oY

O  licitante. podera ~ confirmar o  recebimento dos pedidos de
esclarecimentos/impugnacdes por parte do DPL em consulta ao portal
licitacoes.ufsc.br (menu “Editais de licitacdes’), onde os questionamentos e
respectivos protocolos estarao disponibilizados. A publicagdo dos pedidos de
esclarecimento/impugnagdes confirmam o recebimento dos mesmos, dispensando
qualquer outro tipo de contato ou protocolo para confirmacgao do recebimento. Sendo
o requerente responsavel pelo atendimento dos prazos legais previstos no edital.

Informacgodes referentes a eventuais alteracdes e/ou republicagOes de avisos de licitagao
serdo divulgadas exclusivamente por meio dos recursos oficiais de publicag¢do, quais
sejam: DOU, COMPRASNET e portal do DPL. Nao responderemos e-mails
questionando sobre previsdes de datas para republicagdes, bem como, ndo prestaremos
informagdes por contato telefonico.

o
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Informagdes acerca de reaberturas de sessoes de certames em andamento e prazos
recursais serdo divulgadas unicamente por meio de avisos/comunicados
disponibilizados pelo(a) Pregoeiro(a) responsavel no sistema eletronico
COMPRASNET.

-

~

S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S . - -

E

O DPL nao encaminha seus Editais e/ou Anexos diretamente ou de forma
individualizada aos interessados, que poderdo acessa-los nos  sitios
www.comprasgovernamentais.gov.br ou www.licitacoes.ufsc.br. O DPL ndao
respondera a solicitagcdes de envio de arquivos referentes aos certames em formatos
diversos dos previstos neste Edital.

-

U s s o e S S S S S S S S

O DPL nao solicita envio de documentos por meio de correios ou servicos
equivalentes. A documentacao sera solicitada nos formatos previstos no Edital, exceto
se requisitada de forma diversa pelo(a) Pregoeiro(a), caso em que o ato sera registrado
no sistema eletronico durante a realizagdo do certame.

o ———

g R S R R R S R R R S R R R R R R S R R R S R R R S R R R S R R R S

-
4

Vistas aos processos serdo concedidas pelo DPL quando os mesmos estiverem em
tramita¢do nesta unidade e desde que o requerimento atenda as regras definidas no
instrumento convocatéorio e no portal do Departamento (menu “Acesso a
informac¢ao™). Vistas a documentos diversos ou processos em tramitacdo em outros
Departamentos deverao ser requeridas ao setor de acesso a informac¢ao da UFSC, por
meio do sitio www.acessoainformacao.ufsc.br.

Para consultar se o processo esta tramitando no DPL, acesse o menu:

“Quadro de indicadores e movimentacao de processos no DPL” — Verifique a coluna
movimentacao.

e L L L L L L T T L LT

A2
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Questionamentos de licitantes acerca dos atuais prestadores de servicos ou
fornecedores da UFSC nio serdo respondidos pelo DPL, considerando que nao
se vinculam a elementos necessarios para elabora¢do de proposta. Para esse tipo de
requerimento o Departamento esclarece que, conforme previsto neste Edital:

* Os licitantes que desejarem obter informacgdes concernentes ao(s) atual(is)
prestador(es) de servigo(s) ou fornecedor(es) do objeto referente ao presente
certame deverdo requeré-las por meio dos canais de acesso a informagao da
UFSC ou diretamente aos Departamentos ou Unidades responsaveis pelas
fases de execucdo do objeto, ndo cabendo ao DPL prestar esclarecimentos
nesse sentido.

* O DPL desconsiderara todos os e-mails que tratam de atividades sob
responsabilidade de outros setores, tais como: envio de notas de empenho,
envio de atas de registro de precos, adesdes a atas de registro de precos,
contratos, envio de notas fiscais, pagamentos. Os contatos para tratar destes
assuntos devem ser direcionados exclusivamente para o(s) respectivo(s) /

setor(es) responsavel(eis). < 4
&

i
O agendamento de visitas técnicas, se for o caso, devera ser direcionado :
exclusivamente as unidades requerentes dos respectivos objetos/itens da licitagao, -
conforme orientacdes, setores e contatos indicados no instrumento convocatorio. |
Encaminhamentos dessa natureza junto ao DPL serdo automaticamente |
desconsiderados. Esta sob responsabilidade do licitante a perda de prazo quanto a |
eventuais agendamentos. 1

Duvidas acerca de acessos e funcionalidades do sistema eletronico
COMPRASNET deverao ser dirimidas com a leitura do Manual do Fornecedor,
disponivel em :

https://www.comprasgovernamentais.gov.br/index.php/publicacoes2/manuais

Ou por meio de consulta junto ao Servico Federal de Processamento de Dados
(SERPRO), e-mail css.serpro@serpro.gov.br. Destaca-se, assim, que o DPL nao
respondera a duvidas dessa natureza.

Todo interessado em participar de nossos certames detém a responsabilidade integral
em obter informacdes a respeito das funcionalidades do sistema, uma vez que nao
temos acessos as funcoes destinadas aos fornecedores, assim, ndo iremos esclarecer
davidas quanto a operacionalizagdo do sistema COMPRASNET.

e T L L L rrrrr T

S
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A participagdo no presente Pregdo implica a aceitacdo integral e irretratavel de todas as
condicdes estabelecidas neste Edital e nos Anexos que dele fazem parte, bem como a
observancia dos preceitos legais e regulamentares em vigor, ndo cabendo quaisquer
alegacOes posteriores de desconhecimento sobre as regras da disputa licitatoria.

o ———— - -

Procedimento de Adesao aos nossos registros de precos (CARONA): Niao deverio
ser encaminhadas solicitacoes de carona para 0 e-mail
licitacoes.dpl@contato.ufsc.br.

Carona referente a materiais de consumo ou permanente: Entrar em contato
exclusivamente com o Departamento de Compras (DCOM), seguindo as orientacdes
do portal dcom.proad.ufsc.br.

Carona referente a servigos: Entrar em contato exclusivamente com o Departamento
de Projetos, Contratos e Convénio (DPC), seguindo as orientacdes do portal
dpc.proad.ufsc.br.

Atencido: . O DPL nio operacionaliza nenhum procedimento associado as
solicitacoes de adesdes/carona, nem mesmo encaminha solicitacoes a outros
setores, cabendo aos interessados buscarem maiores orientacoes diretamente
junto as citadas unidades ou através da central telefonica da UFSC — (48)3721-
9000 e solicitando a transferéncia direta a um destes departamentos.

---------------------------------------- 3 -

-

@
KN
\“‘.

Ocorrendo diferencas entre as especificagdes dos objetos licitados descritas no
presente Edital e a descricao publicada no sistema eletronico COMPRASNET,
prevalecerdao as constantes deste Edital, publicado no endereco eletronico
www.licitacoes.ufsc.br, sob pena de desclassificacdo de propostas por
desatencao/divergéncia em relacdo a descricdo apresentada no edital.

——————
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pro-Reitoria de Administracédo - PROAD
Departamento de Licitagdes - DPL
Av. Desembargador Vitor Lima, n® 222, 5° andar, Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florian6polis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Sitio: www.licitacoes.ufsc.br

PREGAO ELETRONICO N° 373/2019
PROCESSO N° 23080.088675/2019-43

ATENCAO!

A leitura das orientagdes abaixo ndo dispensa a leitura integral do Edital e de seus Anexos, bem como da
legislacdo pertinente e do manual do fornecedor disponivel no portal COMPRASNET.

Os principais procedimentos e orientacdes a serem observadas pelos licitantes neste processo séo:

= O licitante deve observar inicialmente que a senha de acesso ao portal COMPRASNET ndo se refere
aquela  utilizada no SICAF. O manual do fornecedor, disponivel no  sitio
http://www.comprasgovernamentais.gov.br/arguivos/manuais/novo-manual-pregao-
fornecedor 23012015-1.pdf, apresenta detalhadamente as orientagcdes de como obter a senha para acesso
ao sistema eletrobnico COMPRASNET, a qual ¢é indispensavel para a participacao no certame.

= E indispensavel também uma leitura plena e atenta do manual do fornecedor, de modo que o licitante
possa esclarecer dividas, inteirar-se dos procedimentos, ter ciéncia de como proceder ao ingresso de
recursos ‘administrativo e, desse modo, evitar quaisquer problemas quanto a inser¢do de sua proposta,
participacéo na fase de lances, envio de documentos quando da sua solicitagéo entre outras questoes.

= O licitante devera encaminhar proposta, exclusivamente por meio do sistema eletronico COMPRASNET,
até a data e horario marcados para abertura da sessdo, quando entdo encerrar-se-a automaticamente a fase
de recebimento de propostas.

= O licitante NAO DEVERA DECLARAR em campo préprio do sistema COMPRASNET seu
enguadramento como microempreendedor individual, microempresa ou empresa de pequeno porte,
ainda que seja o caso, sob pena de desclassificacdo, uma vez que as concessdes onerosas de uso de
area fisica estdo excluidas da aplicacdo do tratamento diferenciado.

= Em se tratando de microempresa (ME) ou empresa de pequeno porte (EPP), nos termos da Lei
Complementar n® 147/14, havendo alguma restricdo na comprovacdo da regularidade fiscal e
trabalhista, sera assegurado o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, cujo termo inicial correspondera ao
momento em que o proponente for declarado vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a
critério da Administracdo, para regularizacdo da documentacdo ou parcelamento do débito, emissdo de
eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa.

= O critério de julgamento das propostas € a maior oferta, a ser registrado no sistema eletrénico como
Percentual de Desconto (D), considerando-se 4 (quatro) casas decimais.

= A maior oferta sera resultante do maior Percentual de Desconto (D) ofertado, sendo este adotado para
classificagéo e julgamento das propostas no sistema eletronico COMPRASNET, indicando quantas vezes
o licitante se propde a pagar anualmente pela concessdo da area objeto do certame, em relagdo ao Valor
Estimado Anual (EST) pela Administracdo. Portanto, o Valor Anual de Concessdo (VC) representa o
valor a ser efetivamente pago pela Concessionaria em contraprestacdes mensais.

= Sera desclassificada a proposta e/ou lance cujo Percentual de Desconto (D) seja menor do que 1%
(um por cento), visto que, aplicado a formula, resultard em valor inferior ao valor minimo estimado pela
Administracao.
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Para orientar a formulacéo de sua proposta e/ou lances, o valor anual para a concessdo que o licitante esta
disposto a ofertar devera ser aplicado a formula abaixo indicada, sendo convertido no Percentual de
Desconto (D) que o licitante deveré registrar no sistema eletrénico COMPRASNET. Portanto, a proposta
e/ou lances deverdo ser registrados em forma de Desconto (D), que representard gquantas vezes o
licitante se propGe a pagar o valor estimado para concessao.

D = (VC/100 x 100/EST)

Sendo:

D = Percentual de Desconto (%)

VC = Valor Anual de Concessdo
EST = Valor Estimado Anual da Concessao

EXEMPLO: sendo o Valor Estimado Anual da Concessao (EST) = R$ 3.000,00
Se o licitante quer ofertar um Valor Anual de Concessdo = R$ 15.000,00, entdo:

D = (VC/100 x 100/EST)
D = (15000/100) x (100/3000)
D = 5,0000%

O licitante propds pagar o valor de R$ 15.000,00 como Valor
Anual de Concessdo (VC). Aplicado a férmula, este valor resulta
em um Percentual de Desconto (D) de 5,0000%, que € 0 que 0
licitante deverd registrar como proposta no sistema eletrénico
COMPRASNET. Neste caso, o licitante se propds a pagar 5

vezes 0 Valor Estimado Anual da Concessao.

Na tabela a seguir, sdo apresentados exemplos de variados valores de Desconto e o célculo dos
respectivos Valores Anuais de Concesséo (VC).

OBSERVACAO: os valores abaixo sS40 meramente ilustrativos, servindo apenas de exemplos para
facilitar a compreenséo e formulacdo das propostas/lances por parte dos licitantes.

Referéncias para calculo do Valor Anual de Concesséo (VC)

D
(Percentual D = (VC/100 x 100/EST) VC (R$)
de Desconto)
1,000% 1,000 X EST 1,000 x3.00000 | 3.000,00
1,001% 1,001 x EST 1001 x3.00000 | 3.003.00
1,025% 1,025 x EST 1025x3.00000 | 3.075.00
1.100% 1,100 X EST 1100x3.00000 | 3.300,00
1.150% 1150 X EST 1150x3.00000 | 3.45000
1.500% 1,500 X EST 1500 x3.00000 | 450000
1.900% 1,900 X EST 1900 x3.00000 | 5.700.00
2.000% 2,000 x EST 2,000 X 3.000.00 | 6.000.00
2.200% 2200 x EST 2200 3.00000 | 6.600.00
3.000% 3.000 x EST 3.000 x 3.000,00 | 9.000,00
3.500% 3.500 x EST 3,500 3.000,00 | 10.500,00
5,000% 5,000 x EST 5,000 x 3.000,00 | 15.000,00
10,000% 10,000 X EST 10,000 X 3.000,00 | 30.000,00
25,000% 25,000 X EST 25,000 X 3.000,00 | 75.000,00
40,000% 40,000 x EST 40,000 x 3.000,00 | 120.000,00
50,000% 50,000 x EST 50,000 x 3.000,00 | 150.000,00
95,000% 95,000 x EST 95,000 x 3.000,00 | 285.000,00
99.000% 99,000 x EST 99,000 x 3.000,00 | 297.000.00
100,000% 100,000 X EST | 100,000 x 3.000,00 | 300.000,00
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EDITAL

PREGAO ELETRONICO N° 373/2019
PROCESSO N° 23080.088675/2019-43

E de fundamental importancia a leitura integral e minuciosa do Edital e seus Anexos, bem como da
legislacdo pertinente e do manual do fornecedor disponivel no portal COMPRASNET.

A Universidade Federal de Santa Catarina - UFSC, por intermédio do Departamento de LicitacGes - DPL, face
ao disposto no processo supra identificado, torna pablico que estd instaurando licitacdo, nos termos da Lei n°
10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n°® 3.555, de 8 de agosto de 2000, das determinacdes constantes da Lei
n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e suas posteriores alteracdes, da Lei n°12.846, de 1° de agosto de 2013, do
Decreto 10.024 de 23 de setembro de 2019, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, da Lei
Complementar n° 147, de 07 de agosto de 2014, da Lei n°® 11.488, de 15 de junho de 2007, do Decreto n° 8.538, de
6 de outubro de 2015, da Orientagcdo Normativa n° 01 da CNU/CGU, de 22 de junho de 2016, e demais legislacoes
e normas pertinentes, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, critério de julgamento MAIOR
OFERTA, segundo as condicdes estabelecidas no presente Instrumento Convocatdrio e seus Anexos, cujos termos
igualmente o integram.

1. DO OBJETO

1.1. A licitagcdo tem como objeto a concessao de uso de area fisica da Universidade Federal de Santa Catarina
(UFSC), medindo 103,03 m2 (cento e trés metros e trés centimetros quadrados), localizada nas
dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos (CCEVEN), destinada a exploracéo e operacao
comercial de servicos de restaurante, de acordo com as condicdes e especificagdes indicadas neste Edital e
seus Anexos.

1.1.1. A érea fisica objeto desta concessao esta representada na planta baixa constante do Anexo I11.

1.1.2. Ocorrendo diferengas entre as especificagdes descritas no presente Edital e a descri¢do publicada no
sistema eletronico COMPRASNET, prevalecerdo as constantes deste Edital, publicado no endereco
eletrénico www.licitacoes.ufsc.br.

1.1.3. Todos os interessados na disputa deste certame ficam cientificados acerca da especificacdo final a ser
considerada para a oferta de suas propostas e, portanto, para a execucdo do objeto futuramente.

2. DA SESSAO PUBLICA DO PREGAO ELETRONICO

2.1. A sessdo publica deste Pregdo Eletronico sera aberta por comando do(a) Pregoeiro(a) com a utilizagdo de sua
chave de acesso e senha, no endereco eletrénico, data e horéario abaixo discriminados:

Dia: 02 de marco de 2020.

Horéario: 09h00min (horério de Brasilia/DF)

Endereco eletrdnico: www.comprasgovernamentais.gov.br
Codigo UASG: 153163

2.2. Néo havendo expediente na UFSC ou ocorrendo qualquer fato superveniente, tal como instabilidade do
sistema eletronico COMPRASNET, que impeca a realizacdo do certame na data marcada, a sessdo sera
automaticamente transferida para o primeiro dia Gtil subsequente, no mesmo horario e endereco eletronico,
salvo comunicacao do(a) Pregoeiro(a) em sentido contrario.
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2.3.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

2.2.1. Esta informacdo estara disposta automaticamente nos canais de comunicacdo previstos neste ato
convocatorio, sendo dispensavel o envio de questionamento a respeito desta tratativa, 0s quais serao
desconsiderados automaticamente.

Considerando os pressupostos legais do Decreto n° 10.024/2019, e de modo a resguardar a ampla seguranca,
transparéncia e isonomia entre os licitantes, todos os procedimentos inerentes aos certames licitatorios da
UFSC serdo realizados unicamente por meio eletrénico, sendo que nenhum tipo de informacéo,
esclarecimento, ddvida ou outras questBes, sera tratado mediante contatos do tipo telefénico ou presencial.
Os contatos deverdo se limitar ao endereco eletronico licitacoes.dpl@contato.ufsc.br quando se tratar de
periodos antecedentes ao término da fase de disputa de lances. Apds esta fase, as manifestacBes deverdo
ocorrer preferencialmente por meio do sistema eletronico COMPRASNET ou por meio do referido endereco
eletronico, devendo seguir as orientagdes do(a) Pregoeiro(a).

DO CREDENCIAMENTO E PARTICIPAGCAO NA LICITAGAO

Poderdo participar deste Pregdo os interessados que atenderem todas as exigéncias deste Edital e seus
Anexos, bem como que estiverem previamente cadastrados no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores - SICAF e perante o provedor do sistema eletrénico, no Portal de Compras do Governo Federal
- COMPRASNET, no sitio www.comprasgovernamentais.qov.br.

O credenciamento dar-se-a pela atribuicdo de chave de identificacdo e de senha pessoal intransferivel para
acesso ao sistema eletrénico, sendo que o credenciamento e sua manutencdo dependerdo de registro
atualizado no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF.

O uso da senha de acesso é de responsabilidade exclusiva do licitante, incluindo qualquer transacao efetuada
diretamente ou por seu representante legal, ndo cabendo ao provedor do sistema ou a UFSC responsabilidade
por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros, devendo o licitante
comunicar formalmente ao provedor do sistema sobre qualquer irregularidade quanto ao uso da senha.

O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade legal do licitante ou de seu
representante legal e a presuncéo de sua capacidade técnica para realizacdo das transagdes inerentes a este
Pregdo.

Os licitantes serdo responsaveis por todas as transacdes que forem efetuadas em seu nome no sistema
eletronico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.

Caso o licitante possua qualquer tipo de divida quanto a operacionalidade do sistema eletrdnico, 0 mesmo
devera recorrer previamente ao manual do fornecedor disponibilizado no portal COMPRASNET, ou buscar
auxilio junto ao Servico Federal de Processamento de Dados - SERPRO por meio de um de seus canais de
comunicagao.

3.6.1. Nao cabe ao DPL prestar ao licitante quaisquer informacBes ou orientagdes no tocante as
funcionalidades do sistema, bem como buscar informagdes, esclarecimentos ou documentos junto ao
provedor do sistema eletrdnico, uma vez que 0s canais indicados no portal sdo 0s meios
recomendados para estes fins e, ainda, pelo fato de que o DPL n&o dispde de acesso as ferramentas
do sistema destinadas ao fornecedor.

3.6.2. O licitante é o Unico responsavel por obter todas as orientagdes necessarias quanto as
funcionalidades do sistema eletrbnico COMPRASNET no tocante a modalidade licitatoria em que
almeja participar, cabendo a este, de maneira bastante antecipada, dotar-se de todas as informagdes e
capacitacOes necessarias para fins de atuar no uso desta ferramenta, ndo cabendo recorrer ao DPL
para o esclarecimento de ddvidas operacionais sobre o sistema eletrénico.

Nao podera(&do) participar deste Pregéo:
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f)

9)
h)

)
K)

Fornecedor suspenso de participar de licitacdo e impedido de contratar com a UFSC, durante o prazo da
sancédo aplicada.

Fornecedor declarado inidoneo para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida sua reabilitacéo.

Fornecedor impedido de licitar e contratar com a Unio, durante o prazo da sanc¢ao aplicada.

Fornecedor em processo de faléncia, sob concurso de credores, em dissolugdo, liquidagdo, fusdo, cisdo
ou incorporagao.

Empresas em recuperacdo judicial, cujo plano proiba a contratacdo com o Poder Publico ou cujo plano
ndo tenha sido, ainda, objeto de aprovacdo ou mesmo haja sido rejeitado pelo juizo recuperacional, nos
termos do art. 52 da Lei n°® 11.101/2005.

Sociedades integrantes de um mesmo grupo econdmico, assim entendidas aquelas que tenham diretores,
sOcios ou representantes legais comuns, ou que utilizem recursos materiais, tecnolégicos ou humanos
em comum, exceto se demonstrado que ndo agem representando interesse econémico em comum;

Qualquer interessado que se enquadre nas hipoteses previstas no art. 9° da Lei n° 8.666/1993.

Estrangeiros que ndo tenham representagéo legal no Brasil com poderes expressos para receber citagdo e
responder administrativa ou judicialmente.

Sociedades estrangeiras ndo autorizadas a funcionar no pais.
Consoarcio de pessoas juridicas, qualquer que seja sua forma de constituicao.

OrganizacOes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condi¢do (Acorddo n°
746/2014-TCU-Plenério).

Instituicdes sem fins lucrativos (paragrafo Unico do art. 12 da Instru¢cdo Normativa/SEGES n° 05/2017).

I.1) E admissivel a participacdo de organizagdes sociais, qualificadas na forma dos arts. 5° a 7° da Lei
9.637/1998, desde que os servicos objeto desta licitacdo se insiram entre as atividades previstas no contrato
de gestdo firmado entre o Poder Publico e a organizagdo social (Acorddo n® 1.406/2017- TCU-Plenério),
mediante apresentacdo do Contrato de Gestdo e dos respectivos atos constitutivos.

Nos termos do art. 5° do Decreto n® 9.507/2018, é vedada a contratacdo de pessoa juridica na qual haja

administrador ou sécio com poder de diregdo e/ou familiar de:

m.1) Detentor de cargo em comissdo ou funcdo de confianga que atue na area responsavel pela
demanda ou contratacao; ou

m.2) De autoridade hierarquicamente superior no ambito do érgdo contratante.

m.3) Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o conjuge, o companheiro ou o parente
em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou afinidade, até o terceiro grau (SUmula
Vinculante/STF n° 13, art. 5°, inciso V, da Lei n® 12.813/2013 e art. 2°, inciso I1I, do Decreto n°®
7.203/2010).

4. DAS IMPUGNACOES E ESCLARECIMENTOS

4.1.

4.2.

4.3.

Até 3 (trés) dias anteriores a data fixada para abertura da sessdo publica, qualquer pessoa, fisica ou
juridica, podera impugnar o ato convocatério deste Pregdo exclusivamente através do endereco eletrdnico
licitacoes.dpl@contato.ufsc.br, até as 18h00min, no horario oficial de Brasilia/DF.

O(A) Pregoeiro(a), com base em parecer dos setores responséveis pela elaboracédo do Termo de Referéncia e
seus Anexos, bem como de outros setores técnicos da Instituicdo, decidird sobre a impugnagdo no prazo
de até 2 (dois) dias Uteis, contados da data de recebimento da impugnacao.

A impugnag&o nédo possui efeito suspensivo.
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4.4,

4.5.

4.6.

4.7.

4.38.

4.9.

4.10.

4.11.

4.12.

Os pedidos de esclarecimentos devem ser enviados ao(a) Pregoeiro(a) até 3 (trés) dias Uteis antes da data
fixada para abertura da sessdo publica, exclusivamente para o endereco eletrénico
licitacoes.dpl@contato.ufsc.br

O(A) Pregoeiro(a), com base em parecer ou auxilio dos setores responsaveis pela elaboracdo do Termo de
Referéncia e seus Anexos, quando necessario, bem como de outros setores técnicos da Instituicdo,
respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2 (dois) dias Uteis, contados da data de
recebimento dos pedidos.

4.5.1. As respostas aos pedidos de esclarecimentos vinculardo os participantes e a administracéo.

N&o serdo consideradas as impugnactes e os pedidos de esclarecimentos encaminhados para outros
enderecos eletrdnicos que nao o supramencionado.

Serdo imediatamente descartados pedidos de esclarecimentos que intencionem analise prévia de
documentacfes ou descri¢cbes de modelos de produtos que o licitante almeja apresentar e/ou ofertar para a
disputa do certame licitatorio, haja vista que todas as analises serdo efetuadas estritamente em momento
oportuno, conforme o estabelecido no instrumento convocatério e de acordo com o principio do julgamento
objetivo.

Todas as respostas referentes as impugnagdes e/ou aos pedidos de esclarecimentos serdao disponibilizadas
exclusivamente nos sitios www.comprasgovernamentais.gov.br ou www.licitacoes.ufsc.br, cabendo aos
licitantes a responsabilidade de acompanhar as respostas e respectivos encaminhamentos nesses canais
indicados.

4.8.1. N&o cabe ao DPL qualquer responsabilidade por quaisquer desconhecimentos, por parte dos
licitantes, decorrentes do ndo acompanhamento das informacOes prestadas nos sitios acima
mencionados.

O DPL ndo encaminhara respostas a impugnacdes e/ou pedidos de esclarecimentos ao endereco eletrénico do
requerente, com vistas a promover a ampla transparéncia a todos que tenham interesse no acesso a
informacdes relativas aos certames licitatorios. As respostas serdo disponibilizadas nos sitios indicados no
item 4.8.

E indispenséavel que, previamente ao envio de quaisquer pedidos de esclarecimentos, o licitante consolide
uma leitura plena e atenta do Edital e de seus Anexos, de modo que possa dirimir eventuais ddvidas ou, caso
necessario, possa formula-las e encaminha-las de maneira conjunta.

4.10.1. Antes do envio de qualquer pedido de questionamento o licitante deverd acessar os canais de
comunicagdo citados nos item 4.8 de modo a verificar se as eventuais ddvidas que possa ter
suscitado ja ndo estejam esclarecidas por meio de encaminhamentos anteriormente recebidos,
otimizando, assim, sua analise do edital e evitando a duplicidade de requerimentos.

O Edital e seus respectivos Anexos serdo disponibilizados no mesmo formato a todos os licitantes nos sitios
indicados no item 4.8.

4.11.1. Caso o sistema eletrdnico COMPRASNET ndo comporte algum Anexo do Edital, os arquivos serdo
disponibilizados no sitio do DPL, sendo que ndo serdo atendidas quaisquer solicitaces, por parte dos
licitantes, de envios de arquivos em formatos distintos daqueles inicialmente fornecidos, ndo
cabendo insisténcias ou contatos telefénicos.

Os licitantes que desejarem obter informagfes concernentes ao(s) atual(is) prestador(es) de servico ou
fornecedor(es) do objeto referente ao presente certame, deverdo requerer tais informagdes por meio dos
canais de acesso a informagdo da UFSC ou diretamente aos departamentos ou unidades responsaveis pelas
fases de execucédo do objeto, ndo cabendo ao DPL prestar esclarecimentos nesse sentido.

4.12.1. Questionamentos direcionados neste sentido serdo automaticamente descartados sem qualquer
mencao, uma vez que ndo estdo relacionados a elementos do ato convocatério ou ainda, em diretrizes
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5.2.

5.3.

que subsidiem informacfes necessarias para a correta elaboracdo da proposta por parte dos
interessados em nossos certames, assim, fica desde ja respondido por este item o posicionamento do
Departamento quanto a eventuais encaminhamentos com este teor.

DAS DECLARACOES E DA PROPOSTA EXCLUSIVAMENTE NO SISTEMA COMPRASNET

No momento do cadastramento da proposta e dos documentos de habilitacdo, antes da abertura do
certame, o licitante deverd apresentar eletronicamente, em campo proprio do sistema eletrdnico
COMPRASNET e de acordo com as marcacdes disponiveis (SIM ou NAO), as declaracdes
relacionadas nas alineas a seguir:

a)

b)

c)

d)

f)

Declaragdo de microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos da Lei Complementar n°
123/2006 (declarar “NAO”, conforme explicitado no item 9.1).

Declaracédo de que esta ciente e concorda com as condicOes contidas no ato convocatorio e seus anexos,
bem como de que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo definidos neste Edital.

Declaragdo, sob as penas da lei, de que até a presente data inexistem fatos impeditivos para a sua
habilitacdo no presente processo licitatorio, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias
posteriores.

Declaragdo de ndo possuir em seus quadros trabalhadores menores de dezoito anos executando
atividades em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, e de qualquer trabalho aos menores de dezesseis
anos, salvo na condicdo de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos, nos termos do disposto no inciso
XXXII1 do art. 7° da Constituicdo Federal e do art. 27, V da Lei n° 8.666/93.

Declaragdo de elaboragdo independente de proposta, nos termos da Instrucdo Normativa n°® 2 do
SLTI/MPOG, de 16 de setembro de 2009.

Declaragdo de que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou
forcado, observando o disposto nos incisos Il e 1V do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo
Federal.

As propostas comerciais deverdo conter obrigatoriamente:

a)

b)

A descrigdo da area/espaco objeto da concessdo de acordo com o termo de referéncia, desde que
ndo identifiquem o licitante.

O Percentual de Desconto (D) que, considerando-se a férmula abaixo explicitada, indicara
quantas vezes o licitante se propde a pagar anualmente pela concessdo da area objeto do certame,
em relagdo ao Valor Estimado Anual (EST) pela Administracao, na forma de Valor de Concessao
(VC) que sera paga em 12 (doze) contraprestacdes mensais.

Ao elaborar sua proposta (Percentual de Desconto), a partir do valor anual de concessdo que esta
disposto a pagar, o licitante devera considerar a seguinte férmula:

D = (VC/100 x 100/EST)

Sendo:
D = Percentual de Desconto (%)
VC = Valor Anual de Concessao

EST = Valor Estimado Anual da Concessao

5.3.1. Ao aplicar-se a formula, o licitante podera partir do Valor Anual de Concesséo (VC) que esta

disposto a pagar e do Valor Estimado Anual da Concessao (EST) para calcular o Percentual de
13

322



5.3.2.

Desconto (D) a ser registrado no sistema eletrénico COMPRASNET, como se observa nos

seguintes exemplos:

EXEMPLOS: sendo o Valor Estimado Anual da Concessdo (EST) = R$ 3.000,00

a) Se o licitante quer ofertar um Valor Anual de Concessao (VC) = R$ 5.000,00

D = (VC/100 x 100/EST)
D = (5000/100) x (100/3000)
D = 1,6667%

O licitante propds pagar o valor de R$ 5.000,00 como Valor
Anual de Concessdo (VC). Aplicado a formula, este valor resulta
em um Percentual de Desconto (D) de 1,6667%, que € 0 que 0
licitante devera registrar como proposta no sistema eletronico
COMPRASNET. Neste caso, o licitante se prop6s a pagar
1,6667 vezes o Valor Estimado Anual da Concessao.

b) Se o licitante quer ofertar um Valor Anual de Concessédo (VC) = R$ 15.000,00

D = (VC/100 x 100/EST)
D = (15000/100) x (100/3000)
D = 5,0000%

O licitante propbs pagar o valor de R$ 15.000,00 como Valor
Anual de Concessdo (VC). Aplicado a férmula, este valor resulta
em um Percentual de Desconto (D) de 5,0000%, que € 0 que 0
licitante devera registrar como proposta no sistema eletrénico
COMPRASNET. Neste caso, o licitante se propds a pagar 5
vezes 0 Valor Estimado Anual da Concesséo.

c) Se o licitante quer ofertar um Valor Anual de Concessdo (VC) = R$ 23.500,00

D = (VC/100 x 100/EST)
D = (23500/100) x (100/3000)
D =7,8334%

O licitante propbs pagar o valor de R$ 23.500,00 como Valor
Anual de Concessao (VC). Aplicado a formula, este valor resulta
em um Percentual de Desconto (D) de 7,8334%, que € 0 que 0O
licitante devera registrar como proposta no sistema eletrénico
COMPRASNET. Neste caso, o licitante se prop6s a pagar
7,8334 vezes o Valor Estimado Anual da Concessao.

d) Se o licitante quer ofertar um Valor Anual de Concessao (VC) = R$ 75.000,00

D = (VC/100 x 100/EST)
D = (75000/100) x (100/3000)
D = 25,0000%

O licitante propbs pagar o valor de R$ 75.000,00 como Valor
Anual de Concessdo (VC). Aplicado a férmula, este valor resulta
em um Percentual de Desconto (D) de 25,0000%, que é 0 que 0
licitante devera registrar como proposta no sistema eletronico
COMPRASNET. Neste caso, o licitante se propds a pagar 25
vezes 0 Valor Estimado Anual da Concesséo.

O Percentual de Desconto (D) ofertado seré o critério adotado para classificagdo e julgamento
das propostas no sistema eletronico COMPRASNET, indicando quantas vezes o licitante se
propfe a pagar anualmente pela concessdo da &rea objeto do certame, em relacdo ao Valor
Estimado Anual (EST) pela Administragdo. Portanto, o Valor de Anual de Concesséo (VC)
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54.

5.5.

5.6.

5.7.

5.8.

5.9.

5.10.

5.11.

representa o valor a ser efetivamente pago pela Concessionaria em contraprestacfes mensais,
sendo resultante da aplicacdo da férmula anteriormente mencionada.

5.3.3. Naelaboracéo de sua proposta e lances, o licitante deve considerar 4 (quatro) casas decimais.

5.3.4. Sera desclassificada a proposta e/ou lance cujo Percentual de Desconto (D) seja menor do que
1% (um por cento), visto que, aplicado & formula, resultara em valor inferior ao valor minimo
estimado pela Administracao.

5.3.,5. Os licitantes deverdo observar as orientacdes expostas nos subitens precedentes também no
gue se refere as disputas da fase de lances.

5.3.6. Apbs a etapa de lances, na fase de aceitacdo, o(a) Pregoeiro(a) aplicard o lance vencedor
(melhor Percentual de Desconto) a formula para a apuracao do Valor Anual de Concessao
(VO).

As propostas serdo de exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear
qualquer alteracéo, sob alegacéo de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

Nos valores propostos pelo licitante deverdo estar incluidos todos os custos com mao de obra, tributos,
equipamentos, seguros e quaisquer outras despesas que incidam ou venham a incidir sobre o objeto desta
licitagéo.

O Valor Estimado Anual da Concesséo (EST) do espago fisico objeto desta licitagdo é de R$ 99.363,96
(noventa e nove mil trezentos e sessenta e trés reais e noventa e seis centavos) por area, cuja estimativa
é de 12 (doze) contraprestacfes mensais de R$ 8.280,33 (oito mil duzentos e oitenta reais e trinta e trés
centavos), conforme tabela constante do Anexo | (Termo de Referéncia).

5.6.1. As contraprestagdes mensais serdo acrescidos os gastos pertinentes com o condominio e o consumo
de energia elétrica, agua e esgoto durante o més de referéncia, usufruidos pela Concessionéria.

5.6.2. O valor minimo anual que serve de referéncia foi obtido por meio de pesquisa de precos, realizada
em 12 de dezembro de 2019, e considerou os valores mensais dos contratos de concesséo de espago
fisico, vigentes, destinados a exploracdo comercial de servicos de lanchonete e cafeteria, no Centro
de Cultura e Eventos, bem como a exploracdo comercial de servicos de restaurante, conforme
documentos anexos ao Processo 23080.088675/2019-43.

Ocorrendo diferencas entre as especificacdes descritas no presente Edital e a descricdo publicada no sistema
eletronico COMPRASNET, prevalecerdo as constantes deste Edital, publicado no enderego eletronico
www.licitacoes.ufsc.br.

O Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ) da empresa proponente devera ser o mesmo da que
efetivamente utilizara a area concedida.

Até o horério marcado neste Edital para abertura da sessdo de lances, os licitantes poderdo retirar ou
substituir a proposta e os documentos de habilitacdo anteriormente apresentados.

O prazo de validade das propostas comerciais sera de 100 (cem) dias, contados da data de abertura da
sessdo publica estabelecida neste Edital, salvo o disposto no item 12.7 do presente Edital.

A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade no cumprimento das disposi¢des nela contida, em
conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia (Anexo 1), assumindo o0 concessionario o
compromisso de executar o0 objeto deste edital e seus anexos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execucdo da concessdo, promovendo, quando requerido, sua substituicdo e, assim, atendendo fielmente aos
preceitos estabelecidos no ato convocatdrio.
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6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

6.6.

5.11.1. Cabera aos interessados sanarem eventuais duvidas previamente a abertura do certame, de modo que
alegacdes posteriores por desconhecimento ou duvidas de interpretacdes ndo serdo motivos para o
descumprimento das obrigacGes previamente elencadas no ato convocatorio.

5.11.2. Todos os esclarecimentos deverdo ser encaminhados em consonancia com as diretrizes do item 4
deste edital.

DA APRESENTACAO DA PROPOSTA COMERCIAL E DOCUMENTACAO DE HABILITACAO

Apos a divulgagdo do edital no sitio eletronico, os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do
sistema COMPRASNET, concomitantemente com os documentos de habilitacdo exigidos no edital, proposta
com a descricdo do objeto ofertado e preco, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sesséo
publica. Os critérios de aceitabilidade das propostas estdo indicados, com detalhes, no item 10 do
Edital, e os critérios de habilitacdo das empresas estdo indicados no item 11 do Edital.

Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta e os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos
no sistema, até a abertura da sessdo publica.

Os documentos que compBem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor classificado somente serdo
disponibilizados para avaliacdo do pregoeiro e para acesso publico apds o encerramento do envio de lances.

6.3.1. Destaca-se, assim, a manutencdo do sigilo quanto a identificagdo do licitante até o encerramento da
fase de lances, uma vez que o pregoeiro por funcionalidade restrita do sistema COMPRASNET néo
detém qualquer acesso a tais documentos inseridos pelos licitantes até a conclusdo da respectiva fase.

Os documentos complementares a proposta e a habilitacdo, quando necessarios a confirmagdo daqueles
exigidos no edital e ja apresentados, serdo encaminhados pelo licitante melhor classificado ap6s o
encerramento do envio de-lances, observado o prazo indicado no §2° do Art. 38 do Decreto 10.024/2019,
sendo este de 2 (duas) horas.

6.4.1. E oportuno salientar que ndo se enquadra nessa possibilidade o envio de documentagdo habilitatoria,
a qual deve ser enviada, obrigatoriamente, junto com a proposta, antes da abertura do certame.

6.4.2. Consideram-se como documentos complementares a proposta e a habilitacdo dos licitantes aqueles
tratados de maneira adicional pelo pregoeiro no transcurso do pregéo, ou seja, aquela documentagédo
ndo prevista inicialmente no edital para insercdo no sistema COMPRASNET. Por tal razdo, tal
documentag&o esta sendo tratada como complementar.

O pregoeiro poderd, no julgamento das propostas e habilitacdo, sanar erros ou falhas que ndo alterem a
substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada,
registrada em ata e acessivel aos licitantes, e Ihes atribuira validade e eficacia para fins de classificacdo e
habilitac&o.

6.5.1. Considerando os pressupostos do ato de diligenciar, o pregoeiro podera dotar-se desta prerrogativa
no transcurso das sessdes para, com base no 83° do Art. 43 da Lei n° 8.666/1993, convocar 0
licitante detentor da melhor proposta para efetuar ajustes ou corre¢cfes em sua proposta e/ou
documentos, atribuindo-lhe um prazo para o atendimento desta correcdo/ajuste, sob pena de
desclassificacdo/inabilitacdo no caso de ndo atendimento da solicitaco.

6.5.2. O prazo citado no subitem anterior ndo se confunde com a prerrogativa citada no item 6.4, uma vez
que a tratativa deste subitem reporta-se & mera diligéncia referente a documentacéo ja apresentada
pelo licitante, ndo se traduzindo no direito de remessa complementar, assim, o licitante devera
atender rigorosamente ao prazo que vier a ser definido pelo pregoeiro, que sera de no minimo 10
(dez) minutos, podendo ser convocado tanto pelo sistema COMPRASNET ou através de seu e-
mail, registrado no SICAF.

Na proposta comercial dos licitantes, recomenda-se a insercdo dos seguintes dados minimos:
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7.2.

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

7.7.

a) Razdo Social.

b)  Endereco completo (incluindo CEP).

c)  Telefone comercial e celular (se houver).

d)  Numero do CNPJ/MF, inscri¢do estadual e inscricdo municipal.

e) Dados bancérios (n° do banco, n° da agéncia bancéria, n° da conta corrente e nome da praga de
pagamento).

f) E-mail comercial da empresa.

g) Dados do Representante Legal que ird firmar a contratacdo, tais como: nome completo, RG e CPF,
nameros telefénicos fixo e mdvel e enderego eletrnico (e-mail).

h)  Especificacdo detalhada e completa do objeto ofertado, que ndo podera divergir do termo de
referéncia.

i)  Valores unitarios (més) e a totalizacdo (anual) por item.

J) Validade da proposta que deverad ser de 100 (cem) dias a contar da data de abertura do certame;
havendo a mencgdo diferenciada deste prazo, o0 mesmo serd desconsiderado e prevalecera a regra
estabelecida nesta alinea como condicdo de participacdo, ndo sendo, assim, motivo para
desclassificacdo da proposta no caso de divergéncia.

k)  Namero do pregdo e nome da instituicdo UFSC — Universidade Federal de Santa Catarina.
1) Indicagéo do site da empresa (caso possua).

m) Indicagdo de locais ou empresas onde possui presta servicos ou detém espagos em concessao (caso
possua).

6.6.1. Reitera-se que a apresentacdo da proposta devera seguir os moldes previstos no item 6.1.

DA ABERTURA DA SESSAO PUBLICA

Na data e horario previstos neste Edital terd inicio a sessdo publica do Pregdo com a divulgacdo das
propostas de descontos e inicio da etapa de lances no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br.

Os licitantes deverdo acompanhar as operac6es no sistema eletronico COMPRASNET durante todas
as sessdes publicas do Pregdo, mesmo apés o encerramento da etapa de lances, ficando responsaveis
pelos 6nus decorrentes da perda de negdcios por sua desconexdo ou pela inobservancia de quaisquer
mensagens ou avisos emitidos pelo sistema.

O(A) Pregoeiro(a) analisard as propostas apresentadas, com a prerrogativa de desclassificar
motivadamente aquelas que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste
Edital, forem omissas ou apresentarem irregularidades insanaveis.

A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em tempo real
por todos os participantes.

O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participardo da fase
de lances.

N&o sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas apresentadas, o que
somente ocorrera apés a realizacdo dos procedimentos de negociacdo e julgamento da proposta.

A proposta que identificar o licitante sera desclassificada.

7.7.1. Aplica-se aos casos para a identificacdo nas propostas inseridas nos campos especificos do
sistema COMPRASNET, néo se confundindo com a exigéncia estampada no item 6.6.
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8.2.
8.3.

8.4.

8.5.

8.6.

8.7.

8.8.

8.9.

8.10.

8.11.

8.12.

8.13.
8.14.

7.7.2. O licitante ndo poderd adotar qualguer mencdo que possa identificA-lo previamente a
concluséo da fase de lances.

DA FORMULACAO DOS LANCES

Iniciada a etapa competitiva, os licitantes poderdo encaminhar lances sucessivos de descontos
exclusivamente por meio do sistema eletrénico COMPRASNET.

O licitante somente podera oferecer desconto maior ao Gltimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.
Sera adotado para o envio de lances neste pregdo eletrénico o seguinte modo de disputa:

8.3.1 Aberto e fechado: os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado,
conforme o critério de julgamento adotado no edital: maior oferta.

O licitante podera registrar lances intermediérios, entendidos como lances iguais ou superior ao ofertado,
sempre em relacdo ao ultimo lance dado pelo préprio licitante.

No modo de disputa aberto e fechado, a etapa de envio de lances da sessdo publica tera duragdo de (15)
guinze minutos.

Encerrado o prazo indicado no item 8.5, o sistema encaminhard o aviso de fechamento iminente dos lances
e, transcorrido o periodo de até 10 (dez) minutos, aleatoriamente determinado, a recepcdo de lances sera
automaticamente encerrada.

Encerrado o prazo indicado no item 8.6, o sistema abrira oportunidade para que o autor da oferta com o
maior desconto e os autores das ofertas com valores até 10 (dez) por centro inferiores a aquela possam
ofertar um lance final e fechado em até 5'(cinco) minutos, que sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

Na auséncia de, no minimo, 3 (trés) ofertas nas condi¢des indicadas no item 8.7, os autores dos melhores
lances subsequentes, na ordem de classifica¢éo, até 0 maximo de 3 (trés), poderdo oferecer um lance final e
fechado em até 5 (cinco) minutos, que sera sigiloso até o encerramento do prazo.

8.8.1. O licitante podera optar por manter o seu Gltimo lance da etapa aberta ou ofertar valor superior a
este.

Na auséncia de lance final e fechado classificado nos termos dos itens 8.7 e 8.8, havera o reinicio da etapa
fechada para que os demais licitantes, até o0 maximo de 3 (trés), na ordem de classificacdo, possam ofertar
um lance final e fechado em até 5 (cinco) minutos, que serda sigiloso até o encerramento deste prazo.

Na hipétese de ndo haver licitante classificado na etapa de lance fechado que atenda as exigéncias para
habilitacdo, o pregoeiro podera, auxiliado pela equipe de apoio, admitir o reinicio da etapa fechada.

Durante o transcurso da sessdo, os licitantes serdo informados, em tempo real, pelo sistema, do valor do
maior oferta registrado, mantendo-se em sigilo a identificacdo do ofertante.

No caso de desconexdo do(a) Pregoeiro(a) no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, se o sistema
permanecer acessivel aos licitantes, os lances continuardo sendo recebidos sem prejuizo dos atos realizados.
Quando a desconexao persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo do Pregdo serd suspensa e
tera reinicio somente ap6s comunicacgdo expressa do(a) Pregoeiro(a) aos participantes, cujo intervalo minimo
entre 0 aviso e a reabertura do certame ndo sera inferior a 24 (vinte e quatro) horas.

O licitante somente podera oferecer lance superior ao ultimo lance por ele ofertado e registrado no sistema.

Os lances apresentados e levados em consideragdo para efeito de julgamento serdo de exclusiva e total
responsabilidade do licitante, ndo Ihe cabendo o direito de pleitear qualquer alteracéo.
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8.15.

8.16.

8.17.

8.18.
8.19.

8.20.

8.21.

8.22.

Caso o licitante ndo apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta inicialmente cadastrada no
sistema eletrénico COMPRASNET. Caso o licitante apresente lances, mas em determinado momento desista
de continuar ofertando-os, valera o ultimo lance por ele registrado, para efeito de ordenacéo das propostas.

Durante a etapa de lances, o(a) Pregoeiro(a) poderd excluir, justificadamente, lance cujo valor seja
manifestamente inexequivel.

A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido contrério, levado a
efeito na fase de aceitacdo.

N&o sera aceito lance inferior a 1% (um por cento).

Se, apos o término da fase competitiva, o licitante solicitar pedido de desclassificacdo de sua proposta
ou lance, poderd ele ser submetido a processo administrativo, em cumprimento do art. 7° da Lei n°
10.520/02, para apuracdo da sua responsabilidade quanto a oferta de lance e posterior desisténcia ou
ndo encaminhamento da proposta quando solicitada, observadas, ainda, as san¢Ges administrativas
previstas neste Edital.

Caso o licitante tenha a intencdo de requerer a exclusdo de um lance, ainda durante a disputa de lances, ou
requerer a desisténcia de sua proposta, considerando o término da disputa de lances, estas solicitagdes
somente serdo aceitas mediante envio de documento formal para o0 endereco eletrénico
licitacoes.dpl@contato.ufsc.br, durante a fase referente a solicitagdo, quais sejam, disputa de lances ou
aceitacgéo.

8.20.1. O documento formal deve ser devidamente elaborado, datado e assinado pelo licitante, com as
justificativas da desisténcia e razdes pelas quais solicita sua desclassificagdo, informando o item e o
valor ofertado para o qual deseja solicitar o cancelamento. Ademais, no documento o licitante deve
mencionar-claramente que estd ciente de que descumpriu o regramento do Edital e que esta
amplamente de acordo com as possiveis san¢des que podera sofrer, em consonancia com o disposto
neste instrumento convocatario.

8.20.2. Nenhum pedido de desisténcia de proposta sera aceito sem a observancia das disposi¢fes acima
mencionadas, de maneira informal ou diversa do estipulado neste Edital, uma vez que o pedido de
desclassificacdo devera integrar os autos que deram origem a disputa licitatoria.

8.20.3. O pedido de desclassificacdo de proposta devera ser encaminhado exclusivamente por meio do
endereco eletronico licitacdes.dpl@contato.ufsc.br, com prazo limitado ao encerramento da fase de
aceitacdo, sendo que, transcorrida esta fase, o pedido ndo mais sera aceito, cabendo apenas o declinio
no momento da assinatura do Termo de Concessdo de Uso, sob a pena das sanc¢Bes previstas no
edital.

Os critérios de desempate serdo aplicados nos termos do item 8.15, caso ndo haja envio de lances apés o
inicio da fase competitiva.

Na hipdtese de persistir o empate, a proposta vencedora serd sorteada pelo sistema eletrénico dentre as
propostas empatadas.

DAS MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

Tendo em vista que, conforme o disposto no Decreto n° 8.538/2015, as concessdes onerosas de uso de area
fisica estdo excluidas da aplicacdo do tratamento diferenciado e favorecido as microempresas e empresas de
pequeno porte (ME/EPPs) em situaces de empate de propostas e/ou lances, o licitante enquadrado como
microempresa (ME), empresa de pequeno porte (EPP) ou microempreendedor individual (MEI) ndo
devera declarar no campo proprio do sistema eletronico COMPRASNET que atende aos requisitos do
art. 3° da Lei Complementar n° 123/2006 e que pretende fazer jus aos beneficios previstos nessa Lei.
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9.2.

9.3.

10.
10.1.

10.2.

10.3.

Ainda que o sistema COMPRASNET disponha de tal funcionalidade, ndo sera aplicado o direito de
preferéncia as ME/EPP/MEIs no &mbito deste certame para fins de desempate de propostas, visto tratar-
se de licitagdo de concessdo onerosa de uso de espaco fisico.

No que tange a habilitacdo juridica e a regularidade fiscal, sera aplicado o tratamento diferenciado e
favorecido aos licitantes devidamente enquadrados como ME/EPP/MElIs, observado o disposto na Lei
Complementar n° 123/2006 e suas posteriores alteragoes.

9.3.1. O licitante enquadrado como microempresa (ME) ou empresa de pequeno porte (EPP), nos termos
do art. 39 incisos | e Il, da Lei Complementar n® 123/2006 e suas posteriores alteracdes, que
pretender se beneficiar, quanto a habilitacdo juridica e a regularidade fiscal, do regime diferenciado e
favorecido previsto na referida Lei, devera apresentar o documento relacionado na alinea “a” do
item 11.8 deste Edital, no momento da habilitac&o.

9.3.2. O licitante enquadrado no regime diferenciado e favorecido das ME/EPP/MEIs que ndo apresentar o
documento previsto no subitem anterior poderd participar normalmente do certame, porém, em
igualdade de condi¢des com os licitantes ndo enquadrados neste regime.

DA ACEITABILIDADE DAS PROPOSTAS

Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o pregoeiro devera encaminhar, pelo sistema
eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preco, para que seja obtida melhor
proposta, vedada a negociagdo em condicOes diferentes das previstas no edital.

Caso haja negociagdo de precos e/ou necessidade de envio de documentos complementares, a depender
do caso concreto e da efetiva necessidade, sera concedido o prazo de 2 (duas) horas, contado da solicitacéo
do pregoeiro via sistema COMPRASNET, para envio da proposta adequada ao ultimo lance ofertado apés a
negociacdo e/ou dos documentos complementares.

10.2.1. O prazo elencado anteriormente somente sera concedido nos casos em que 0 pregoeiro, por meio do
chat do sistema COMPRASNET, venha efetivamente solicitar o0 documento de proposta adequada ao
ultimo lance ofertado, o que podera ser substituido a critério do pregoeiro pelos registros no sistema
operacional do pregao.

10.2.2. A concessdo do prazo de 2 (duas) horas ndo se aplica para o envio de documentacdo
obrigatdria, ou seja, aquela ja prevista inicialmente no edital.

10.2.3. O referido prazo somente sera aplicado para a remessa de documentos no ambito de diligéncias e que
versam sobre a complementagdo da analise do pregoeiro a respeito dos documentos ja inseridos pelo
licitante anteriormente, ou seja, ndo se confundem com documentos obrigatérios.

10.2.4. A prética de diligenciar, sustentada com base no 83° do Art. 43 da Lei n° 8.666/1993, realizada pelo
pregoeiro durante qualquer fase do certame, ndo confere ao licitante o prazo de 2 (duas) horas para
se manifestar quanto as eventuais convocagdes no chat ou atendimento de diligéncias proferidas por
meio de encaminhamentos direcionados ao e-mail do licitante, nos moldes previstos nos subitens
6.5.1e6.5.2.

No caso de comprovada inviabilidade ou dificuldade de envio ou recebimento da proposta comercial
ajustada ou qualquer outro documento complementar que possa vir a ser solicitado ao longo das
sessdes utilizando-se do sistema eletronico COMPRASNET, a documentacdo podera ser enviada
exclusivamente para o endereco eletrénico licitacoes.dpl@contato.ufsc.br, no prazo estabelecido pelo
Pregoeiro, sendo que tal documentacgdo sera divulgada posteriormente no sitio do DPL para conhecimento de
todos os participantes.

10.3.1. Qualquer documentacdo recebida fora do prazo estabelecido pelo pregoeiro sera considerada
intempestiva para fins de julgamento, mesmo que por remessa diretamente no endereco eletronico
citado no item 10.3.
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10.4.

10.5.

10.6.

10.7.

10.8.

10.9.

O critério de julgamento das propostas sera a maior oferta, resultante do maior Percentual de
Desconto (D), nos termos do item 3 do Anexo | (Termo de Referéncia) do Edital, observadas as
orientagdes mencionadas no item 5 deste Edital.

10.4.1. Finalizada a etapa de lances, o(a) Pregoeiro(a) aplicara o lance vencedor (melhor Percentual de
Desconto) a formula apresentada no item 5.3 para a apuracdo do Valor Anual de Concessao
(VC) e suas respectivas contraprestacfes, informando-as ao licitante vencedor e aos demais
participantes via chat do sistema eletrénico.

Encerrada a etapa de negociagdo, 0 pregoeiro examinaré a proposta classificada em primeiro lugar quanto a
adequacdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relacdo ao maximo estipulado para a contratacdo no
edital, e verificara a habilitacéo do licitante, observado o disposto no item 11 do edital.

10.5.1. O Pregoeiro podera realizar questionamentos no chat e definir um prazo para manifestacdo, que sera
de no minimo 10 (dez) minutos, e devera ser obedecido pelo licitante, sob pena de desclassificacao.

10.5.2. Saneamento de duvidas, por parte do Pregoeiro e/ou da Equipe de Apoio, que ndo envolvam o envio
de documentagdo complementar, como, por exemplo, questionamentos técnicos acerca das
especificagbes do objeto ofertado, ndo se enquadram na concessdo do prazo de 2 (duas horas)
mencionado no item 10.2. Cabe aos licitantes a aten¢éo ao chat do sistema COMPRASNET durante
todas as etapas do certame, sendo a eles atribuida a responsabilidade pela possivel intempestividade
e consequente desclassificacao/inabilitacéo.

10.5.3. Estes questionamentos elencados no subitem anterior encontram assento no §3° do Art. 43 da Lei n°
8.666/1993 e sustentam-se como diligéncias processuais, prerrogativa a ser operacionalizada a
qualquer tempo pela Administracdo, ndo conferindo ao licitante o direito de atendé-la no prazo 2
(duas) horas, todavia, sera assegurado um prazo minimo de 10 (dez) minutos para manifestacéo.

10.5.4.- A ndo manifestacdo do-licitante a qualquer diligéncia do pregoeiro, dentro do prazo estabelecido,
seja via chat ou e-mail, podera acarretar na sua desclassificacao.

Quando a proposta do licitante vencedor ndo atender ao quantitativo total estimado para a contratacéo,
podera ser convocada a quantidade de licitantes necessaria para alcancar o total estimado, respeitada a ordem
de classificagdo, observado o preco da proposta vencedora, precedida de posterior habilitagdo nos termos do
item 11 do edital.

Nao se aceitard proposta que resulte em valores unitario ou global inferiores aos valores minimos fixados
neste Edital ou em pregos manifestamente inexequiveis, ressalvado o disposto nos itens seguintes.

Né&o se admitira proposta de desconto que apresente valores simbdlicos, irrisorios, de valor zero ou inferiores
a 1% (um por cento), e incompativeis com os precos de mercado.

10.8.1. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade e a
legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a suspeita.

Havendo necessidade, o(a) Pregoeiro(a) suspendera temporariamente o Pregdo para que seja analisada a
compatibilidade da proposta ofertada com as caracteristicas e condicdes constantes do presente Edital,
podendo, a critério da equipe técnica do Pregdo, serem solicitadas informages técnicas dos servicos.

10.9.1. Ocorrendo a suspensdo prevista no item 10.9, o(a) Pregoeiro(a) notificara os participantes da data e
horéario de reabertura do Pregdo para conclusdo da etapa de aceitacdo das propostas e consequente
inicio das demais etapas do certame.

10.10. A desclassificagdo de uma proposta por incompatibilidade com as especificacdes descritas no Anexo |

(Termo de Referéncia) podera, conforme caso e a juizo do(a) Pregoeiro(a), ser precedida de pareceres
técnicos da equipe de apoio do Pregdo, ou de técnicos pertencentes ao quadro de pessoal da UFSC ou,
ainda, de pessoas fisicas ou juridicas externas a ela.
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10.11. Se a proposta que apresentou a maior oferta ndo for aceitavel ou se o licitante ndo atender as exigéncias de

11.
11.1.

11.2.

11.3.

11.4.

habilitacdo contidas no item 11 deste Edital, o(a) Pregoeiro(a) examinara a proposta subsequente, e assim
sucessivamente, na ordem de classificagdo, até a apuracdo de uma proposta que atenda as exigéncias deste
Edital.

DA HABILITACAO

Encerrada a etapa de lances da sessdo publica e a negociacdo e a analise da proposta, o pregoeiro ira analisar
a documentacéo de habilitagédo do licitante detentor da melhor proposta.

Destaca-se que, conforme previsto no item 6.1, ap6s a divulgacdo do edital no sitio eletrbnico e até a
abertura do certame, os licitantes j& deverdo ter encaminhado, exclusivamente por meio do sistema
COMPRASNET, os documentos referentes a Proposta Comercial exigidos no edital juntamente com os
documentos de habilitacdo exigidos no item 11 do Edital.

Como condi¢do prévia ao exame da documentacdo de habilitacdo do licitante detentor da proposta
classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificard o eventual descumprimento das condigcdes de
participacdo, especialmente quanto a existéncia de san¢do que impeca a participacao no certame ou a futura
contratacdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

11.3.1. SICAF.

11.3.1.1. Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte das
empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

11.3.1.2. A possivel tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros.

11.3.1.3. O licitante podera ser convocado para manifestagdo previamente a sua desclassificacao.

11.3.2. Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do Tribunal de Contas da Unido (https://certidoes-
apf.apps.tcu.gov.br/).

11.3.3. Constatado o descumprimento das condicGes de participacdo, o Pregoeiro inabilitara o licitante.

Caso atendidas as condicGes de participacdo, a habilitacdo do licitante serd verificada por meio do SICAF,
nos documentos por ele abrangidos em relacdo a habilitacdo juridica, a regularidade fiscal e trabalhista,
qualificacdo econdmica e financeira, conforme o disposto na Instru¢cdo Normativa SEGES/MP n° 03, de
2018.

11.4.1. E dever do licitante atualizar previamente as comprovacdes constantes do SICAF para que estejam
vigentes durante todo o transcurso licitatorio, ou encaminhar via sistema Comprasnet, no momento
do cadastramento da proposta, a respectiva documentacao vigente.

11.4.2. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitacdo do licitante, exceto se a consulta aos
sitios eletronicos oficiais emissores de certiddes feita pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s)
certiddo(Ges) valida(s), conforme art. 43, §3°, do Decreto 10.024, de 2019

11.4.3. Caso o pregoeiro ndo obtenha sucesso na consulta aos sitios eletrénicos no momento da habilitag&o,
como por exemplo, a certiddo ndo esteja disponivel em tais meios de consulta e ndo tenha sido
anexada pelo licitante, automaticamente o julgamento sera pela inabilitacdo.

11.4.4. O licitante poderd optar em anexar conjuntamente suas certidGes quando do momento do
cadastramento de seus documentos e propostas no sistema COMPRASNET, de modo a evitar
inconvenientes ou inviabilidade de acesso a estes documentos, que possam resultar em sua
inabilitacdo, caso seu cadastro néo esteja efetivamente atualizado junto ao SICAF.
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11.5.

11.6.

11.7.

11.8.

Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitacdo complementares, necessarios a confirmacao
daqueles exigidos neste Edital e j& apresentados, o licitante serd convocado a encaminha-los, em formato
digital, via sistema COMPRASNET, no prazo de até 02 (duas) horas a contar da convocacao do pregoeiro,
sob pena de inabilitacéo.

11.5.1. A concessdo do prazo de 2 (duas) horas citadas no item anterior ndo se aplica ao envio de
documentacdo obrigatdria, ou seja, aquela j& prevista inicialmente no edital.

11.5.2. E importante esclarecer que a prerrogativa da concessio das 2 (duas) horas aplica-se exclusivamente
no ambito de diligéncia (complementacdo), para fins de confirmacdo dos documentos ja
apresentados inicialmente, ndo reportando-se a uma segunda oportunidade para envio de
documentos gque porventura tenham deixado de ser apresentados no momento obrigatério e previsto
neste edital.

Todos os documentos de habilitagdo complementares, solicitados pelo(a) Pregoeiro(a) ap6s o
julgamento da proposta, deverdo ser apresentados em formato digital, via sistema COMPRASNET, no
prazo de 2 (duas) horas contadas da solicitacdo do pregoeiro.

11.6.1. No caso de comprovada inviabilidade ou dificuldade de envio ou recebimento da
documentacdo pelo sistema eletronico COMPRASNET, a documentagdo poderd ser enviada
exclusivamente para o endereco eletrénico licitacoes.dpl@contato.ufsc.br, no prazo estabelecido
no caput, sendo que tal documentacdo serd divulgada posteriormente no sitio do DPL para
conhecimento de todos os participantes.

11.6.2. Depois de transcorrido o prazo estabelecido no caput, ou a confirmacgdo de envio dos documentos
solicitados, via chat do sistema COMPRASNET, por parte do licitante, ndo serdo considerados para
fins de analise, sob qualquer alega¢ao, o envio de documentos de habilitacdo que deveriam/poderiam
ter sido remetidos anteriormente.

11.6.3. Os documentos encaminhados deverdo estar em nome do licitante, com indicacdo do numero de
inscricdo no CNPJ.

11.6.4. Em se tratando de filial, os documentos de habilitagdo juridica e regularidade fiscal deverdo estar em
nome da filial, exceto aqueles que, pela propria natureza, sao emitidos somente em nome da matriz.

11.6.5. Todos os documentos emitidos em lingua estrangeira deverdo ser entregues acompanhados da
traducdo para lingua portuguesa, efetuada por tradutor juramentado, e também devidamente
consularizados ou registrados no cartério de titulos e documentos. Os documentos de procedéncia
estrangeira, mas emitidos em lingua portuguesa, também deverdo ser apresentados devidamente
consularizados ou registrados em cartorio de titulos e documentos.

11.6.6. Quando os documentos complementares solicitados forem comuns a mais de um item/grupo para 0s
guais o licitante possua proposta aceita, o (a) Pregoeiro (a) podera convocar o anexo, por meio do
sistema COMPRASNET, para apenas um dos itens/grupos.

Para fins de habilitacdo, o licitante deverd apresentar as declaragfes indicadas no item 5 do edital no
momento do cadastramento da proposta, exclusiva e eletronicamente em campo préprio do sistema
eletronico COMPRASNET.

Caso o licitante esteja com a documentacéo desatualizada perante o cadastro no SICAF, ou ndo constem tais
informacdes, devera encaminhar juntamente com a proposta comercial nos moldes do item 6.1, a
documentacéo de habilitagdo para atendimento deste edital, conforme elencamos:

a) Habilitacdo juridica, regularidade fiscal (federal, estadual e municipal) e trabalhista:

a.l) Em se tratando de microempresa (ME) ou empresa de pequeno porte (EPP), nos termos da Lei
Complementar n°® 147/14, havendo alguma restricio na comprovacdo da regularidade fiscal e
trabalhista, serd assegurado o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, cujo termo inicial corresponderda ao
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momento em que o proponente for declarado vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a
critério da Administracdo, para regularizacdo da documentacdo ou parcelamento do débito, emissdo de
eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa.

a.1l.1) A ndo regularizacdo da documentacdo, no prazo e condi¢Ges disciplinadas no caput,
implicara decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das sang¢@es previstas no art. 81 da Lei
n° 8.666/93, e no art. 28 do Decreto n° 5.450/05, sendo facultado a Administracdo convocar os
licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, ou revogar a licitacao.

a.2) O(A) Pregoeiro(a) consultara no SICAF a Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas perante a
Justica do Trabalho, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho (Decreto-Lei n°
5.452/43), considerando a alteracdo no art. 29, inc. V, da Lei n® 8.666/93, determinado pela Lei n°
12.440/11. Caso a certiddo ndo esteja disponivel no sistema SICAF, o(a) Pregoeiro(a) procedera a
consulta online no sitio www.tst.jus.br.

b) Outros documentos de habilitacdo a serem apresentados pelos licitantes — Independente do
cadastro junto ao SICAF (estes documentos deverdo ser apresentados previamente e, em
consonéncia com o disposto no item 6.1, sob pena de inabilitacéo do licitante):

b.1) Prova de capacidade técnica da empresa, mediante a apresentacdo de atestado(s) de capacidade
técnica, fornecido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove a aptiddo do
licitante para o desempenho da atividade do tipo restaurante, com comprovagdo de experiéncia
minima de 03 (trés) anos na prestacdo de servico de restaurante, lanchonete, rotisserie, ininterruptos
ou ndo, até a data da sessdo publica de abertura do pregéo.

b.2) Declaracdo de vistoria ao local onde o servico a ser contratado sera prestado ou, na sua auséncia,
declaracdo do licitante assumindo a responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos em
virtude de sua omissao na verificacdo do respectivo local.

b.2.1) A visita técnica é facultativa, podendo o licitante realiza-la por intermédio de representante
legal, devidamente qualificado para esse fim. Optando pela visita, o licitante devera
apresentar uma declaragdo, nos termos do modelo constante do Anexo IV do Edital,
constando assinatura de servidor da UFSC para sua validag&o.

b.2.2) Caso o licitante opte por nao realizar a visita técnica, devera apresentar declaragado, nos
termos do Anexo V, de que ndo efetuou a visita, mas que concorda com todas as
condicOes estabelecidas no Edital e seus Anexos e, ainda, que assume toda e qualquer
responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos em virtude de sua omissao na
verificagdo das condicBes do local de execugdo do objeto do certame.

b.2.3) Informagdes sobre os locais de execucdo do objeto para a realizacdo da visita técnica poderao

ser obtidas junto Centro de Cultura e Eventos, com Rosemar da Silva ou Thayse
Fernandes Cherem, por meio dos telefones (48) 3721-6318 ou (48) 3721-6486.

11.8.1. A validade das certiddes exigidas correspondera ao prazo fixado nos proprios documentos. Caso as
mesmas ndo contenham expressamente o prazo de validade, a UFSC convenciona 0 prazo como
sendo de 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua expedicdo, ressalvada a hipotese de o licitante
comprovar que o documento tem prazo de validade superior ao convencionado, mediante juntada de
norma legal pertinente.

11.9. Se o licitante ndo atender as exigéncias de habilitagdo, o(a) Pregoeiro(a) examinara a proposta subsequente e
assim sucessivamente, na ordem de classificacao, até a selecdo da proposta que melhor atenda a este Edital.

11.10. Constatado o atendimento as exigéncias fixadas neste Edital, o licitante ser& declarado vencedor.

11.11. De acordo com as informagdes constantes de seu sitio, 0 DPL nao solicita o envio de documentos via
correios, considerando que a disputa ocorre por meio eletrdnico.
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11.12.

11.13.

12.
12.1.

12.2.

12.3.

12.4.

12.5.

12.6.
12.7.

12.8.
12.9.

13.
13.1.

11.11.1. Caso o(a) Pregoeiro(a), por algum motivo excepcional, solicite 0 encaminhamento de algum
documento por remessa via correios, tal requerimento sera registrado no chat do sistema
eletronico COMPRASNET.

Destaca-se a necessidade do licitante manter o seu cadastro junto ao SICAF atualizado durante todo o
transcurso licitatorio ou de enviar com a proposta, nos moldes do item 6.1, a respectiva documentagao
atualizada, sob pena de inabilitacdo, haja vista ndo ser mais possivel a apresentacdo durante o certame, a
partir de solicitacdo do pregoeiro, de documento de habilitacdo que tiver sido exigido no edital no caso de o
SICAF estar vencido (por configurar apresentacdo extemporanea de documento de habilitacdo).

Os documentos de cunho habilitatério ja constantes do SICAF poderdo deixar de ser juntados pelo licitante
desde que estejam e mantenham-se devidamente atualizados no curso do certame e contenham todas as
informagdes exigidas no Edital.

DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

Declarado o vencedor, o(a) Pregoeiro(a) abrira prazo minimo de 30 (trinta) minutos, durante o qual
qualquer licitante poderd, de forma imediata e motivada, em campo préprio do sistema eletrdnico
COMPRASNET, manifestar sua intengdo de recurso, com registro da sintese de suas razoes.

A falta de manifestacdo imediata e motivada do licitante quanto a intengdo de recorrer, nos termos do item
anterior, levara a decadéncia do direito de recurso e consequente adjudicacdo do objeto da licitacdo ao
vencedor.

O(A) Pregoeiro(a) examinara a intencdo de recurso, aceitando-a ou, motivadamente, rejeitando-a, em campo
préprio do sistema.

O licitante que tiver sua inten¢do de recurso aceita devera registrar as razdes do recurso em campo proprio
do sistema, no prazo de 3 (trés) dias, ficando os demais licitantes desde logo intimados para, querendo,
apresentar contrarrazdes via sistema e em igual prazo, contado a partir do término do prazo do recorrente,
sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

No caso de comprovada inviabilidade no envio dos recursos efou das contrarrazdes via sistema
COMPRASNET, 0 licitante  dever4& encaminhar a  documentacdo para o0 e-mail
licitacoes.dpl@contato.ufsc.br, dentro do prazo mencionado no item 12.4, juntamente com o respectivo
registro de indisponibilidade do sistema.

Os recursos rejeitados pelo(a) Pregoeiro(a) serdo apreciados pela autoridade competente.

O recurso contra o resultado da licitacdo tera efeito suspensivo no tocante ao item do objeto ao qual o recurso
se referir, inclusive quanto ao prazo de validade da proposta, o qual somente recomecard a contar
quando da deciséo final da autoridade competente.

O acolhimento do recurso implicaré apenas na invalidacdo dos atos que ndo podem ser aproveitados.

Caso o licitante possua duvidas a respeito da forma de interposi¢do dos recursos administrativos no sistema
COMPRASNET ou em relacdo aos prazos legais, o DPL orienta que o mesmo consulte o manual do
fornecedor disponivel no portal COMPRASNET, o qual contempla todas as orientagdes referentes a esse
direito do licitante, bem como consulte as legislacdes que versam sobre a modalidade licitatéria em disputa,
ndo cabendo ao(a) Pregoeiro(a) prestar esclarecimentos adicionais acerca desse tema.

DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

O objeto deste Pregdo serd adjudicado pelo(a) Pregoeiro(a), salvo quando houver recurso, hipdtese em que a
adjudicacdo caberd & autoridade competente para homologagé&o.
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13.2.

13.3.

13.4.

13.5.

13.6.

13.7.

1328

13.9.

A homologacdo deste Pregdo compete ao Pré-Reitor de Administracdo da Universidade Federal de Santa
Catarina.

Depois da homologagdo deste certame, a convocacdo da Adjudicatéria serd procedida por meio de
Notificacdo para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis contado de seu recebimento, assinar o Termo de
Concessdo de Uso, sob pena de decair do direito a contratagdo, sem prejuizo das san¢des previstas no art. 81
da Lei n° 8.666/93.

O Termo de Concesséo de Uso deverd ser assinado pelo representante legal da Adjudicatéria, com poderes
expressos e com a apresentacéo de documento que comprove tal investidura.

No ato da assinatura do Termo de Concessao de Uso, a Adjudicatéria devera:

a) Fornecer ao 6rgdo fiscalizador da Administracdo a relacdo nominal dos empregados que prestardo o0s
servicos e 0s respectivos registros trabalhistas, bem como endereco residencial, se solicitado pela
Administracao.

b) Indicar o nome de seu preposto ou empregado com competéncia para manter entendimentos e receber
comunicagdes ou transmiti-las ao setor incumbido da fiscalizagéo da concessao.

c) Apresentar, se for o caso, tabela de servigos e respectivos precos para aprovacao da Pro-Reitoria de
Administracéo.

Caso a Adjudicatéria ndo assine o Termo de Concessdo de Uso na forma proposta, a Administragdo reserva-
se o direito de convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagéo, para fazé-lo em igual prazo e
nas mesmas condicGes propostas pela primeira classificada, inclusive quanto a valores.

Havendo necessidade da realizacdo de obras e benfeitorias que impliquem aprovacao de projetos especificos,
a Adjudicataria somente sera convocada para assinar o Termo de Concessdo de Uso mediante prévia
aprovacao do projeto pela UFSC, conforme orientagdes expressas no Anexo | (Termo de Referéncia) e
Anexo V111 (Caderno de Encargos) deste Edital.

13.7.1. Apos a aprovacdo do projeto pela UFSC e atendidas as condigdes estabelecidas do Anexo | (Termo
de Referéncia) e Anexo VI1II (Caderno de Encargos), a Adjudicataria sera convocada por meio de
notificagdo via correio, com aviso de recebimento, para assinar 0 Termo de Concessdo de Uso no
prazo de 5 (cinco) dias.

Se a Adjudicataria tiver informado em sua proposta comercial que a prestacdo dos servicos objeto da
concessdo se dara atraves de sua filial, em fase de constituicdo, no momento da assinatura do Termo de
Concessdo de Uso a Adjudicataria devera apresentar os documentos oficiais de constituicdo da filial e as
certiddes negativas respectivas.

13.8.1. No Termo de Concessdo de Uso devera ficar configurado o CNPJ da matriz e da filial, com os
respectivos enderecos e responsaveis legais, em face da adjudicagdo ter ocorrido com o CNPJ da
matriz.

Como condigdo para celebragdo do Termo de Concessdo de Uso, a Adjudicataria devera manter todas as
condicBes de habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitacdo.

14. DAS CONDICOES DA CONCESSAO DE USO

14.1.

14.2.

Os servicos relativos a esta concessao de uso deverdo ser executados conforme as condigdes, local e horérios
indicados no Anexo | (Termo de Referéncia).

A érea objeto desta concessdo destina-se exclusivamente para o fim especifico a que foi proposta, sendo
expressamente vedado o0 seu uso por terceiros, a qualquer titulo ou forma, ou mesmo pela Concessionaria
para outras finalidades.
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15.
15.1.

16.
16.1.

17.
17.1.

18.
18.1.

19.
19.1.

20.
20.1.

20.2.

DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

Os critérios de pagamento estdo previstos no Anexo | (Termo de Referéncia) e Anexo VII (Minuta do
Termo de Concesséo de Uso).

DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE E DA CONCESSIONARIA

As obrigacdes da Concedente e da Concessionaria estao estabelecidas no Anexo | (Termo de Referéncia) e
Anexo V11 (Minuta do Termo de Concessao de Uso).

DA GARANTIA

As condigOes de apresentacdo de garantia estdo previstas no Anexo VII (Minuta do Termo de Concesséo de
Uso).

DA FISCALIZACAO E ACOMPANHAMENTO

Os critérios de fiscalizagdo e controle da execugdo dos servi¢os estdo previstos no Anexo | (Termo de
Referéncia) e Anexo VII (Minuta do Termo de Concessdo de Uso).

DA ALTERAGAO, DA RESCISAO E DA RENOVAGCAO CONTRATUAL

As regras quanto a alteracdo, rescisdo e renovacdo da concessdo estdo definidas no Anexo I (Termo de
Referéncia) e Anexo VII (Minuta do Termo de Concessdo de Uso).

DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

Em se tratando dos casos discriminados nas alineas a seguir, e levando-se em conta 0 caso concreto, o nivel
de gravidade e os prejuizos causados a Administragdo, o licitante poderd ficar impedido de licitar e de
contratar com quaisquer 6rgaos/entidades da Unido pelo prazo de até 6 (seis) meses.

a) N&o mantiver sua proposta ou solicitar o cancelamento do lance depois de finalizada a etapa de disputa
ou, ainda, deixar de apresentar quaisquer dos documentos exigidos no Edital e seus Anexos.

b) Recusar-se ou deixar de enviar documentos necessarios a analise da proposta, previstos no Edital.

¢) Nao enviar amostra para andlise, quando solicitada pela UFSC, se esta exigéncia estiver prevista no
Edital e seus Anexos.

d) Recusar-se ou deixar de responder diligéncia realizada pela UFSC durante a analise da proposta ou da
documentacéo de habilitag&o.

e) Deixar de manter as condi¢des de habilitacdo ao longo da execugdo do Termo de Concessao de Uso.

Se o licitante deixar de celebrar o0 Termo de Concessdo de Uso, ficara sujeito as seguintes penalidades,
conforme o caso:

a) Recusar-se ou deixar de enviar documento(s) necessario(s) a comprovacao de capacidade para
assinatura do Termo de Concessdo de Uso /Nota de Empenho, de acordo com o solicitado: impedimento
de licitar e de contratar com quaisquer érgaos/entidades da Unido pelo prazo de 1 (um) ano e multa de
até 20% (vinte por cento) em relacdo ao valor total de sua proposta.
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20.3.

20.4.

20.5.

b)

Recusar-se ou deixar de assinar o Termo de Concessdo de Uso dentro do prazo de validade da sua
proposta: impedimento de licitar e de contratar com quaisquer orgaos/entidades da Unido pelo prazo de
1 (um) ano e multa de até 20% (vinte por cento) em relag&o ao valor total de sua proposta.

Recusar-se ou deixar de receber a Nota de Empenho referente a contratacdo: impedimento de licitar e de
contratar com quaisquer 6rgdos/entidades da Unido pelo prazo de no minimo 1 (um) ano, limitado a 3
(trés) anos, e multa de até 20% (vinte por cento) em relacdo ao valor total do empenho.

Se o licitante tentar fraudar, fraudar ou falhar na execu¢do do Termo de Concessdo de Uso/Nota de
Empenho, ou ensejar retardamento de sua execucao, ficara sujeito as seguintes penalidades, conforme o caso:

a)

b)

d)

Recusar-se ou deixar de fornecer quaisquer dos itens contratados: impedimento de licitar e de contratar
com quaisquer orgdos/entidades da Unido pelo prazo de 2 (dois) a 3 (trés) anos, e multa de até 20%
(vinte por cento) em relacéo ao valor global atualizado do Termo de Concessdo de Uso ou ao valor total
do empenho.

Atrasar a entrega de quaisquer dos itens solicitados por prazo superior a 30 (trinta) dias: impedimento
de licitar e de contratar com quaisquer érgdos/entidades da Unido pelo prazo de 2 (dois) a 3 (trés) anos,
além de multa de até 20 (vinte por cento) em relacdo ao valor global atualizado do Termo de Concessédo
de Uso ou ao valor total do empenho.

Entregar produtos ou prestar servi¢cos com caracteristicas diversas daquelas constantes de sua proposta
(salvo se mediante devida comprovagdo quanto a equivaléncia em processo administrativo adequado e
aprovado pela autoridade competente) ou no Termo de Concessdo de Uso, recusando-se ou deixando de
substitui-lo no prazo fixado pela UFSC: impedimento de licitar e de contratar com quaisquer
orgdos/entidades da Unido pelo prazo de 2 (dois) a 3 (trés) anos, e multa de até 20% (vinte por cento)
em relagéo ao valor global atualizado do Termo de Concesséo de Uso ou ao valor total do empenho.

Deixar de prestar garantia técnica a quaisquer dos itens relativos a licitacdo, dentro do prazo exigido no
instrumento convocatério: impedimento de licitar e de contratar com quaisquer Grgdos/entidades da
Unido pelo prazo de 2 (dois) a 3 (trés) anos, e multa de até 20% (vinte por cento) em relagdo ao valor
global atualizado do Termo de Concessao de Uso ou ao valor total do empenho.

20.3.1. Nos casos em que o licitante inadimplente entregar os produtos ou prestar 0s servigos durante o

processo para sua penalizacdo, fica facultado a UFSC receber o produto/servico e reduzir a multa até
a metade do valor inicialmente calculado, podendo ainda deixar de aplicar a penalidade de
impedimento de licitar ou contratar, considerando-se o prejuizo sofrido pela Administracao.

Se o licitante apresentar indicios, documento ou declaracdo falsos, ficara sujeito as seguintes penalidade,
conforme o caso:

a)

b)

c)

Omitir informagdes em quaisquer documentos exigidos no Pregdo: impedimento de licitar e de contratar
com quaisquer érgaos/entidades da Unido pelo prazo de até 4 (quatro) anos.

Adulterar documento, publico ou particular, com o fim de prejudicar direito, criar obrigagdo ou alterar a
verdade: impedimento de licitar pelo prazo de até 5 (cinco) anos.

Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica enquanto perdurarem
0s motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a propria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados.

Se o licitante cometer fraude fiscal, mediante declaracdo falsa sobre seu enquadramento fiscal, omissao,
falsificagdo ou alteragdo de informagfes em suas notas fiscais ou de outrem, ficard sujeito as seguintes
penalidades:

a)

Impedimento de licitar e de contratar com quaisquer 6rgdos/entidades da Unido pelo prazo de até 5
(cinco) anos.
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20.6.

20.7.

20.8.

20.9.

b) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica enquanto perdurarem
0s motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo, perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados.

O licitante enquadrado nos itens 20.4 a 20.5, além da pena aplicavel, sofrera ainda multa de até 20% (vinte
por cento) em relacdo ao:

a) Valor total de sua proposta, quando a ocorréncia se der anteriormente a homologacao do certame.

b) Valor do Termo de Concessdo de Uso, quando a ocorréncia se der posteriormente a homologacéo da
licitagdo.

O licitante é responsavel por solicitar seu desenquadramento da condi¢cdo de microempresa ou
empresa de pequeno porte, se for o caso, quando houver ultrapassado o limite de faturamento
estabelecido no art. 3° da Lei Complementar n® 123/06, no ano fiscal anterior, sob pena de ser
declarado iniddneo para licitar e contratar com a Administracdo Publica, sem prejuizo das demais
sangdes, caso usufrua ou tente usufruir indevidamente dos beneficios previstos no Decreto n° 8.538/15.

Se o licitante comportar-se de modo inidoneo ficara sujeito as seguintes penalidades, conforme o caso:

a) Praticar atos comprovadamente realizados com ma-fé ou dolo: impedimento de licitar e de contratar
com quaisquer érgados/entidades da Unido pelo prazo de até 5 (cinco) anos, e multa de até 20% (vinte
por cento) em relagdo ao valor total de sua proposta ou-ao valor do empenho ou do Termo de Concesséo
de Uso.

b) Participacdo, na licitagdo, de empresa constituida com a finalidade de burlar penalidade aplicada
anteriormente, a qual sera constatada mediante a verificagdo dos quadros societarios, objetos sociais
e/ou enderecos, da empresa participante e da penalizada anteriormente: impedimento de licitar e de
contratar com quaisquer 6rgaos/entidades da Unido pelo prazo de até 5 (cinco) anos, e multa de até 20%
(vinte por cento) em relacdo ao valor total de sua proposta ou ao valor do empenho ou do Termo de
Concesséo de Uso.

c) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica enquanto perdurarem
0s motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitacdo, perante a propria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados.

20.8.1. Considera-se comportamento iniddneo, entre outros, a declaracdo falsa quanto as condicOes de
participacdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em qualquer
momento da licitagdo, mesmo apos o encerramento da fase de lances.

Em se tratando dos casos discriminados nas alineas a seguir, o licitante que causar transtornos, tumultuar a
disputa do certame ou ndo respeitar as normas editalicias, ficard impedido de licitar e de contratar com
guaisquer drgdos/entidades da Unido pelo prazo de 3 (trés) meses, e ficara sujeito a multa de 10% (dez por
cento) em relacéo ao valor total estimado do(s) item(ns) em disputa:

a) Perturbar qualquer ato da sessdo publica da licitagdo como, por exemplo, ofender o Pregoeiro,
Presidente ou membro da comissdo ou equipe de apoio, ou levantar falsa acusacdo quanto a pratica dos
servidores envolvidos na realizacéo do certame.

b) Solicitar sua inabilitacdo depois de concluida a fase de habilitag&o.

¢) Descumprir, durante a execucdo do certame, 0s requisitos de habilitacdo depois de declarar previamente
em campo proprio do sistema eletrénico COMPRASNET que os atendia.

d) Deixar de apresentar nova proposta ou planilha de formacdo e composicdo de pregos no prazo
estabelecido pelo Pregoeiro ou equipe de apoio, devidamente adaptada ao valor final ofertado na fase de

lances ou obtido mediante negociacao.
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20.10.

20.11.

20.12.

20.13.
20.14.

20.15.

20.16.

e) Interpor recurso meramente protelatério, com base em fundamentacdo que ja tenha sido motivo de
impugnacdo ao Edital e seus Anexos e resultado em improcedéncia, ou interpor intencdo de recurso e
posteriormente deixar de apresenta-lo, causando morosidade a disputa da licitag&o.

Além do exposto nos itens precedentes, a adjudicataria ficarad sujeita a san¢des de adverténcia e multa, de
acordo com o estabelecido nos arts. 86 e 87 da Lei n° 8.666/93, aplicadas suplementarmente pela
inobservancia das condicdes estabelecidas para o fornecimento ou prestacdo de servico ora contratado,
além das sancdes de suspensdo temporéria e declaracdo de inidoneidade, previstas no art.87 da Lei n°
8.666/93.

a) Adverténcia, nos casos de menor gravidade.

b) Multa de mora de 0,66% (zero virgula sessenta e seis por cento), calculada sobre o total devido, por
dia de atraso na entrega do objeto, sendo que a partir do 31° (trigésimo primeiro) dia de atraso, este
sera considerado como inexecucdo total do Termo de Concessdo de Uso, implicando as sancGes
mencionadas no item 20.3.

c) Suspensdo temporéria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a Administracao,
por prazo ndo superior a 2 (dois) anos.

d) Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Puablica enquanto
perdurarem 0s motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitacdo perante
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados.

As sangdes previstas nesta se¢do ndo impedem a Administracdo de exigir indenizagdes suplementares para
reparar 0s danos oriundos da violacdo de deveres contratuais por parte do licitante, apurados durante
processo administrativo de penalizacéo.

20.11.1. ‘Se as multas previstas no Edital ndo forem suficientes para indenizar os danos sofridos pela
Administracéo, esta podera cobrar, administrativa e judicialmente, os prejuizos excedentes, tendo,
neste caso, que provar os danos, conforme dispde o art. 416 do Codigo Civil Brasileiro.

Serd assegurado ao licitante, previamente a aplicacdo das penalidades indicadas neste instrumento
convocatorio, o direito ao contraditério e a ampla defesa.

A aplicacdo de uma das penalidades previstas neste Edital ndo exclui a possibilidade de aplicacdo de outras.

As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF e, no caso de impedimento de licitar e de
contratar, o licitante serad descredenciado por igual periodo, sem prejuizo das multas previstas do Edital, no
Termo de Concessdo de Uso e em demais cominagdes legais.

A dosimetria das penalidades levard em consideragdo, além dos fatos e provas constantes do processo
administrativo:

a) O dano causado a Administracao;

b) O caréter educativo da peng;

c) Areincidéncia como maus antecedentes;
d) A proporcionalidade.

Nos casos em que couber, serdo aplicadas ainda as sanc¢@es previstas na Lei n° 12.846/13, que dispde sobre
a responsabilizacdo administrativa e civil de pessoas juridicas pela pratica de atos contra a administracao
publica.

20.16.1. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de infracdo
administrativa tipificada pela Lei n°® 12.846/2013, como ato lesivo & administragdo publica
nacional ou estrangeira, coOpias do processo administrativo necessdria a apuragdo da
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20.17.

20.18.

20.19.

responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho
fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacdo preliminar ou
Processo Administrativo de Responsabilizacdo (PAR).

20.16.2. A apuracdo e o julgamento das demais infracGes administrativas ndo consideradas como ato lesivo
a Administracdo Publica nacional ou estrangeira, nos termos da Lei n® 12.846/ 2013, seguirdo seu
rito normal na unidade administrativa.

20.16.3. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuragdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Pablica Federal
resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente
publico.

Quando a rescisao contratual ndo for conveniente e oportuna a Administracdo, esta podera manter em vigor
o definido no Termo de Concessdo de Uso, cobrando do licitante apenas os valores referentes as multas,
fundamentando expressamente as razdes que motivam a manutencao da relacdo contratual.

As sangdes de impedimento de licitar e de contratar ndo serdo passiveis de reabilitagdo antes de finalizado
0 prazo fixado, tendo o licitante que cumpri-lo integralmente.

O encaminhamento de Oficio de Notificacdo quanto a abertura de processo administrativo contra licitante
ou empresa contratada serd efetuado pelo departamento, unidade ou comissdao responsavel da UFSC,
exclusivamente por meio de enderego eletronico constante do Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores - SICAF ou aquele informado nos termos do item 6.6 deste Edital, ou por meio fisico, para
fins de garantir o seu direito ao contraditorio e a ampla defesa.

20.19.1. Levando em conta as inovagoes tecnoldgicas, 0 avanco das tecnologias de informacédo e o fato
inegavel de que, atualmente para participar de um processo licitatério todos os licitantes devem
possuir acesso as redes mundiais de computadores, todas as comunicacdes entre a UFSC e o
licitante ou empresa contratada dar-se-40 por meio eletronico, considerando-se 0 enderego
eletrobnico mencionado no item precedente, sendo de inteira responsabilidade do licitante manté-
lo permanentemente atualizado.

20.19.2. O licitante ou empresa contratada, além de manter seu e-mail permanentemente atualizado, fica
responsavel por acessar sua caixa de entrada periodicamente durante todo o processo da licitagdo
e/ou contratagdo, devendo também averiguar sua caixa de spam, sob pena de perder 0s prazos
legais previstos acerca do direito de defesa/manifestacdo quanto ao teor do Oficio de Notificacao.

20.19.3. Tal prética visa a conferir maior celeridade processual e proporcionar economicidade a todas as
partes envolvidas nos processos, sobretudo a sociedade, que custeia a gestdo puablica, na medida
em que privilegia o0 envio eletronico de informagGes em detrimento de outros meios de
comunicacgdo, como publicagcBes em Diario Oficial ou remessas via correio, a exce¢do dos casos
que por Lei exigem-se intimag&o ou vista pessoal.

20.19.4. Quando, por razdes técnicas, for inviavel o uso de meio eletrbnico para 0 encaminhamento de
Oficio de Notificacdo, esse ato podera ser viabilizado segundo as regras ordinérias, sendo dever
do licitante ou empresa contratada manter, junto a Administracdo, atualizados os dados de
endereco, contato telefénico e do representante legal da empresa, ndo suprindo tal 6nus a mera
formalizacdo da alteracdo do ato constitutivo ou do contrato social na Junta Comercial
competente, no Cartdrio de Registro de Titulos ou outro ato solene que a lei determinar.

20.19.5. O encaminhamento de Oficio de Notificacdo por meio eletrénico possui respaldo no art. 5.°,
LXXVIII, da Constitui¢ao Federal de 1988; art. 26, § 3.°, in fine e art. 2.%, 8 Unico, IX (principio
do formalismo moderado), todos da Lei n.° 9.784/99, a qual regula o processo administrativo no
ambito da Administragdo Publica Federal; art. 5.° do Decreto n° 8.539/15; e, subsidiariamente, cf.
disciplina o art. 15, calca-se também na disposicdo do art. 270 do Cddigo de Processo
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Civil de 2015, sendo hoje uma préatica ja consolidada no Poder Judiciario e que vem sendo
implantada nos demais Poderes com a finalidade de otimizar custos, critérios de sustentabilidade
e ritos processuais, primando pela eficiéncia no servigo publico sem prejuizo do direito ao
contraditdrio e a ampla defesa de quaisquer das partes.

20.19.6. Simultaneamente ao encaminhamento eletronico, o Oficio de Notificacdo podera ser
disponibilizado também no portal da Pro-Reitoria de Administracdo - PROAD, sitio
www.proad.ufsc.br, o que podera substituir a publicacdo da notificacdo em Diario Oficial ou
caso ndo tenha sido possivel localizar o licitante e/ou empresa contratada.

20.19.7. As defesas/manifestacfes, quando em resposta ao Oficio de Notificacdo de que trata o item
anterior, deverdo ser encaminhadas preferencialmente por meio eletronico, segundo as
orientagOes contidas no sitio da PROAD supracitado, de modo a economizar custos, evitar a
necessidade de deslocamentos e, ainda, otimizar o prazo para que o licitante e/ou empresa
contratada elabore as pecas que julgar convenientes a sua defesa/manifestacao.

20.19.8. Todo o recebimento eletrénico serd protocolado por meio de uma resposta eletrbnica,
resguardando o licitante e/ou empresa contratada quanto a efetiva entrega de sua defesa ou
manifestacao.

20.19.9. Quando a defesa/manifestacdo do licitante e/ou empresa contratada for enviada para atender a
prazo processual, este passard a contar a partir da data do registro de recebimento da notificacéo
ou do seu registro de protocolo, o que ocorrer primeiro, sendo considerada tempestiva a
defesa/manifestacdo recebida até as 24 (vinte e quatro) horas do seu ultimo dia.

20.19.10.Toda a operacionalidade por meio eletrdnico mantém inalterados os prazos legais para as
defesas/manifestacdes, bem como mantém conservado todo o direito ao contraditorio e & ampla
defesa em toda e qualquer fase do rito processual.

20.19.11. Demais duvidas acerca do disposto nos subitens precedentes quanto as notificacdes, defesas ou
manifestacGes, poderdo ser sanadas por meio eletronico, seguindo as orientagdes contidas no sitio
da PROAD, www.proad.ufsc.br.

20.20. As multas aplicadas deverdo ser recolhidas a UFSC, por meio de Guia de Recolhimento da Unido - GRU,

21.
21.1.

21.2.

21.3.

21.4.

observando-se sua data de vencimento, podendo a Administracdo cobra-las judicialmente, nos termos da
Lei n° 6.830/80, com o0s encargos correspondentes, ou descontd-las dos valores remanescentes de
pagamentos a empresa.

DAS DISPOSICOES FINAIS

A participacdo no presente Pregdo implica na aceitacdo integral e irretrativel de todas as condi¢Oes exigidas
neste Edital e nos documentos que dele fazem parte, bem como na observancia dos preceitos legais e
regulamentares em vigor.

Sera lavrada a ata da sessdo publica de realizacdo do Pregdo, que registrara os fatos ocorridos e estara
disponivel aos participantes no sistema eletrénico.

Ao Pré-Reitor de Administracdo da Universidade Federal de Santa Catarina compete anular este Pregdo por
ilegalidade, de oficio ou por provocacdo de qualquer pessoa, bem como revoga-lo, em qualquer de suas
fases, por considerd-lo inoportuno ou inconveniente diante de fato superveniente, mediante ato escrito e
fundamentado, sem que caiba aos respectivos participantes direito a reclamacéo ou indenizacao.

21.3.1. A anulagdo do Pregdo induz a do Termo de Concessédo de Uso.

As proponentes assumem todos o0s custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a UFSC ndo serd,
em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da conducdo ou do resultado do processo
licitatorio.
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21.5.

21.6.

21.7.

21.8.
21.9.

21.10.

21.11.

21.12.

21.13.

21.14.

21.15.

21.16.

21.17.
21.

21.19.

21.20.

E facultado ao(a) Pregoeiro(a) ou & autoridade superior, em qualquer fase deste Pregdo, promover diligéncia
destinada a esclarecer ou completar a instru¢do do processo, vedada a inclusdo posterior de informacdo ou de
documentos que deveriam ter sido apresentados para fins de classificagéo e habilitacdo.

No julgamento das propostas e na fase de habilitacdo, o(a) Pregoeiro(a) podera sanar erros ou falhas que ndo
alterem a substancia das propostas e dos documentos e a sua validade juridica, mediante despacho
fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de
classificacdo e habilitacdo.

Presumir-se-40 como aceitos, para todos os efeitos, os prazos definidos neste Edital e em seus respectivos
anexos.

Em caso de divergéncia entre normas infralegais e as contidas neste Edital, prevalecerdo as ultimas.

Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-4 o dia do inicio e incluir-se-a o
do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na UFSC.

Os licitantes, apés a publicagdo oficial deste Edital, ficardo responsaveis pelo acompanhamento, mediante o
acesso aos sitios www.comprasgovernamentais.gov.br ou www.licitacoes.ufsc.br, das eventuais
republicacdes e/ou retificacbes de Edital ou quaisquer outras ocorréncias que porventura possam ou hao
implicar em mudancas nos prazos de apresentacao da proposta e da abertura da sessdo publica.

Este Pregdo podera ter a data de abertura da sessdo publica transferida por conveniéncia da UFSC, sem
prejuizo do disposto no art. 4°, inciso V, da Lei n° 10.520/02.

Todo e qualquer esclarecimento pertinente a este Pregdo serd sanado exclusivamente por meio de enderegco
eletronico licitacoes.dpl@contato.ufsc.br. Nenhum esclarecimento a respeito do Pregdo sera prestado por
telefone.

Durante a realizacdo do Pregdo, a comunicacdo com o(a) Pregoeiro(a) dar-se-a exclusivamente por meio do
endereco eletronico licitacoes.dpl@contato.ufsc.br e/ou via chat do sistema eletrénico COMPRASNET,
quando for o caso e 0 momento oportuno.

O Departamento de Licitacbes (DPL) desconsiderard todos os e-mails que tratam de atividades sob
responsabilidade de outros setores, tais como: envio de notas de empenho, envio de atas de registro de
precgos, contratos, envio de notas fiscais, pagamentos. Os contatos para tratar destes assuntos devem ser
direcionados exclusivamente para o(s) respectivo(s) setor(es) responsavel(eis).

Os documentos exigidos neste Edital deverdo ser enviados exclusivamente através da opgdo “Enviar
Anexo” do sistema eletronico COMPRASNET, salvo se indicada pelo(a) Pregoeiro(a) outra forma de
envio, o que sera definido pelo(a) Pregoeiro(a) no chat do referido sistema.

O(A) Pregoeiro(a) somente solicitard o envio de documentos de maneira diversa a supracitada nos casos de
comprovada inviabilidade ou dificuldade de envio ou recebimento da documentacdo pelo endereco
eletronico indicado neste Edital e/ou pelo sistema eletrénico COMPRASNET.

Né&o serdo considerados os documentos enviados por meio diverso ao solicitado pelo(a) Pregoeiro(a).

18. O endereco eletrénico que deve ser utilizado para comunicagdo com o(a) Pregoeiro(a) Gerson
Jardel Kazmirczak, bem como para outros fins indicados neste Edital, com a devida men¢ao ao nimero
deste Pregdo, ¢ o: licitacoes.dpl@contato.ufsc.br.

O Edital e seus Anexos serdo disponibilizados gratuitamente na integra, em arquivo digital, na péagina
www.licitacoes.ufsc.br.

Os licitantes e demais interessados poderdo ter vistas e solicitar arquivos digitais relativos a
processos que estiverem em tramitacdo ou em execugdo no DPL, desde que respeitando as
disposic¢des contidas no sitio www.licitacoes.ufsc.br e as seguintes orientacdes gerais:
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21.21.

21.22.

21.23.

22.
22.1.

a) Por meio de requerimento formal elaborado pelo interessado, devidamente assinado e contemplando a
identificacdo do requerente, e, no caso de representante de pessoa juridica, juntamente com documentos
que possam credencia-lo a tal representacdo (por exemplo, procura¢cdo ou documentagdo de constituicao
da empresa ou aqueles equivalentes, junto ao documento de identificagdo de quem assinou o
requerimento).

b) O requerimento deve ser encaminhado ao DPL  exclusivamente pelo e-mail
licitacoes.dpl@contato.ufsc.br, identificando no assunto o nimero do certame de que deseja obter
vistas.

¢) Solicitacdes encaminhadas ap6s o horéario de atendimento externo do DPL, constante do sitio
www.licitacoes.ufsc.br, terdo a contagem do prazo para atendimento iniciada no proximo dia util
vigente, respeitando os horarios do Departamento.

d) O DPL ndo fornecerd cépias (xerox) dos autos do processo, de modo a primar pelos preceitos da
sustentabilidade e da otimizagao do recurso publico.

e) As vistas solicitadas serdo disponibilizadas exclusivamente no sitio www.licitacoes.ufsc.br, no prazo
de até 4 (quatro) horas Uteis apds o recebimento da solicitagdo devidamente instruida de acordo com o
estabelecido neste Edital.

f) O DPL ou quaisquer de suas comissdes ndo se responsabilizardo pelo desconhecimento dos licitantes
em relagdo aos documentos disponibilizados na forma de vistas junto ao referido sitio, e, ainda, nao
serdo consideradas alegacGes de desconhecimento ou problemas de acesso, cabendo ao licitante
interessado monitorar a disponibilizagdo dos documentos no sitio anteriormente indicado, que registrard,
inclusive, o horéario da postagem como modo de primarmos pela transparéncia dos atos.

g) Nao serdo encaminhadas vistas pore-mail aos interessados, independentemente de quaisquer alegacoes.

O periodo de tramitacdo e execucdo dos procedimentos licitatérios no DPL compreende a fase externa dos
processos, ou seja, desde a publicacdo da data de abertura do certame até a publicacdo do resultado de
julgamento homologado.

21.21.1. Os licitantes e demais interessados poderdo conferir antecipadamente se o0 processo licitatorio
para o qual deseja obter vistas encontra-se no DPL consultando o menu “Agenda de Licitagdes”
disponivel no sitio www.licitacoes.ufsc.br. O DPL atualiza semanalmente o status dos processos
que se encontram neste Departamento.

SolicitacGes de vistas a processos em tramitacdo ou execugdo em outros departamentos ou unidades da
UFSC deverdo ser direcionadas diretamente aos mesmos, de modo que estes possam atender a este direito
dos licitantes e demais interessados, desde que respeitando as normas e prazos definidos em cada
departamento ou unidade, ndo cabe ao DPL qualquer responsabilidade no tocante a estas solicitacdes.

O Foro para solucionar os casos omissos, ndo regulados expressamente pela lei e por este Edital, serd o da
Subsecdo Judiciaria de Floriandpolis (Secdo Judiciaria de Santa Catarina) - Justica Federal.

DOS ANEXOS
Integram este Edital, para todos os fins e efeitos:
ANEXO | — Termo de Referéncia
ANEXO |1 — Tabela de Multas
ANEXO 111 - Planta Baixa
ANEXO 1V e V- Declaragdo de Visita Técnica

ANEXO VI — Cardapio minimo obrigatério
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ANEXO VIl — Minuta do Termo de Concesséo de Uso
ANEXO VIII - Caderno de Encargos

Floriandpolis, 13 de fevereiro de 2020

Ricardo da Silveira Porto

Diretor do DPL
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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

PROCESSO N° 23080.088675/2019-43

SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pro-Reitoria de Administracdo - PROAD
Departamento de Projetos, Contratos e Convénios - DPC
Av. Desembargador Vitor Lima, n® 222, 8° andar, Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florianépolis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Telefones: (48) 3721-4240 / (48) 3721-4259
Website: dpc.proad.ufsc.br - E-mail: dpc.proad@contato.ufsc.br

OBJETO

1.1. A presente licitacdo tem por objeto a concessao de uso de area fisica da UFSC, de 103,03 m? (cento e
trés metros e trés centimetros quadrados) destinada & exploracdo e operacdo comercial de servicos de
restaurante.

1.1.1. O objeto deste Termo de Referéncia esta localizado nas dependéncias do prédio do Centro de
Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven), localizado no Campus
Universitario Reitor Jodo David Ferreira Lima, bairro Trindade, municipio de Floriandpolis — SC, no
local apontado na planta baixa (Anexo Il1).

1.1.2. A éarea objeto desta licitacdo destina-se exclusivamente para o fim especifico a que foi proposta,
sendo expressamente vedado 0 seu uso por terceiros, a qualquer titulo ou forma, ou pela
CONCESSIONARIA, para outras finalidades.

1.2. Para fins de referéncia, o valor minimo a ser cobrado pela concessdo do espaco fisico objeto deste
Termo de Referéncia é de R$8.280,33 (oito mil duzentos e oitenta reais e trinta e trés centavos) mensais,
cuja estimativa para 12 meses € de R$ 99.363,96 (noventa e nove mil trezentos e sessenta e trés reais e
noventa e seis centavos), de acordo com o quadro abaixo:

Valor Estimado | \/alor Estimado

Item Descrigao Unid. Medida | Qtide. Mensal Anual
Concessdo de uso de area fisica da UFSC,
) . . x
de 103,03 me, destinada a exploragdo e oo \:oomas | 12 R$ 8.280,33 R$ 99.363,96

operacdo comercial de servicos de
restaurante.

Total geral | R$ 99.363,96

1.2.1. O valor de referéncia foi obtido por meio de pesquisa de precos de salas comerciais, disponiveis
para aluguel, em 12/12/2019, e considerou os valores mensais dos contratos de concessdo de espago
fisico, vigentes, destinados & exploracdo comercial de servicos de lanchonete e cafeteria, no Centro de
Cultura e Eventos, bem como a exploragdo comercial de servigos de restaurante, conforme documentos
anexos ao Processo 23080.088675/2019-43.
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2. OBJETIVO E JUSTIFICATIVA

2.1. O objetivo desta licitacdo € a concessdo de area fisica para exploracdo de servicos de restaurante para
o0 atendimento da comunidade universitéria, na regido do bairro Trindade.

2.2. A presente licitacdo justifica-se mediante a necessidade institucional em oferecer alternativa de
fornecimento de almoco aos frequentadores da instituicdo, que passam dois ou até trés periodos do dia no
campus.

2.3. Convém ressaltar que, com o fornecimento de refei¢bes préxima do proprio local de trabalho/estudo
evita-se que o usuario tenha que se deslocar para fazer suas refeicGes em sua residéncia ou em outro local,
gerando economia sob varios aspectos.

2.4. Além disso, por meio da presente concessdo, contribui-se para a Qualidade de Vida no Trabalho (QVT),
uma vez que diversos estudos demonstram a importancia de se alimentar de forma fracionada a cada trés
horas, evitando-se distirbios metabolicos.

3. CRITERIO DE JULGAMENTO E DE PARTICIPACAO

3.1. PREGAO, tipo MAIOR OFERTA, segundo as condicdes estabelecidas no edital e nos seus anexos,
cujos termos igualmente o integram;

3.2. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serfo acrescidos seus gastos com o condominio e o
consumo de energia elétrica, dgua e esgoto durante o més de referéncia;

3.3. O prazo de validade da proposta ndo podera ser inferior a 100 dias contados da data de sua entrega.

4. LOCAIS E HORARIOS DE EXECUGCAO DOS SERVICOS

4.1. A area a ser concedida esta localizada no Centro de Cultura e Eventos da UFSC, conforme demonstrado
na planta baixa (Anexo I11);

4.2. O servico objeto desta concessdo devera ser realizado de segunda a sexta-feira, sendo obrigatoriamente
ofertada a refeicdo do almogo no periodo minimo das 11:00 horas as 14:00 horas;

4.2.1. O horério de ocupacdo para preparacdo e execucdo dos servigos compreendera o periodo das
07:00 horas as 16:00 horas.

4.2.2. A CONCESSIONARIA podera executar os servicos aos sabados e domingos ou em outros
horarios, de acordo com a conveniéncia e a critério da CONCESSIONARIA, mediante autorizaco
formal da Direg&o do Centro de Cultura e Eventos.

4.3. Os dias e o horario de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso escolar, podem ser
alterados por interesse da CONCEDENTE e devidamente comunicado & CONCESSIONARIA com
antecedéncia minima de 30 dias.

5. CUSTOS COM IMPOSTOS, TAXAS, ACESSORIOS E OUTROS

5.1. Os custos com os tributos, contribuic6es fiscais e para fiscais que incidam ou venham a incidir, direta e
indiretamente, sobre os servicos, bem como as despesas com pessoal, manutencao e outros para execucao do
objeto, serdo de responsabilidade Gnica e exclusiva da empresa vencedora.

5.2. S&o custos da CONCESSIONARIA, todo e qualquer valor pertinente & aquisicdo de pecas para
substituicdo ou ainda para a prestacéo dos servigcos como um todo, atendendo plenamente as necessidades da
CONCEDENTE.
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6. OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA
6.1. Manter, durante a execucdo do contrato, todas as condic¢des exigidas para a habilitacdo e qualificacdo.

6.1.1. Atender ao cardapio minimo previsto conforme Anexo VI, submetendo eventuais alteracGes
previamente a autorizacdo da CONCEDENTE.

6.2. Atender a todas as determinacgdes federais, estaduais e municipais, referentes ao objeto vinculado desta
concessao.

6.3. Providenciar e manter atualizadas todas as licencas, alvaras e encargos tributarios, civis e comerciais
incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base neste Termo de Referéncia.

6.3.1. A CONCESSIONARIA deve apresentar & CONCEDENTE, sempre que for solicitada, a
documentacdo comprobatoria citada neste item.

6.3.2. A ndo apresentacdo de qualquer certiddo e/ou certificado exigidos neste documento constitui
motivo para rescisdo unilateral do contrato.

6.3.3. Atualmente, a edificacdo onde a area objeto desta licitacdo esta situada ndo possui habite-se,
ficando a CONCESSIONARIA somente obrigada a apresentar os documentos vinculados ao habite-se
guando a CONCEDENTE obtiver este documento.

6.4. Apresentar 8 CONCEDENTE, no momento em que se iniciarem 0s servigcos, nome completo, e-mail e
telefone do responsavel pela CONCESSIONARIA, que sera seu representante para sanar qualquer eventual
davida durante a vigéncia contratual.

6.5. Indicar local para entrega de documento de qualquer natureza durante a vigéncia do contrato, ficando
todos os empregados habilitados a recebé-lo.

6.6. Apresentar junto a CONCEDENTE comprovacéo de contratacdo de seguro contra incéndio e roubo de
bens e equipamentos relativamente a area abrangida, com cobertura adicional dos riscos de explosdo, ou
outro documento que comprove a area segurada, no prazo de 5 dias Uteis ap6s a assinatura do presente
instrumento:

6.6.1. A CONCESSIONARIA terd o prazo de 30 dias a contar da apresentacdo da comprovagio de
contratacdo do seguro para apresentar copia da apdlice definitiva.

6.7. Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, obtencdo de alvaras e quaisquer outros encargos
tributarios, civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base neste termo de
CoNCessao.

6.8. Retirar mensalmente na CONCEDENTE os boletos de contraprestagdo e proceder a seu pagamento nas
datas e condigdes definidas no presente instrumento.

6.9. Responsabilizar-se pela quitacdo de eventuais multas aplicadas por autoridade federal, estadual ou
municipal relacionadas com os servigos prestados.

6.10. Exercer as atividades objeto desta concessdo durante o periodo determinado no item 4.2.1 deste Termo
de Referéncia.

6.10.1. Os dias e horarios de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso escolar, podem ser
alterados por interesse da CONCEDENTE, sendo devidamente comunicado & CONCESSIONARIA com
antecedéncia minima de 30 dias.

6.11. Atender com a maxima polidez e presteza a comunidade universitaria e tantos quantos utilizam o
ambiente objeto desta concesséo.

6.12. Oferecer aos usuarios produtos e servigos de boa qualidade e saudaveis.
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6.13. Fixar, em local bem visivel, o valor do quilo da refei¢do, previamente aprovado pela CONCEDENTE,
obedecendo-o integralmente.

6.14. Observar a qualidade dos produtos e o valor definido para o quilo da refeicdo, submetendo previamente
a aprovacao da CONCEDENTE quaisquer alteragdes, conforme item 9.1.1 deste Termo de Referéncia.

6.15. Zelar pela boa e completa execucdo dos servi¢os contratados, facilitando, por todos os meios ao seu
alcance, a ampla acéo fiscalizadora dos prepostos designados pela CONCEDENTE, atendendo prontamente
as observacdes e exigéncias que lhe forem solicitadas.

6.16. Permitir a fiscalizacdo da execucdo do contrato por seu fiscal ou por servidor designado pela
CONCEDENTE.

6.17. Corrigir imediatamente eventuais falhas observadas pelo fiscal do contrato ou pela CONCEDENTE.

6.18. Manter e conservar, as suas expensas, a area concedida, devolvendo-a a CONCEDENTE, quando do
término ou da rescisdo da presente concessdo, desocupada e em perfeito estado de conservacao, condigdes
estas em que declara haver recebido o imével, incluindo pintura nova, nas mesmas cores e padrdo da
original.

6.19. Assumir integral responsabilidade por todos e quaisquer danos, diretos ou indiretos, eventualmente
causados a CONCEDENTE ou a terceiros, por si ou seus prepostos, em decorréncia da execucdo do contrato.

6.20. Adquirir, instalar e manter as suas expensas, 0s equipamentos, moveis e utensilios necessarios para o
perfeito funcionamento desta concessdo, devendo retira-los do local quando do término ou rescisdo do
contrato.

6.21. Obter a prévia aprovacdo da CONCEDENTE para instalar qualquer material ou equipamento elétrico
na area concedida, apés a assinatura do presente instrumento.

6.22. Manter nas dependéncias da area concedida equipamentos de combate a incéndio de acordo com as
normas vigentes.

6.23. Instalar exaustor se for verificada a existéncia de cheiro e odor que possam gerar risco ou desconforto
aos usuarios do prédio nas imediacdes da area concedida. Para tanto, a CONCESSIONARIA devera
apresentar projeto de exaustao para apreciacao e aprovacdo pela CONCEDENTE.

6.24. Manter, para a prestacdo dos servicos, inclusive no que tange a limpeza do local, empregados
categorizados, identificados com crachds e uniformes que demonstrem o vinculo com a
CONCESSIONARIA e habeis para executar suas tarefas.

6.25. Manter pessoal capaz de atender aos servigos sem interrupgdes, seja por motivo de férias, licenga, falta
ao servico, demissdo de empregados ou por qualquer outra razdo, mantendo sempre o numero de
empregados necessarios para a execugdo dos Servigos.

6.26. Fornecer equipamentos de seguranca, ferramentas e outros necessarios para a devida prestacdo do
Servico.

6.27. Assumir toda e qualquer obrigacdo trabalhista, previdenciaria ou civil para com os empregados que
exercerem suas atividades no local objeto desta concesséo, devendo, antes do término do prazo do contrato,
sanar possiveis pendéncias trabalhistas, relacionadas a salérios, férias, aviso-prévio, recolhimento das
contribuigdes trabalhistas e previdenciarias.

6.27.1. A inadimpléncia da CONCESSIONARIA com referéncia aos encargos estabelecidos no
transfere a responsabilidade por seu pagamento a CONCEDENTE, nem podera onerar o objeto deste
documento, razdo pela qual a CONCESSIONARIA renuncia expressamente a qualquer vinculo de
solidariedade, ativa ou passiva, para com a CONCEDENTE.
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6.28. Cumprir rigorosamente as normas de Medicina e Seguranca do Trabalho, observando as determinagdes
da Lei n.° 6.514, de 22/12/1977; Portaria n.° 3.214 de 8/6/1978 do Ministério do Trabalho, publicada no
Diario Oficial da Unido de 6/7/1988 e suas NR’s (Normas Regulamentadoras), oferecendo a seus
empregados as garantias e medidas indispensaveis de prote¢do, seguranca e higiene do trabalho, mediante o
uso de meios de protecdo na execucdo dos servicos.

6.29. Assumir as despesas decorrentes de servicos e materiais de limpeza, energia elétrica, dgua e
condominio da area ocupada.

6.30. Organizar o espaco do restaurante em comum acordo com a Direcdo do Departamento de Cultura e
Eventos (DCEven) da Secretaria de Cultura e Arte (SeCArte), dentro do principio de respeito a
convivialidade dos frequentadores e dos outros estabelecimentos, e ndo instalar aparelhos televisores e de
som.

6.31. Fica proibido 8 CONCESSIONARIA:
6.31.1. Dar outro uso as dependéncias objeto desta concessdo que ndo aquele definido pelo contrato.
6.31.2. Comercializar produtos e/ou servicos diferentes dos especificados no contrato.

6.31.2.1. E vedado, ainda, a comercializacdo, tanto bebidas alcodlicas quanto produtos
fumigeros, bem como a veiculagdo de qualquer propaganda ou sugestdo quanto ao seu consumo,
nos termos do que dispdem as Leis n.° 9.294/96 e n.° 8.069/90 - Estatuto da Crianga e do
Adolescente.

6.31.3 Comercializar bebidas alcodlicas, cigarros e drogas licitas e ilicitas de qualquer natureza, bem
como veicular qualquer propaganda ou sugestdo quanto ao seu consumo, nos termos do que dispbem
as Leis n.° 9.294/96 e n.° 8.069/90.

6.31.4. Veicular publicidade em mesas, cadeiras, placas sem a prévia e expressa autorizagdo da
CONCEDENTE.

6.31.5. Alterar a cor das paredes das areas ocupadas sem a expressa autorizacdo da CONCEDENTE.

6.32. A CONCESSIONARIA mostra-se ciente de que em caso de qualquer alteracdo no horéario de
atendimento da Instituicdo ao longo do ano letivo, o valor da concessdo mensal devera ser honrado
integralmente, ndo fazendo jus a qualquer pleito no que tange a descontos por tal argumentacéo, ou seja, em
hipétese alguma a UFSC ira conceder descontos a esta concessionaria, quando optar em alterar seu horéario
de atendimento, como por exemplo, nos recessos escolares, nao limitando-se a estes.

6.33. Repassar aos seus funcionérios as informagdes recebidas pela CONCEDENTE a respeito de Programas
de Uso Sustentavel de Recursos, Programas de Sustentabilidade e companhas educativas.

6.33.1. Fica a CONCESSIONARIA responsavel por informar aos seus funcionarios da
obrigatoriedade de adocédo das praticas de sustentabilidade adotadas pela CONCEDENTE, bem como
por instrui-los acerca da correta destinacao dos residuos.

6.34. Responsabilizar-se pela correta separagdo e destinagdo dos residuos oriundos da limpeza e da produgdo
dos alimentos, em consonancia com o Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos da UFSC ou Sistema de
Gestdo Implantado e vigente na UFSC, sendo de sua inteira responsabilidade o transporte até o local
indicado pela CONCEDENTE.

6.34.1. E vedado a CONCESSIONARIA:

a) A utilizacdo e o fornecimento de canudos plasticos, ficando permitida a utilizacdo de canudos
biodegradaveis.

b) A utilizacdo de embalagens plasticas para a viagem, devendo estas ser substituidas por
embalagens de papel ou material biodegradavel.
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6.35. Afixar cartazes com materiais educativos, sempre que solicitado pela CONCEDENTE.

6.36. Responsabilizar-se pelo uso racional de recursos, adotando préaticas sustentaveis durante a prestaco
dos servigos.

6.36.1. Fazer uso racional de agua e energia elétrica, adotando medidas para evitar o desperdicio,
bem como fazer manutencdo periddica dos equipamentos elétricos utilizados a fim de garantir a
eficiéncia energética.

6.36.2. Priorizar 0 uso de materiais e equipamentos provenientes de fontes reciclaveis, renovaveis,
atoxicos e biodegradaveis, em consonancia com a ABNT NBR 15.448-1:2008 e ABNT NBR
15.448-2:2008.

6.36.3. Priorizar a utilizacdo de produtos de limpeza biodegradaveis e concentrados, em consonancia
com a Resolucéo Anvisa n°180/2006.

7. OBRIGACOES DA CONCEDENTE

7.1. Colocar a disposigio da CONCESSIONARIA a area fisica objeto do contrato de concessio de uso, nos
termos deste documento, do edital e seus anexos.

7.2. Disponibilizar pontos de agua e energia elétrica, ndo se responsabilizando, porém, por quaisquer
consequéncias decorrentes de interrupgdes no fornecimento provocados pelos fornecedores.

7.3. Acompanhar e fiscalizar, por meio de servidor ou outro preposto por ela indicada, o desenvolvimento
das atividades e o cumprimento das responsabilidades assumidas pela CONCESSIONARIA no contrato de
concessao de uso.

7.4. Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no contrato.

7.5. Exigir da CONCESSIONARIA, sempre que entender necessario, a comprovacio da regularidade de sua
situacdo para com o recolhimento do INSS e do FGTS de seus empregados.

7.6. Aprovar, emitir e fiscalizar a relacdo de produtos a serem comercializados, podendo introduzir as
modificagdes que se evidenciarem convenientes, observando o padréo de qualidade.

7.7. Realizar vistorias periddicas para exame das condi¢bes de conservagdo das instalaces utilizadas e do
estado de conservacgdo e funcionamento dos equipamentos, mobiliério, aparelhos e instrumentos fornecidos
pela CONCESSIONARIA, necessarios a boa prestacio dos servicos.

7.8. Aplicar as san¢Oes registradas pela fiscalizacdo do contrato a quaisquer fatos praticados pela
CONCESSIONARIA contrarios ao disposto no edital e contrato, inclusive sugerindo penalidades.

7.9. Apresentar & CONCESSIONARIA fatura relativa ao valor da contraprestacdo, incluindo os valores
relativos ao consumo de agua, energia elétrica e condominio no més correspondente.

7.10 Néo conceder a Concessionaria qualquer desconto motivado pela alteragcdo no horério de atendimento
da UFSC.

8. CONTROLE DA EXECUCAO E FISCALIZACAO

8.1. A gestdo do contrato ficara a cargo do (a) Diretor (a) em exercicio do Departamento de Cultura e
Eventos da Secretaria de Cultura e Arte.

8.1.1. E responsabilidade do gestor do contrato tomar decisdes em prol da boa execugdo dos servicos
por parte da CONCESSIONARIA, entre elas a aplicacdo das penalidades em conformidade com o
presente documento.
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8.2. A fiscalizagcdo do contrato serd exercida por servidor devidamente indicado pelo gestor do contrato e
devidamente nomeado por portaria, ao qual competira dirimir as ddavidas que surgirem no curso da prestacao
dos servicos e de tudo dar ciéncia a Administracdo, conforme art. 67 da Lei n.° 8.666/93.

8.2.1. Cabe ao fiscal acompanhar a execugdo do contrato, registrando em relatério todas as ocorréncias
relacionadas com a sua execucdo, determinando o que for necessario a regularizacdo das falhas ou
defeitos observados.

8.2.2. Cabe ao fiscal relatar ao gestor do contrato eventuais irregularidades cometidas pela
CONCESSIONARIA no cumprimento de seu contrato.

8.2.3. As notificacOes das irregularidades constatadas na execugdo do contrato serdo encaminhadas por
escrito 8 CONCESSIONARIA, estipulando prazo para as devidas correges.

8.2.4. Os esclarecimentos solicitados pelo fiscal do contrato deverdo ser prestados imediatamente, salvo
guando implicarem em indagacBes de carater técnico, hipdtese em que serdo respondidas no prazo
maximo de 24 horas.

8.2.5. Vencido o prazo dado pela fiscalizacdo para a corre¢do de eventuais falhas e ndo sanadas as
ilicitudes identificadas, a CONCEDENTE aplicara as devidas penalidades.

8.3. A fiscalizacdo ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONCESSIONARIA, inclusive perante
terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢Oes técnicas, vicios redibitorios ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica em
corresponsabilidade da CONCEDENTE ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da
Lei n.° 8.666/93.

8.4. A CONCESSIONARIA devera permitir aos representantes da CONCEDENTE livre acesso, em
qualquer época, sem qualquer aviso prévio, para fiscalizagdo das instalagdes da concessdo, em cumprimento
ao que dispdem as determinacdes legais.

8.5. A acio ou omissdo, total ou parcial, da fiscalizacdo da CONCEDENTE sobre a CONCESSIONARIA
ndo eximird esta de total responsabilidade quanto a execucao dos referidos servigos.

9. DETALHAMENTO DOS SERVICOS

9.1. A CONCESSIONARIA devera fornecer refeicdes do tipo buffet por quilo, atendendo aos critérios
estabelecidos neste Termo de Referéncia.

9.2. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar em local de facil acesso e com boa visibilidade os pregos
acordados em contrato.

9.2.1 O valor maximo a ser cobrado por quilo da refeicdo ndo devera exceder R$ 39,52, nos
primeiros 12 (doze) meses. ApGs este periodo, o valor podera ser reajustado conforme o indice
Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA).

9.2.2 O valor de referéncia foi obtido por meio da atualizagdo do valor da refeicdo do dltimo
contrato firmado pelo IPCA, conforme célculo anexado no Processo desta licitacéo.

9.3. A CONCESSIONARIA devera utilizar tantos profissionais quantos forem necessarios para que o
servigo seja prestado com presteza e agilidade, evitando a formacéo de longas filas em qualquer momento.

9.3.1. A CONCESSIONARIA devera manter em lugar visivel quadro com a relacdo nominal dos
empregados que executardo 0s servicos de que trata o objeto do edital, devidamente atualizada.

9.3.2. Caberd & CONCESSIONARIA promover, sem 6nus para a CONCEDENTE, cursos de
treinamento geral e especifico por area de atuacdo, conforme determina a legislacdo pertinente.
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9.3.3. Um empregado devera ser alocado para trabalhar exclusivamente no caixa, de acordo com as
seguintes condicdes:

a) Devera usar uniforme em cor diferente, preferencialmente na cor clara;
b) Nao podera preparar nem servir alimentos;

c) N&o poderd manipular objetos, instrumentos e utensilios que entrardo em contato com
alimentos.

d) N&o poderéd transitar nas dependéncias da cozinha nem na area interna do balcdo de
atendimento ao cliente.

9.3.4. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na elaboracdo das refeigdes,
bem como de seus acompanhamentos, deverdo ser de primeira qualidade e apresentarem-se em perfeitas
condicbes de preservacdo, garantindo o bem estar da comunidade e deverdo ter seus recebimentos
programados dentro do expediente administrativo da contratante, podendo ser fiscalizado pelos Orgaos
competentes da Salde e da Vigilancia Sanitaria.

9.4. A CONCESSIONARIA devera manter a seu servico a assisténcia de um nutricionista devidamente
habilitado e registrado em Conselho de Classe como funcionario ou como consultor. A carga horéria de
trabalho desse profissional, bem como suas atribuicGes, deve estar em consonancia com a Resolugédo do
Conselho Federal de Nutricionistas.

9.4.1. O nome deste profissional devera ser informado.a CONCEDENTE em até 5 (cinco) dias apés o
inicio do funcionamento dos servicos desta concessdo e fixado em local visivel no estabelecimento.

9.5. E vedado & CONCESSIONARIA oferecer servico do tipo “tele-entrega”, sendo permitida a
disponibilizacdo de recipientes ou quaisquer outras embalagens para os usuarios que ndo desejam usufruir a
refeicdo no local, caracterizando a fungéo de “marmita‘.

9.6. A CONCEDENTE ndo fornecera quaisquer equipamentos, sendo esses de responsabilidade da
CONCESSIONARIA.

9.7. A CONCESSIONARIA deverd providenciar o ferramental, maquinario, transporte, servicos
complementares, aparelhamento e recursos adequados e necessarios ao perfeito andamento e boa execucao
dos servigos ligados ao objeto desta Concorréncia, ndo cabendo a CONCEDENTE qualquer
responsabilidade na conducéo, apoio ou servigos indiretos motivados pelo objeto desta licitacéo.

9.8. Quanto & limpeza e as boas condicbes de higiene, a CONCESSIONARA terd as seguintes
responsabilidades:

9.8.1. Observar rigorosamente a legislagdo sanitaria.

9.8.1.1. A CONCESSIONARIA ficara sujeita a fiscalizacgdo do Conselho Regional de
Nutricionistas e dos érgdos governamentais de salde publica, obrigando-se a prestar todos o0s
esclarecimentos que lhe forem solicitados.

9.8.1.2. Em caso de interdicdo das instalacbes ou paralisagdo temporaria do servigo, e em
decorréncia de auto de infracdo, o contrato podera ser rescindido de pleno direito, adotando-
se imediatamente as demais providéncias cabiveis.

9.8.2. Providenciar diariamente:
9.8.2.1. Varricdo de areas de ocupacdo externas e internas;
9.8.2.2. Limpeza geral e sanitizacdo dos equipamentos e utensilios;
9.8.2.3. Limpeza e sanitizaco adequada dos recipientes e locais de acondicionamento do

lixo;
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9.8.2.4. Lavacao de paredes, pisos, vidros, portas, janelas (inclusive das areas externas), coifas,
camaras, freezers, equipamentos, sistema de exaustao, ventiladores, entre outros;

9.8.2.5. Limpeza dos balcGes de distribuicdo, mesas e cadeiras para que permanecam livres de
residuos de alimentos;

9.8.2.6. Recolhimento das bandejas e limpeza das mesas ocupadas pelos usuarios do
restaurante.

9.8.3. Realizar a separagdo dos residuos (rejeitos, reciclaveis e organicos) em recipientes de acordo
com o Plano de Gerenciamento de Residuos Solidos da UFSC e o Sistema de Gestdo Implantado na
Universidade, ficando sob responsabilidade da Contratante a destinacdo destes residuos.

9.8.3.1. Fica expressamente proibido o fornecimento ao consumidor de sobras ou restos de
alimentos que ja tenham sido servidos anteriormente, bem como seu reaproveitamento para
elaboracdo e/ou recheios de outros alimentos que serdo servidos;

9.8.3.2. A Contratada devera recolher 6leo utilizado nas frituras, que devera ser destinado de
acordo com o constante do Plano de Gerenciamento de Residuos Sélido e Sistema de Gestdo
Implantado na Universidade, com a total proibicdo de que este seja despejado na rede de
esgoto;

9.8.3.3. Nao é permitido o uso de gorduras ou 6leos de frituras em geral que apresentarem
sinais de saturagdo, modificagdes em sua coloracdo, presenga de residuos queimados ou
qualquer outra modificacdo que possa causar males a satide do consumidor;

9.8.3.4. E de responsabilidade da Contratada dar a destinacio adequada de residuos perigosos
(lampada, pilhas, baterias, lata de tinta), eletroeletrénicos e de mobiliario. Caso a destinagao
ndo seja realizada de forma adequada o estabelecimento levara multa;

9.8.3.5. A Contratada devera fornecer lixeira, contentor, entre outros mobiliarios urbanos para
acondicionamento dos residuos reciclaveis e rejeitos, quando for solicitado pela instituicdo,
para armazenar todo o residuo produzido no estabelecimento até a coleta realizada pela
Contratante.

9.8.4. Instruir os empregados acerca da forma de coleta do lixo, de acordo com o0s procedimentos
estabelecidos pela CONCEDENTE.

9.8.5. A Contratada devera realizar uso racional de agua e energia elétrica, adotando medidas para
evitar 0 desperdicio e mantendo critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de
equipamentos e complementos que promovam a redugdo do consumo.

9.8.6. A Contratada devera utilizar somente equipamentos compativeis com as instalacfes do local,
principalmente de infraestrutura, se necessario, devera consultar a equipe técnica da Contratante a
respeito das limitacGes do espaco.

9.8.7. A Contratada devera observar regularmente a manutencdo dos equipamentos eletrénicos que
utiliza visando eficiéncia energética.

9.8.8. A Contratada devera reparar imediatamente qualquer vazamento de agua que for percebido no
estabelecimento.

9.8.10. Observar sempre em seus servicos as normas de higiene sanitaria estabelecidas pela
autoridade competente de Saude Publica e Portaria n.° 1.428/93, ou equivalente, do Ministério da
Saude, que trata do Regulamento Técnico para Inspecdo Sanitdria de Alimentos e Padrdo de
Qualidade para Servicos e Produtos na area Alimentar.

9.8.11. Manter efetivo controle em todos os procedimentos, conforme Resolucdo RDC n.° 216
de 15/9/2004 (Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo) e Portaria n.°
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1.428, de 26/11/1993 (Manual de Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo), ambas do
Ministério da Saude.

9.8.12. Seguir todos os procedimentos técnicos adequados ao pré-preparo e preparo dos alimentos,
garantindo sua qualidade higiénico-sanitaria e nutritiva.

9.8.13. Manter permanentemente na area concedida a Caderneta de Inspecdo Sanitaria e o
Alvara Sanitério, disponibilizando-os a fiscalizacdo sempre que solicitados.

9.8.14. Manter na area concedida formulario com controle diario das temperaturas dos equipamentos
como geladeiras, freezers, estufas, balcdes de distribuicdo de refeicdes, etc. Para isso, € necessario
adquirir termémetro para medicdo dessas temperaturas.

9.8.15. Apresentar procedimentos adequados para perfeita recepcdo e armazenamento dos produtos
pereciveis e ndo pereciveis, obedecendo aos critérios que garantam a manutencdo da qualidade
dos produtos, tais como:

a) Prazo de validade, etiquetagem, temperatura de acordo com o género.
b) Disposi¢do dos diferentes grupos de matérias-primas conforme suas caracteristicas.
¢) Monitoramento de temperaturas para manutencéo do produto em estoque.

d) Recusa dos alimentos que estejam com prazo de validade vencido e aqueles impréprios
para o consumo devido a possiveis alteraces ocorridas.

9.8.16. Sempre que ocorrerem indicios de irregularidades, a CONCEDENTE solicitara de
laboratorio especializado a realizacdo de analises microbioldgicas de amostras coletadas, cujo custo
devera ser ressarcido pela CONCESSIONARIA no prazo de trinta dias.

9.8.17. Implantar e implementar as Boas Préaticas de Fabricacéo.

9.8.18. Responsabilizar-se inteiramente pela limpeza dos residuos das fossas e caixas de gorduras
provenientes da concessdo e verificar rotineiramente 0 seu estado de conservagdo. Havendo
necessidade de fossa especifica, a CONCESSIONARIA fica com responsabilidade pelas despesas e
execucdo das obras necessarias.

9.8.19. Manter um programa de desinsetizacdo e desratizacdo periédico com frequéncia trimestral
ou de acordo com a necessidade local.

a) A execucgdo da desinsetizacdo e desratizagdo s6 poderdo ser realizadas com a autorizagdo
por escrito da CONCEDENTE.

b) A CONCESSIONARIA devera responsabilizar-se pela preparacdo do local a ser
desinsetizado e desratizado, providenciando a higienizacdo do espago e a retirada de
alimentos, utensilios etc., facilitando assim a eficacia do procedimento e eliminando os riscos
a saude dos usuarios.

c) Exigir das empresas responsaveis pelo servico de desinsetizacdo e desratizagéo:

c.1) Apresentacdo de alvard de funcionamento expedido pelo Centro de Vigilancia
Sanitéria.

c.2) Apresentacdo de informagdes seguras sobre o uso de inseticidas utilizados,
especialmente, quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do local.

c.3) Que os responsaveis pela aplicacdo destes inseticidas usem uniformes e
EPI’s, de acordo com a legislacdo em vigor.
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10. PESQUISA DE SATISFACAO

10.1. Podera ser efetuada, anualmente, pela CONCEDENTE, pesquisa de opinido junto a clientela da
lanchonete para avaliar o grau de satisfacdo quanto aos aspectos previstos no item 10.3.

10.1.2. A pesquisa devera ser elaborada e divulgada preferencialmente por meio de questionarios
enviados aos usuérios vinculados ao CCEven via correspondéncia eletrdnica e/ou enquete.

10.2. A pesquisa de satisfagdo devera entrevistar alunos e servidores da CONCEDENTE que utilizem os
servigos prestados;

10.3. Avaliar-se-4 em 6timo, bom, regular, ruim e péssimo os seguintes aspectos:
10.3.1. Qualidade dos alimentos;
10.3.2. Qualidade das bebidas;
10.3.3. Variedade de opcGes de alimentos no buffet;
10.3.4. Qualidade do atendimento;
10.3.5. Limpeza do ambiente;
10.3.6. Nivel geral de satisfacéo;
10.3.7. Outros aspectos necessarios.

10.4. Os itens das pesquisas de satisfacdo serdo considerados insatisfatorios quando o somatério de

EE TS

“péssimo”, “ruim” ¢ mais da metade de “regular” for igual ou maior que 50% (cinquenta por cento) do total
da pesquisa.

10.5. Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfacao for insatisfatério, a CONCEDENTE devera:
10.5.1. Indicar 8 CONCESSIONARIA os itens insatisfatorios.
10.5.2. Solicitar a imediata melhoria dos itens em quest&o.

10.6. Caso a pesquisa de satisfacdo apresente resultado insatisfatorio:

10.6.1. Em ate trés itens, serd encaminhada comunicagdo formal a fim de obter imediata resolucdo dos
problemas apresentados.

10.6.2. De quatro a cinco itens, a administracio podera aplicar adverténcia @ CONCESSIONARIA.
10.6.3. De seis a sete itens, a administracdo podera aplicar multa de grau 4, conforme Anexo II.
10.6.4. em todos os itens, a administracdo podera aplicar multa de grau 5, conforme Anexo II.

10.7. Caso haja reincidéncia de pesquisa de satisfacdo, no periodo de um ano, com resultado insatisfatorio:
10.7.1. Em até trés itens, a administragio podera aplicar adverténcia a empresa CONCESSIONARIA.
10.7.2. De quatro a cinco itens, a administragdo podera aplicar multa de grau 4, conforme Anexo 1.

10.7.3. Em seis ou mais itens, a administracdo podera aplicar multa de grau 5, conforme Anexo Il,
podendo, ainda, rescindir o termo de concessdo de uso.

10.8. Apds a aplicacdo de duas adverténcias em um periodo inferior a doze meses a CONCEDENTE podera
aplicar multa de grau 5, conforme tabela do Anexo I1.

10.9. Apos a aplicacdo de duas multas - que ndo se enquadrem na hipétese do item 10.7.3 - em um periodo
inferior a doze meses a CONCEDENTE podera rescindir o termo de concessao de uso.
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11. OBRAS E BENFEITORIAS

11.1. As obras necesséarias ao imdvel objeto do contrato que importarem na seguranca ou solidez do prédio
serdo executadas pela CONCEDENTE. As demais serdo executadas pela CONCESSIONARIA, as suas
exclusivas expensas, sem direito a retengédo ou indenizagéo.

11.2. Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na area concedida, ainda que necessaria, serad
indispensavel prévia e expressa autorizagdo por escrito da CONCEDENTE e ela passard a constar como
parte integrante do patriménio da CONCEDENTE, independentemente de indenizacéo.

11.3. Finda a concessdo de uso, a CONCEDENTE poderd, justificadamente, exigir que as benfeitorias ou
modificacBes introduzidas sejam retiradas as expensas da CONCESSIONARIA, que, neste caso, ficara
obrigada a pagar a concessdo mensal devida até que a area objeto do ajuste seja efetivamente restituida a
CONCEDENTE.

11.4. A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-a pelas redes de instalagdes internas (elétricas, hidraulicas e
rede de gas se houver) da éarea concedida, devendo manté-las em perfeitas condicbes de uso e
funcionamento, devendo para isso:

11.4.1. Comunicar por escrito a CONCEDENTE qualquer dano ou avaria as instalagdes, ficando
obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

11.4.2. Providenciar imediatamente o reparo das instalagdes ou mesmo a substituicdo por outra nova,
em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, -inclusive, por seus empregados ou prepostos, no
desempenho de suas tarefas ou em conexdo com elas.

11.4.3. Realizar acréscimos de cargas elétricas nas redes de instalagdo somente apds serem
devidamente analisados pela CONCEDENTE, por meio de aprovacdo prévia e por escrito do setor
técnico vinculado a Secretaria de Obras e Meio-Ambiente (SEOMA/UFSC).

11.5. Toda a manutengdo efetuada nas instalag@es, preventiva ou corretiva, no &mbito do objeto do contrato
sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA, que arcara com o dnus advindo dessa agao.

11.6. Ao inicio da vigéncia do contrato, a CONCEDENTE entregara 8 CONCESSIONARIA, acompanhado
das chaves da area concedida, relatério informando as condi¢cBes da area, que devera ser entregue nas
mesmas condicdes ao final da vigéncia contratual.

11.7. Caso haja qualquer divergéncia entre as condicdes iniciais da area concedida e as condigdes no final da
vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a executar as obras necessarias aos reparos. Caso 0
periodo necessario para a execucdo dos reparos ultrapasse a vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA
obriga-se a efetuar o pagamento da contraprestacédo até a data da efetiva desocupacéo.

12. PAGAMENTOS

12.1. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA seréo acrescidos seus gastos com o condominio e
0 consumo de energia elétrica, agua, esgoto e condominio durante o més de referéncia.

12.1.1. O célculo da demanda mensal de &gua, esgoto e energia elétrica, bem como despesas
condominiais, sera realizado pela CONCEDENTE tomando por base os gastos incorridos para o local,
dados os equipamentos utilizados e as obrigatoriedades assumidas.

12.2. A contraprestagdo devera ser paga pela CONCESSIONARIA até o quinto dia do més subsequente ao
vencido, por meio de boleto emitido pela CONCEDENTE, em instituicdo bancaria designada pela UFSC.

12.3. O atraso no pagamento da concessdo ou demais encargos implicara na aplicagcdo de multa de 2% sobre
o valor atualizado da fatura além de juros de 0,1% ao dia, independentemente da possibilidade de rescisdo do
contrato.
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12.4. Caso a CONCESSIONARIA seja impedida pela CONCEDENTE de executar seus Servigcos nos
horéarios definidos por este documento, serd descontado da contraprestacdo mensal o valor proporcional ao
periodo durante o qual essas atividades estiverem paralisadas.

12.4.1. Qualquer desconto que venha a ser concedido & CONCESSIONARIA sera aplicado sobre a
contraprestacdo com data de vencimento subsequente a data de comprovacao do direito ao referido
desconto.

12.5. E responsabilidade da CONCESSIONARIA retirar o boleto emitido pela CONCEDENTE até o dia 30
do més de referéncia para efetuar o pagamento no prazo estipulado no caput desta clausula.

12.5.1. A ndo retirada do boleto até a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada como
justificativa para o ndo pagamento de qualquer contraprestacao.

12.6. Depois de realizado o pagamento, a CONCESSIONARIA devera fornecer copia de comprovante a
CONCEDENTE sempre gue solicitado.

12.7. Dar-se-4 inicio a cobranca da contraprestagdo a partir da data de inicio da prestacdo dos servicos,
devendo a CONCESSIONARIA iniciar as atividades em no maximo dez dias ap6s a assinatura deste Termo
de Referéncia.

13. REQUISITOS DE QUALIFICAGCAO TECNICA

13.1. Deveré constar obrigatoriamente na proposta dos licitantes, além daqueles que o Departamento de
LicitacGes vier a exigir em edital, os seguintes documentos:

13.1.1. Prova de capacidade técnica da empresa, mediante a apresentacdo de atestado(s) de capacidade
técnica, fornecido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove a aptiddo do
licitante para o desempenho da atividade do tipo restaurante, com comprovacdo de experiéncia
minima de 03 (trés) anos na prestacédo de servico de restaurante, lanchonete, rotisserie, ininterruptos ou
ndo, até a data da sesséo publica de abertura do pregao.

13.1.2. Declaragéo de vistoria ao local onde o servico a ser contratado sera prestado ou, na sua
auséncia, declaracédo do licitante assumindo a responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos
em virtude de sua omisséo na verificagdo do respectivo local.

a) A visita técnica é facultativa, podendo o licitante realizd-la por intermédio de
representante legal, devidamente qualificado para esse fim. Optando pela visita, o licitante
deverd apresentar uma declaracéo, nos termos do modelo constante do Anexo IV do Edital,
constando assinatura de servidor da UFSC para sua validag&o.

b) Caso o licitante opte por ndo realizar a visita técnica, devera apresentar declaragao,
nos termos do Anexo V, de que ndo efetuou a visita, mas que concorda com todas as
condigOes estabelecidas no Edital e seus Anexos e, ainda, que assume toda e qualquer
responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos em virtude de sua omissdo na
verificacdo das condicGes do local de execucéo do objeto do certame.

c) Informacdes sobre os locais de execucdo do objeto para a realizacdo da visita técnica
poderdo ser obtidas junto Centro de Cultura e Eventos, com Rosemar da Silva ou Thayse
Fernandes Cherem, por meio dos telefones (48) 3721-6318 ou (48) 3721-6486.

14. FORMALIZACAO DO TERMO DE CONTRATO, VIGENCIA, VALOR, RESCISAO E
ALTERACOES

14.1. Termo de Contrato e Vigéncia:
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14.1.1. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 meses, tendo inicio na data de sua assinatura.

14.1.2. O contrato podera ser prorrogado, mediante termo aditivo, a cada 12 meses, até o limite de 60
meses, caso sejam preenchidos os requisitos abaixo enumerados de forma simultanea, e autorizado
formalmente pela autoridade competente:

a) Os servicos foram prestados regularmente;

b) A CONCESSIONARIA néo tenha sofrido qualquer punicio de natureza pecuniaria, exceto
a decorrente do item 10 deste Termo de Referéncia;

c) A CONCEDENTE ainda tenha interesse na realiza¢do do servigo;
d) O valor do contrato permaneca economicamente vantajoso para a CONCEDENTE; e
e) A CONCESSIONARIA concorde com a prorrogagao.

14.2. Reajuste:

14.2.1. O valor da concessdo serd reajustado anualmente de acordo com a varia¢do acumulada do IGP-
M ou qualquer outro indice oficial, se houver determinacdo por parte do Governo Federal ou dos
6rgdos de controle, passando a dar-se incidéncia do reajuste em periodos menores assim que O
admitirem os dispositivos legais e regulamentares aplicaveis.

14.2.2. Para fins do reajuste de que trata o item 14.2.1, serdo consideradas apenas as variacGes
acumuladas positivas do indice.

14.3. Rescisdo de Contrato:
14.3.1. A rescisdo do contrato podera ser:

a). Determinada por ato unilateral e escrito da CONCEDENTE, nos casos enumerados nos
incisos | a X1l do artigo 78 da Lei n° 8.666/93, notificando-se a CONCESSIONARIA com
antecedéncia minima de 30 dias;

b) Amigéavel, por acordo entre as partes, reduzido a termo, desde que haja conveniéncia para a
CONCEDENTE;

c) Judicial, nos termos da legislacéo vigente sobre a matéria.
14.3.2. Sera considerado justo motivo para resciséo unilateral do contrato pela CONCEDENTE:

a) A inexecucdo total ou parcial deste contrato, conforme disposto nos artigos 77 a 80 da Lei
n.° 8.666/93.

b) A suspensdo, paralisacdo ou descumprimento das atividades estabelecidas nas clausulas do
instrumento contratual, sem justa causa e sem a prévia autorizacdo por escrito da
CONCEDENTE;

c) A incidéncia de irregularidade notificada pelo fiscal do contrato por mais trés vezes durante
a execucdo do instrumento de concessdo, na mesma incidéncia;

d) A interdicdo das instalacbes ou paralisacdo temporaria dos servicos por conta da
CONCESSIONARIA, ou em decorréncia de auto de infracdo;

e) A ocorréncia de qualquer dos motivos enumerados no art. 78 da Lei 8.666/93,
independentemente de qualquer notificacdo judicial ou extrajudicial.

14.4. Alteracdes de Contrato:

14.4.1. Os termos de contrato poderdo ser alterados nos casos previstos no art. 65 da Lei 8.666/93,
desde que haja interesse da contratante, com apresentacdo das devidas justificativa, sempre por meio
de termos aditivos e apostilamentos, se for o caso.
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15. GARANTIA DO CONTRATO

15.1. A CONCESSIONARIA devera prestar garantia para assegurar o fiel cumprimento das obrigac@es
assumidas, no percentual de 5% do valor contratado, apresentando a8 CONCEDENTE, até cinco dias Uteis
apds a assinatura do contrato, comprovante de uma das modalidades de garantia prevista no art. 56 da Lei
8.666/93;

15.2. O valor da garantia sera liberado pela CONCEDENTE, no prazo de 30 dias, a partir do término do
contrato, se cumpridas todas as obrigacGes devidas pela CONCESSIONARIA, inclusive recolhimento de
multas e satisfacdo de prejuizos que tenham sido causados a CONCEDENTE na execucdo do objeto do
contrato, respeitando-se o disposto sobre o assunto no Decreto-lei 1.737/79, que disciplina os depdsitos de
interesse da administracdo publica efetuados na Caixa Econémica Federal, e no artigo 82 do Decreto
93.872/86.

15.3. No caso de rescisdo do contrato motivada por sua inexecucdo total ou parcial por parte da
CONCESSIONARIA, a garantia sera executada para ressarcimento & CONCEDENTE dos valores das
multas e indenizacdes devidos, além de se sujeitar a CONCESSIONARIA a outras penalidades previstas na
legislacdo pertinente.

15.4. No caso de interesse das partes na prorrogacdo do contrato, a CONCESSIONARIA deve renovar a
garantia, na forma do caput desta clausula.

16. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

16.1 Pela inexecucéo total ou parcial do contrato a Administragdo poderd, garantida a prévia defesa, aplicar a
CONTRATADA as san¢des previstas no item 20 do Edital do Pregéo em referéncia, com seus Anexos.

17. Equipe de Apoio
17.1. Membros Titulares:

Nome: Rosemar da Silva Nome: Thayse Fernandes Cherem
CPF: 417.498.479-49 CPF: 046.174.149-08

17.2. Membros Suplentes:

Nome: Marco Aurélio Ribeiro da Silva

CPF: 485.159.300-72
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ANEXO Il

TABELA DE MULTAS

1. Pela inexecucdo total ou parcial do presente objeto a CONCEDENTE, garantida a prévia defesa, aplicara a

CONCESSIONARIA as seguintes sangdes:

INFRACAO GRAU
Servir alimento contaminado ou deteriorado. Por vez. 06
Suspender ou interromper, salvo motivo de forca maior ou caso fortuito, 0s servigos previstos no 05
Termo de Concesséo de Uso. Por dia.
Servir bebidas alcoolicas. Por vez 05
Utilizar as dependéncias da CONCESSIONARIA para fins diversos do objeto do Termo de
Concesséo de Uso. Por vez. 04
Reutilizar géneros preparados e ndo servidos em cardapio de dia subsequente. Por dia. 03
Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servicos realizados, ndo sendo autorizada a tal 02
cobranca. Por vez.
Permitir a presenca de empregado néo uniformizado ou sem sapato fechado. Por empregado e por 01
dia.
Atrasar, sem justificativa, o inicio do servico objeto do Termo de Concessao de Uso. Por dia. 01
Permitir a presenca de empregado sem o adequado atestado de saude ocupacional. Por
empregado e por dia. 01
Cumprir horéario de funcionamento, determinado pela CONCEDENTE. Por vez. 04
Remover o lixo. Por dia. 03
Providenciar a limpeza, higienizacao, desinfecgdo e imunizagédo das areas e
instalacBes utilizadas, ap6s a notificacgdo da CONCEDENTE e no prazo que 03
foi fixado. Por vez.
Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados 03
Deixar de: improprios para 0 consumo. Por dia.
Cumprir o cardapio minimo, disponivel no Anexo VI do Edital, sem prévia 02
autorizacdo da CONCEDENTE. Por vez.
Responder, no prazo fixado, a solicitacdo ou requisi¢do da CONCEDENTE. 02
Cumprir determinacao formal ou instrucdo complementar da CONCEDENTE. 02
Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos nédo previstos nesta tabela de
multas, apos reincidéncia formalmente notificada pela CONCEDENTE. Por item 02
descumprido e em que tenha ocorrido reincidéncia.
Manter empregado qualificado para responder perante a CONCEDENTE. Por 01
vez.
Expor o preco do quilo em lugar visivel. Por dia. 01
Manter documentacdo legal. Por vez. 01
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1.1. Para efeito de aplicagdo das multas, as infracdes séo atribuidos graus, conforme a seguinte tabela:

GRAU CORRESPONDENCIA
o1 R$ 50,00
02 R$ 70,00
03 R$ 100,00
04 R$ 200,00
05 R$ 1.000,00
06 R$ 2.000,00
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ANEXO 111
PLANTA BAIXA
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ANEXO IV

MODELO DE DECLARACAO DE VISITA TECNICA

Eu, XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX  (Representante Legal devidamente qualificado) da empresa
XXXXXX XXX XXX XX XXX, DECLARO, para os devidos fins, que visitei as dependéncias do prédio do
Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven), o local onde por meio
de concessdo de uso de area fisica da Universidade Federal de Santa Catarina sera executada a
exploracdo e operagdo comercial de servicos de restaurante, tendo tomado conhecimento de todas as
peculiaridades e caracteristicas do local, inclusive, das possiveis dificuldades que possam onerar
futuramente nossa empresa na execucao do mesmo.

Assim, declaro que estou ciente de que o preco proposto pela empresa esta de acordo com as exigéncias do
Edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o compromisso de honrar plenamente
todas as exigéncias do instrumento convocatério n° (citar o nimero do edital), sem quaisquer direitos a
reclamacdes futuras, sob a alegacdo de quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no orcamento apresentado utilizados na

elaboracdo da proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, ndo cabendo qualquer tipo de reclamacéo
posterior por parte da empresa quanto a estes valores.

Floriandpolis, XX de XXXXXXX de 2020.

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL)
CPF n®:
RG ©:
(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

Observacdo: Esta declaracdo devera ser emitida preferencialmente em papel que identifique o
licitante.
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ANEXO V

MODELO DE DECLARACAO DE NAO VISITA

Eu, XXXXXXXXXXXKXXXXXXXXXX  (Representante  Legal devidamente qualificado) da empresa
XXXHXXXXXXXXXXXXXX, DECLARO, para os devidos fins, queNAQ visitei as dependéncias do prédio do
Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven), o local onde por meio de
concessao de uso de &rea fisica da Universidade Federal de Santa Catarina seré executada a exploragéao e
operacao comercial de servicos de restaurante, por opcao prépria, assumindo assim que CONCORDO com
todas as condi¢des estabelecidas no Edital e seus anexos, e que ainda, assumo toda e qualquer responsabilidade
pela ocorréncia de eventuais prejuizos em virtude de sua omissdo na verificagdo das condi¢des do local de
execucdo do objeto do certame.

Assim, declaro gque estou ciente de que o preco proposto pela empresa esta de acordo com as exigéncias do
Edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o compromisso de honrar plenamente todas as
exigéncias do instrumento convocatorio n.° (citar o namero do edital), sem quaisquer direitos a reclamacdes
futuras, sob a alegacgdo de quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que 0s quantitativos no or¢camento apresentado utilizados na elaboracéo da

proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, ndo cabendo qualquer tipo de reclamagéo posterior por parte da
empresa quanto a estes valores.

XXXXXXXXX, XX de XXXXXXX de 2020.

NOME (RESPONSAVEL TECNICO OU REPRESENTANTE LEGAL)
CPF n°:
RG n°:
(assinatura e carimbo constando RG ou CPF)

Observacdo: Esta declaragdo deverd ser emitida preferencialmente em papel que identifique o licitante.
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ANEXO VI

CARDAPIO MINIMO OBRIGATORIO

1. O cardépio a seguir constitui o minimo obrigatério a ser fornecido, diariamente, pela
CONCESSIONARIA, salvo expressa disposicio em contrario.

CARDAPIO OBRIGATORIO

ITEM COMPOSICAO

Alface e tomate

2 (duas) opcdes de vegetais folhosos (além de alface crespa).

3 (trés) opgoes de vegetais crus (além de tomate), que ndo poderdo ser combinados com
embutidos, cremes, maionese ou tempero industrializado ou picante.

3 (trés) opches de vegetais cozidos (ndo tubérculo), que ndo poderdo ser combinados
com embutidos, cremes, maionese ou tempero industrializado ou picante.

3 (trés)opcdes de saladas compostas com mais de dois ingredientes (vegetais crus e/ou
folhosos, cereais, leguminosas, frutas secas e oleaginosas, carne branca, etc.). Ervas e
SALADAS goggimentos ndo serdo considerados ingredientes.

e As saladas extras servidas deverdo ser expostas em recipientes adequados de
forma a manter a temperatura dentro dos padrdes exigidos pela legislagéo.

e Azeite, vinagre, grdos, sementes, ervas frescas e dessecadas, e outros
ingredientes, para compor a salada, deverdo estar disponiveis no balcdo de
distribuicéo.

o 3 (trés) tipos de molhos para salada deverdo estar disponiveis no balcdo de
distribuicdo. Tais molhos deverdo ser expostos sob recipientes com gelo e
assim mantidos até o final do horéario do almoco.

e No minimo 1 (uma) opcao de molho deve ser natural e ndo ter leite e derivados
na composicéo.

Arroz branco

Arroz integral

Arroz branco composto, risotos e paellas

Feijdo colorido e preto, alternados diariamente

OBS:

e 1 (um) tipo de preparacdo produzida com carnes vermelhas, utilizando-se
alternadamente e ndo coincidentes na mesma semana, alcatra, maminha,
contrafilé, coxdo mole, miolo de alcatra, patinho, coxdo duro e lagarto. N&o
serd permitida a incluso de cortes com 0sso.

e 1 (um) tipo de preparagdo produzida com carnes de aves. Os tipos de corte de
aves permitidos nessa opgdo serdo: peito sem osso, filé de peito, coxa e

ACOMPANHAMENTOS sobrecoxa desossada de qualquer ave (frango, peru, pato, chester, etc.)

QUENTES e 1 (um) tipo de preparacdo produzida com pescados - Os pescados (filé ou
postas) permitidos serdo badejo, pescada amarela, surubim, salméo, bacalhau,
congro rosa (ou congrio rosa), tilapia, merluza, tambaqui, linguado e robalo,
que deverdo ser servidos alternadamente e ndo coincidentes na mesma
semana.

e 1 (um) tipo de preparagdo produzida com visceras, embutidos, carnes com 0sso,
carnes suinas, frutos do mar e feijoada. Os pertences da feijoada deverdo ser
servidos separadamente em réchauds proprios.

e 1 tipo de preparacdo grelhada ou assada sem molhos cremosos com carne
branca magra, diariamente.

e Pratos principais servidos além dos determinados contratualmente deverdo ser
expostos em recipientes adequados de forma a manter a temperatura dentro dos
padrdes exigidos pela legislacéo.
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1 (um) tipo de preparacdo na qual as carnes brancas (aves e peixes), vermelhas

PRATO VEGETARIANO (bovina, suina, caprina, etc.) e visceras ndo facam parte. Deverdo ser utilizadas
proteinas provenientes de leite e derivados, ovos, soja e glaten.

e 1 (um) tipo de preparacdo de vegetal refogado (ndo tubérculo), sem a adicdo de
carnes brancas (aves e peixes) e vermelhas (bovina, suina, caprina, etc.) e
visceras

e 1 (um) tipo de massa (talharim espaguete, raviéli, nhoque, capelete, lasanha,
canelone, etc.)

e 1 (um) tipo de preparacdo a base tubérculos, frituras, tortas etc.

OBS:
e Diariamente, a segunda ou a terceira opcdo ndo deverd conter entre seus
GUARNIC}@ES ingredientes carnes brancas (aves e peixes) e vermelhas (bovina, suina, caprina,
etc.), visceras e embutidos.

e Guarnicbes servidas além das determinadas contratualmente deverdo ser
expostas em recipientes adequados de forma a manter a temperatura dentro dos
padrdes exigidos pela legislacéo.

e As trés opcdes deverdo ser programadas de forma a combinar com os pratos
principais.

e  Frutas — pelo menos 2 (duas) variedades, em porc¢ées embaladas individuais.

e Salada de fruta — composta por maméo, banana, maca e laranja.

e Doces elaborados — 2 (duas) variedades (paves, tortas, pudins etc.)

e Doces simples — 2 (duas) variedades (gelatina, frutas em calda, doces de frutas

SOBREMESAS em barras, doce de leite, etc.)

Sobremesas dietéticas — 1 (uma) variedade

Sobremesas servidas além das determinadas contratualmente deverdo ser
expostas em recipientes adequados de forma a manter a Temperatura dentro
dos padres exigidos pela legislagao.
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ANEXO VII

MINUTA DO TERMO DE CONCESSAO DE USO

SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Pro-Reitoria de Administragdo - PROAD
Departamento de Projetos, Contratos e Convénios - DPC
Avenida Desembargador Vitor Lima, n° 222, 8° andar (Sala 802) , Prédio da Reitoria 2
Bairro Trindade — Florian6polis/SC — CEP 88.040-400
CNPJ/MF n° 83.899.526/0001-82
Telefones: (48) 3721-4259
E-mail: dpc.proad@contato.ufsc.br

TERMO DE CONCESSAO DE USO QUE CELEBRAM
ENTRE SI A UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA
CATARINA E A EMPRESA

A Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC), autarquia educacional criada e integrada ao Ministério da
Educacéo (MEC) pela Lei n.° 3.849, de 18/12/1960, inscrita no CNPJ/MF sob o n.° 83.899.526/0001-82, com sede
no Campus Universitario, Bairro Trindade, nesta Capital, representada pelo Pro-Reitor de Administracdo, Jair
Napoledo Filho, CPF n.° 342.374.379-49, doravante denominada CONCEDENTE e a Empresa ,

inscrita no CNPJ n.° ;. com sede na , n° , bairro ,
/ , CEP , doravante denominada CONCESSIONARIA, neste ato representada
pelo Sr.(a) , CPF n.° , firmam o presente Termo de Concessdo de Uso, de

acordo com o Processo de Licitagdo n.° 23080.088675/2019-43, com sujei¢cdo as normas emanadas das Lei n.°
10.024/2019 e 8.666/1993 e alteragBes posteriores, as disposicdes estabelecidas no Edital de Pregdo n.°

e nas complementagoes a ele integradas, aos termos da proposta vencedora e sob as seguintes clausulas
e condigdes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. A presente licitacdo tem por objeto a concessdo de uso de area fisica da UFSC, de 103,03 m? (cento e trés
metros e trés centimetros quadrados) destinada a exploracao e operagdo comercial de servicos de restaurante.

1.1.1. O objeto deste Termo de Referéncia esta localizado nas dependéncias do prédio do Centro de Cultura e
Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina (CCEven), localizado no Campus Universitario Reitor
Jodo David Ferreira Lima, bairro Trindade, municipio de Florian6polis — SC, no local apontado na planta
baixa (Anexo III).

1.1.2. A éarea objeto desta licitacdo destina-se exclusivamente para o fim especifico a que foi proposta, sendo
expressamente vedado 0 seu uso por terceiros, a qualquer titulo ou forma, ou pela CONCESSIONARIA,
para outras finalidades.

Item Descricao Unid. Medida Qtide. Vanz’Rl\él)e g Valor Anual (R$)

Concesséo de uso de area fisica da UFSC,

) X A «

001 de 103:03 mg, des_tlnada a explpra(;ao e Servicos/més 12

operacdo comercial de servigos de

restaurante.

Total geral
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1.2. Este Termo de Concessdo de Uso vincula-se ao Edital de Pregdo, identificado no predmbulo e a proposta
vencedora, independentemente de transcricao.

1.3. O valor méximo a ser cobrado por quilo da refeicdo ndo devera exceder R$ 39,52 (trinta e nove reais e
cinguenta e dois centavos), nos primeiros 12 (doze) meses e, apds este periodo, o valor podera ser reajustado
conforme o indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA).

CLAUSULA SEGUNDA - DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA
2.1. Manter, durante a execucao do contrato, todas as condic¢des exigidas para a habilitacdo e qualificacéo.

2.1.1. Atender ao cardapio minimo previsto conforme Anexo VI, submetendo eventuais alteracdes
previamente a autorizacdo da CONCEDENTE.

2.2. Atender a todas as determinagdes federais, estaduais e municipais, referentes ao objeto vinculado desta
concessao.

2.3. Providenciar e manter atualizadas todas as licencas, alvaras e encargos tributarios, civis e comerciais
incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base neste Termo de Referéncia.

2.3.1. A CONCESSIONARIA deve apresentar 8 CONCEDENTE, sempre que for solicitada, a documentacio
comprobatoria citada neste item.

2.3.2. A ndo apresentacdo de qualquer certiddo e/ou certificado exigidos neste documento constitui motivo
para rescisdo unilateral do contrato.

2.3.3. Atualmente, a edificacdo onde a area objeto desta licitacdo esta situada ndo possui habite-se, ficando a
CONCESSIONARIA somente obrigada a apresentar os documentos vinculados ao habite-se quando a
CONCEDENTE obtiver este documento.

2.4. Apresentar a CONCEDENTE, no momento em que se iniciarem o0s servigos, nome completo, e-mail e telefone
do responsavel pela CONCESSIONARIA, que sera seu representante para sanar qualquer eventual divida durante
a vigéncia contratual.

2.5. Indicar local para entrega de documento de qualquer natureza durante a vigéncia do contrato, ficando todos os
empregados habilitados a recebé-lo.

2.6. Apresentar junto a CONCEDENTE comprovagdo de contratacdo de seguro contra incéndio e roubo de bens e
equipamentos relativamente a area abrangida, com cobertura adicional dos riscos de explosdo, ou outro documento
gue comprove a area segurada, no prazo de 5 dias Uteis ap0s a assinatura do presente instrumento:

2.6.1. A CONCESSIONARIA teré o prazo de 30 dias a contar da apresentacdo da comprovaco de contratagio
do seguro para apresentar cépia da apolice definitiva.

2.7. Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, obtencdo de alvaras e quaisquer outros encargos tributarios,
civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base neste termo de concessao.

2.8. Retirar mensalmente na CONCEDENTE os boletos de contraprestacéo e proceder a seu pagamento nas datas e
condicbes definidas no presente instrumento.

2.9. Responsabilizar-se pela quitacdo de eventuais multas aplicadas por autoridade federal, estadual ou municipal
relacionadas com os servicos prestados.

2.10. Exercer as atividades objeto desta concessdo durante o periodo determinado no item 4.2.1 deste Termo de
Referéncia.

2.10.1. Os dias e horéarios de funcionamento, incluindo durante o periodo de recesso escolar, podem ser
alterados por interesse da CONCEDENTE, sendo devidamente comunicado & CONCESSIONARIA com
antecedéncia minima de 30 dias.
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2.11. Atender com a maxima polidez e presteza a comunidade universitaria e tantos quantos utilizam o ambiente
objeto desta concessdo.

2.12. Oferecer aos usuarios produtos e servigos de boa qualidade e saudaveis.

2.13. Fixar, em local bem visivel, o valor do quilo da refeicdo, previamente aprovado pela CONCEDENTE,
obedecendo-o integralmente.

2.14. Observar a qualidade dos produtos e o valor definido para o quilo da refeicdo, submetendo previamente a
aprovacdo da CONCEDENTE quaisquer alteracdes, conforme item 9.1.1 deste Termo de Referéncia.

2.15. Zelar pela boa e completa execucdo dos servigos contratados, facilitando, por todos os meios ao seu alcance, a
ampla acdo fiscalizadora dos prepostos designados pela CONCEDENTE, atendendo prontamente as observagdes e
exigéncias que Ihe forem solicitadas.

2.16. Permitir a fiscalizacdo da execucdo do contrato por seu fiscal ou por servidor designado pela
CONCEDENTE.

2.17. Corrigir imediatamente eventuais falhas observadas pelo fiscal do contrato ou pela CONCEDENTE.

2.18. Manter e conservar, as suas expensas, a area concedida, devolvendo-a a CONCEDENTE, quando do término
ou da rescisdo da presente concessdo, desocupada e em perfeito estado de conservacdo, condicdes estas em que
declara haver recebido o imovel, incluindo pintura nova, nas mesmas cores e padréo da original.

2.19. Assumir integral responsabilidade por todos e quaisquer danos, diretos ou indiretos, eventualmente causados
a CONCEDENTE ou a terceiros, por si ou seus prepostos, em decorréncia da execugao do contrato.

2.20. Adquirir, instalar e manter as suas expensas, 0s equipamentos, mdveis e utensilios necessarios para o perfeito
funcionamento desta concessdo, devendo retird-los do local quando do término ou rescisdo do contrato.

2.21. Obter a prévia aprovacdo da CONCEDENTE para instalar qualquer material ou equipamento elétrico na area
concedida, apds a assinatura do presente instrumento.

2.22. Manter nas dependéncias da area concedida equipamentos de combate a incéndio de acordo com as normas
vigentes.

2.23. Instalar exaustor se for verificada a existéncia de cheiro e odor que possam gerar risco ou desconforto aos
usuérios do prédio nas imediaces da area concedida. Para tanto, a CONCESSIONARIA deveré apresentar projeto
de exaustdo para apreciacdo e aprovacao pela CONCEDENTE.

2.24. Manter, para a prestacao dos servigos, inclusive no que tange a limpeza do local, empregados categorizados,
identificados com crachéas e uniformes que demonstrem o vinculo com a CONCESSIONARIA e hébeis para
executar suas tarefas.

2.25. Manter pessoal capaz de atender aos servigos sem interrupcdes, seja por motivo de férias, licenca, falta ao
servico, demissdo de empregados ou por qualquer outra razdo, mantendo sempre o numero de empregados
necessarios para a execugdo dos servicos.

2.26. Fornecer equipamentos de seguranca, ferramentas e outros necessarios para a devida prestacédo do servico.

2.27. Assumir toda e qualquer obrigagdo trabalhista, previdencidria ou civil para com os empregados que
exercerem suas atividades no local objeto desta concessdo, devendo, antes do término do prazo do contrato, sanar
possiveis pendéncias trabalhistas, relacionadas a salérios, férias, aviso-prévio, recolhimento das contribuicGes
trabalhistas e previdenciérias.

2.27.1. A inadimpléncia da CONCESSIONARIA com referéncia aos encargos estabelecidos néo transfere a
responsabilidade por seu pagamento a CONCEDENTE, nem podera onerar o objeto deste documento, razdo
pela qual a CONCESSIONARIA renuncia expressamente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou
passiva, para com a CONCEDENTE.
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2.28. Cumprir rigorosamente as normas de Medicina e Seguranca do Trabalho, observando as determinagfes da Lei
n.° 6.514, de 22/12/1977; Portaria n.° 3.214 de 8/6/1978 do Ministério do Trabalho, publicada no Diario Oficial da
Unido de 6/7/1988 ¢ suas NR’s (Normas Regulamentadoras), oferecendo a seus empregados as garantias e medidas
indispensaveis de protecdo, seguranca e higiene do trabalho, mediante o uso de meios de protecdo na execucdo dos
Servicos.

2.29. Assumir as despesas decorrentes de servicos e materiais de limpeza, energia elétrica, agua e condominio da
area ocupada.

2.30. Organizar o espaco do restaurante em comum acordo com a Direcdo do Departamento de Cultura e Eventos
(DCEven) da Secretaria de Cultura e Arte (SeCArte), dentro do principio de respeito a convivialidade dos
frequentadores e dos outros estabelecimentos, e ndo instalar aparelhos televisores e de som.

2.31. Fica proibido 8 CONCESSIONARIA:
2.31.1. Dar outro uso as dependéncias objeto desta concessao que ndo aquele definido pelo contrato.
2.31.2. Comercializar produtos e/ou servicos diferentes dos especificados no contrato.

2.31.2.1. E vedado, ainda, a comercializacio, tanto bebidas alcodlicas quanto produtos fumigeros,
bem como a veiculagdo de qualquer propaganda ou sugestdo quanto ao seu consumo, nos termos do
que dispGem as Leis n.° 9.294/96 e n.° 8.069/90 - Estatuto da Crianca e do Adolescente.

2.31.3. Comercializar bebidas alcodlicas, cigarros e drogas licitas e ilicitas de qualquer natureza, bem como
veicular qualquer propaganda ou sugestdo quanto.ao seu consumo, nos termos do que dispdem as Leis n.°
9.294/96 e n.° 8.069/90.

2.31.4. Veicular publicidade em mesas, cadeiras, placas sem a prévia e expressa autorizacdo da
CONCEDENTE.

2.31.5. Alterar a cor das paredes das areas ocupadas sem a expressa autorizacdo da CONCEDENTE.

2.32. A CONCESSIONARIA mostra-se ciente de que em caso de qualquer alteracio no horério de atendimento da
Instituicdo ao longo do ano letivo, o valor da concess@o mensal devera ser honrado integralmente, ndo fazendo jus a
qualquer pleito no que tange a descontos por tal argumentacdo, ou seja, em hip6tese alguma a UFSC ira conceder
descontos a esta concessionaria, quando optar em alterar seu horario de atendimento, como por exemplo, nos
recessos escolares, ndo limitando-se a estes.

2.33. Repassar aos seus funcionarios as informag6es recebidas pela CONCEDENTE a respeito de Programas de
Uso Sustentavel de Recursos, Programas de Sustentabilidade e companhas educativas.

2.33.1. Fica a CONCESSIONARIA responsavel por informar aos seus funcionarios da obrigatoriedade de
adogdo das praticas de sustentabilidade adotadas pela CONCEDENTE, bem como por instrui-los acerca da
correta destinacdo dos residuos.

2.34. Responsabilizar-se pela correta separacao e destinacdo dos residuos oriundos da limpeza e da producdo dos
alimentos, em consonancia com o Plano de Gerenciamento de Residuos Solidos da UFSC ou Sistema de Gestdo
Implantado e vigente na UFSC, sendo de sua inteira responsabilidade o transporte até o local indicado pela
CONCEDENTE.

2.34.1. E vedado a CONCESSIONARIA:

a) A utilizacdo e o fornecimento de canudos plasticos, ficando permitida a utilizacdo de canudos
biodegradaveis.

b) A utilizacdo de embalagens pléasticas para a viagem, devendo estas ser substituidas por embalagens
de papel ou material biodegradavel.

2.35. Afixar cartazes com materiais educativos, sempre que solicitado pela CONCEDENTE.
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2.36. Responsabilizar-se pelo uso racional de recursos, adotando praticas sustentaveis durante a prestagdo dos
Servicos.

2.36.1. Fazer uso racional de agua e energia elétrica, adotando medidas para evitar o desperdicio, bem
como fazer manutencdo periddica dos equipamentos elétricos utilizados a fim de garantir a eficiéncia
energética.

2.36.2. Priorizar o uso de materiais e equipamentos provenientes de fontes reciclaveis, renovaveis, atoxicos
e biodegradaveis, em consonancia com a ABNT NBR 15.448-1:2008 e ABNT NBR 15.448-2:2008.

2.36.3. Priorizar a utilizacdo de produtos de limpeza biodegradaveis e concentrados, em consonancia com a
Resolucdo Anvisa n°180/2006.

CLAUSULA TERCEIRA — DAS OBRIGAGOES DA CONCEDENTE

3.1. Colocar a disposicdo da CONCESSIONARIA a érea fisica objeto do contrato de concessao de uso, nos termos
deste documento, do edital de Pregéo e seus anexos.

3.2. Disponibilizar pontos de agua e energia elétrica, ndo se responsabilizando, porém, por quaisquer consequéncias
decorrentes de interrupg¢6es no fornecimento provocados pelos fornecedores.

3.3. Acompanhar e fiscalizar, por meio de servidor ou outro preposto por ela indicada, o desenvolvimento das
atividades e o cumprimento das responsabilidades assumidas pela CONCESSIONARIA neste Termo de Contrato.

3.4. Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no contrato.

3.5. Exigir da CONCESSIONARIA, sempre que entender necessario, a comprovacio da regularidade de sua
situacdo para com o recolthimento do INSS e do FGTS de seus empregados.

3.6. Aprovar, emitir e fiscalizar a relagdo de produtos a serem comercializados, podendo introduzir as modificagdes
gue se evidenciarem convenientes, observando o padrao de qualidade.

3.7. Realizar vistorias periddicas para exame das condi¢des de conservacao das instalag@es utilizadas e do estado de
conservacdo e funcionamento dos equipamentos, mobiliario, aparelhos e instrumentos fornecidos pela
CONCESSIONARIA, necessarios a boa prestacio dos servigos.

3.8. Aplicar as sancdes registradas pela fiscalizacdo do contrato a quaisquer fatos praticados pela
CONCESSIONARIA contrarios ao disposto no edital e contrato, inclusive sugerindo penalidades.

3.9. Apresentar 8 CONCESSIONARIA fatura relativa ao valor da contraprestacéo, incluindo os valores relativos ao
consumo de agua, energia elétrica e condominio no més correspondente.

3.10. Na&o conceder a Concessionaria qualquer desconto motivado pela alteracdo no horério de atendimento da
UFSC.

CLAUSULA QUARTA - DA FISCALIZACAO

4.1. A gestdo do contrato ficara a cargo do(a) Diretor(a) em exercicio do Departamento de Cultura e Eventos da
Secretaria de Cultura e Arte.

4.2. E responsabilidade do gestor do contrato tomar decisdes em prol da boa execucdo dos servicos por parte da
CONCESSIONARIA.

4.3. A fiscalizacdo do contrato sera exercida por servidor devidamente indicado pelo gestor do contrato e
devidamente nomeado por portaria, ao qual competira dirimir as ddvidas que surgirem no curso da prestacdo dos
servigos e de tudo dar ciéncia a Administracdo, conforme art. 67 da Lei n.° 8.666/93.
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4.4 Cabe ao fiscal acompanhar a execucdo do contrato, registrando em relatorio todas as ocorréncias relacionadas
com a sua execucdo, determinando o que for necessario a regularizacdo das falhas ou defeitos observados.

4.5 Cabe ao fiscal relatar ao gestor do contrato eventuais irregularidades cometidas pela CONCESSIONARIA no
cumprimento de seu contrato.

4.6 As notificacBes das irregularidades constatadas na execugdo do contrato serdo encaminhadas por escrito a
CONCESSIONARIA, estipulando prazo para as devidas correcdes.

4.7 Os esclarecimentos solicitados pelo fiscal do contrato deverdo ser prestados imediatamente, salvo quando
implicarem em indagacGes de carater técnico, hip6tese em que serdo respondidas no prazo méaximo de 24
horas.

4.8 Vencido o prazo dado pela fiscalizacdo para a correcdo de eventuais falhas e ndo sanadas as ilicitudes
identificadas, a CONCEDENTE aplicara as devidas penalidades.

4.9 A fiscalizagdo ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONCESSIONARIA, inclusive perante terceiros,
por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢fes técnicas, vicios redibitorios ou emprego de
material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da
CONCEDENTE ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei n.° 8.666/93.

410 A CONCESSIONARIA devera permitir aos representantes da CONCEDENTE livre acesso, em qualquer
época, sem qualquer aviso prévio, para fiscalizacdo das instalacbes da concessdo, em cumprimento ao que
dispdem as determinagdes legais.

411 A acdo ou omissdo, total ou parcial, da fiscalizacio da CONCEDENTE sobre a CONCESSIONARIA n3o
eximira esta de total responsabilidade quanto a execugdo dos referidos servicos.

CLAUSULA QUINTA - DAS OBRAS E BENFEITORIAS

5.1. As obras necessarias ao imével objeto deste contrato que importarem na seguranca ou solidez do prédio serdo
executadas pela CONCEDENTE. As demais serdo executadas pela CONCESSIONARIA, as suas exclusivas
expensas, sem direito a retencdo ou indenizacao.

5.2. Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na area concedida, ainda que necessaria, sera indispensavel
prévia e expressa autorizacdo por escrito da CONCEDENTE e ela passara a constar como parte integrante do
patriménio da CONCEDENTE, independentemente de indenizacdo.

5.3. Finda a concessdo de uso, a CONCEDENTE podera, justificadamente, exigir que as benfeitorias ou
modificagdes introduzidas sejam retiradas a expensas da CONCESSIONARIA, que, neste caso, ficara obrigada a
pagar a concessdo mensal devida até que a area objeto do ajuste seja efetivamente restituida a CONCEDENTE.

5.4. A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-a pelas redes de instalagdes internas (elétricas, hidraulicas e rede de
gas se houver) da area concedida, devendo manté-las em perfeitas condi¢des de uso e funcionamento, devendo para
iSs0:

5.4.1. Comunicar por escrito 8 CONCEDENTE qualquer dano ou avaria as instala¢oes, ficando obrigada ao
ressarcimento dos prejuizos causados;

5.4.2. Providenciar imediatamente o reparo das instalagdes ou mesmo a substitui¢do por outra nova, em caso
de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus empregados ou prepostos, no desempenho de
suas tarefas ou em conexdo com elas;

5.4.3. Realizar acréscimos de cargas elétricas nas redes de instalacdo somente ap6s serem devidamente
analisados pela CONCEDENTE, por meio de aprovacdo prévia e por escrito do setor técnico do
DPAE/SEOMA.
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5.5. Toda a manutencgdo efetuada nas instalagdes, preventiva ou corretiva, no ambito do objeto do presente Termo
de Concessdo de Uso sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA, que arcard com o 6nus advindo dessa
acdo.

5.6. Ao inicio da vigéncia deste Termo de Concessdo, a CONCEDENTE entregara & CONCESSIONARIA,
juntamente com as chaves da area concedida, relatério informando as condi¢Ges da area, que devera ser entregue
nas mesmas condi¢es ao final da vigéncia contratual.

5.7. Caso haja qualquer divergéncia entre as condic¢Bes iniciais da area concedida e as condi¢des no final da
vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a executar as obras necessarias aos reparos. Caso o periodo
necessario para a execucdo dos reparos ultrapasse a vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a efetuar
0 pagamento da contraprestagdo até a data da efetiva desocupacéo.

CLAUSULA SEXTA - DOS PAGAMENTOS

6.1. O valor da concessdo do espaco fisico objeto do presente contrato, para exploracédo e operacdo comercial de
servicos de restaurante localizada no Centro de Cultura e Eventos € de R$ xx,00 (xxx reais) mensais, e a
estimativa total para 12 meses é de R$ xxx,00 (xxx reais), a ser pago em instituicdo bancaria até o quinto dia do
més subsequente ao de referéncia, obrigatoriamente, mediante fatura emitida pela CONCEDENTE, contendo
também os gastos realizados com a demanda de energia elétrica e agua.

6.2. Ao valor mensal ofertado pela CONCESSIONARIA serdo acrescidos seus gastos com o consumo de energia
elétrica, dgua, esgoto e condominio durante o0 més de referéncia conforme leitura dos medidores instalados;

6.2.1. Caso ndo tenha(m) medidor(es) instalado(s), o calculo da demanda mensal de energia elétrica e agua
sera realizado pela CONCEDENTE tomando por base o0s gastos incorridos para o local, dados os
equipamentos utilizados e as obrigatoriedades assumidas.

6.3. O atraso no pagamento da concessdo ou demais encargos implicara na aplicacdo de multa de 2% sobre o valor
atualizado da fatura além de juros de 0,1% ao dia, independentemente da possibilidade de rescisdo do Termo de
Concessdo.

6.4. Caso a CONCESSIONARIA seja impedida pela CONCEDENTE de executar seus Servicos nos horarios
definidos por este documento, devido paralisacdo das atividades académicas ou impossibilidade de acesso a
edificacdo em que a CONCESSIONARIA esté instalada, por motivo alheio aos interesses da CONCESSIONARIA,
sera descontado da contraprestagdo o valor proporcional ao periodo durante o qual essas atividades estiverem
paralisadas, mediante solicitacdo formal que devera ser encaminhada a PROAD até o ultimo dia util do més
correspondente.

6.5. O valor da concessdo sera reajustado anualmente de acordo com a variagdo acumulada do IGP-M ou qualquer
outro indice oficial, se houver determinacdo por parte do Governo Federal ou dos érgaos de controle, passando a
dar-se incidéncia do reajuste em periodos menores assim que o admitirem os dispositivos legais e regulamentares
aplicaveis.

6.6. Qualquer desconto que venha a ser concedido a Concessionaria seré aplicado sobre a contraprestacdo com data
de vencimento subsequente a data de comprovagéo do direito ao referido desconto.

6.7. E responsabilidade da CONCESSIONARIA retirar o boleto emitido pela CONCEDENTE até o dia 30 do més
de referéncia para efetuar o pagamento no prazo estipulado no item 6.1.

6.8.A ndo retirada do boleto até a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada como justificativa para o ndo
pagamento de qualquer contraprestacao.

6.9. Depois de realizado o pagamento, a Concessionaria devera fornecer copia de comprovante a PROAD sempre
que solicitado.
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6.10. Dar-se-4 inicio a cobranca da contraprestacdo a partir da data de inicio da prestacdo dos servicos, devendo a
CONCESSIONARIA iniciar as atividades em no maximo dez dias ap0s a assinatura deste Termo.

CLAUSULA SETIMA - DA GARANTIA

7.1. Para seguranca do cumprimento de suas obrigacdes, a CONCESSIONARIA fica obrigada a prestar a garantia
de cumprimento do contrato no valor de 5% do valor da concessdo do periodo de doze meses, no prazo de cinco
dias ap0s a assinatura do Termo de Concessdo de Uso, utilizando qualquer das modalidades estabelecidas abaixo,
em nome da Universidade Federal de Santa Catarina:

a) Caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica;
b) Seguro-Garantia;
¢) Fianca Bancéria.

7.1.1. Caso o valor total do contrato ndo ultrapasse o valor correspondente ao limite para dispensa de
licitagdo conforme Inciso Il do Art. 24 da Lei 8.666/93, é facultado ao gestor/fiscal do contrato a
dispensa da exigéncia da garantia disposta no item 7.1.

7.2. O valor da garantia devera ser reforcado pela CONCESSIONARIA, proporcionalmente a 5% do valor
adicional da concessdo, sempre que o valor for reajustado em termo aditivo.

7.3. O valor da garantia sera liberado pela CONCEDENTE, no prazo de 30 dias, a partir do término do contrato, se
cumpridas todas as obrigacdes devidas pela CONCESSIONARIA, inclusive recolhimento de multas e satisfacio de
prejuizos que tenham sido causados @ CONCEDENTE na execucdo do objeto do contrato, respeitando-se o
disposto sobre o assunto no Decreto-lei 1.737/79, que disciplina os depdsitos de interesse da administracéo publica
efetuados na Caixa Econdmica Federal, e noartigo 82 do Decreto 93.872/86.

7.4. No caso de rescisdo do contrato motivada por sua inexecucdo total ou parcial por parte da
CONCESSIONARIA, a garantia serd executada para ressarcimento 8 CONCEDENTE dos valores das multas e
indenizacBes devidos, além de sujeitar-se a CONCESSIONARIA a outras penalidades previstas na legislacdo
pertinente.

CLAUSULA OITAVA - DA CESSAO E TRANSFERENCIA

8.1. Fica expressamente vedado 8 CONCESSIONARIA ceder ou transferir o presente Termo de Concessdo de Uso,
seja total ou parcialmente.

8.1.1. O descumprimento do disposto nesta clausula caracterizard inexecucdo do Termo de Concessdo de
Uso, ficando neste caso a CONCESSIONARIA sujeita as penalidades fixadas na Clausula Nona — das
Penalidades, independentemente da possibilidade de rescisdo das condic¢Oes pactuadas.

CLAUSULA NONA - DAS PENALIDADES

9.1. Pela inexecucdo total ou parcial do contrato a Administracdo poderd, garantida a prévia defesa, aplicar a
CONTRATADA as sang0es previstas no item 20 do Edital do Pregdo desta instituigdo, com seus Anexos.

CLAUSULA DECIMA - DA RESCISAO

10.1. A rescisdo deste contrato podera ser:
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10.2.

10.1.1 Determinada por ato unilateral e escrito da CONCEDENTE, nos casos enumerados no incisos | a
XII do artigo 78 da Lei n° 8.666/93, notificando-se a CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 30
(trinta) dias;

10.1.2  Amigavel, por acordo entre as partes, reduzido a termo, desde que haja conveniéncia para a
CONCEDENTE;

10.1.3Judicial, nos termos da legislacéo vigente sobre a matéria.
Sera considerado justo motivo para rescisao unilateral do Termo de Concessao de Uso pela CONCEDENTE:

10.2.1. A inexecucdo total ou parcial deste Contrato, conforme disposto nos artigos 77 a 80 da Lei n.°
8.666/93.

10.2.2. A suspensdo, paralisagdo ou descumprimento das atividades estabelecidas nas clausulas do
instrumento contratual, sem justa causa e sem a prévia autorizacdo por escrito da CONCEDENTE;

10.2.3. A incidéncia de irregularidade notificada pelo fiscal do contrato por mais trés vezes durante a
execucdo do instrumento de concessdo, na mesma incidéncia;

10.2.4. A interdicdo das instalagbes ou paralisagdo temporaria dos servigos por conta da
CONCESSIONARIA, ou em decorréncia de auto de infracao;

10.2.5. O atraso por parte da CONCESSIONARIA em até trés meses do pagamento da contraprestacio
mensal.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA VIGENCIA

11.1. O presente Termo de Concessdo de Uso terd vigéncia de 12 meses, contados a partir da data de assinatura
deste, cuja eficacia se dard com a publicacdo no Diario Oficial da Unido, podendo, por interesse da
CONCEDENTE, ser prorrogado por igual periodo, até o limite de sessenta meses.

11.1.1. Havendo o interesse em prorrogar o periodo contratual, respeitado o limite acima, a
CONCESSIONARIA devera formalizar seu interesse com antecedéncia minima de 60 dias do término da
vigéncia contratual.

11.1.2. N&o havendo o interesse da CONCEDENTE em prorrogar o periodo contratual, esta comunicara
sua decisdo, devidamente justificada, & CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 60 dias do
término da vigéncia contratual.

11.1.3. O contrato ndo sera prorrogado, independentemente de qualquer prazo, se for identificada alguma
contraprestacdo em débito, algum documento desatualizado ou a inexecucdo de qualquer clausula deste
Termo de Concesséo de Uso por parte da CONCESSIONARIA.

11.2. Findo o prazo deste Termo de Concessdo, a CONCESSIONARIA tera 48 (quarenta e oito) horas para
desocupar o espaco fisico e entregar as chaves na Direcdo do Departamento de Cultura e Eventos da SeCArte.
Durante o periodo vencido, a CONCESSIONARIA obriga-se ao pagamento da contraprestacéo até data da efetiva
desocupacéo.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — ALTERACOES

12.1. Eventuais alteraces contratuais reger-se-do pela disciplina do art. 65 da Lei n° 8.666, de 1993.

12.2. A CONTRATADA é obrigada a aceitar, nas mesmas condicfes contratuais, 0s acréscimos ou supressdes que
se fizerem necessérios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.
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12.3. As supress@es resultantes de acordo celebrado entre as partes CONTRATANTES poderdo exceder o limite de
25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

12.4. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacio da CONTRATADA com/em outra pessoa juridica, desde que
sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos na licitacdo original, sejam
mantidas as demais clausulas e condi¢es do contrato, ndo haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja a
anuéncia expressa da CONTRATANTE a continuidade do contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DO FORO

13.1 As questdes e os litigios oriundos do presente Termo de Concessdo de Uso e ndo dirimidos consensualmente
serdo resolvidos na Justica Federal de Floriandpolis, Seccdo Judiciaria do Estado de Santa Catarina.

E, por estarem assim justas e acordadas, firmam as partes o presente instrumento em duas vias de igual teor
e forma, na presenca das testemunhas abaixo.

Floriandpolis, de de 20
Jair Napoledo Filho, CPF n.° Representante da Concessionaria
Pro-Reitor de Administragdo CPFn.°

CPF n.° 342.374.379-49

Testemunhas:
Nome: Nome:
CPF: CPF:
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ANEXO VIII

CADERNO DE ENCARGOS

REQUISITOS PARA ELABORACAO SERVICOS TECNICOS DE ENGENHARIA, destinados a
Elaboracéao dos Projetos Complementares de Engenharia

LISTA DE ABREVIATURAS

UFSC — Universidade Federal de Santa Catarina

PROAD - Pr6-Reitoria de Administracdo

DPAE — Departamento de Projetos de Arquitetura e Engenharia
DIP — Divis&o de Projetos

ART — Anotacdo de Responsabilidade Técnica

ABNT - Associacéao Brasileira de Normas Técnicas

CREA — Conselho Regional de Engenharia, Arquitetura e Agronomia.

INTRODUCAO

Todos os servicos referentes a projetos de edificagdes, deverdo ser realizados com rigorosa observancia dos
desenhos dos mesmos, respectivos detalhes e obediéncia as prescrigdes e exigéncias do Caderno de Encargos do
DPAE, bem as Normas e condic¢des da legislagdo, obedecidas as diretrizes de economia de energia e de reducéo de
eventual impacto ambiental.

As instrucdes detalhadas a seguir tém como objetivo, fornecer informac6es para a elaboracéo dos projetos a
serem elaborados para a Universidade Federal de Santa Catarina, devendo os mesmos atender ao que especificam
estas instrucbes, que estdo divididas em 02 (duas) partes: Parte | = Instru¢bes Gerais e Parte Il = Instrucdes
Especificas (Projeto Preventivo contra Incéndio, Projeto de InstalacGes Elétricas e Rede Logica).

PARTE |

Instrucgdes Gerais:

Os projetos deverdo ser apresentados ao DPAE, para analise pelo corpo técnico e posterior liberagdo para a
licitagdo, ndo sendo liberados sem o cumprimento dos itens constantes nestas instrugdes.

Estes deverdo ser detalhados, de forma a facilitar a leitura e sua execucdo na obra, com tantas pranchas de
desenho quantas necessarias forem.

Apos analise dos projetos pelos técnicos, estes se julgarem necessario, poderdo solicitar complementos ao
mesmo. Os projetos s6 serdo liberados pelos técnicos do DPAE: se estiverem assinados, acompanhados das
respectivas ART's e memoriais descritivos com as respectivas aprovacdes nos 0rgaos que se fizerem necessarios.

A elaboracdo de todos os projetos obedecera rigorosamente as normas construtivas da ABNT, das
Prefeituras, do Corpo de Bombeiros, da Vigilancia Sanitéria, da CELESC e dos demais 6rgdos competentes.
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Quando da elaboracdo de projetos especiais (como hospitais, restaurantes, biotérios, depositos, etc.),
deverdo ser seguidas as normas especificas para 0s mesmaos.

No caso de projeto de ampliagdo, apresentar a interligacdo a parte existente, obedecendo todas as condi¢des
anteriormente citadas.

Os projetos complementares deverdo estar harmonizados com o projeto de arquitetura, observando a ndo
interferéncia entre elementos dos diversos sistemas e considerando as facilidades de acesso para inspecdo e
manutencdo das instalagdes de um modo geral. Todos os detalhes de um projeto que possam interferir em um outro
da mesma obra, deverdo ser elaborados em conjunto, de forma a estarem perfeitamente harmonizados entre si.

A memoria ou roteiro de calculo devera ser obrigatoriamente entregue anexa ao memorial descritivo,
citando os processos e critérios adotados, referindo-se as normas técnicas e ao estabelecido nestas instrugdes.
Detalhara todos os calculos explicitamente, quando solicitado pelo DPAE/PROPLAN.

Todos os materiais e servicos deverdo ser devidamente especificados, no memorial descritivo, estipulando-
se as condi¢gdes minimas aceitaveis de qualidade, indicando-se tipos, modelos, sem defini¢do de marcas (conforme
determina Decreto de Licitacdes e Contratos 8.666/93), e demais caracteristicas técnicas, sendo escolhidos, de
preferéncia, dentre os que ndo forem de fabricacéo exclusiva.

O uso de materiais similares aos especificados sd devera ser possivel quando previamente aprovado pelo
DPAE/PROPLAN, ficando contudo, a Empresa contratada para execucdo responsavel pela comprovacdo da
similaridade.

A relagdo de materiais e equipamentos (devidamente especificados) devera ser apresentada anexa ao
memorial descritivo, em meio eletrdnico, com utilizagdo do programa Excel, com no minimo, colunas de: n° de
item, discriminacdo de materiais e servi¢os, quantidade, unidade, preco unitario (incluindo material, méo de obra e
BDI) e preco do item. Os materiais e equipamentos deverdo ser agrupados de maneira clara e precisa, com 0s
correspondentes quantitativos e unidades de medicdo.

A responsabilidade pelos quantitativos sera do projetista, que devera responder por eventuais discrepancias
entre o apresentado e o executado. Também devera ser entregue uma copia impressa, assinada de todos os desenhos
e documentos.

O memorial descritivo devera ser entregue em meio eletrénico, com a utilizacdo do programa Word. Este
farda uma exposicao geral do projeto, das partes que 0 compdem e dos principios em que se baseou, apresentando,
ainda, justificativa que evidencie o atendimento as exigéncias estabelecidas pelas respectivas normas técnicas e por
estas instrucoes; explicaré a solugdo apresentada evidenciando a sua compatibilidade com o projeto arquitet6nico e
com os demais projetos especializados e sua exequibilidade.

Os projetos deverdo ser apresentados com o selo padrdo do DPAE/PROPLAN, conforme modelo que sera
entregue & empresa contratada.

A apresentacdo grafica dos projetos deverd ser desenvolvida em software AUTOCAD, ou similar que
possibilite a perfeita importacdo, entregues uma copia em CD e uma cdpia impressa. Cada folha devera constituir
um arquivo e serdo numeradas, tituladas, datadas, com identificacdo do autor do projeto e de acordo com o0 modelo
do selo padréo. O tamanho das folhas, devem seguir as normas (NBR10068/87 — folhas de desenho “lay out” e
dimensbes / NBR 10582 — contetdo da folha para desenho técnico / NBR 13142 — dobramento de cOpia) e
convencoes usuais referentes as folhas para representacdo de desenhos técnicos. As normas em vigor, editadas pela
ABNT adotam a sequéncia “A” de folhas: A0 (841mm x 1189mm), Al (594mm x 841mm), A2 (420mm x
594mm), A3 (297mm x 420 mm), A4 (210mm x 297mm) — largura (mm) x altura (mm).
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Quanto ao uso do AUTOCAD e a escala adotada:

1. Cada desenho deve ser todo executado em escala real 1:1 (uma unidade de desenho igual a uma unidade
adotada no projeto) no “MODEL SPACE”;

2. Cada folha devera ser desenhada no “PAPER SPACE”, com margens, selos ¢ informagdes fixas. Nela serdo
criadas janelas (viewport) nas quais o desenho deve ser enquadrado e ter atribuida sua escala com o “model”
ativado dentro de cada janela.

Com este procedimento consegue-se independéncia entre o “MODEL SPACE” e o “PAPER SPACE”
possibilitando que a escala seja alterada a qualquer momento, ndo deixando duvidas quanto a escala utilizada pelo
projetista, ja que no “MODEL SPACE” sempre teremos escala 1:1.

Configuracéo de penas por cor:

A configuracdo de penas por cor utiliza apenas as cores basicas padrdo do Acad e devera ser a seguinte:

PENA L - T80 ..o 0,Imm
pena 2 - Yellow ..., 0,2mm
PENA 3 = GIEEN vttt 0,3mm
PENA 4 - CYAN....cviiiiii e 0,4mm
PENA D - DIUE ..o e, 0,5mm
PeNa 6 - MAgENta......c..icieiieeiisire e i e inan e 0,6mm
pena 7 - White oo 0,7mm
PeNa 8 - dark gris .......ccceovvvririiisiinieniesieese e 0,8mm
pena 9 - light gris.....ccccevviviiiiecie e, 0,9mm.

Obs.: Para espessuras maiores usar polyline e definir sua espessura (width). Considerar que o projeto sera plotado
na cor preta.

A contratada podera colocar seu logotipo com outras informacdes que julgar necessarias numa faixa de até
3cm acima do selo padrao.

O formulario da ART, sera preenchido pelo Responsavel Técnico do servico, sem rasuras,
datilograficamente, manuscrito em letra de forma ou por intermédio de sistema informatizado, com cépias,
rigorosamente de acordo com as instrugdes que determinam o manual:técnico de preenchimento de ART,
estabelecido pelo CREA.

A ART do projeto preventivo contra incéndio sera elaborada com &rea igual a do projeto arquitetdnico.
A ART do projeto elétrico sera elaborada com area igual a do projeto arquitetonico.

Para projeto de reforma, a area do projeto elétrico serd computada igual a area a ser reformada, ndo sendo
liberados sem o cumprimento dos itens constantes nestas instrugdes.

PARTE 11
Instrugdes Especificas:

Projeto Preventivo Contra Incéndios,
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Projeto de Instalagdes Elétricas,
Projeto de Rede Logica,
Projeto de InstalagGes Mecanicas.

PREVENTIVO CONTRA INCENDIO
INSTRUCOES NORMATIVAS PARA ELABORAGAO DE PROJETO

Sistema de prote¢do contra descargas atmosféricas, instalagdes de iluminacdo de emergéncia, de sinalizagédo
de abandono de local e, de alarme e deteccéo de incéndio:

Os projetos de instalacGes de sistema de protecdo contra descargas atmosféricas, de iluminacdo de emergéncia, de
sinalizacdo de abandono de local e de alarme e detecgdo de incéndio deverao ser constituidos de:

1. Representacdo gréfica;
2. Memoria ou roteiro de célculo;
3. Especificacdo de materiais e servicos;
4. Memorial descritivo;
5. Aprovacao.
6. Disposi¢des Complementares
Estes projetos deverdo também ser adequados ao projeto aprovado do referido Centro.
1. Representacao gréfica:
- plantas arquitetonicas, em escala 1:50, indicando:
- localizacao dos quadros de distribuicéo;

- localizacdo dos pontos de consumo de energia elétrica, com as respectivas cargas e identificacdo dos
circuitos;

- tracado da rede de eletrodutos, com as respectivas bitolas e tipos;

- representacéo simbdlica dos condutores, nos eletrodutos, com identificagéo das respectivas bitolas, tipos e
circuitos a que pertencem;

- localizacao das caixas, suas dimensoes e tipos;

- localizagdo dos componentes do sistema de protecdo contra descargas atmosféricas, da central, das
luminérias de emergéncia e das luminarias de sinalizacdo de abandono de local e da central e dos acionadores de
alarme de incéndio;

- area de acdo vertical e horizontal do sistema de protecdo contra descargas atmosféricas(angulo de
protecéo, esfera rolante);

- localizacdo dos aterramentos com identificagdo e dimensBes dos componentes;
- simbologia e convenc¢des adotadas;
- jogo de detalhes, em escala até 1:20, abrangendo, no minimo:

- instalacdo do sistema de protecdo contra descargas atmosféricas, de iluminagdo de emergéncia, de
sinalizagdo de abandono de local e de alarme e deteccéo de incéndio;

- passagens de eletrodutos através de juntas de dilatag&o;
- caixas de passagem subterraneas;

- disposicdo de aparelhos e equipamentos em caixas ou quadros (central e luminarias de emergéncia e
luminérias de sinalizacdo de abandono de local, central e acionadores de alarme de incéndio);

- conexdes de aterramento;
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- solugdes para passagem de eletrodutos através de elementos estruturais.
- jogo de esquemas, diagramas e quadros de carga, em conformidade com o que a seguir é estabelecido:

- deverdo ser feitos esquemas para as instalagdes de iluminagdo de emergéncia, de sinalizacdo de abandono
de local e de alarme e detecgdo de incéndio, em que constem os elementos minimos exigidos pela Normas de
Seguranca Contra Incéndios;

- deverdo ser feitos diagramas unifilares, discriminando os circuitos, cargas, se¢des dos condutores, tipo de
equipamentos no circuito, dispositivos de manobra e protecéo e fases a conectar, para cada quadro;

- deverdo ser feitos esquemas elétricos para quadros de circuitos das instalacdes de iluminacdo de
emergéncia, de sinalizacdo de abandono de local e de alarme e detec¢do de incéndio e outros que exijam
esclarecimentos maiores para as ligacoes;

- para cada quadro de circuitos de instalagcfes de iluminacdo de emergéncia, de sinalizacdo de abandono de
local e de alarme e deteccdo de incéndio, devera ser elaborado um quadro de cargas que contenha um resumo dos
elementos de cada circuito, tais como:

- nimero do circuito;

- fases em que o circuito esta ligado;

- cargas parciais instaladas (quantidade e valor em amperes);
- carga total, em ampéres e quilowatts;

- queda de tensdo;

- fator de poténcia, etc.

2. Memoéria ou Roteiro de Calculo:

A meméria ou roteiro de célculo devera citar, obrigatoriamente, os processos e critérios adotados,
referindo-se as normas técnicas e ao estabelecido nas instrucdes para elaboracdo de projetos. Detalhara
explicitamente, todos os calculos referentes a:

- se¢Oes dos condutores;

- gueda de tensdo;

- consumo de equipamentos;

- demandas previstas;

- correntes nominais dos dispositivos de manobra;
- correntes nominais dos dispositivos de protecao;

- iluminagéo;

3. Especificacdo de Materiais e Servicos:

Todos os materiais e servicos deverdo ser devidamente especificados, estipulando-se as condi¢cbes minimas
aceitaveis de qualidade.

Os materiais, servigos e equipamentos deverdo ser especificados, indicando-se tipos, modelos, (quando for
necessario estabelecer padrdo minimo de qualidade), protétipos e demais caracteristicas, de maneira a ndao haver
duvida na sua identificacao.

Os materiais, servicos e equipamentos especificados deverdo ser escolhidos, de preferéncia dentre os que
ndo forem de fabricacdo exclusiva.

O uso de materiais similares aos especificados s6 devera ser possivel quando previamente aprovado pela
Divisédo de Projetos do DPAE/PROPLAN, ficando contudo, a Empreiteira responsavel pelo seu bom andamento.
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4. Memorial Descritivo:

O memorial descritivo fara uma exposicao geral do projeto, das partes que o compdem e dos principios em
que se baseou, apresentando, ainda, justificativa que evidencie o atendimento as exigéncias estabelecidas pelas
respectivas normas técnicas e por estas instru¢fes para elaboracdo de projetos; explicara a solucdo apresentada
evidenciando a sua compatibilidade com o projeto arquitetdnico e com os demais projetos especializados e sua
exequibilidade.

5. Aprovacéo:
Concluido o projeto, 0 mesmo devera ser aprovado junto ao Corpo de Bombeiros.

Posteriormente 0 mesmo devera ser entregue & Divisdo de Projetos do DPAE/PROPLAN, juntamente com
a ART, onde devera ser analisado e liberado para execucdo. A area a ser considerada para elaboracdo do projeto do
sistema de protecdo contra descargas atmosféricas, de iluminacdo de emergéncia, de sinalizacdo de abandono de
local e de alarme e deteccéo de incéndio, deveré ser a mesma area considerada para o projeto arquitetonico, a qual
devera ser conferida através das respectivas ART’s. O projeto s6 devera ser liberado para obras apds sua aprovagao

junto ao Corpo de Bombeiros e pela Divisdo de Projetos do DPAE/PROPLAN.

6. Disposi¢des Complementares:

O projeto de sistema de protecdo contra descargas atmosféricas, de iluminacdo de emergéncia, de
sinalizacdo de abandono de local e de alarme e detecgdo de incéndio, deverd ser apresentado em subconjuntos
independentes sempre que:

- as Normas de Seguranga Contra Incéndios 0 exija;

- 0 porte das instalacfes indique tal necessidade, para possibilitar melhores condicbes de
compreensdo e avaliagao de preco e prazo de execuc¢do dos servigos;

Os subconjuntos a que se refere o item anterior deverdo ser assim definidos:
- Projeto de Protecdo Contra Descargas Atmosfericas,
- Projeto de iluminacéo de emergéncia;
- Projeto de sinalizagdo de abandono de local;

- Projeto de alarme e deteccédo de incéndio.

Para cada subconjunto indicado no item anterior, deverdo ser cumpridas, por similaridade e no que
couberem, as disposi¢des normativas estabelecidas para o projeto executivo de instalagBes do sistema de protecéo
contra descargas atmosféricas, de iluminagdo de emergéncia, de sinalizagdo de abandono de local e de alarme e
deteccdo de incéndio.

INSTALACOES ELETRICAS

INSTRUQC)ES~NORMATIVAS PARA ELABORACAO DE PROJETO NOVO, DE REFORMA E DE
READEQUACAO

O projeto das instalacdes elétricas devera ser constituido de:
1. Representacao grafica;

2. Memoéria ou roteiro de calculo;

3. Especificacdo de materiais e servicos;

4. Memorial descritivo;
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5. Aprovacao;

6. DisposicGes Complementares.

1. Representacdo Gréfica:

- Planta de situacdo da edificacdo, em escala 1:250, em que conste o tracado das vias no entorno do Centro
que possibilite sua localizacéo;

- Plantas baixas, em escala 1:50, indicando:
- disposicdo da entrada de servico;
- localizacdo dos quadros de distribuicdo e medicéo;

- localizacdo dos pontos de consumo de energia elétrica, com as respectivas cargas, seus comandos e
identificacdo dos circuitos;

- tracado da rede de eletrodutos, com as respectivas bitolas e tipos;

- representacdo simbdlica dos condutores, nos eletrodutos, com identificacdo das respectivas bitolas, tipos e
circuitos a que pertencem;

- localizaco das caixas, suas dimensdes e tipos;

- simbologia e convencgdes adotadas;

- disposicao de aparelhos e equipamentos em caixas ou quadros;

- conexdes de aterramento;

- soluces para passagem de eletrodutos através de elementos estruturais.

- Plantas de esquemas, diagramas e quadros de carga, em conformidade com o que a seguir é estabelecido:

- deverdo ser feitos esquemas para as instalac@es elétricas, em que constem os elementos minimos exigidos
pelas respectivas CONCESSIONARIAS;

- deverdo ser feitos diagramas unifilares, discriminando os circuitos, cargas, se¢des dos condutores, tipo de
equipamentos no circuito, dispositivos de manobra e protecéo e fases a conectar, para cada quadro de medicéo e de
distribuig&o;

- deverdo ser feitos esquemas elétricos para comandos de motores, circuitos acionados por minuterias,
circuitos de sinalizacéo e outros que exijam esclarecimentos maiores para as ligacoes;

- para cada quadro de distribuicdo, devera ser elaborado um quadro de cargas que contenha um resumo dos
elementos de cada circuito, tais como: nimero do circuito; fases em que o circuito esta ligado; cargas parciais
instaladas (quantidade e valor em amperes); carga total, em amperes e quilowatts; queda de tensdo; fator de
poténcia, etc.

2. Memoéria ou roteiro de calculo:

A memoria ou roteiro de célculo devera citar, obrigatoriamente, 0s processos e critérios adotados,
referindo-se as normas técnicas e ao estabelecido nestas instru¢fes para elaboracdo de projetos. Detalhara
explicitamente, todos os calculos referentes a:

- se¢Bes dos condutores;

- queda de tenséo;

- consumo de equipamentos;

- demandas previstas;

- correntes nominais dos dispositivos de protecéo;
- correntes de curtos-circuitos;

- iluminagéo;
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- fator de poténcia;

- outros elementos julgados necessarios ou indicados pela Diviséo de Projetos do DPAE.

3. Especificacio de Materiais e Servicos:

Todos os materiais e servicos deverdo ser devidamente especificados, estipulando-se as condi¢cbes minimas
aceitaveis de qualidade.

Os materiais, servicos e equipamentos deverdo ser especificados, indicando-se tipos e modelos, (quando for
necessario estabelecer padrdo minimo de qualidade), protdtipos e demais caracteristicas, tais como, corrente
nominal, tensdo nominal, capacidade disruptiva para determinada tensdo, nimero de polos, etc. de maneira a ndo
haver davida na sua identificacéo.

Os materiais e equipamentos especificados deverdo ser escolhidos, de preferéncia dentre os que ndo forem
de fabricacdo exclusiva.

O uso de materiais similares aos especificados s6 devera ser possivel quando previamente aprovado pela
Divisédo de Projetos do DPAE/PROPLAN, ficando contudo, a Empresa contratada para execugdo, responsavel pelo
seu bom andamento.

Quanto a iluminacdo, deverdo ser especificados conjuntos de lampadas e luminarias de alta eficiéncia e
reatores com alto fator de poténcia, baixa distor¢do harmonica, alto fluxo luminoso ¢ IRC > 85%.

4. Memorial Descritivo:

O memorial descritivo fard uma exposicdo geral do projeto, das partes que o compdem e dos principios em
gue se baseou, apresentando, ainda, justificativa que evidencie o atendimento as exigéncias estabelecidas pelas
respectivas normas técnicas e por estas instrugdes para elaboracdo de projetos; explicara a solucdo apresentada
evidenciando a sua compatibilidade com o projeto arquitetdnico e com os demais projetos especializados e sua
exequibilidade.

Deveré constar no memorial a obrigatoriedade da Empresa contratada para execugdo apresentar ao fim da
obra a entrega do projeto como construido “As-Built”.

5. Aprovagao:

Concluido o projeto, 0 mesmo deveréa ser entregue a Divisdo de Projetos do DPAE, juntamente com a ART
(Anotacdo de Responsabilidade Técnica), onde deverd ser analisado e liberado para execucdo. A éarea a ser
considerada para elaboragdo do projeto das instalacGes elétricas, devera ser a mesma area considerada para o
projeto arquitetdnico, a qual devera ser conferida através das respectivas ART’s. O projeto s6 devera ser liberado
para obra ap6s sua aprovacao junto ao 6rgdo competente e pela Divisao de Projetos do DPAE.

6. Disposi¢Oes Complementares:

Quando um projeto de arquitetura prever ampliagdo futura de uma unidade construtiva, o projeto das
instalacdes elétricas da unidade a ser ampliada devera prever todos os detalhes de ligacdo da unidade existente com
a futura ampliagdo, de maneira a permitir continuidade das instalac@es; em tais casos, todo o sistema devera ser
dimensionado para as condi¢tes de maior ampliacdo prevista com excecdo dos dispositivos de seguranca.

Quando houver aumento da carga instalada devido ao acréscimo de luminarias, aparelhos de ar
condicionado ou outros aparelhos, devera ser fornecido projeto atualizado (como construido) em escala 1:50,
considerando a nova situacdo. Para isto, devera ser realizado levantamento de carga de toda a edificagdo existente e
fornecido quadro de cargas contendo a carga existente e a carga a ser instalada devidamente identificada e
diagrama unifilar para a nova configuracao.

No caso de ocorréncia do previsto no item anterior, 0s projetos de unidade existente e de cada op¢édo de
ampliacdo deverdo ser elaborados independentemente uns dos outros, no que concerne a representacao gréfica e
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demais requisitos a serem cumpridos em relacdo ao projeto das instalacBes elétricas, constantes nestas instrucoes
para elaboracao de projetos.

Sempre que um projeto das instalagdes elétricas necessite satisfazer as condigBes de uso de &reas
especializadas, caberd ao responsavel pelo projeto, sob a orientacdo da Divisdo de Projetos do DPAE, a
responsabilidade de fazer-se assessorar pelo(s) técnico(s) especializado(s) que melhor lhe possibilite(m) satisfazer a
tais condicdes.

Os projetos das instalagdes elétricas deverdo ser apresentados em subconjuntos independentes sempre que:
- as normas das concessionarias o exijam;

- 0 porte das instalacbes indique tal necessidade, para possibilitar melhores condi¢des de
compreensdo e avaliacdo de preco e prazo de execucdo dos servigos;

Para cada subconjunto indicado no item anterior deverdo ser cumpridas, por similaridade e no que
couberem, as disposi¢des normativas estabelecidas para o projeto executivos das instalacdes elétricas.

INSTALACAO DE REDE LOGICA
INSTRUCOES NORMATIVAS PARA REALIZACAO DE PROJETO NOVO, DE
REFORMA E DE READEQUACAO

O projeto de instalacdo de rede légica devera ser constituido de:
1. Representacao gréfica;
2. Memoéria ou roteiro de calculo, caso solicitado;
3. Especificacao de materiais e servigos;
4. Memorial descritivo;
5. Aprovacao.
1. Representacao Grafica:
- Plantas baixas, em escala 1:50, indicando:
- localizacao dos quadros;
- localizacéo dos pontos, e identificagdo;
- tragado da rede de eletrodutos ou canaletas, com as respectivas bitolas dimensdes e tipos;

- representacdo simbdlica dos cabos nos eletrodutos ou canaletas, com identificacdo das respectivas bitolas,
tipos e circuitos a que pertencem;

- localizaco das caixas, suas dimensdes e tipos;
- localizacdo dos aterramentos com identificagdo e dimensBes dos componentes;
- simbologia e convencgdes adotadas;
- Plantas de detalhes, em escala até 1:20, abrangendo, no minimo:
- passagens de eletrodutos através de juntas de dilatagdo;
- caixas de passagem subterraneas;
- disposicao de aparelhos e equipamentos em caixas ou quadros;
- conexdes de aterramento;
- solugdes para passagem de eletrodutos através de elementos estruturais.

- Jogo de esquemas, diagramas e quadros de carga, em conformidade com o que a seguir € estabelecido:
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- deverdo ser feitos esquemas para as instalagBes gerais em que constem os elementos minimos exigidos.

- deverdo ser feitos diagramas, discriminando os circuitos, dimensionamento dos cabos, tipo de
equipamentos, para cada quadro.

- deverdo ser feitos esquemas para circuitos que exijam esclarecimentos maiores para as ligagoes;

- para cada quadro, deveréa ser elaborado um resumo dos equipamentos conectados a cada circuito.

2. Memoria ou Roteiro de Calculo:

A memoria ou roteiro de céalculo deverd citar, obrigatoriamente, os processos e critérios adotados,
referindo-se as normas técnicas e as instrucdes para elaboracdo de projetos. Detalhard todos os calculos
explicitamente, quando solicitado pelo DPAE.

3. Especificacdo de Materiais e Servicos:

Todos os materiais e servicos deverdo ser devidamente especificados, estipulando-se as condi¢gbes minimas
aceitaveis de qualidade.

Os materiais, servicos e equipamentos deverdo ser especificados, indicando-se tipos e modelos (quando for
necessario estabelecer padrdao minimo de qualidade), protétipos e demais caracteristicas, de maneira a ndo haver
duvida na sua identificacao.

Os materiais, servicos e equipamentos especificados deverdo ser escolhidos, de preferéncia dentre os que
ndo forem de fabricac&o exclusiva.

O uso de materiais similares aos especificados s devera ser possivel quando previamente aprovado pela
Divisédo de Projetos do DPAE/PROPLAN, ficando, contudo, a Empresa contratada para execucdo, responsavel pelo
seu bom andamento.

4. Memorial Descritivo:

O memorial descritivo fara uma exposicdo geral do projeto, das partes que o compdem e dos principios em
gue se baseou, apresentando, ainda, justificativa que evidencie o atendimento as exigéncias estabelecidas pelas
respectivas normas técnicas e nestas instruces para elaboragdo de projetos; explicara a solugdo apresentada
evidenciando a sua compatibilidade com o projeto arquitetdnico e com os demais projetos especializados e sua
exequibilidade.

5. Aprovacéao

Concluido o projeto, 0 mesmo devera ser entregue a Divisdo de Projetos do DPAE, juntamente com a ART,
onde devera ser analisado e liberado para execugdo. A area a ser considerada para elaboragdo do projeto, devera ser
a mesma area considerada para o projeto arquiteténico, a qual deverd ser conferida através das respectivas ART’s.
O projeto s6 devera ser liberado para obra apds sua aprovacao pela Divisdo de Projetos do DPAE.

INSTALACOES MECANICAS
INSTRUCOES NORMATIVAS PARA REALIZACAO DE PROJETO NOVO, DE
REFORMA E DE READEQUAGCAO

Sistema de Climatizacgéo e Exaustéo:
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Os projetos dos sistemas de climatizacdo e exaustdo deverdo ser adequados e compativeis com 0s projetos
aprovados do referido Centro.

Estes projetos deverdo também ser elaborados de acordo com as normas da ABNT.
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DIARIO OFICIAL DA UNIAO - secio 3

ISSN 1677-7069 N2 31, quinta-feira, 13 de fevereiro de 2020

AVISO DE LICITAGAO
PREGAO ELETRONICO N2 17/2020 - UASG 153166

N2 Processo: 23083007112201932. Objeto: Aquisicdo de agua mineral em galdes de 20
litros a base de troca e galGes vazios de 20 litros para dgua mineral, conforme condigdes,
quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.. Total de Itens Licitados:
3. Edital: 13/02/2020 das 08h00 as 11h30 e das 13h00 as 17h00. Endereco: Br 465 Km 07,
Pavilhao Central - Campus Universitario, - SEROPEDICA/RJ ou
www.comprasgovernamentais.gov.br/edital/153166-5-00017-2020. Entrega das Propostas:
a partir de 13/02/2020 as 08h00 no site www.comprasnet.gov.br. Abertura das Propostas:
02/03/2020 as 10h00 no site www.comprasnet.gov.br. Informac¢des Gerais: .

SANDRO VALERIO GONCALVES MARTINS
Pregoeiro

(SIASGnet - 11/02/2020) 153166-15240-2019NE800180
UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO SEMI-ARIDO
EXTRATO DE RESCISAO

ESPECIE: Rescisdo do Contrato N2. 16/2019 - CONTRATANTE Universidade Federal Rural do
Semi-Arido; CONTRATADO Renata Jully Nunes Xavier. OBJETO: Professor do Magistério
Superior Substituto; FUNDAMENTO LEGAL - Lei n? 8.745/93. Vigéncia: 11/02/2020.

EXTRATO DE TERMO ADITIVO

Espécie: Primeiro Aditivo ao Contrato de Prestagdo de Servicos n2 01/2019-DICONV.
Contratante: Universidade Federal Rural do Semi-Arido - UFERSA, CNPJ: 24.259.265/0001-
40. Contratada: Fundagdo Guimardes Duque - FGD, CNPJ: 08.350.241/0001-72. Objeto:
"Alteracdo das Cldausulas Primeira, Segunda e Terceira do Contrato n® 01/2019". Data da
assinatura: 28/01/2020. Signatarios: Contratante: José de Arimatea de Matos, Reitor da
UFERSA; Contratada: David Custddio de Sena, Presidente da FGD.

CAMPUS CARAUBAS
EXTRATO DE RESCISAO DO CONTRATO Ne¢ 26/2018

Subrogada pela UASG: 153033 - UNIVERSIDADEFEDERAL RURAL DO SEMI-ARIDO. N2
Processo: 23091007545201884. Contratante: UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO -SEMI-
ARIDO - UFERSA. CNPJ Contratado: 18261811000101. Contratado : SAMIR CAVALCANTE
AUR -.Objeto: Rescisdo amigavel do contrato celebrado em 16 de julho de 2018
Fundamento Legal: art. 79, inciso Il, da Lei n® 8.666/1993 Data de Rescisdo: 21/12/2019

(SICON - 12/02/2020)
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
EXTRATO DE REGISTRO DE PRECOS

Processo: 23080.050922/2019-39. Modalidade: Pregdo Eletrénico 23/2020. Vigéncia:
13/2/2020 a 13/2/2021. Objeto: Registro de precos para a eventual aquisicdo de maquinas
e utensilios de escritério e utensilios diversos para atender a Universidade Federal de Santa
Catarina (UFSC). Fornecedor: 20.604.417/0001-70 - RP COMERCIAL LTDA. Valor total
registrado: RS 5.090,82. Fornecedor: 07.065.479/0001-93 - DIMORVAN DAVI MENEGUSSO.
Valor total registrado: RS 2.980,00. Fornecedor: 05.291.541/0001-30 - TY BORTHOLIN
COMERCIAL LTDA. Valor total registrado: RS 1.539,00. Fornecedor: 24.845.457/0001-65 -
ITACA EIRELI. Valor total registrado: RS 1.957,06. Fornecedor: 04.821.081/0001-41 - HEIBER
COMERCIO ELETRONICO LTDA. Valor total registrado: RS 5.616,00.

EXTRATO DE REGISTRO DE PRECOS

Processo: 23080.067924/2019-67. Modalidade: Pregdo Eletronico 7/2020. Vigéncia:
13/2/2020 a 13/2/2021. Objeto: Registro de pregos para a eventual aquisicdo de materiais
odontoldgicos (radiologia e baterias de dente) para atender a Universidade Federal de
Santa Catarina (UFSC). Fornecedor:30.082.076/0001-74 - ABSOLUTA SAUDE IMP. EXP. E
COM. DE PROD. PARA SAUDE EIRELI. Valor total registrado: R$5.880,00. Fornecedor:
05.412.147/0001-02 - DENTAL OESTE EIRELI. Valor total registrado: R$28.039,20.
Fornecedor: 08.849.206/0001-00 - DENTAL OPEN - COMERCIO DE PRODUTOS
ODONTOLOGICOS LTDA. Valor total registrado: R$3.040,05. Fornecedor: 05.021.932/0001-
34 - MF DE ALMEIDA & CIA. LTDA. Valor total registrado: R$3.750,00. Fornecedor:
07.947.536/0001-68 - ODONTOMED CANAA LTDA. Valor total registrado: RS$156,00.
Fornecedor: 19.231.616/0001-00 - R. DE F. TORRES EIRELI. Valor total registrado:
R$3.789,60.

AVISO DE LICITACAO
PREGAO ELETRONICO N2 373/2019 - UASG 153163

N2 Processo: 23080088675201943. Objeto: Concessdo de uso de area fisica da
Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC), medindo 103,03 m? (cento e trés metros e
trés centimetros quadrados), localizada nas dependéncias do prédio do Centro de Cultura
e Eventos (CCEVEN), destinada a exploracdo e operacdo comercial de servicos de
restaurante.. Total de Itens Licitados: 1. Edital: 13/02/2020 das 08h00 as 11h59 e das
12h00 as 17h59. Enderego: Av. Desemb. Vitor Lima N. 222, Sala 501, Reitoria 2, Trindade
- Floriandpolis/SC ou www.comprasgovernamentais.gov.br/edital/153163-5-00373-2019.
Entrega das Propostas: a partir de 13/02/2020 as 08h00 no site www.comprasnet.gov.br.
Abertura das Propostas: 02/03/2020 as 09h00 no site www.comprasnet.gov.br.
Informagdes Gerais: .

RICARDO DA SILVEIRA PORTO
Diretor do Dpl

(SIASGnet - 12/02/2020) 153163-15237-2020NE800343
RESULTADO DE JULGAMENTO
PREGAO N2 30/2020

Objeto: Registro de Precos p/ a aventual aquisicdo de maq. e equip. energéticos, industriais
e hidraulico-elétricos p/ atender a UFSC.

O pregoeiro informa que o certame resultou fracassado, sem empresas
vencedoras.

DIEGO ROSA OSSANES
Pregoeiro

(SIDEC - 12/02/2020) 153163-15237-2020NE800343
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Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico
http://www.in.gov.br/autenticidade.html, pelo cédigo 05302020021300071

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA
EXTRATO DE TERMO ADITIVO

Terceiro Termo Aditivo ao Contrato 050/2016. Firmado entre a Universidade Federal de
Santa Maria e a FUNDACAO DE APOIO A TECNOLOGIA E CIENCIA - FATEC, assinado em 05
de fevereiro de 2020. Objeto: Projeto AVALIACAO DE PASTAGENS DE CAPIM ELEFANTE SOB
0S SISTEMAS DE PRODUCAO CONVENCIONAL E ORGANICO. O periodo de vigéncia do
Contrato 050/2016 fica prorrogado por mais 6 meses a partir de 11 de marco de 2020.
Fundamento Legal 8666/93.

AVISO DE LICITACAO
PREGAO ELETRONICO N2 21/2020 - UASG 153164

N2 Processo: 23081000554202010. Objeto: ReGISTRO DE PRECOS PARA CONTRATACAO DE
EMPRESA ESPECIALIZADA PARA ELABORACAO DE PLANOS DE PREVENCAO E PROTECAO
CONTRA INCENDIO - PPCI'S EM PREDIOS DOS CAMPIS DA UFSM, NAS LOCALIDADES DE
SANTA MARIA, CACHOEIRA DO SUL, FREDERICO WESTPHALEN, PALMEIRA DAS MISSOES E
SILVEIRA MARTINS. Total de Itens Licitados: 14. Edital: 13/02/2020 das 08h00 as 12h00 e
das 13h00 as 17h00. Enderego: Av. Roraima, 1.000 Campus Universitario, Camobi, - Santa
Maria/RS ou www.comprasgovernamentais.gov.br/edital/153164-5-00021-2020. Entrega
das Propostas: a partir de 13/02/2020 as 08h00 no site www.comprasnet.gov.br. Abertura
das Propostas: 28/02/2020 as 09h00 no site www.comprasnet.gov.br. Informagdes Gerais:
O edital estard disponivel em site.ufsm.br .

JAYME WORST
Coordenador de Licitagdes

(SIASGnet - 11/02/2020) 153164-15238-2019NE800349

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SAO PAULO
CAMPUS BAIXADA SANTISTA

EXTRATO DE TERMO ADITIVO N2 1/2020

12 Termo Aditivo ao Contrato 27/2019, com a Empresa FUNDACAO DE APOIO A
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SAO PAULO - FAPUNIFESP CNPJ: 07.437.996/0001-46, de
PRESTACAO DE SERVICOS DE GERENCIAMENTO ADMINISTRATIVO E FINANCEIRO DO CURSO
DE ESPECIALIZACAO EM BIOTECNOLOGIA do Campus Baixada Santista. Objeto: Supressdo
do valor contratual decorrentes de alteragdes qualitativas do projeto. O valor global do
contrato passard de RS 242.240,00 para RS 92.170,00. Processo n.2 23089. 000122/2019-
97. Data da assinatura: 12/02/2020.

CAMPUS GUARULHOS

RESULTADO DE JULGAMENTO
PREGAO ELETRONICO N¢ 222/2019

A Universidade Federal de S3do Paulo torna publico o registro de pregos n2
222/2019. PREGAO ELETRONICO n2 222/2019. OBJETO: Registro de pregos para eventual
contratagcdo de empresa especializada na prestagdo de servigos de pintura predial nas
edificages, incluindo as areas internas, externas e fachadas com fornecimento de mdo-de-
obra, equipamento e materiais, a ser realizado no campus Guarulhos da Universidade
Federal de S&do Paulo. EMPRESA: ENGEPOWER CONSTRUC@ES EIRELI - CNPJ ne2:
34.191.568/0001-59 - VALOR TOTAL: RS 400.990,00. A ata do Pregdo pode ser consultada
no site www.comprasgovernamentais.gov.br/Acesso Gestor Publico/Consultas/Atas de
Pregbes/Anexos.

ROGERIO YOSHIDA
Pregoeiro

CAMPUS OSASCO
EXTRATO DE CONVENIO N2 32/2020

N° Processo: 23089.101830/2020-88 Conveniada: CNPJ: 23.637.697/0135-13 - Alcoa
Aluminio S/A. Objeto: A conveniada poderda oferecer oportunidades de estagio obrigatdrio
e ndo obrigatdrio aos estudantes da UNIFESP - Campus Osasco, que desenvolverdo,
obrigatoriamente, atividades relacionadas aos seus respectivos cursos. Fundamento Legal:
Artigo 116 da Lei 8.666/93. Vigéncia: 12/02/2020 a 11/02/2025. Data de Assinatura:
12/02/2020.

UNIVERSIDADE FEDERAL DO TRIANGULO MINEIRO

AVISO DE ALTERAGCAO
PREGAO ELETRONICO N¢ 24/2019

Comunicamos que o edital da licitacdo supracitada, publicada no D.O.U de
04/02/2020 foi alterado. Objeto: Aquisicdo de material quimico para atender diversas areas
da UFTM. Total de Itens Licitados: 00088 Novo Edital: 13/02/2020 das 08h00 as 17h00.
Enderego: Av Frei Paulino, 30 - Bairro Abadia UBERABA - MG. Entrega das Propostas: a
partir de 13/02/2020 as 08h00 no site www.comprasnet.gov.br. Abertura das Propostas:
03/03/2020, as 08h30 no site www.comprasnet.gov.br.

SAMIA SOUZA CARVALHO
Pregoeira

(SIDEC - 12/02/2020) 153035-15242-2020NE800006
UNIVERSIDADE TECNOLOGICA FEDERAL DO PARANA
EDITAL DE NOTIFICAGAO

Processo n? 23064.05263-2019-52, Pregdo Eletronico n2 01-2019.

A UTFPR - Campus Londrina vem notificar a empresa LADO C
COMERCIO E IMPORTACAO HOME OFFICE EIRELI, CNPJ n2 30.432.225/0001-31,
da aplicacdo de san¢do de impedimento de licitar e contratar com a
Administracdo pelo periodo de um ano e multa no valor de R$ 41,20, devido
a entrega parcial dos produtos do empenho n2 2019NE800135, ferindo o Art.
87 da Lei 8666/93. A tentativa de notificacdo via postal resultou em mudanca
de endere¢o e ndao ha complementagdo nos sistemas de cadastro e os
telefones cadastrados estdo desligados. A empresa fica notificada para,
querendo apresentar defesa prévia, no prazo maximo de 5 (cinco) dias uteis a
contar da publicagdo desta, dirija-se a Diretora de Planejamento e
Administragdo do Campus Londrina, Rua Jodo Miguel Caram, 3131 - Jardim
Morumbi. O processo encontra-se a disposicdo do interessado para vista no
horario das 9h as 17h.

ELISSANDRA LUIZ DOS SANTOS MARONATO
Diretora de Planejamento e Administragdo

Documento assinado digitalmente conforme MP n2 2.200-2 de 24/08/2001, lc
que institui a Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil.



% Universidade Federal de Santa Catarina
&3

&) Sistema de Gestdo de Processos Digitais

B Y .
Encaminhamento
UFSC
Processo 23080.088675/2019-43 Vol.: 1
Origem
Orgéo: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: SAA/DPL/PROAD - Setor de Apoio Administrativo
Responsavel: Djennifer Maria Melo
Data encam.: 13/02/2020 as 07:58
Destino
Orgdio: UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina
Setor: PGR/DPL/PROAD - Pregoeiros
Responsével: Gerson Jardel Kazmirczak
Despacho

Motivo: Para Providéncias
Despacho: Edital publicado, segue para aguardar a abertura do certame.
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13/02/2020 Pregdo 373/2019 - ABERTURA

Assunto  Pregdo 373/2019 - ABERTURA é

’&
De Departamento de Licitagbes - DPL/PROAD/UFSC -
<licitacoes.dpl@contato.ufsc.br>

Para Rosemar da Silva <rosemar.silva@ufsc.br>, Thayse Fernandes
Cherem <thayse.cherem@ufsc.br>, Marco Aurélio Ribeiro da
Silva <marco.ribeiro@ufsc.br>

Data 13.02.2020 09:24

e EDITAL_PUBLICADO_-_Concessao_Pregdo_3732019_.pdf (~1.6 MB)
Prezados membros da Equipe de Apoio,

Bom dia,

Comunicamos que o Pregao Eletronico 373/2019 - Concessao de uso de area
fisica da Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC), medindo 103,03 m2
(cento e trés metros e trés centimetros quadrados), localizada nas
dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos (CCEVEN), destinada a
exploracao e operacao comercial de servigcos de restaurante - referente ao
Processo 23080.088675/2019-43 esta publicado e com abertura agendada para o
seguinte dia e horario:

Dia: 2 de Marco de 2020, (segunda-feira)
Horario: 09h00min

Para procedermos a fase de Habilitagdo, a partir das = 10h desse dia, os membros da
Equipe de Apoio deverdo acessar o sistema Comprasnet (Portal Compras
Governamentais <https://www.comprasgovernamentais.gov.br>), e realizar a analise
das propostas indicando se a proposta que deu o Maior Lance, esta de acordo com o
Edital (anexo), quanto aos requisitos de Habilitacdo (Qualificacao Técnica), se
devem ser recusadas ou se sera necessario realizar questionamentos/diligéncias.

E de fundamental importéncia a leitura integral e minuciosa do Edital e seus Anexos.
Este Edital contempla as inovag0es trazidas pelo Decreto 10.024/2019, portanto é
indispensavel que a Equipe de Apoio conheca as novas orientacdes, tendo como uma
das principais inovagoes a apresqntagéo concomitante da PROPOSTA COMERCIAL,
dos documentos de HABILITACAO e dos REQUISITOS DE QUALIFICACAO
TECNICA, previamente a abertura do certame, via sistema COMPRASNET.

Equipe de Apoio, conforme TR:
Rosemar da Silva,
Thayse Fernandes Cherem, e

Marco Aurélio Ribeiro da Silva

https://webmail.ufsc.br/?_task=mail&_safe=0&_uid=1&_ mbox=Preg%26A0M-0+373+2019&_action=print&_extwin=1

13
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13/02/2020 Pregdo 373/2019 - ABERTURA

Solicito, por gentileza, que no decorrer dos préximos dias estejam atentos ao e-mail
e/ou telefone/ramal, para que possamos realizar a analise de eventuais Pedidos de
Esclarecimentos/dividas dos itens do Edital e/ou Impugnacoes por parte dos
interessados (Itens 5.2 e 5.5 do Edital).

Quaisquer duavidas nao hesitem em entrar em contato por meio deste e-mail ou através
do ramal 6475.

At.te,

Gerson Jardel Kazmirczak — Pregoeiro

Ramal: 6475

Departamento de Licitagdes — DPL/UFSC - http://licitacoes.ufsc.br/

ComprasNet - https://www.comprasgovernamentais.gov.br

Leitura fundamental:

EM Al MAIS FACILIR 5
£ WIS NEGOCIOS PARA vy

—VEM A —

SICAF100% DIGITAL

https://webmail.ufsc.br/?_task=mail&_safe=0&_uid=1&_ mbox=Preg%26A0M-0+373+2019&_action=print&_extwin=1 2/3
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13/02/2020

Pregdo 373/2019 - ABERTURA

HORARIO DE ATENDIMENTO

7h as 12h30min - 13h30min as 18h

Sequnda 4 sexta-feira.

Licitagies Autenticagdo de documentos

CONTATO

Nenhum contato telefdnico comnossos preqoeiros esta autorizado, devendo ser respeitado o contato por e-mail
nos moldes do edital.

INFORMAGOES

O DPL néo solicita 0 envio de quaisquer documentos pelos Correios, salvo se solicitado tal formato no momento da
licitagda;

Nenhum esclarecimento elou informacéo sera prestado por meio de contato telefdnico, sendo que estas tratativas devem
sequir as orientacdes contidas em nossos editais;

Lembramos que o PREGAD e o RDC Eletrénico, sdo conduzidos e realizados de maneira eletrénica, assim, & totalmente
dispensavel todo e qualquer tipo de contato de maneira presencial efou por uso do telefone;

O Departamento de Licitagées da UFSC prima por constituir seus editais de textos didaticos e de facil compreenséo,
assim, antes de enviar qualquer questionamento, leia com atencéo e de maneira integral todo o ato convocatdrio, de
modo a otimizar os encaminhamentos e ainda, realizando-osde maneira unificada;

Solicitagdes de informagdes sobre Atas de Registros, Pagamentos, Contratos, Adesdes aos nossos reqgistros de pregos,
serfio automaticamente desconsiderados, maiores informacdes acessar nosso portal www licitacoes ufsc br;

O portal do Departamento de Licitagdes da UFSC é atualizado constantemente, de modo, que todos 0s usuarios possam
sanar a maioria de suas duvidas, antes de tentar qualguer contato, assim, ganhe tempo, ofimize seus custos, evite o
deslocamento desnecessario, bem como, substitua o contato telefdnico pelos meios eletrdnicos, certamente todos irfio

sentir a maior celeridade no atendimento esperado.

! Este canal foi criado para facilitar os encaminhamentos de suas solicitagies, deste modo, & fundamental a

visita a este portal.

https://webmail.ufsc.br/?_task=mail&_safe=0&_uid=1&_ mbox=Preg%26A0M-0+373+2019&_action=print&_extwin=1 3/3
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/D MALIA RESTAURANTE EIRELI EPP

%—- S Rua Murilo Andriani, 327 - CIASC / ITACORUBI
vim/ @ 6‘6 CEP 88034-902 - Florianépolis — SC — Brasil
<7 "qastronomia CNPJ 23.278.265/0001-51

~———————

PROPOSTA COMERCIAL

MALIA RESTAURANTE EIRELI EPP, com sede em Florianépolis-SC, na Av. Madre
Benvenuta, 1907, CEP 88035-901, Itacorubi, inscrita no CNPJ 23.278.265/0001-51,
esta apresentando sua proposta comercial, conforme os dados abaixo:

RAZAO SOCIAL: MALIA RESTAURANTE EIRELI EPP
CNPJ 23.278.265/0001-51

TELEFONES: (48) 98496-5002 / (48) 99177-5001

DADOS BANCARIOS:

Banco do Brasil - Agéncia 1386-2 — Conta Corrente 47.978-0

e-mail: repasalimentacao@gmail.com

Nome Representante Legal: Cristiane de Souza Schroeder
RG. 2.784.644-0 / CPF 820.538.129-15
Telefone (48) 98496-5002

e-mail: cristianeschroeder@hotmail.com

Esta proposta se refere & “Licitacéo que tem como objeto a concessao de uso de 4rea fisica da
Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC), medindo 103,03 m2 (cento e trés metros e trés
centimetros quadrados), localizada nas dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos
(CCEVEN), destinada & explorag&o e operagéo comercial de servicos de restaurante, de acordo
com as condigbes e especificagdes indicadas no referido Edital e seus Anexos.”

- PROPOSTA AO ITEM: Concessao de uso de area fisica da UFSC, de 103,03 m2,
destinada a exploragéo e operacio comercial de servigos de restaurante:

Valor Mensal: R$ 8.528,75 (Qito mil, quinhentos e vinte e oito reais e setenta e cinco
centavos)

Valor Total Anual: R$ 102.345,00 (Cento e dois mil, trezentos e quarenta e cinco
reais)

# Validade da proposta: 100 (cem) dias
PREGAO ELETRONICO N° 373/2019

Locais onde a empresa presta servigo:

- SERVICOS DE RESTAURANTE no Hotel Torres da Cachoeira

- SERVICOS DE RESTAURANTE (BUFFET A KILO): CIASC - Centro de Informatica e
automacao de Santa JC tarina - Contrato 837/2018

- SERVICOS DE LANCH NETE; UDESC - Universidade do Estado de Santa Catarina -
Contrato 0022/2018 \

Atenciosamente {

LXA}\ O

Cristiane de Souza Schroeder
’ | RG. 2.784.644-0
v

CPF 820.538.129-15

GRAO DUQUE GASTRONOMIA
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( MALIA RESTAURANTE EIRELI EPP
(\ Rua Murilo Andriani, 327 - CIASC / ITACORUBI
AW ath CEP 88034-902 - Floriandpolis — SC — Brasil
1a

g astronomia CNPJ 23.278.265/0001-51

ANEXO V
MODELO DE DECLARAGAO DE NAO VISITA

Eu, CRISTIANE DE SOUZA SCHROEDER, da empresa MALIA RESTAURANTE
EIRELI EPP, DECLARO, para os devidos fins, que NAO visitei as dependéncias do
prédio do Centro de Cultura e Eventos da Universidade Federal de Santa Catarina
(CCEven), o local onde por meio de concessio de uso de area fisica da
Universidade Federal de Santa Catarina sera executada a exploragao e operagao
comercial de servicos de restaurante, por opgéo propria, assumindo assim que
CONCORDO com todas as condigdes estabelecidas no Edital e seus anexos, e que
ainda, assumo toda e qualquer responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos
em virtude de sua omissdo na verificagdo das condicdes do local de
execucao do objeto do certame.
Assim, declaro que estou ciente de que o preco proposto pela empresa esta de acordo
com as exigéncias do Edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos
o compromisso de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatério
n.° 373/2019, sem quaisquer direitos a reclamagodes
futuras, sob a alegacao de quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do
objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no orcamento apresentado
utilizados na elaboragdo da proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, nao

cabendo qualquer tipo de reclamacgéo posterior por parte da empresa quanto a estes
valores.

Florianépolis, 29 de fevereiro de 2020.

SNy

ristiane|fie Souza Schroeder
CPF n{: 816.859.049-04
R(5 n°: 2784644

GRAO DUQUE GASTRONOMIA



i@} UDESC
UNIVERSIDADE

OO ESTADO DE
SANTA CATARINA

CENTRO DE ARTES
CORDENADORIA DE SERVICOS GERAIS

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

Atestamos, a pedido da parte interessada e para fins de prova junto a orgdos _publ}cos
Federais, Estaduais. Municipais, Autarquias, Fundagdes, Empresas de economia mista,
Empresas piblicas e Privadas que a empresa MALIA RESTAURANTE EIRELI ERI,
com sede em Florianopolis-SC, na Av. Madre Benvenuta, 1907, Itacorubi, inscrita no
CNPJ 23.278.265/0001-51, prestou servios de EXPLORAGAO DE SERVICOS DE
ALIMENTAGAOQO - LANCHONETE.

Tendo demonstrado total capacidade técnica na execugdo dos servigos contratados pela
UDESC. tendo cumprido fielmente as clausulas contratuais, nio havendo nenhum fato

que desabone a sua capacidade e conduta comercial, de acordo com as condig¢des
acordadas no Pregdo Presencial 1355/2017.

Florianépolis, 18 de setembro de 2019.

s Gerais
95-03

o Nynes Vitério o]\

Rodrigd Nunes Vitorio
Coordenador de Séxyicos Gerais

Centro de Artes / UDESC
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H O T E L

@ ATESTADO

TORRES DA
(ACHOCLIRA

ATESTAMOS que a empresa MALIA RESTAURANTE EIRELI- EPP, inscrita no
CNPJ (MF) numero 23.278.265/0001-51, estabelecida a AV. Madre
Benvenuta, 1907, CEP 88.035-91, bairro Itacorubi, Florianépolis, SC,
prestou servigos de alimentagdo (almogos e lanches) no restaurante e bar
de nossa empresa, durante 3 anos, atendendo uma média de 300 pessoas

diariamente.

ATESTAMOS ainda que os compromissos assumidos pela empresa foram
cumpridos satisfatoriamente, nada constando em nossos arquivos que a

desabone comercial ou techicamente.

Floriandpolis, 28 de fevereiro ge 2020

ro3 385 005/0001 - 78’
Mertino Turismo e Hotelaria Ltda.
Av. Luiz Boiteux Plazza, 3991
CACHOEIRA BOM JESUS - CEP 88056 - 000
= FLORIANOPOLIS - SC __|

CNPJ 03.385.005/0001-78

Av Luiz BOITEAUX PIAZZA, 3891 « CACHOEIRA DO BOM JESUS + CEP BB056-000° FLORIANOPOLIB*SC
Foue (48) 328) BBOO »E-MAIL: REGERVAS@TORRESDACACHOEIRA.COM BR* WWW TORRESDACACHOEIRA COM aR



Ministério da Economia

Secretaria Especial de Desburocratizacio, Gestio e Governo Digital

Secretaria de Gestao

Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF

Declaracgio

Declaramos para os fins previstos na Lei n* 8.666, de 1993, conforme documentacio registrada no SICAF, que a

situagdo do fornecedor no momento é a seguinte:

Dados do Fornecedor

CNP): 23.278.265/0001-51
Razio Social: MALIA RESTAURANTE EIRELI
Nome Fantasia: SOL DA TERRA

Situacio do Fornecedor: Credenciado

Ocorréncias e Impedimentos

Data de Vencimento do Cadastro: 17/05/2020

Ocorréncia: Nada Consta
Impedimento de Licitar: Nada Consta
Ocorréncias Impeditivas indiretas: Nada Consta
Vinculo com "Servico Piblico": Nada Consta

Niveis cadastrados:

I - Credenciamento
IT - Habilitagio Juridica
III - Regularidade Fiscal e Trabalhista Federal

Receita Federal e PGFN Validade:
FGTS Validade:
Trabalhista  (http://www.tst.jus.br/certidao) Validade:
IV - Regularidade Fiscal Estadual/Distrital e Municipal
Receita Estadual/Distrital Validade:
Receita Municipal Validade:

V - Qualificagio Técnica
VI - Qualificagio Econémico-Financeira

Validade:

27/08/2020
12/03/2020
26/08/2020

05/04/2020
05/05/2020

30/04/2020

Emitido em: 02/03/2020 09:45
CPF: 043.280.089-19 Nome: GERSON JARDEL KAZMIRCZAK
Ass:

1

de
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PREFEITURA MUNICIPAL DE FLORIANOPOLIS

Secretaria Municipal da Fazenda

Certidao Negativa de Débitos Relativos a Tributos Municipais e Divida Ativa do Municipio

CMC CNPJ Nome
5331110 |23.278.265/0001-51 | MALIA RESTAURANTE EIRELI EPP
4945662 |23.278.265/0002-32 | MALIA RESTAURANTE EIRELI ME

Ressalvado o direito de a Fazenda Municipal cobrar e inscrever quaisquer dividas de responsabilidade da(s) pessoa(s)
acima identificada(s) que vieram a ser apuradas, é certificado que ndo constam pendéncias em seu nome, relativas a
tributos administrados pela Secretaria Municipal da Fazenda (SMF) e a inscrigdes em Divida Ativa do Municipio. Esta
certiddo refere-se exclusivamente a situagdo da pessoa juridica no dmbito da Secretaria Municipal da Fazenda de

Floriandpolis.

A aceitagdo desta certiddo estad condicionada & verificagdo de sua autencidade na Internet, no enderego
<http://portal.pmf.sc.gov.br/entidades/receita>, Servigos - Servigos on-line - link Verificagdo de Documentos Eletronicos,
passando o ntimero do documento 2441224 e o cédigo FC7E27D5

Certidao Numero 1014420
Emitida 05/02/2020 16:30:58
Valida até 05/05/2020 conforme o Art. 194 Lei Complementar 4823 de 02 de janeiro de 1996.

Florianépolis (SC) 05 de fevereiro de 2020
Secretaria Municipal da Fazenda

Assinatura Digital: FC7E27D5F7AD69B02096ADDOF18B1 708E320F58C
Data: 05/02/2020 16:30:58 - P! lo: 17324262 - D 0: 2441224

D Gl i gi

ATENGAO: Qualquer rasura ou emenda invalidara este documento

ilveira 60, Centro - Florianépolis - SC 0**48 3251 6400 - CEP 88010-300.
%Irggggg%!;gfa%v,br/enlidades/receit:?. link Servigos - Servigos on-line -Verificagao de Documentos Eletronicos.



ESTADO DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE ESTADO DA FAZENDA

CERTIDAO NEGATIVA DE DEBITOS ESTADUAIS

Nome (razéo social): MALIA RESTAURANTE EIRELI
CNPJ/CPF: 23.278.265/0001-51

Ressalvando o direito da Fazenda Estadual de inscrever e cobrar as dividas que vierem a ser apuradas, € certificado
que ndo constam, na presente data, pendéncias em nome do contribuinte acima identificado, relativas aos tributos,
divida ativa e demais débitos administrados pela Secretaria de Estado da Fazenda.

Dispositivo Legal: Lei n® 3938/66, Art. 154
Numero da certiddo: 200140014729833

Data de emissé&o: 05/02/2020 16:27:56
Validade (Lei n® 3938/66, Art. 158,

modificado pelo artigo 18 da Lein 05/04/2020
15.510/11.):

A autenticidade desta certiddo devera ser confirmada na pagina da Secretaria de Estado da Fazenda na Internet, no endereco:
http://www.sef.sc.gov.br

Este documento foi assinado digitalmente
Impresso em: 13/02/2020 14:29:54

Assinado digitalmente por SECRETARIA DE ESTADO DA FAZENDA .
© Verifique a autenticidade em http://validacao.egestao.ufsc.br informando o processo 23080.088675/2019-43 e o cddigo 94P84PYS.
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TCU

TRIBUNAL DE CONTAS DA UNIAO

Consulta Consolidada de Pessoa Juridica

Este relatério tem por objetivo apresentar os resultados consolidados de consultas eletronicas

realizadas diretamente nos bancos de dados dos respectivos cadastros. A responsabilidade
pela veracidade do resultado da consulta é do Orgdo gestor de cada cadastro consultado. A
informacgao relativa a razdo social da Pessoa Juridica ¢ extraida do Cadastro Nacional da
Pessoa Juridica, mantido pela Receita Federal do Brasil.

Consulta realizada em: 02/03/2020 09:49:55

Informacodes da Pessoa Juridica:

Razdo Social: MALIA RESTAURANTE EIRELI
CNPJ: 23.278.265/0001-51

Resultados da Consulta Eletronica:

Orgio Gestor: TCU
Cadastro: Licitantes Inidoneos
Resultado da consulta: Nada Consta

Para acessar a certidao original no portal do 6rgao gestor, clique AQUI.

Orgio Gestor: CNJ

Cadastro: CNIA - Cadastro Nacional de Condenagodes Civeis por Ato de Improbidade
Administrativa e Inelegibilidade

Resultado da consulta: Nada Consta

Para acessar a certidao original no portal do 6rgao gestor, clique AQUI.

Orgio Gestor: Portal da Transparéncia
Cadastro: Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas
Resultado da consulta: Nada Consta

Para acessar a certiddo original no portal do 6rgao gestor, clique AQUI.

Orgio Gestor: Portal da Transparéncia
Cadastro: CNEP - Cadastro Nacional de Empresas Punidas
Resultado da consulta: Nada Consta

Para acessar a certidao original no portal do 6rgao gestor, clique AQUI.

Obs: A consulta consolidada de pessoa juridica visa atender aos principios de simplificagdo e
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racionalizacdo de servigos publicos digitais. Fundamento legal: Lei n° 12.965, de 23 de abril
de 2014, Lei n° 13.460, de 26 de junho de 2017, Lei n® 13.726, de 8 de outubro de 2018,
Decreto n° 8.638 de 15, de janeiro de 2016.
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02/03/2020 Re: Pregéo 373/2019 - HABILITAGAO

Assunto  Re: Pregdo 373/2019 - HABILITAGAO o
De Rosemar da Silva <rosemar.silva@ufsc.br> %aif
Para Departamento de Licitagdes - DPL/PROAD/UFSC
<licitacoes.dpl@contato.ufsc.br>
Copia Thayse Fernandes Cherem <thayse.cherem@ufsc.br>, Marco
Aurélio Ribeiro da Silva <marco.ribeiro@ufsc.br>
Data 02.03.2020 13:04

Conforme documentos em anexo, parece cumprir com os requisitos exigidos pelo Edital e TR, desta forma solicito dar
sequéncia ao processo de habilitagdo da empresa.

Obrigada,

Rosemar da Silva

Diretora do Departamento de Cultura e Eventos
Universidade Federal de Santa Catarina
Secretaria de Cultura e Arte

UFSC-SECARTE

(48)37216318

Em 02.03.2020 10:14, Departamento de Licitagdes - DPL/PROAD/UFSC escreveu:
Prezados membros da equipe de Apoio,
Bom dia!

Segue anexo a documentacao enviado pelo Licitante com melhor lance na Concessao
373/2019, referente ao Item 11.8 b1 e b2 do Edital e/ou Item 13 do TR (bl - Prova
de capacidade técnica da empresa e b.2 - Declaracao de vistoria ao local)

Os demais documentos de Aceitacdo e Habilitacdo eu ja verifiquei e a empresa esta
com tudo ok,

Agendei a reabertura do Pregao para hoje a tarde, 02/03/2020, as 15h. Peco que
até este horario me retornem este e-mail indicando se a empresa cumpre os
requisitos Item 11.8 bl e b2 do edital e/ou 13 do TR e pode ser Habilitada ou se sera
necessario realizar diligéncias.

Caso ndo seja possivel fazer a analise e me retornar até este horario, peco que me
liguem (6475) ou mandem e-mail para que eu possa reagendar a reabertura.

Atenciosamente,

Gerson

Leitura fundamental:

EM Al MAIS FACILIDA g
gunslm#nmnunnut

——VEMAI B—

SICAF 100% DIGITAL

https://webmail.ufsc.br/?_task=mail&_safe=0&_uid=54340& mbox=INBOX&_action=print&_extwin=1 1/2
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02/03/2020

Re: Pregdo 373/2019 - HABILITAGAO

>> Clique aqui para obter informac¢oes

HORARIO DE ATENDIMENTO

7h as 12h30min - 13h30min as 18h

Segunda a sextafeira.

Licitagdes Autenticagao de documentos

CONTATO

Nenhum contato telefdnico comnossos pregoeiros esta autorizado, devendo ser respeitado o contato por e-mai
nos moldes do edital.

INFORMAGOES

O DPL néo solicita o envio de quaisquer documentos pelos Correios, salvo se solicitado tal formato no momento da
licitagéo;

Nenhum esclarecimento elou informacéo sera prestado pormeio de contato telefdnico, sendo que estas tratativas devem
sequir as orientacdes contidas em nossos editais;

Lembramas que o PREGAD e o RDC Eletrénico, sdo conduzidos e realizados de maneira eletrdnica, assim, & totalmente
dispensavel todo e qualquer tipo de contato de maneira presencial efou por uso do telefone;

O Departamento de Licitagdes da UFSC prima por constituir seus editais de textos didaticos e de facil compreensio,
assim, antes de enviar qualguer questionamento, leia com atengdo e de maneira integral todo o ato convocatario, de
modo a otimizar os encaminhamentos e ainda, realizando-osde maneira unificada;

Solicitacdes de informacdes sobre Atas de Registros, Pagamentos, Contratos, Adesdes aos nossos registros de precos,
serdio automaticamente desconsiderados, maiores informacies acessar nosso portal www licitacoes. ufsc br;

O portal do Departamento de Licitagdes da UFSC & atualizado constantemente, de modo, que todos os usuarios possam
sanar a maioria de suas duvidas, antes de tentar qualquer contato, assim, ganhe tempo, otimize seus custos, evite o
deslocamento desnecessario, bem como, substitua o contato telefdnico pelos meios eletrdnicos, certamente todos irfio

sentir a maior celeridade no atendimento esperado.

! Este canal foi criado para facilitar os encaminhamentos de suas solicitagdes, deste modo, & fundamental a

visita a este portal.

https://webmail.ufsc.br/?_task=mail&_safe=0&_uid=54340& mbox=INBOX&_action=print&_extwin=1 2/2
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA - DEPARTAMENTO
DE LICITACAO

PREGAO ELETRONICO N° 373/2019
PROCESSO N° 23080.088675/2019-43

MARCOS GARCIA RESTAURANTE LTDA, ji devidamente
qualificada no processo em epigrafe, vem, respeitosamente, perante Vossa Senhoria,
com fulcro no item 12 e seguintes do edital n® 372/2019, interpor Recurso em face da
decisio que habilitou a empresa MALIA RESTAURANTE LTDA, o que faz, nos

termos das razoes que seguem:

AUUSENCIA DE COMPROVACAO DA CAPACIDADE TECNICA -
IMPOSSIBILIDADE DE HABILITACAO DA EMPRESA MALIA
RESTAURANTE

A UFSC, através deste departamento, esta promovendo processo
licitatério, na modalidade pregao, na forma eletronica, critério de julgamento maior
oferta, visando a concessao de uso de area fisica em suas dependéncias, conforme o

previsto no item 1 do edital, 7z verbis:

1.1. A licitacao tem como objeto a concessdo de uso de drea fisica da
Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC), medindo
103,03 m? (cento e trés metros e trés centimetros quadrados),
localizada nas dependéncias do prédio do Centro de Cultura e
Eventos (CCEVEN), destinada a exploragdo e operagdo
comercial de servigos de restaurante, de acordo com as condicoes e

especificacies indicadas neste Edital e seus Anexos.
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Ultrapassadas as etapas necessarias e previstas no edital, a empresa
Malia Restaurante Eireli, mesmo nio preenchendo os requisitos exigidos pelo edital,
com relacio ao atestado de aptiddo técnica, foi habilitada e em vias de se sagrar

vencedora do certame, com o que, nao se pode concordar.

O Objeto desta licitagdo ¢ exploracio e operacio comercial de
servicos de restaurante, sendo, portanto, exigido o atestado de capacidade técnica a fim

de demostrar a condi¢io da licitante em executar o objeto do edital.

Extrai-se do item 11.8, ‘b” do edital o quanto segue:

b.1) Prova de capacidade técnica da empresa, mediante a
apresentagao de atestado(s) de capacidade técnica, fornecido(s) por
pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove a
aptidio do licitante para o desempenho da atividade do tipo
restaurante, com comprovag¢ao de experiéncia minima de 03 (trés)
anos na prestagao de servico de restaurante, lanchonete, rotisserie,
ininterruptos ou nao, até a data da sessao publica de abertura do

pregao.

Pois bem, este justamente é o cerne de recurso, pois se verifica,
facilmente da documentacio apresentada pela licitante Malia Restaurante FEireli a
fragilidade dos atestados de aptidao técnica carreados aos autos, demonstrando que a
mesma, nao cumpriu a exigéncia, sendo por via de consequéncia, HABILITADA DE

FORMA INDEVIDA.

Salienta-se, que a licitante, Malia Restaurante, anexou ao processo
licitatorio dois atestados de aptidao técnica, sendo que ainda assim, resta evidenciado o

descumprimento das exigéncias do edital, conforme adiante restard demonstrado.
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Basicamente, dois sdo os requisitos a serem preenchidos pelos
atestados de capacidade técnica, o primeiro, diz respeito a comprovacao da aptiddo do
licitante para o desempenho da atividade, o segundo, esta relacionado ao requisito

temporal, uma vez que ¢ exigida a comprovagio de experiéncia minima de 03 (trés)

anos na prestacdo de servico de restaurante.

Analisando o atestado de capacidade técnica fornecido pela
UDESC e anexado a este processo licitatério pela licitante Malia Restaurante, verifica-
se que 0 mesmo nao cumpre o requisito temporal, pois emitido em setembro de 2019,

referente a um contrato iniciado em meados de 2017, ou seja, menos de trés anos. Veja-

SC:

e -
e CaTala

CENTRO DE ARTES
CORDENADORIA DE SERVICOS GERAIS

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

Atestamos, a pedido da parte interessada ¢ para fins de prova junto & drglos pdblicos
Federais, Estaduais. Municipais, Autarquias, Fundagdes, Empresas de cconomia mista,
Empresas pablicas ¢ Privadas que a empresa MALIA RESTAURANTE EIRELI EPP.
com sede em Flonandpolis-SC, na Av. Madre Benvenuta, 1907, ltacorubi, inscrita no
CNPJ 23278265/0001.51 _nmcion servigos de EXPLORAGAO DE SERVICOS DE
ALIMENTAGAO | LANCHONETE

Tendo demonstrado total capecidade técnica na execuglio dos servigos contratados pela
UDESC, tendo cumprido fielmente as cldusulas contratuais, niio havendo nenhum fato

que desa ; - a comercial, de acordo com as condighes
acordadas nof Preglo Presencial 13552017

Floriandpolis, JI 8 de setembro de 2019 /
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No que tange ao atestado de capacidade técnica emitido pela
empresa Mertino Turismo e Hotelaria Ltda — Hotel Torres da Cachoeira, o mesmo se
mostra no minimo “duvidoso”, a uma por niao estar acompanhado de qualquer
contrato que comprove a sua veracidade e a duas, por ser praticamente impossivel, em
decorréncia da sazonalidade afeta ao setor hoteleiro em Florianépolis, que o referido
estabelecimento, localizado na Cachoeira do Bom Jesus, efetivamente comercialize
300 refeigoes diarias durante todo o ano, lembrando que o mesmo dispde de apenas

54 quartos.

$ ATESTADO

ToRREs bR
Cackorms
ATESTAMOS que a empresa MALIA RESTAURANTE EIRELI- EPP, Inscrita no

CNPJ (MF) némero 23.278.265/0001-51, estabelecida a AV. Madre
Benvenuta, 1907, CEP 88.035-91, bairro Itacorubl, Florianépolis, SC,
prestou servigos de alimentacdo (almogos e lanches) no restaurante e bar
de nossa empresa, durante 3 anos, atendendo uma média de 300 pessoas
diariamente.

ATESTAMOS ainda que os compromissos assumidos pela empresa foram
cumpridos satisfatoriamente, nada constando em nossos arquivos que a
desabone comercial ou tecnicamente.

Floriandpolis, 28 de fevereiro de 2020

(93 385 005/0001 - 78"
mm:muﬂa.
Av. Ltz Boteus Maza, 3991
CACHOERA BOM XSUS CaP 034 - 000
e FLORIANOPOLES - SC |
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Por 6bvio, o atestado de capacidade técnica fornecido pelo Hotel
Torres da Cachoeira, devera passar pelo crivo de veracidade dos termos relatados,
requerendo no minimo, a juntada do contrato e as notas fiscais que comprovem o

fornecimento das refei¢coes relatadas.

E mais, ainda que se argumente que o edital ndo exige numero
minimo de refei¢oes diarias, para validade do requisito aptidao, a simples menc¢ao no
atestado acostado pela empresa Malia Restaurante, torna necessatia a sua comprovagao,

sob pena de se estar admitindo informacao falsa no documento.
Ademais, consta no site do proprio hotel Torres da Cachoeira

(https:/ /www.hoteltorresdacachoeira.com/restaurante), a mencao a restaurante diverso

do licitante. Veja-se:

O Hotel Towes da Cachoeia apresenta nas suas dependencias o

. ; N Restawante "El Fano” , que conta com Chefs que representam com muito
5 2 talento a gastioncmia vegional e buasileia

cLFare

rescaurance

Havendo a prestagao de servicos pretérita, cumpria ao atestado

acostado ao processo licitatorio trazer tal informacgao, uma vez que a exigéncia temporal

prevé a “comprovacao de experiéncia minima de 03 (trés) anos na prestagao de servigo
de restaurante, lanchonete, rotisserie, ininterruptos ou nao, até a data da sessao publica

de abertura do pregao.”

Ou seja, o atestado de aptidao técnica fornecido pelo Hotel Torres
da Cachoeira ¢ totalmente vago na questao temporal, pois simplesmente nio indica

quando foram supostamente prestados os servicos pela licitante Malia Restaurante.
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O que se tem, é que pelo site ha varios anos o restaurante El Faro

explora o restaurante do hotel.

Diante das razdes acima, a empresa MALIA RESTAURANTE
EIRELI, deve ser desabilitada, pois nio cumpriu o edital, especificamente COM
RELACAO A CAPACIDADE TECNICA.

EXISTENCIA DE PROCESSO DE SANCAO ADMINISTRATIVA A
LICITANTE MALJIA RESTAURANTE

Surpreendentemente, a licitante Malia Restaurante, mesmo tendo
explorado o restaurante localizado na CIASC até o ano passado, através de concessao,
nao carreou a este processo licitatério o atestado de aptidao técnica emitido pelo

referido 6rgao.

Qual a razao??

A resposta é uma so, encontra-se em tramite Processo sangao
administrativa em face da referida licitante, em decorréncia da INAPTIDAO PARA A
EXECUCAO DO CONTRATO, conforme resposta via e-mail abaixo colacionada:

marcos garcia 71

GEREMNCIA ADMINISTRAGAD

Analisando o processo Nos parece que nao esta
completoterla algum documento que alnda nao
e publico?

GEREMNCLA DE ADMINISTRACAC

oS garcia
Boa tarde
Existe um processo administrativo ainda em
sigilo, mas a questao do encerramento do
contrato esta todo neste processo gue te
informei.
Qual seria a informagao que precisa?

Attt

Sidinei
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Ou seja, a licitante Malia Restaurante, no periodo de execucio do
contrato para exploracgio do Restaurante da CIASC, cometeu uma série de
irregularidades ligadas a higiene e manipulagao de alimentos, que culminaram com a
nao renovagao do contrato pelo referido o6rgio, como também em sua

responsabilizacao através do processo de san¢ao administrativa.

Dito isto, fica mais facil entender as razdes que levaram a licitante

Malia Restaurante, a ndo obter da CIASC o atestado de aptidao técnica.

Por certo, devera também a comissao julgadora requerer junto a
CIASC maiores informagdes acerca do Processo de San¢ao Administrativa, para que
restem evidenciadas as assertivas acima, demonstrando que a licitante Malia
Restaurante, NAO POSSUI CAPACIDADE TECNICA PARA O EXERCICIO
DA ATIVIDADE OBJETO DA PRESENTE PROCESSO LICITATORIO.

Em decorréncia dos fatos acima narrados é temeraria a habilitacao
da empresa Malia Restaurante, uma vez que nao existe a comprova¢ao do requisito
aptidao técnica neste processo licitatorio, sendo que a manuten¢ao de sua habilitagao,

certamente ¢ ato contrario ao edital e a propria legislacao patria afeta a matéria.

Outrossim, os fatos culminam na existéncia de regularidade formal
no procedimento, exigindo assim, a desclassificacao da licitante Malia Restaurante e por
via de consequéncia, a sua inabilitagdo, uma vez que nao comprovada a sua capacidade

técnica.

REQUERIMENTOS E PEDIDO

Diante do exposto, requer o recebimento do presente recurso, pois

cabivel e tempestivo.
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Requer ainda, sejam tomadas as diligéncias necessarias para
comprovar os fatos acima narrados, principalmente com relacio as informagoes
inveridicas constates do atestado de aptidao confeccionado pelo Hotel Torres da
Cachoeira, bem como com relagdio ao Processo sancionatério em tramite perante a
CIASC, em decorréncia da ma prestagao dos servigos prestados pela Licitante, Malia

Restaurante, quando da sua explora¢ao do restaurante do referido 6rgao.
Por fim, requer seja deferido o presente recurso, para reconhecer a

auséncia de comprovacio de aptidao técnica por parte da licitante Malia Restaurante,

desclassificando-a do presente processo licitatorio.

Nestes termos;

Pede deferimento.

Florianoépolis, 05 de margo de 2020.

MARCOS GARCIA RESTAURANTE LTDA
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MALIA RESTAURANTE EIRELI EPP
Rua Murilo Andriani, 327 - CIASC / ITACORUBI
CEP 88034-902 — Floriandpolis — SC — Brasil

g as t ro NnNomMi a CNPJ 23.278.265/0001-51

Florianépolis, 06 de marco de 2020.

Ao DPL Departamento de Licitagbes da UFSC

Sr. Pregoeiro Gerson Jardel Kazmirczak

Nesta
REF.: Edital 373/2019

Mediante a impossibilidade de enviar a documentacéo de contrarrazdes no sistema ComprasNet,
estamos enviando por este meio.

Segue abaixo as contrarrazdes ao recurso impetrado por outra empresa:
CONTRARRAZOES RECURSAIS:

Em resposta ao Recurso impetrado no Edital n. 373/2019 contra a proposta de nossa empresa,
temos a considerar que é sem fundamento, sem conhecimento da histéria de nossa empresa,
inclusive mencionando fatos inveridicos.

Com relagcao ao atestado, e nao “aos atestados” de aptidao técnica, o mesmo pode ser
comprovado a qualguer momento pela comisséo de licitacdo, pois, além de estarmos anexando
um documento comprobatério das atividades correntes da empresa que emitiu o atestado,
conseguimos atestar outras atividades, registradas na proposta comercial, ou seja, citamos 0s
nameros dos contratos nos quais prestamos servigos, tanto no passado quanto no presente.

No préprio edital, solicita-se, mediante liberalidade do proponente, que mencione outros contratos
que a empresa possua. Pois bem, na Proposta comercial citamos apenas 3 contratos. Desta
forma, gostariamos de demonstrar, através de um breve relato, nossa expertise e experiéncia no
ramo de alimentacao, nos ultimos 05 anos:

- J& atendemos no Restaurante Sol da Terra, no Bairro Floresta, com média de 280 refei¢cdes, em
sistema de Buffet a Kilo;

- Ja atendemos no Restaurante Grao Duque, desde margo de 2018 a margo de 2020, através do
Contrato 837/2018, no Bairro Itacorubi, anexo a CIASC (Centro de Informética e Automacao de
SC), servicos de Buffet a Kilo, tendo média diaria de 320 refeicdes;

- Atendemos o Hotel Torres da Cachoeira, com Sistema a La Carte, Coquetéis, tanto hdspedes
guantos os clientes de eventos, funcionando durante todo o ano e ndo somente em temporada de
verdo (documentacdo em anexo, inclusive relatério de ocupagéo anual do hotel, uma das maiores

taxas da cidade, segundo 6rgaos de controle);

GRAO DUQUE GASTRONOMIA
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MALIA RESTAURANTE EIRELI EPP
Rua Murilo Andriani, 327 - CIASC / ITACORUBI
CEP 88034-902 — Floriandpolis — SC — Brasil

g as t ro NnNomMi a CNPJ 23.278.265/0001-51

- Atualmente atendemos no CEART/UDESC - Universidade do Estado de Santa Catarina,

através do Contrato 022/2018, servicos de Lanchonete, valido por 60 (sessenta) meses.

- Também atualmente, atendemos com uma Lanchonete na UFSC — Universidade Federal de

Santa Catarina, através do Termo de concessao de uso n. 306/2019, servicos de Lanchonete.

Em relacdo a colocacdo da empresa impetrante do recurso, citando o processo administrativo No
3484/2017, afirmando que tivemos problemas no contrato com o CIASC (Restaurante Grao
Duque Buffet), esclarecemos que o processo administrativo citado foi um recurso durante o
certame licitatério onde a empresa Murilo de Souza Lanchonete Ltda ME contestou nossa
homologag&do no processo licitatorio n. 3484/2017. Contudo, nossa empresa foi devidamente
homologada no certame. Ou seja, ndo ha e ndo houve processo administrativo contra nossa

empresa, muito menos que gerasse sanc¢éo (documentagdo em anexo).

Cumpre mencionar que o encerramento do contrato junto ao CIASC se deu por discordancia em
renovar por somente 90 dias, contrato este executado por 2 anos sem a ocorréncia de notificacédo

ou processo administrativo (documentagdo em anexo).

Cremos que a breve demonstracdo acima consegue expor e comprovar nosso Know How, nosso
conhecimento no ramo de alimentacdo, no qual nunca tivemos problemas de cunho
administrativo e tampouco em todos os itens dos contratos, nos referendando desta forma, a nos
capacitar para administrar Servi¢cos de Restaurante na Concessao de Uso 373/2019.

Atenciosamente

Cristiane de Souza Schroeder
CPF 820.538.129-15

GRAO DUQUE GASTRONOMIA
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@ ( ATESTADO

TORRES DA !
(ACHOLIRA |

ATESTAMOS que a empresa MALIA RESTAURANTE EIRELI- EPP, inscrita no
CNPJ (MF) numero 23.278.265/0001-51, estabelecida a AV. Madre
Benvenuta, 1907, CEP 88.035-91, bairro Itacorubi, Floriandpolis, SC,
prestou servigos de alimentagdo (almogos e lanches) no restaurante e bar
de nossa empresa, durante 3 anos, atendendo uma média de 300 pessoas

diariamente.

ATESTAMOS ainda que os compromissos assumidos pela empresa foram
cumpridos satisfatoriamente, nada constando em nossos arquivos que a

desabone comercial ou tecnicamente.

Floriandpolis, 28 de fevereiro de 2020

=
703 385 005/0001 - 78
Mertino Turismo e Hotelaria Ltda.
Av. Luiz Boiteux Plazza, 3991

/RNANDE CACHOEIRA BOM JESUS - CEP 88056 - 000
FLORIANOPOLIS - SC |
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MERTINO TURISMOE HOTELARIA LTDA
CNPJ 03.385.005/0001-78

Av. LUz BOITEAUX P1aZZA, 3991 ¢ CACHOEIRA DO BOM JESUS*CEP BB8056-000 *FLORIANOPOLIS*»SC
FONE: (48) 3231 9B00 + E-MAIL: RESERVAS@TORRESDACACHOEIRA.COM.BR * WWW TORRESDACACHOEIRA.COM.BR




ORRES

DA CACHOEIRA

Ocupacdo entre 01/01/2019 e 31/12/2019 Pagina: 9

03 385 005/0001 - 78"

Mertino Turismo e Hotelaria Ltda.

Av. Luiz Boiteux Plazza, 3991

CACHOEIRA BOM JESUS - CEP 88056 - 000

| -

FLORIANOPOLIS - SC

-
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RES DA CACHOEIRA Ocupacéo entre 01/01/2018 e 31/12/2018 Pagina 9
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TORRES DA CACHOEIRA

Ocupacao entre 01/01/2017 e 31/12/2017 Pagina: 9
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ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

ENTRO DE INFORMATICA E AUTOMAGAO DO ESTADO DE SANTA
+ATARINA SIA - CIASC, com sede em Florianépolis na Rua Murilo Andriani, n°® 327,
ei, CEP 88.034-902, inscrito no CNPJ/MF sob n° 83.043.745/0001-65, a pedido
"ieressada e para os devidos fins, atesta que a empresa MALIA RESTAURANTE
ZIRELL - EPP, inscrita no CNPJ (MF) n° 23.278.265/0002-32, inscricdo estadual n®
' 562 508, estabelecida na Rua Murilo Andriani, 327 - ltacorubi — Florianépolis —

i Catarina — CEP 88.034-902, executa os servigos como prestador de servigos de

1 oriagao (Almogo e Lanchonete) em edificagiio anexa ao edificio sede do CIASC,
17=ies de contrato n® 837/2018 de concessdo de uso remunerado, sob forma de

sacz2eo, fornecendo, aproximadamente, o quantitativo diario de 200 (duzentas)
:0es.

-

amos, ainda, que 0s compromissos assumidos pela empresa s&o cumpridos
“atoriamente, nada constando em nossos arquivos que o desabone comercial ou
weoncamente.

Floriandpolis, 16 de maio de 2019.

-

o]

o colseno R

i3 TRCE0

Rua Murilo Andriani, 327 - Bairro itacorubi - Floriandpolis - SC - CEP 88034-902
Fone (48) 3664-1000 — www ciasc sc.gov.br
Péagina 1 de 1
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Florianépolis, 04 de margo de 2020 )00

R =

TORRES DA
(ACHOLIRA —

DECLARACAO

DECLARAMOS a quem possa interessar que o Hotel Torres da Cachoeira, é uma -
empresa com 19 anos de mercado, estamos abertos ao publico durante todo a ano.
Oferecemos a nossos hospedes, café da manhd, almogo e jantar. Trabalhamos
também com eventos corporativos, como reunides, convengdes, palestras e cursos,
em que além das refeicbes tradicionais, oferecemos servicos de coffee break e
coquetéis. Atendemos também eventos festivos como aniversarios, casamentos e

formaturas. Além disso, nossa equipe de colaboradores faz suas refeicées no hotel.

5/t
Permanecemos a disposi¢do para maiores_esclarecimentos -
]

1oye v

o

YT

CNPJ. 03.385.005/0001-78

r03 385 005/0001 - 78"
Mertino Turismo e Hotelaria Ltda.
Av. Luiz Boiteux Plazza, 3991
CACHOEIRA BOM JESUS - CEP 88056 - 000
|l  FLORIANOPOLIS-SC |

_ Av. LUIZ BOITEAUX PIAZZA, 3891+ CACHOEIRA DO BOM JESUS ¢ CEP 88056-000 « FLORIANOPOLISsSC
ONE: s E- G
E: (48) 3231 9800 * E-MAIL: RESERVAS@TORRESDACACHOEIRA.COM.BR* WWW.TORRESDACACHOEIRA.COM.BR
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v para COORDENADORIA, mim

isar

Prezada Clarice
Coordenadoria de Licitagbes e Compras
Geréncia de Administrago - CIASC

Em resposta a sua mensagem do dia de ontem, temc.s a considerar;

a- a Clausula 6a do Contrato 837/2018, diz, "O prazo de vigéncia do cmntratn e de 12 (doze} meses, a partir de 03 de marco de

2018, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos permdﬂs na forma da lei, até o limite de 60 meses, com eficécia legal apds a publicacéo da seu extrato no Diario
Oficial do Estado de Santa Catarina.” Nesta clausula nos apoiamos e nos oferece uma seguran¢a minima de uma renovacio de 12 meses. Periodo inferior a este,
ocasiona uma inseguranca total no planejamento da empresa concessionaria, pois a mesma, realiza investimentos constantes em seu maquindrio, realiza contratacbes

de pessoal, realiza compras de produtos a longo prazo. Todas estes procedimentos seriam altamente prejudicados por uma renovacio de apenas 90 dias, visto que
altera todo o planejamento de médio e longo prazo.

b- Ate a presente data estamos cumprindo a totalidade do contrato, oferecendo o seﬁigo compativel com a proposta de valor da refeico.
Portanto, @ mediante p exposto, ndo aceitamos que o contrato seja prorrogado apenas por 90 dias.

Atenciosamente

Cristiar.e de Souza Schroeder

MALIA RESTAURANTE EIRELI EPP | 494
CNPJ 23 278 265/0002-32




CiASC
N

CENTRO DE INFORMATICA

E AUTOMACAO DO ESTADO DE SANTA CATARINA S A

ATESTADO

O CENTRO DE INFORMATICA E AUTOMAQAO DO ESTADO DE SANTA
CATARINA S/A - CIASC, com sede em Florianopolis na Rua Murilo Andriani, n°.
327, lItacorubi, inscrito no CNPJ/MF sob n°® 83.043.745/0001-65, a pedido da
interessada, atesta que a empresa a MALIA RESTAURANTE EIRELI - EPP, inscrita
no CNPJ sob o n° 23.278.265/0002-32, sediada Rua Salvatina Feliciana dos Santos,
n® 525, Blocos A e B, Bairro Itacorubi, Florianopolis/SC inscrita no CNPJ/MF sob n®,
executou:

Contrato 837/2018 — Concorréncia 043/2017
Vigéncia: de 03/03/2018 a 01/03/220

Objeto do Contrato 594/2013: concessao de uso remunerado, sob forma de
locacdo, de area total aproximada de 295,00m2 (duzentos e noventa e cinco
metros quadrados) para exploracdo de servicos de restaurante e lanchonete no
edificio sede do Centro de Informatica e Automacédo do Estado de Santa Catarina
S/A — CIASC.

Quantitativo diario estimado na Concorréncia 043/2017: 200 (duzentas) refeicbes e
30 (trinta) lanches.

Floriandpolis/SC, 06 de margo de 2020.

[assinado eletronicamente] [assinado eletronicamente]
Jodo Mario Martins Sidinei Alex Masiero
Vice-presidente Administrativo e Financeiro Gerente de Administracao

Rua Murilo Andriani, 327 - Bairro Itacorubi - Floriandpolis - SC - CEP 88034-902
Fone (48) 3664-1000 — www.ciasc.sc.gov.br
Paginalde 1

O original deste documento é eletronico e foi assinado utilizando Assinatura Digital ICP-Brasil por JOAO MARIO MARTINS e SIDINEI ALEX MASIERO em 06/03/2020 as 19:32:01.

B Para verificar a autenticidade desta copia impressa, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo CIASC 00002698/2019 e o c6digo URK091Z8.
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Resultado dos Recursos Administrativos e da Habilitagao ~ 8 2

LICITACAD - <licitacao@ciasc.sc.gov.br>
para sergio, thiago, Ana, mim

sex, 16 de fev. de 2018 1435 % &

Prezados Senhores:

Comunicamos a todos os interessados que o Resultado dos Recursas A,dmmmrmvos e da Habilitagao foi publicado np Diario Oﬂmal do Estado de Santa Catarina n°
20.711 de 16 de fevereiro de 2017 e no site do CIASC: www.ciasc.sc.gov.br > “Licitagbes” > “Busca Detalhada Edltals" = Sntuagao" “Em Andamento”.

CIAS C-RESULTADO DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS E DA HABILITACAO. P 3484/2017 - Concnrrﬁncm n* 43!2017

- RECORRENTES: E-Alimentar Restaurante Ltda-EPP e Murilo de Sousa Lanchonete Ltda-EPP. RECORRIDO: Centro de Informatica & Auwma(;ao do Estado de
Santa Catarina — CIASC -. Decisao: NAO ACATAR os recursos, com base nos pareceres juridico, mantendo o resultado da habilitacio pubhcada no DOE 20694 de
22/01/2018, ssto €, Habilitacio das empresas Malia Restaurante Eireli-EPP, E-Alimentar Restaurante Ltda-EPP ¢ SENS Hotel Restaurante ¢ Churrascaria Ltda - EPP,
por atenderem todos os itens do edital e Inabilitar a empresa Murilo de Sousa Lanchonete Ltda - EPP, por nio atender a alinea I do item 10.1.4 —‘Oualiﬁc"z\agio Técnica
- da Documentagdo de Habilitagio. Sendo homologada a decisio do Recurso Administrativo e o Resultado da Habilitacio em Reunido de Diretoria Coleéiada realizada em
15 de fevereiro de 2018. A Comissdo de Julgamento de Licitacdo resolve marcar para o dia 19/02/2018, as 14:00 horas, na sede do Ciasc, a abertura do envelope n® 2 —
Proposta Comercial. Florianopolis, 15 de fevereiro de 2018. Silvio Kormann — Presidente da CIL. : il

* Informamos que o Processo 3484 2017 — Concorréncia 43/2017 esta 4 disposigdo das empresas participantes iezéa licitacdo para vistas. |

GENTILEZA ACUSAR RECEBIMENTO

Atenciosamente,




13/03/2020

Assunto

De

Para
Data

Fwd: Diligéncia Pregao 373/2019 - Hotel Torres da Cachoeira

Fwd: Diligéncia Pregdo 373/2019 - Hotel Torres da
Cachoeira

Departamento de Licitacbes - DPL/PROAD/UFSC
<licitacoes.dpl@contato.ufsc.br>

<cesar@torresdacachoeira.com.br>
13.03.2020 11:31

Leitura fundamental:

wEM Al MALS FACILID g
£ MAIS NEGOCIOS

—VEHAID—

SICAF 100% DIGITAL

=

PARA Ve
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13/03/2020 Fwd: Diligéncia Pregao 373/2019 - Hotel Torres da Cachoeira

HORARIO DE ATENDIMENTO

Th as 12h30min - 13h30min as 18h

Sequnda a sexta-feira.

Licitages Autenticacdo de documentos

CONTATO

Nenhum contato telefdnico comnossos pregoeiros esta autorizado, devendo ser respeitado o contato por e-mail
nos moldes do edital.

INFORMAGCOES

O DPL néo solicita o envio de quaisquer documentos pelos Correios, salvo se solicitado tal formato no momento da
licitagéo,

Nenhum esclarecimento elou informacéo sera prestado pormeio de contato telefnico, sendo que estas tratativas devemn
sequir as arientacoes contidas em nossos editais;

Lembramos que o PREGAD e o RDGC Eletrénico, séo conduzidos e realizados de maneira eletrénica, assim, & totalmente
dispensavel todo e qualquer tipo de contato de maneira presencial elou por uso do telefone;

O Departamento de Licitagies da UFSC prima por constituir seus editais de textos didaticos e de facil compreenséao,
assim, antes de enviar qualguer questionamento, leia com atencéo e de maneira integral todo o ato convocatdrio, de
mado a otimizar os encaminhamentos e ainda, realizando-osde maneira unificada;

Solicitagdes de informacdes sobre Atas de Registros, Pagamentos, Contratos, Adesdes aos nossos registros de precos,
serfio automaticamente desconsiderados, maiores informacdes acessar nosso portal www licitacoes ufsc br;

O portal do Departamento de Licitagdes da UFSC é atualizado constantemente, de modo, que todos os usuarios possam
sanar a maioria de suas duvidas, antes de tentar qualquer contato, assim, ganhe tempo, ofimize seus custos, evite o
deslocamento desnecessario, bem como, substitua o contato telefonico pelos meios eletrdnicos, certamente todos irdo
sentir a maior celeridade no atendimento esperado.

l Este canalfoi criado para facilitar os encaminhamentos de suas solicitagdes, deste modo, & fundamental a

visita a este portal.

Assunto:Diligéncia Pregdo 373/2019 - Hotel Torres da Cachoeira
Data:13.03.2020 11:28
De:Departamento de Licitagdes - DPL/PROAD/UFSC <licitacoes.dpl@contato.ufsc.br>

Verifique a autenticidade em http://validacao.egestao.ufsc.br informando o processo 23080.088675/2019-43 e o codigo 5JBD04Y9.

Assinado digitalmente por Gerson Jardel Kazmirczak .
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13/03/2020 Fwd: Diligéncia Pregao 373/2019 - Hotel Torres da Cachoeira

Para:reservas@torresdacachoeira.com.br

Prezados Senhores, bom dia!

Na condicdo de autoridade superior desta unidade licitatéria da Universidade Federal de Santa Catarina e, sustentada
pelos preceitos do art. 43 da Lei n® 8.666/1993, bem como, seguindo diversas diretrizes ja obtidas junto a érgdos de
controle tais como Tribunal de Contas da Unido e Controladoria Geral da Unido e, ainda, orientacOes ja obtidas
perante a Policia Federal e Ministério Publico Federal, para que possamos processar de maneira correta e sem
qualquer duvida nosso julgamento no que tange ao pregdo que mencionamos inicialmente, mostra-se indispensavel
diligenciarmos administrativamente vossa empresa no que tange ao atestado de capacitada técnica emitido em favor
da empresa MALIA RESTAURANTE EIRELLI - EPP datado em 28 de Fevereiro de 2020, o qual nos fora
apresentado para fins de habilitacdo junto ao pregdao n°® 373/2019.

Destacamos que este certame detém o seguinte objeto: Concessdo de uso de area fisica da Universidade Federal de
Santa Catarina (UFSC), medindo 103,03 m2 (cento e trés metros e trés centimetros quadrados), localizada nas
dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos (CCEVEN), destinada a exploracdo e operagao comercial de
servigos de restaurante.

Data da abertura do certame: 02/03/2020 as 09h. - Forma de disputa eletronica.

Processada as consideragdes iniciais, passamos a tecer nossas diligéncias iniciais, as quais julgamos pertinentes e
necessarias, face que tal documento fora emitido por vossa empresa e, neste condao, legalmente tal empresa detém
segundo balizares legais total responsabilidade pela veracidade que sustentou os dados que originou o referido
documento apresentado a este 6rgdo publico e, neste afd, questionamos o Hotel Torres da Cachoeira:

1) Os socios da hotel detém algum vinculo com os socios da empresa Malia Restaurante Eirelli - Epp?
Em havendo tal vinculo, caso seria e, quais as pessoas (nome completo) vinculam-se entre as empresas citadas?

2) Considerando que no atestado emitido consta que a empresa Malia prestou seus servicos na atividade de
restaurante junto as dependéncias do Hotel Torres da Cachoeira pelo periodo de 03 anos, perguntamos:

Qual o periodo que compreende estes 03 anos?
Qual o formato desta concessao do espaco, locacdo comercial?

3) Qual a relacdo de cessdo formalizada entre o Hotel Torres da Cachoeira e a empresa Malia? Seria possivel nos
encaminhar um documento que comprove esta relagdo, como por exemplo, o termo de contrato ou documento
equivalente?

4) Esta relagao previa uma remuneracdo da empresa Malia ao Hotel Torres da Cachoeira por estar utilizando as
dependéncias do Hotel?

Em havendo algum pagamento da empresa ao Hotel, seria possivel nos apresentar um comprovante deste
pagamento, referente ao Ultimo més em que a empresa explorou as atividades no hotel?

5) Como o Hotel classificou a experiéncia de atendimento referente aos servicos prestados pela Malia no que tanges
aos servicos ofertados como Restaurante aos seus hdspedes?

6) No tocante aos servicos prestados pela Malia, o fluxo nas dependéncias do hotel era em sua Maioria pertinente as
atividades de Bar ou de Restaurante?

7) Qual o horario de atendimento que a Malia funcionava nas dependéncias do Hotel Torres da Cachoeira?

8) O Hotel Torres da Cachoeira tinha conhecimento de que este atestado emitido seria utilizado para fins de
participacdo em uma disputa licitatéria?

9) E de conhecimento do Hotel Torres da Cachoeira que as informacdes contempladas neste atestado podem
direcionar o julgamento do processo licitatério e, neste sentido, as mesmas precisam de maneira legal, encontrar-se
sustentadas em base veridica, respeitando assim amplamente os direitos ison0micos no que tange os principios que
direcionam uma disputa licitatéria?

10) O Hotel Tores da Cachoeira, detém o conhecimento de que em havendo omissdo na prestacdo das informacgoes,
a UFSC podera direcionar suas diligéncias a outros érgdos para fins que novas diligéncias sejam processadas de
modo que as duvidas sejam sanadas, seguindo assim 0s preceitos necessarias para o correto julgamento da licitagdo
em aprego?

Antecipadamente agradeco a atencao dispensada e, ficamos no aguardo de vossa manifestacdo no prazo limite do
dia 17/03/2020 até as 10:00h uma vez que temos um prazo legal e recursal para resposta e processamento da
licitagao, reiterando nossos agradecimentos em nos auxiliar neste processo e, tendo a certeza de que esta empresa

Verifique a autenticidade em http://validacao.egestao.ufsc.br informando o processo 23080.088675/2019-43 e o codigo 5JBD04Y9.
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13/03/2020 Fwd: Diligéncia Pregao 373/2019 - Hotel Torres da Cachoeira

estara disposta em colaborar com nosso trabalho, compreende que este ato meramente compreende um ato legal e
preconizado em norma.

Atenciosamente,
Departamento de Licitagdes - DPL.

DPL/PROAD/UFSC
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13/03/2020 Fwd: Diligéncia Pregao 373/2019 - Hotel Torres da Cachoeira

HORARIO DE ATENDIMENTO

Th as 12h30min - 13h30min as 18h

Sequnda a sexta-feira.

Licitages Autenticacdo de documentos

CONTATO

Nenhum contato telefdnico comnossos pregoeiros esta autorizado, devendo ser respeitado o contato por e-mail
nos moldes do edital.

INFORMAGCOES

O DPL néo solicita o envio de quaisquer documentos pelos Correios, salvo se solicitado tal formato no momento da
licitagéo,

Nenhum esclarecimento elou informacéo sera prestado pormeio de contato telefnico, sendo que estas tratativas devemn
sequir as arientacoes contidas em nossos editais;

Lembramos que o PREGAD e o RDGC Eletrénico, séo conduzidos e realizados de maneira eletrénica, assim, & totalmente
dispensavel todo e qualquer tipo de contato de maneira presencial elou por uso do telefone;

O Departamento de Licitagies da UFSC prima por constituir seus editais de textos didaticos e de facil compreenséao,
assim, antes de enviar qualguer questionamento, leia com atencéo e de maneira integral todo o ato convocatdrio, de
mado a otimizar os encaminhamentos e ainda, realizando-osde maneira unificada;

Solicitagdes de informacdes sobre Atas de Registros, Pagamentos, Contratos, Adesdes aos nossos registros de precos,
serfio automaticamente desconsiderados, maiores informacdes acessar nosso portal www licitacoes ufsc br;

O portal do Departamento de Licitagdes da UFSC é atualizado constantemente, de modo, que todos os usuarios possam
sanar a maioria de suas duvidas, antes de tentar qualquer contato, assim, ganhe tempo, ofimize seus custos, evite o
deslocamento desnecessario, bem como, substitua o contato telefonico pelos meios eletrdnicos, certamente todos irdo
sentir a maior celeridade no atendimento esperado.

l Este canalfoi criado para facilitar os encaminhamentos de suas solicitagdes, deste modo, & fundamental a

visita a este portal.

Verifique a autenticidade em http://validacao.egestao.ufsc.br informando o processo 23080.088675/2019-43 e o codigo 5JBD04Y9.
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13/03/2020 Diligéncia Preg&o n° 373/2019

Assunto  Diligéncia Pregdo n° 373/2019 s

De Departamento de Licitacbes - DPL/PROAD/UFSC fi;..“:
<licitacoes.dpl@contato.ufsc.br>

Para <repasalimentacao@gmail.com>

Data 13.03.2020 16:05

Prezados Senhores, boa Tarde!

Na condigdo de autoridade superior desta unidade licitatéria da Universidade Federal de Santa Catarina e, sustentada
pelos preceitos do art. 43 da Lei n® 8.666/1993, bem como, seguindo diversas diretrizes ja obtidas junto a 6rgdos de
controle tais como Tribunal de Contas da Unido e Controladoria Geral da Unido e, ainda, orientacdes ja obtidas
perante a Policia Federal e Ministério Publico Federal, para que possamos processar de maneira correta e sem
qualquer duvida nosso julgamento no que tange ao pregdo que mencionamos inicialmente, mostra-se indispensavel
diligenciarmos administrativamente vossa empresa alguns aspectos que julgamos indispensaveis.

Destacamos que este certame detém o seguinte objeto: Concessdo de uso de area fisica da Universidade Federal de
Santa Catarina (UFSC), medindo 103,03 m2 (cento e trés metros e trés centimetros quadrados), localizada nas
dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos (CCEVEN), destinada a exploracdo e operacdo comercial de
servigos de restaurante.

Data da abertura do certame: 02/03/2020 as 09h. - Forma de disputa eletronica.

Processada as consideracdes iniciais, passamos a tecer nossas diligéncias iniciais, as quais julgamos pertinentes e
necessarias, sustentando-se nos preceitos legais que amparo nossa atuacdo e, ainda, seguindo orientagfes ja
recebida frente aos érgdos de controlo como mencionado.

1) Os sécios da empresa Malia Restaurante Eireli EPP, detém algum detém algum vinculo familiar com quaisquer dos
socios ou funcionarios do Hotel Torres da Cachoeira?

Em havendo tal vinculo, caso seria e, quais as pessoas (nome completo) vinculam-se entre as empresas citadas?

2) Gostariamos de solicitar o contrato de vinculo comercial que deu origem a atestado de capacidade técnica
apresentado pela empresa Malia Restaurante e emitido pelo Hotel Torres da Cachoeira.

3) A empresa Malia Restaurante Continua prestando servigos no referido Hotel atualmente?

4) Solicitamos que a empresa apresente os comprovantes de pagamento da concessdo/aluguel do espaco onde
explorou as atividades na dependéncia do hotel nos ultimos 24 meses, considerando que o atestado apresentado,
menciona que esteve em atividade em tal ambiente pelo periodo de 03 anos.

5) Apresentar o contrato administrativo que deu origem ao atestado de capacidade técnica emitido pela UDESC.

Estas diligéncias administrativas deverdo ser respondidas_integralmente até as 09h do dia 17/03/2020.

Atenciosamente,
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13/03/2020 Diligéncia Pregao n° 373/2019

HORARIO DE ATENDIMENTO

Th as 12h30min - 13h30min as 18h

Sequnda a sexta-feira.

Licitages Autenticacdo de documentos

CONTATO

Nenhum contato telefdnico comnossos pregoeiros esta autorizado, devendo ser respeitado o contato por e-mail
nos moldes do edital.

INFORMAGCOES

O DPL néo solicita o envio de quaisquer documentos pelos Correios, salvo se solicitado tal formato no momento da
licitagéo,

Nenhum esclarecimento elou informacéo sera prestado pormeio de contato telefnico, sendo que estas tratativas devemn
sequir as arientacoes contidas em nossos editais;

Lembramos que o PREGAD e o RDGC Eletrénico, séo conduzidos e realizados de maneira eletrénica, assim, & totalmente
dispensavel todo e qualquer tipo de contato de maneira presencial elou por uso do telefone;

O Departamento de Licitagies da UFSC prima por constituir seus editais de textos didaticos e de facil compreenséao,
assim, antes de enviar qualguer questionamento, leia com atencéo e de maneira integral todo o ato convocatdrio, de
mado a otimizar os encaminhamentos e ainda, realizando-osde maneira unificada;

Solicitagdes de informacdes sobre Atas de Registros, Pagamentos, Contratos, Adesdes aos nossos registros de precos,
serfio automaticamente desconsiderados, maiores informacdes acessar nosso portal www licitacoes ufsc br;

O portal do Departamento de Licitagdes da UFSC é atualizado constantemente, de modo, que todos os usuarios possam
sanar a maioria de suas duvidas, antes de tentar qualquer contato, assim, ganhe tempo, ofimize seus custos, evite o
deslocamento desnecessario, bem como, substitua o contato telefonico pelos meios eletrdnicos, certamente todos irdo
sentir a maior celeridade no atendimento esperado.

l Este canalfoi criado para facilitar os encaminhamentos de suas solicitagdes, deste modo, & fundamental a

visita a este portal.

Verifique a autenticidade em http://validacao.egestao.ufsc.br informando o processo 23080.088675/2019-43 e o codigo 7K49EOQVB.
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16/03/2020 Re: Diligéncia Pregéo n° 373/2019

Assunto  Re: Diligéncia Pregdo n® 373/2019 s

De Grao Duque Gastronomia <repasalimentacao@gmail.com> %.‘f‘i

Para Departamento de Licitagdes - DPL/PROAD/UFSC
<licitacoes.dpl@contato.ufsc.br>

Data 15.03.2020 20:39

e Mertino Contrato 2016.2018.pdf (~609 KB)
e Contrato Mertino 2019.2020.pdf (~964 KB)
 Contrato UDESC MALIA 2018.pdf (~3.4 MB)

Prezados Senhores
Departamento de Licitagdes
PROAD / UFSC

Através desta mensagem estamos enviando nossas informagdes complementares em razdo da referida DILIGENCIA, ao
objeto do pregdo eletrdnico de Nro 373/2019, tendo como objeto "Concessao de uso de area fisica da
Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC), medindo 103,03 m2 (cento e trés metros e trés
centimetros quadrados), localizada nas dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos (CCEVEN),
destinada a exploracao e operacao comercial de servicos de restaurante".

Segue abaixo nossas respostas a cada item separadamente:

1) Os sécios da empresa Malia Restaurante Eireli EPP, detém algum detém algum vinculo familiar com
qguaisquer dos socios ou funcionarios do Hotel Torres da Cachoeira?

R.: Ndo, ndo possuimos

Em havendo tal vinculo, caso seria e, quais as pessoas (nome completo) vinculam-se entre as empresas
citadas?

2) Gostariamos de solicitar o contrato de vinculo comercial que deu origem a atestado de capacidade
técnica apresentado pela empresa Malia Restaurante e emitido pelo Hotel Torres da Cachoeira.

R.: Estamos encaminhando no anexo.
3) A empresa Malia Restaurante Continua prestando servigos no referido Hotel atualmente?

R.: Nosso Contrato de permuta de servicos de alimentagcdo se encerrou no ultimo dia 08 de Margo deste
ano. Em Geral, atendemos no periodo de alta temporada e quando o Hotel tem necessidade maior em
alguns periodos no restante do ano. No anexo, estamos enviando os dois Ultimos contratos nos quais
permutamos os servicos de alimentacdo. Salientamos que este tipo de contrato é comum na Rede
Hoteleira, sendo explorado por outras empresas, principalmente em Hotéis e pousadas no Norte da Ilha de
Santa Catarina.

4) Solicitamos que a empresa apresente os comprovantes de pagamento da concessdo/aluguel do espago
onde explorou as atividades na dependéncia do hotel nos ultimos 24 meses, considerando que o atestado
apresentado, menciona que esteve em atividade em tal ambiente pelo periodo de 03 anos.

R.: Contrato no anexo. Salientamos que nao ha pagamento pelas partes envolvidas.

5) Apresentar o contrato administrativo que deu origem ao atestado de capacidade técnica emitido pela
UDESC.

R.: No anexo.

N3o obstante estas informagoes, destacamos nossos trabalhos Nos ultimos 05 anos, onde administramos
outras unidades, tanto pela matriz quanto pelas filiais de nossa empresa. Desempenhamos 0s servigos de
RESTAURANTE na UNIVERSIDADE UNISOCIESC (Antiga FESAG) por 04 anos, e também atendemos no
Municipio de Sdo José, uma unidade no Bairro Nossa Senhora do Rosario por 02 anos. Além destas
unidades, estivemos atendendo o CIASC (Centro de Informatica e Automacdao de SC) pelos ultimos 02
anos, atendendo tanto o érgdo quanto clientes externos. (Atestado de Aptiddo ja enviado).

Sem mais, ficamos a disposicdo desta comissao para dirimir quaisquer outras informacdes ou
questionamentos.

Atenciosamente,
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16/03/2020 Re: Diligéncia Pregéo n° 373/2019

Silas de Souza
MALIA RESTAURANTE EIRELI EPP
CNPJ 23.278.265/0001-51

Livre de virus. www.avast.com.

Em sex., 13 de mar. de 2020 as 16:06, Departamento de Licitagdes - DPL/PROAD/UFSC
<licitacoes.dpl@contato.ufsc.br> escreveu:

Prezados Senhores, boa Tarde!

Na condicdo de autoridade superior desta unidade licitatéria da Universidade Federal de Santa Catarina e, sustentada
pelos preceitos do art. 43 da Lei n® 8.666/1993, bem como, seguindo diversas diretrizes ja obtidas junto a érgdos de
controle tais como Tribunal de Contas da Unido e Controladoria Geral da Unido e, ainda, orientacGes ja obtidas
perante a Policia Federal e Ministério Publico Federal, para que possamos processar de maneira correta e sem
qualquer duvida nosso julgamento no que tange ao pregdo que mencionamos inicialmente, mostra-se indispensavel
diligenciarmos administrativamente vossa empresa alguns aspectos que julgamos indispensaveis.

Destacamos que este certame detém o seguinte objeto: Concessdo de uso de area fisica da Universidade Federal de
Santa Catarina (UFSC), medindo 103,03 m2 (cento e trés metros e trés centimetros quadrados), localizada nas
dependéncias do prédio do Centro de Cultura e Eventos (CCEVEN), destinada a exploragdo e operacdo comercial de
servicos de restaurante.

Data da abertura do certame: 02/03/2020 as 09h. - Forma de disputa eletrénica.

Processada as consideracgoes iniciais, passamos a tecer nossas diligéncias iniciais, as quais julgamos pertinentes e
necessarias, sustentando-se nos preceitos legais que amparo nossa atuacdo e, ainda, seguindo orientacbes ja
recebida frente aos érgdos de controlo como mencionado.

1) Os socios da empresa Malia Restaurante Eireli EPP, detém algum detém algum vinculo familiar com quaisquer dos
socios ou funcionarios do Hotel Torres da Cachoeira?

Em havendo tal vinculo, caso seria e, quais as pessoas (nome completo) vinculam-se entre as empresas citadas?

2) Gostariamos de solicitar o contrato de vinculo comercial que deu origem a atestado de capacidade técnica
apresentado pela empresa Malia Restaurante e emitido pelo Hotel Torres da Cachoeira.

3) A empresa Malia Restaurante Continua prestando servigos no referido Hotel atualmente?

4) Solicitamos que a empresa apresente os comprovantes de pagamento da concessdo/aluguel do espaco onde
explorou as atividades na dependéncia do hotel nos uUltimos 24 meses, considerando que o atestado apresentado,
menciona que esteve em atividade em tal ambiente pelo periodo de 03 anos.

5) Apresentar o contrato administrativo que deu origem ao atestado de capacidade técnica emitido pela UDESC.

Estas diligéncias administrativas deverdo ser respondidas_integralmente até as 09h do dia 17/03/2020.

Atenciosamente,

Leitura fundamental:
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16/03/2020 Re: Diligéncia Pregéo n° 373/2019
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16/03/2020

Re: Diligéncia Pregéo n° 373/2019

HORARIO DE ATENDIMENTOQ

7h as 12h30min - 13h30min as 18h

Segunda a sexta-feira.

Licitagies Autenticagdo de documentos

CONTATO

Nenhum contato telefénico comnaossos pregoeiras esta autorizado, devendo ser respeitado o contato por e-mail
nos moldes do edital.

INFORMAGOES

O DPL néo solicita o envio de quaisquer documentos pelos Correios, salvo se solicitado tal formato no momento da
licitagéio;

Menhum esclarecimento efou informacéo sera prestado pormeio de contato telefénico, sendo que estas tratativas devem
sequir as orientacoes contidas em nossos editais;

Lembramos que o PREGAQ e o RDC Eletrdnico, sdo conduzidos e realizados de maneira eletrénica, assim, & totalmente
dispensével todo e qualquer tipo de contato de maneira presencial efou por uso do telefone;

O Departamento de Licitagbes da UFSC prima por constituir seus editais de textos didaticos e de facil compreenséo,
assim, antes de enviar qualquer questionamento, leia com atencio e de maneira integral todo o ato corvocatdrio, de
maodao a otimizar 0s encaminhamentos e ainda, realizando-osde maneira unificada;

Solicitagdes de informacgdes sobre Atas de Registros, Pagamentos, Contratos, Adesdes aos nossos registros de pregos,
serdio automaticamente desconsiderados, maiores informagdes acessar nosso portal www licitacoes ufsc br;

0O portal do Departamento de Licitagdes da UFSC é atualizado constantemente, de modo, que todos 0s usuarios possam
sanar a maioria de suas dlvidas, antes de tentar qualquer contato, assim, ganhe tempo, otimize seus custos, evite o
deslocamento desnecesséario, bem como, substitua o contato telefénico pelos meios eletrdnicos, cetamente todos irdio

sentir a maior celeridade no atendimento esperadao.

! Este canal foi criado para facilitar os encaminhamentos de suas solicitagdes, deste modo, & fundamental a

visita a este portal.

https://webmail.ufsc.br/?_task=mail&_safe=0& _uid=32&_mbox=Preg%26A0OM-0+373+2019&_action=print&_extwin=1 4/4
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CONTRATO DE PERMUTA MULTILATERAL

Pelo presente instrumento particular de prestag@o de servigos, de um lado MERTINO
TURISMO E HOTELARIA Itda com sede a Av. Luiz Boiteux Piazza, Nro 3991, Cachoeira
do Bom Jesus, na cidade de Florianépolis, Estado de Santa Catarina, CNPJ
03.385.005/0001-78, neste ato representada por Cesar Adrian Fernandez, doravante
denominada simplesmente PERMUTANTE e, de outro lado, MALIA RESTAURANTE
EIRELI EPP, com sede na cidade Sao José, Estado de Santa Catarina, na Av. Ivo Reis
Montenegro, Nro 483, Nossa Senhora do Rosario, CEP 88110-618, inscrita no CNPJ
23.278.265/0001-51, neste ato representada por Silas de Souza, de ora em diante
denominada PERMUTANTE, tém entre si como justo e contratado o que segue:

1. DO OBJETO: A PERMUTANTE MERTINO, por sua livre e espontanea vontade,
permuta o servico integral de Café da manha de seu hotel, pelo espago de
restaurante 8 PERMUTANTE MALIA, para explorar o Almogo e Jantar.

1.1 Compreende o fornecimento do CAFE DA MANHA a alimentagéo, constante de
cardapio pré-programado entre as partes, a ser definido antecipadamente, constando
minimamente de Café, Leite, Cha, Nescau, 2 tipos de logurte, 3 tipos de frutas, 3 tipos
de p&es, Bolo caseiros, 01 torta, Ovo mexido, Salsicha, 02 tipos de Cereais, P40 com
recheio doce, pdo com recheio salgado, 02 tipos de presunto, 01 tipo de salame, 03
tipos de queijo, Geléia, mel, doces fritos e salgados, pao de queijo.

1.2 A PERMUTANTE MALIA manterd nimero minimo de funcionarios para servir o
café da manha. O Hotel informard com antecedéncia a Ocupagdo diaria. Os
funcionarios deveréo se apresentar uniformizados, para servirem as refeicées no local
indicado.

2. DAS RESPONSABILIDADES: preparo da alimentagido devera ser executado por
funcionarios devidamente habilitados da PERMUTANTE MALIA, que tem a exclusiva
responsabilidade pela sua contratagdo e demissao, pelo pagamento de seu trabalho,
bem como pelo cumprimento de todas as obrigagées legais, de qualquer natureza, para
com os mesmos, notadamente as referentes as leis trabalhistas e previdenciarias,
ficando dessa forma, expressamente, excluida a responsabilidade da PERMUTANTE
MERTINO sobre tal matéria.

3. Além dos alimentos que compéde o Café da Manha, os talheres, copos, guardanapos,
travessas, toalhas, pegadores, formas, vasilhas, rechaud’s, e todos os outros utensilios
necessarios para servir, seréo fornecidos pela PERMUTANTE MALIA.

4. A PERMUTANTE MALIA responsabilizar-se-4 em servir diariamente o Café da
manha, das 7:00 as 10:30 horas. Responsabiliza-se também por todo e qualquer
Prejuizo que possa ser acarretado 3 PERMUTANTE MERTINO em fungio do
descumprimento de dispositivos legais relativos ao fornecimento de refeigoes.



5 — DO PAGAMENTO: Como remunerag&o por servir o Café da manha aos héspedes
do hotel, e fornecer refeicdo a equipe do Hotel, a empresa MERTINO TURISMO E
HOTELARIA (PERMUTANTE MERTINO), permuta o espago do restaurante, com a
empresa MALIA RESTAURANTE EIRELI EPP (PERMUTANTE MALIA) , para que
possa ser utilizado e obter Receita nos almogos, Jantares, Coffee Break.

6—DAS SANCOES: O Descumprimento parcial ou total implicara em imediata rescis&o
deste contrato, por parte da PERMUTANTE MERTINO.

7. DA VIGENCIA CONTRATUAL: O presente contrato teré validade de 15 de Outubro
de 2016 a 15 de Marco de 2018, podendo ser denunciado, por qualquer das partes, com
aviso prévio, por escrito, de 45 dias, e se obriga a desocupar o restaurante, restituindo-
0 ao PERMUTANTE MERTINO em perfeito estado de conservagdo, conforme o
recebeu.

8. DAS DISPOSICOES FINAIS: Respondera por perdas e danos a serem apurados em
acao propria a parte que infringir qualquer das clausulas do presente contrato.

9. Fica eleito o Foro da Comarca de Floriandpolis, para dirimir qualquer litigio que possa
surgir na efetivagéo do presente contrato.

E por estarem as partes de pleno acordo com o disposto neste instrumento particular,

MALIA RESTAURANTE EIRELI EPP

CNPJ 23.278.265/0001-51




CONTRATO DE PERMUTA MULTILATERAL

Pelo presente instrumento particular de prestagfio de servigos, de um lado MERTINO
TURISMO E HOTELARIA Itda com sede & Av. Luiz Boiteux Piazza, Nro 3991,
Cachoeira do Bom Jesus, na cidade de Florianépolis, Estado de Santa Catarina, CNPJ
03.385.005/0001-78, neste ato representada por Cesar Adrian Fernandez, doravante
denominada simplesmente PERMUTANTE e, de outro lado, MALIA
RESTAURANTE EIRELI EPP, com sede na cidade Florian6polis, Estado de Santa
Catarina, na Av. Madre Benvenuta, Nro 1907, CEP 88035-901, Itacorubi, inscrita no
CNPJ 23.278.265/0001-51, neste ato representada por Silas de Souza, de ora em diante
denominada PERMUTANTE, tém entre si como justo e contratado 0 que segue:

1. A PERMUTANTE MALIA compromete-se a fornecer Café da manhé aos h(’)spe.des e
café, almogo e janta aos funcionarios da PERMUTANTE MERTINO, no enderego citado,
realizando com zelo tais atividades, com qualidade, diariamente, das 7:00 as 10:30 horas.

1.1 A alimentag8o serd preparada e fornecida (diariamente, de segunda-feira a domingo,
a partir das 5:30 horas no restaurante da PERMUTANTE MERTINO).

1.2 Compreende o fornecimento do CAFE DA MANHA a alimentag#o, constante de
cardapio pré-programado entre as partes, a ser definido antecipadamente, constando
minimamente de Café, Leite, Cha, Nescau, 2 tipos de Iogurte, 4 tipos de frutas, 4 tipos de
pdes, 03 tipos de Bolo caseiros, 01 torta, Ovo mexido, Salsicha, Bacon, 03 tipos de
Cereais, Pdo com recheio doce, pdo com recheio salgado, 02 tipos de presunto, 01 tipo de
salame, 03 tipos de queijo, Gel€ia, mel, Pudim de leite, doces fritos, salgados fritos, pdo
de queijo, mini salgados.

1.3 A PERMUTANTE MALIA manterd nimero minimo de funcionérios, conforme a
ocupagdo do hotel, a qual serd informada com 48 horas de antecedéncia. Devera manter
os funcionarios devidamente uniformizados, para servirem as refei¢des no local indicado.

1.4 Além dos alimentos que compde o Café da Manh, Os talheres, copos, guardanapos,
travessas, toalhas, pegadores, formas, vasilhas, panelas, rechaud’s, e todos os outros

utensilios ¢ equipamentos necessarios para servir, serfio fornecidos pela PERMUTANTE
MALIA.

2. O preparo da alimentagio deverd ser executado por funciondrios devidamente
habilitados da PERMUTANTE MALIA, que tem a exclusiva responsabilidade pela sua
contratagdo ¢ demissdo, pelo pagamento de seu trabalho, bem como pelo cumprimento

de todas as obrigagdes legais, de qualquer natureza, para com 0os mesmos, notadamente ,
as referentes as leis trabalhistas e previdenciérias, ficando dessa forma, expressamente,

excluida a responsabilidade da PERMUTANTE MERTINO sobre tal matéria.

3. A PERMUTANTE MALIA responsabilizar-se-4 em servir diariamente o Café da
maphﬁ do Hotel Torres da Cachoeira e Responsabiliza-se também por todo e qualquer
prejuizo que possa ser acarretado 3 PERMUTANTE MERTINO em fungdo do
descumprimento de dispositivos legais relativos ao fornecimento das refeigdes.




4 - Como remuneragao por servir o Café da manhi a todos os héspedes do hotel, e fornecer
refeigdo a equipe do Hotel, a empresa MERTINO TURISMO E HOTELARIA, permuta
0 espago do restaurante, com a empresa MALIA RESTAURANTE EIRELI EPP, para
que possa ser utilizado e obter Receita nos almogos e Jantares.

S — O Descumprimento implicard em imediata rescisdo deste contrato, por parte da
PERMUTANTE MALIA, sem prejuizo de receber quaisquer créditos.

6. O presente contrato terd validade de 15 de dezembro de 2018 a 08 de Margo de 2020,
podendo ser denunciado, por qualquer das partes, com aviso prévio, por escrito, de 60
dias, e se obriga a desocupar o restaurante, restituindo-o a0 PERMUTANTE MERTINO
em perfeito estado de conservagdo, conforme o recebeu.

7. Respondera por perdas e danos a serem apurados em agfio prépria a parte que infringir
qualquer das clausulas do presente contrato.

8. Fica eleito o Foro da Comarca dg Florian6polis, para dirimir qualquer litigio que possa
surgir na efetivag@o do presente contrato.

E por estareni as partes de
assinam-no eny 02 (duas) via

eno|acordo com o disposto neste instrumento particular,
e igupl teor e forma.

Floriandpolis, [} 0 df) Setgmbro de 2018

MALIA RE AURA E EIRELI EPP
23.278.26%/0001-51
PER TANTE MALIA
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CONCORRENCIA N2 1355/2017
CONTRATO N2. 0022/2018

“CONCESSAO DE ESPACO FISICO PARA EXPLORAGAO DE SERVICOS DE
ALIMENTACAO — LANCHONETE — PARA A UDESC EM FLORIANOPOLIS
(CEART/ESAG)” CELEBRADO ENTRE A FUNDAGAO UNIVERSIDADE DO
ESTADO DE SANTA CATARINA - UDESC E A EMPRESA MALIA
RESTAURANTE EIRELI EPP

Pelo presente instrumento particular, a Fundagéo Universidade do Estado de Santa Catarina -
UDESC, localizada nesta capital, na Av. Madre Benvenuta, 2007 - Itacorubi, inscrita no CNPJ sob
n° 83.891.283/0001-36 neste ato representada pelo Reitor Prof. Marcus Tomasi, Cl n°
1460806/SSPSC, CPF 404.294.820-00, daqui por diante denominada CONTRATANTE, e, de outro,
a empresa MALIA RESTAURANTE EIRELI EPP, com registro de CNPJ sob o n2. 23.278.265/0002-
32, localizada na Rua Salvatina Feliciana dos Santos, 525, BL A-B — Florianépolis/SC, neste ato
representada pela Sra. Cristiane de Souza Schroeder, registrada com o CPF n® 820.538.129-15 ora
diante denominada CONTRATADA, pactuam o presente contrato atendidas as cldusulas e
condigbes que se enunciam a seguir:

CLAUSULA PRIMEIRA - Do Objeto e sua Execugio

Constitui objeto do presente Contrato de Concessdo de Uso, de acordo com a proposta
apresentada pela Contratada na Concorréncia n? 1355/2017, na forma determinada no memorial
descritivo, que fica fazendo parte deste instrumento, no que néo conflitar com as disposi¢des do
Edital e seus anexos, além do presente Contrato.

PARAGRAFO UNICO - A execugdo do objeto do presente Contrato sera realizada a partir da data
estabelecida neste instrumento, conforme definidos no Anexo I, com a prestagdo dos servicos
conforme Proposta da Contratada, parte integrante deste Instrumento.

CLAUSULA SEGUNDA - Do Aluguel das salas e das Condigdes de Pagamento.

Do Prego do aluguel da(s) sala(s)

0 prego do contrato referente ao aluguel da sala do lote 01 é de RS 10.393,00 (dez mil trezentos
e noventa e trés reais) mensais, pagos em 12 parcelas. O pagamento do aluguel mensal sera
realizado através de DEPOSITO, através CODIGO IDENTIFICADOR, com emissédo pelo site (sitio)
www.sef.sc.gov.br

§ 22 - Vencido o prazo estabelecido e ndo efetuado o pagamento, os valores serdo corrigidos com
base no IGPM, sendo remetido os autos a PROPLAN para verificagdo do valor a ser cobrado.

§ 32 - Ap6s a realizacdo do DEPOSITO, a Empresa devera fornecer cépia do pagamento para o
Gestor de Administragdo do Contrato. &

§ 42 - A CONTRATADA apresentara a cessionaria (UDESC), mensalmente, copla e réi'c&hgnento
dos seguintes pagamentos do més anterior:
| - guia de recolhimento do INSS;

Il - guia de recolhimento do FGTS;

1l - guia de recolhimento do ISS; e,

IV —folha de pagamento do pessoal. P
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§ 52 - A ndo apresentagdo dos documentos enunciados nesta cldusula implica na suspensdo do
objeto desta licitagdo (concessdo de uso), ndo sendo exigivel, neste caso, nenhuma forma de
indenizagdo por eventuais danos advindos.

§ 62 - N3o sera permitida qualquer negociacio dos espagos, relativos a este termo de cessdo de
uso, por parte da empresa vencedora, ficando vedada a sua negociagdo com terceiros ou
qualquer eventual sub-contratacio.

CLAUSULA TERCEIRA - Do Preco dos Servigos/Produtos
Os pregos propostos serdo fixos e irreajustaveis, salvo disposicio em contrario oriunda de Lei
Federal ou Medida Proviséria ou conforme previsto na clausula oitava.

CLAUSULA QUARTA - Do Prazo de Vigéncia do Contrato

A Concessio terd vigéncia até o encerramento dos créditos orcamentdrios, com inicio a partir da
data de assinatura do Termo de Concess3o, de acordo com o Prejulgado do TCE-SC 0161, podendo
ser prorrogado por até 12 (doze) meses, por iguais e sucessivos periodos, até o limite de 60
(sessenta) meses, mediante aditivo, conforme previsto na Lei 8.666/93.

CLAUSULA QUINTA - Da Fiscalizagdo

§ 12 — A FUNDAGAO UNIVERSIDADE DO ESTADO DE SANTA CATARINA exercera ampla e irrestrita
fiscalizacdo na execugdo dos servigos, objeto deste contrato, a qualquer hora, por intermédio dos
Gestores do Contrato, que para todos os efeitos, terdo, entre outras, as seguintes incumbéncias:

| — aprovar e observar se os cardapios estdo sendo cumpridos conforme o proposto;

Il — aprovar as alteragdes dos cardapios conforme o prazo previsto, bem como, verificar a
qualidade dos produtos fornecidos;

Il - exigir pontualidade no cumprimento dos hordrios fixados no presente Edital;

IV —exigir a limpeza da érea fisica, equipamentos e utensilios utilizados na execugdo dos servicos;
V — verificar os habitos de higiene do pessoal da Concessionaria;

VI —fazer vistorias periédicas do local de preparo e onde s3o servidas as refeigdes e lanches;

VII - fiscalizar, rigorosamente, a higiene e conservagdo dos alimentos;

VIl - relatar as ocorréncias que exijam a comunica¢ao as autoridades de fiscalizagdo sanitdria;
IX — anotar todas as queixas para serem examinadas;

X —verificar a quantidade e a qualificagdo dos funcionarios da Concessionaria;

X1 - propor, quando julgar necessario, vistoria a ser realizada pela Satde Publica;

Xl — sugerir as penalidades de sua competéncia, e propor as que competirem as autoridades
superiores; e

XIIl - realizar vistorias periédicas para exame das condi¢des de conservagdo das instalagdes e da
conservacdo e funcionamentos dos equipamentos, mobilidrio, aparelhos e instrumentos
utilizados nos servigos.

§ 22 — A fiscalizagdo exercida pelos Gestores, ndo reduz nem exclui a responsabilidade da
Concessionaria, inclusive de terceiros, por qualquer irregularidade.

§ 32 — A Concessiondria devera manter preposto, aceito pela UDESC, durante o periodo de
vigéncia do Contrato de Concess3o, para representa-la na execugdo dos servigos ora tratados.
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§ 42 — Os Gestores de Execugdo designados anotardo em registro préprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execugo do contrato, determinando o que for necessario a regularizagdo das
incidéncias observadas e encaminhard & PROAD - Prd-Reitoria de Administragdo desta
Universidade relatérios mensais sobre o comportamento do contrato, tais como comentarios
sobre a qualidade dos alimentos e dos servigos prestados, sendo permitido a sugestdo de multas
por infragdes cometidas pela Concessionaria, sempre muito bem fundamentadas.

CLAUSULA SEXTA - Das Obrigagdes das Partes
§ 12 — DA RESPONSABILIDADE DO CONCEDENTE

| - definigdo precisa do objeto desta licitagdo, caracterizado pelo Edital e anexos, contendo as
referéncias necessarias ao perfeito entendimento pelos licitantes;

Il — tomar todas as providéncias necessarias a abertura do processo licitatério e execucdo do
contrato;

Il = encaminhar a publicagdo resumida do instrumento de contrato e seus aditamentos, se
ocorrerem, no Diario Oficial do Estado de Santa Catarina;

IV — arcar com as despesas concernentes a publicagdo do extrato do contrato e seus aditivos, se
ocorrerem;

V - permitir o livre acesso dos funcionarios da Concessionaria ao local da concessdo, respeitadas
as normas internas de seguranga e conduta desta Universidade;

VI — colocar a disposi¢do da Concessionaria, as instalagdes do restaurante/lanchonete, listados
no Anexo I;

VII - disponibilizar e arcar com as respectivas despesas de dgua e energia elétrica, em caso de
instalacio de relégio/medidor de consumo, as despesas serdo arcadas pela CONCESSIONARIA,
sem desconto do valor mensal da concessao;

VIIl - alterar, a qualquer tempo e mediante simples oficio a Concessionéria, o horario de
atendimento das refeigoes;

IX —Fiscalizar a qualidade dos servigos prestados e da alimentagdo, averiguagdo da higiene e
comparagio com os pregos de mercado;

X — emitir Relatério Mensal de Ocorréncias, elaborado pelos Gestores, anotando todos e
quaisquer fatos praticados pela Concessiondria contrérios ao disposto no Edital e minuta
contratual, inclusive sugerindo penalidades;

Xl —exigir da Concessionaria, mensalmente, copia de recolhimento dos seguintes pagamentos do
més anterior:

— guia de recolhimento do INSS;

- guia de recolhimento do FGTS;

- guia de recolhimento do ISS; e,

— folha de pagamento do pessoal.

a)luntamente com documentos exigidos neste inciso deverdo ser apresentadas as Certidoes
Negativas de Débitos para com FGTS, INSS e para com as Fazendas Municipal, Federal.e Estadual
de Santa Catarina e, se for o caso, do Estado em que for sediado a licitante vencedors; o{; e
Decreto Estadual n2 3.650, de 27 de maio de 1993, com a redagdo do Decreto n¢ 3,884; \oe‘ié de
agosto de 1993; / !
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b) A n3o apresentagio dos documentos enunciados neste inciso implica na suspens3do do objeto
desta licitacio (concessio de uso), ndo sendo exigivel, neste caso, nenhuma forma de
indenizag3o por eventuais danos advindos.

¢) N3o sera permitida qualquer negociagdo dos espagos, relativos a este termo de cessdo de uso,
por parte da empresa vencedora, ficando vedada a sua negociagdo com terceiros ou qualquer
eventual sub-contratagao.

Xl — prestar as informagdes e os esclarecimentos atinentes ao objeto, que venham a ser
solicitados pelos funcionarios da Concessiondria;

XIIl — controlar os pregos praticados, levando em consideragdo, o tamanho, o peso e a qualidade
dos alimentos e servigos prestados; e

XIV — as demais responsabilidades determinadas na minuta contratual em anexo.

§ 22 — DA RESPONSABILIDADE DA CONCESSIONARIA

| — prestar os servicos de fornecimento de servicos de lanchonete e correlatos, bem como
disponibilizar o atendimento de balc3o para a lanchonete, observando os indicadores bésicos
para os cardapios, descrito no formulario proposta;

Il - responsabilizar-se pela preservagdo e manutencdo das instalages disponibilizadas pelo Poder
Concedente, mencionados no Anexo .

Il — fornecer e instalar os equipamentos que julgar necessarios ao funcionamento do
restaurante/lanchonete;

IV — responsabilizar-se pelas obrigagdes sociais, comerciais, fiscais, trabalhistas a previdencidarias
dos funcionérios, pelo controle de qualidade das refei¢cdes, bem como, pelos bens e instalagdes
do restaurante/lanchonete.

V — demais responsabilidades determinadas neste edital e seus anexos.

VI — Quaisquer benfeitorias necessarias a execugdo dos servicos devem ser promovidas pela
concessiondria, cabendo primeiramente a aprovagdo da Coordenadoria de Obras da UDESC,
ficando vedada reformas que demandem gastos elevados, haja vista a incorporagdo ao imovel,

com excegdo das removiveis.

CLAUSULA SETIMA - Da Alteragdo Contratual por Aditamento
Proceder-se-a a alterac3o do Contrato, quando couber, por meio de aditamento, observadas as

disposicdes do art. 65 da Lei n? 8.666/93 e modificagdes ulteriores.

CLAUSULA OITAVA - Critério de reajuste dos pregos contratados
§ 12 - O valor do aluguel sera reajustado anualmente, de acordo com a variagdo do IGP/M-1

(indice Geral de Pregos do Mercado, més anterior), divulgado pela Fundagdo Getlio Vargas —
FGV -, contados a partir da data de assinatura do contrato.

§ 29 - Da alteracio da tabela de pregos: Com relagdo aos produtos comercializados, pode ser
reajustado anualmente pela variagio acumulada no periodo do INPC— indice Nacional de Pregos
ao Consumidor, divulgado pelo IBGE - Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica, ou indice que
vier substitui-lo, contados a partir da data de assinatura do contrato.

CLAUSULA NONA - DAS SANCOES E PENALIDADES
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Xl - A contratada fica obrigada a indenizar a UDESC em caso de rescisdo contratual antes do
prazo avengado, no montande de 3 (trés) vezes o valor da concessdo. (Lei n® 13.121/2004 — SC).

15.2 - Para fins de célculo da multa seré considerado como valor contratado o valor anual da
concessao de uso.

CLAUSULA DECIMA - Das CondicBes de Habilitagio e Qualificagdo
A CONTRATADA fica obrigada a manter durante a execugdo deste contrato, todas as condigdes de
habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagdo.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - Cess3o e Transferéncia
O presente contrato ndo poderad ser objeto de cessdo ou transferéncia.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - Da Fiscalizagio

A UDESC fiscalizara a execugio dos servigos contratados nos termos do art. 58, inciso lll, e art. 67
da Lei Federal n° 8.666/93. .
Quaisquer exigéncias da fiscalizagdo, inerentes ao objeto do contrato, deverdo ser prontamente
atendidas pela CONTRATADA, sem quaisquer 6nus para a CONTRATANTE.

CLAUSULA DECIMA- TERCEIRA - Legislaggo Aplicavel
O presente termo de contrato rege-se pela Lei n2 8.666 de 21/06/93, alterada pela Lei no. 8.883
de 08/06/94, Lei n? 13.121 de 09/11/2004.

CLAUSULA DECIMA- QUARTA - Do Foro

Fica eleito o Foro da Comarca de Florianépolis, Capital do Estado de Santa Catarina, com a
rentincia expressa de qualquer outro, por mais privilegiado que seja, para serem dirimidas
questdes originarias da execugdo do presente Contrato.

E, por assim estarem justas e contratadas, as partes assinam o presente Termo em 02 (duas) vias
de igual teor e forma, juntamente com as testemunhas abaixo.

Floriandpolis/SC, em ___de de 2017.

CONTRATADA
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FUNDAGAO UNIVERSIDADE DO ESTADO DE SANTA CATARINA - UDESC
PROAD - CLC - COORDENADORIA DE LICITACOES E COMPRAS - CLC

As empresas que n3o cumprirem as normas de licitagdo e as obrigagdes contratuais assumidas
estar3o sujeitas as sangdes e penalidades estabelecidas na Lei Federal n? 8.666/93, quais sejam:
| - Adverténcia;

Il - Multa:

a) 0,33% por dia de atraso, na execucio do servio, calculado sobre o valor correspondente a
parte inadimplente, até o limite de 9,9%;

b) 10% em caso da ndo conclusdo dos servigos ou rescisdo contratual, por culpa da contratada,
calculado sobre a parte inadimplente ;

c) de até 20% (vinte por cento) calculado sobre o valor do contrato, pelo descumprimento de
qualquer cldusula do contrato;

Il - Suspensdo:

De acordo com o art. 87, da Lei Federal n2 8.666/93, a licitante e/ou Contratada, sem prejuizo
das demais cominagdes legais e contratuais, ficard impedido de licitar e contratar com a Unido,
Estados, Distrito Federal ou Municipios, pelo prazo de até 02 (dois) anos, na hipétese de:

a) por até 30 (trinta) dias, quando vencido o prazo de recurso contra a pena de adverténcia
emitida pela Administragiio e a contratada permanecer inadimplente;

b) por até 90 (noventa) dias, quando a licitante interessada solicitar cancelamento da proposta
apo6s a abertura e antes do resultado do julgamento;

c) por até 12 (doze) meses, quando a licitante adjudicada se recusar a assinar o contrato;

d) por até 12 (doze) meses, quando a contratada motivar a rescisdo total ou parcial do contrato;
e) por até 12 (doze) meses, quando a licitante praticar atos que claramente visem a frustragdo
dos objetivos da licitagdo;

f) por até 24 (vinte e quatro) meses, quando a licitante apresentar documentos fraudulentos nas
licitagGes;

IV - As penalidades poderdo ser aplicadas isolada ou cumulativamente, nos termos do art. 87 da
Lei Federal n® 8.666/93;

V-0 valor da multa e/ou custas de depdsito sera deduzido dos créditos ou garantias da empresa,
ou cobrado administrativa ou judicialmente;

VI - Sempre que a multa ultrapassar os créditos da contratada e/ou garantias, o seu valor sera
corrigido pela taxa SELIC — Sistema Especial de Liquidagdo e Custédia de acordo com o decreto
3.591/2010, a partir da data da aplicagéo da penalidade;

VIl - O atraso, para efeito de célculo de multa, serd contado em dias corridos, a partir do dia
seguinte ao do vencimento do prazo de entrega ou execugdo do contrato, e a multa serd aplicada
quando o atraso for superior a cinco dias;

VIl - A aplicagio da multa ndo impede que sejam aplicadas outras penalidades previstas pela
legislagdo vigente.

IX - Na aplicagio das penalidades previstas neste Edital, a Administragdo considerars,
motivadamente, a gravidade da falta, seus efeitos, bem como os antecedentes da licitante ou
Contratada, graduando-as e podendo deixar de aplica-las, se admitidas as justificativas da
licitante ou Contratada, nos termos do que dispde o art. 87, caput, da Lei n® 8.666/93; o
X — As penalidades aplicadas serio registradas no cadastro da licitante/Contratada; p \g,nv’,\of
X1 - Nenhum pagamento sera realizado a Contratada enquanto pendente de quu;d 30 qualquer
obrigacdo financeira que lhe for imposta em virtude de penalidade ou madnm}{ena c

>&’\%
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