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DIORGENES PANDINI

FRUTO COM SOTAQUE
DE SANTA CATARINA

SC lidera produgdo nacional do acai da palmeira-jugara,
que ressurge na mesa e na agricultura familiar
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ENTENDA COMO O ESTADO SETORNOU O
MAIOR PRODUTOR DO BRASIL COM 0 CULTIVO
COMERCIAL DOS FRUTOS DA PALMEIRA-JUCARA
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os meses de colheita, é co-

mum Inés Maria Luz de

Souza chegar a missa de

domingo com as unhas

manchadas de roxo depois

de coletar e separar as ba-
gas de agai maduras das que ainda
estdo verdes. Esfregar limio é o me-
lhor método para tirar o pigmento
que o fruto do acai jugara solta quan-
do manipulado, ensina a agricultora
de 55 anos. No Sitio Luar do Sertéo,
localizado no Morro da Laranjeira,
uma drea com bananais em morros
verdes e ainda preservados oficial-
mente conhecida como Sdo Marcos,
na regido rural de Biguagu, a cerca de
40 quilémetros de Floriandpolis, vive
a familia que hoje é um modelo em
produgio orgénica do agai jugara, o
acai catarinense.

Pode parecer curioso, mas nem s6
de palmito vive a jugara, palmeira que
ja foi uma das mais abundantes na
Floresta Ombrofila Densa, que cobria
originalmente um tergo do territério
catarinense e hoje integra a lista de
espécies da flora brasileira ameaga-
das de extingio. A planta, cobi¢ada

A FORCA DO
ACAI CATARINENSE

A PALMEIRA JUCARA j3 foi alvo de degradacdo: ilegalmente, matavam a arvore para extrair palmito.
Agora, por causa da fruta que € a sensa¢do do verdo brasileiro, ela faz parte da mesa, da escola e da
agricultura familiar do Estado, além de tornar Santa Catarina o maior produtor do pais desta variedade de agai

até pouco tempo por causa apenas do
palmito, dd um fruto igualzinho em
sabor, cor e tamanho ao agai da Ama-
zOnia, esse mesmo vendido em tigelas
generosas com banana e guarana que
é o preferido no verdo. Ha quem di-
ga que o acai do Sul tem sabor ainda
mais frutado e mais nutritivo, mas es-
sa é uma discussdo para mais adiante
nesta reportagem. A frutinha tem suas
caracteristicas: cai do pé e marca as
calgadas de roxo, cresce igual mato e é
adorada por sabids.

A produgio comercial dos frutos
da jugara é recente em Santa Catari-
na - comegou em 2003 -, mas o Es-
tado ja é o maior produtor do Brasil.
A Empresa de Pesquisa Agropecudria
e Extensdo Rural de SC (Epagri) esti-
ma que sejam processadas, em média,
entre 150 a 200 mil quilos de frutos
por ano (o que equivale entre 500 mil
€600 mil tigelas de agai de 300 gra-
mas). SC é também pioneiro na es-
truturagio da cadeia, com operadores
que atuam desde o mercado local até
o nacional e o internacional, segundo
dados da Andlise e Plano de Melho-
ria da Cadeia de Valor da Polpa dos
Frutos da Palmeira Jugara realizado
em 2013 pela Rede Jugara, uma arti-
culagdo de organizagdes e produtores

que trabalham com o uso sustentével
da planta no Rio Grande do Sul, Santa
Catarina, Sdo Paulo e Rio de Janeiro.

Por aqui, a produgio é quase toda
baseada na agricultura familiar, e di-
versas propriedades possuem certifi-
cagdo organica - até porque a palmei-
ra é indicada para ser cultivada junto
a outras culturas.

Ha seis anos que o cultivo do agai
jugara passou a incrementar a renda
da familia de Alécio José de Souza, 60
anos, Inés Maria Luz de Souza, 55, e 0
filho, Jedean Alex de Souza, 28. Para
chegar a propriedade deles, é preciso
pegar a estrada em diregdo a localida-
de de Trés Riachos, no interior de Bi-
guagu. A estrada de asfalto vira rua de
terra e logo mais a esquerda, em Sdo
Marcos, esta o sitio Luar do Sertdo. La
eles produzem banana orginica, ven-
didas nas sextas e sdbados na feira do
centro da Capital, junto com caldo de
cana, melado e outros produtos colhi-
dos na horta ou feitos por Inés, além
da polpa do agai.

- O trabalho é s6 dos passarinhos,
nem precisa se preocupar em plantar.
Eles fazem o trabalho de semear - en-
sina Inés.

Ja na entrada da casa se veem al-
guns pés da jugara. Mas é nos morros

e em meio a outras plantas que a pi
meira impera. No periodo de colhei-
ta, que vai de fevereiro a agosto - no
Norte do pais dura o ano inteiro -,
dependendo do clima ou do ano, a fa-
milia chega a produzir entre 700 e mil
quilos de polpa.

— Antes eu trabalhava como ven-
dedor de calcados, a mae cuidava de
uma senhora. Hoje vivemos s6 da
roga — conta Jedean Alex de Souza,
que depois de terminar a faculdade
de administragdo, voltou para Bi-
guagu, comprou um pedago de ter-
ra e trabalha junto com os pais. E ele
quem geralmente vai para o centro
da Capital vender os produtos que a
familia produz.

Mas a revolugdo na familia Souza
foi mesmo feminina. Inés incentivou
muito a familia a experimentar o no-
vo. Além do estimulo, ela é também
forca de trabalho. Quando o sol levan-
ta, ja estd a postos e sO para quando a
noite chega. Lembra que, no segundo
ano de colheita da jugara, a familia co-
lheu 10 mil quilos.

- Estavam ocorrendo reunides so-
bre agai com a Epagri e, num dia,
quando estava cuidando de uma se-
nhora e ndo pude participar, o Alesio
foi no meu lugar - conta Inés.
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/—\ Asfolhas podem

ser utilizadas para
oartesanato

PALMEIRA
da FARTURA

A palmeira jugara j3 cobriu um

tergo do termitdria catarinense e 0 PALMITO
*“‘u“* Aos oito anos, a Jugara
ameagadas de extingdo. A tem o palmito adequado
u-h.:'upm&n-: f;ﬁ;,g‘j“‘“;“":i‘:‘.
tempo Causa apenas sacrifica-se
palmito, dd um fruto ::da.onalmil:)éum

ilindro branco formad

l'ﬂ:-ﬁu:; - ;‘;l'l'“m anco ""‘;°
tamanho em relagio folhas, ainda macios
Amazénia, o mesma vendida pouco fibrosos e
em tigelas generosas com

banana e guarand.
i / é també sével

PELO TERRITORIO CATARINENSE bt

S3o 84 municipios que atuam na produgdo do fruto, processamento ou no campo

imental d i i . Cinco ci destacam:
experimental de pesquisa e difusdo da Jugara. Cinco cidades se destacam: frutos - em média,

cada drvore produz 5 kg por ano

Garuva

laragud do Sul
Itajai

omm&m—-a“
56 se colhe em dias de sol, pois

Floriandpolis

PASSO A PASSO

l E 0 a 200 Quando estd bem roxa e brilhando,
ML afruta estd madura
ilos d
pro%l::z?;o: narfra ;no Ap0s a colheita, vem a parte mais trabalhosa,
no Estado que é separar as bagas maduras.

Verde ndo pode, pois amarga o suco

No mdximo até um
dia depois, elas sao
levadas para a

L*
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20m

um Gnico

FOICE

14m @ule . - s6nacamada
Diferente do Pard, $ mﬁ
onde os coletores 3 © restoéum
escalam a drvore z ‘coquinho
de6asg de acaizeiro para : & va
caules colher os cachos, L4 9
- . B — por aqui se usa 1
Agai do Norte s ¥ uma loh;o-:s =
Euterpe oleracea metros de cabo, %
TR : feita em aluminio .
053bid adora
oagal semente em meio
as fezes gerardo

novas palmeiras

3 m entre as drvores

Apolpa pode ser vendida
pura ou processada com a
mistura tradicional de
banana e guarand

AMMMIES

Ajugara possun trés a quatro is
que 0 aqai do Norte, sendo essa a maior diferenca na composngao
nutricional entre esses alimentos. A antocianina age defendendo o
corpo contra a agdo dos radicais livres
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Sabor de sustentabilidade

palmito levou a espécie nativa, e antes existente
em grande parte do bioma Mata Atlintica, a ser
incluida na lista de espécies de ex-
tm@o no final do século 20. Ho)e, a extragio do
jugara ¢ considerada crime ambiental
(1:19,605,de12defcverenodel998)

- A palmeira-jugara estd p em 30% do
temmnodeSantaCamnm(ve)amapanapag
na5), pnnclpaknentenohtoralenmmpmdo
Vale e Alto Vale do Itajai.

- Os nossos estoques ja tinham muito pal-
mito. O produtor ji manejava, até porque é um
cultivo mais ristico. Para fruto, € preciso técni-
ca.Eumaplantadesub—bosque.entaqsevooe
analisar uma floresta nativa, tem-se uma média
de 2 mil planm por hectare — explica o enge-
nheiro agronomo Fabio Zambonim.

Muito além de produzir uma fruta saborosa
ou o tio coblqado palmito, a palmeira-jugara
tem importincia ecolégica fundamental.

- E uma planta importante para o equilibrio
ecologico. Uma espécie que é chave. Desde ma-
miferos grandes até insetos dependem dela. O
cultivo agmﬂorstal (é 0 que a gente recomen-
da, nunca um npo de plamx apenas) contribui

ressalta o pesquisador da
Epagn,FabloZambomm
A diferenca fundamental entre cultivar da
palmeira para extrair o fruto, e niio o palmito,
é porque o corte dos cachos nio causa a morte
‘planta. Para retirar palmito, corta-se o caule e
sacrifica a drvore toda, que leva em média oito
anos para comegar a produzir. Por isso, a fruta
possibilita mais rendimento econdmico.
Em Santa Catarina, a Epagri estimula o cultivo
damgarapamusomuhxph.wsep,mlherﬁums
e palmito nos desbastes necessdrios para manejo.
— Nio precisa demonizar. Num manejo gran-
de, é preciso fazer o desbaste. E esse serve para
vender palmito. Até porque, o palmito, com ou-
tras espécies, é importante para o Estado. Pal-
mm-m]ewpluﬂmptemmdmapmdun-
va bem estabelecida, que nem se comp
comadoﬁ'utoda;u@m,quetemapenasduas
ou trés industrias. De palmito, existem mais de
50. Entiio o palmito poderia ser absorvido per-
feitamente, porque é uma fonte de renda a mais
para o produtor — conclui.

SITIO PIONEIRO COMECOU
mmMuml

Um dos pioneiros a produzir agai-jugara em
Santa Catarina foi o Sitio Thaufbac, na drea ru-
ral de Itajai. O comego inusitado foi ha 20 anos.

<A sogra de Orival, o proprietirio, nascida no Pa-
r4, veio visita-lo e, durante um passeio pelo Beto
Carrero World, identificou a fruta nas drvores
do parque em Penha, Litoral Norte do Estado.
“Msmoeaqa:.l-:quegmso,emel}nrqueo
nosso”, ela confirmou, apés mastigar um coqui-
nanleamdatemwexplmrqmmpalmm

nmmcomseguﬁommeMeofmm

- E agai. Porque niio tem diferenga do nosso
agai daqui ou de quem quer que seja. E a bagui-
nha de l4 ndo é tio forte quanto essa aqui, por-
que 14 é muito quente. Agai aqui € mais escuro e
I3 colocam muita dgua - atesta.

No Sitio Thaufbac, a safra de 2017 foi menor
em razio do clima. Os frutos amadureceram de
maneira irregular, com bagas maduras e verdes
nonmnomclnmrlssoosmoproduzmape—
nas pouco mais de 2 mil quilos. A expectativa
era de cinco toneladas. Em ano de boa colheita,
chega-se a colher 600 quilos por dia.

Hoje, 0 que se produz na propriedade é ape-
nas para consumo da familia. Ha até poucos
anos, o sitio chegou a fabricar polpas de frutas e
a vender para duas distribuidoras. Agora a ven-
da é apenas em pequena quantidade e para vizi-
nhos e familiares.

ACAI SO SE COLHE EM DIAS DE SOL

No sitio Luar do Sertio, em Biguagu, a fami-
lia Souza aprendeu que a colheita do agai-jugara
deve ser feita sempre em dias de sol, porque, ca-
50 0s bagos molhem, a umidade estraga a polpa.
‘l\ndoefeltopelosmas.numexen:nplobemsut:mL
dido de agricultura familiar.

Diferentemente do Pard, onde os coletores
escalam a 4rvore de agaizeiro para colher os
cachos, por aqui se criou uma estratégia mais
simples, mas nio com menos malabarismos,
para pegar os frutos: uma espécie de foice com
15 metros de cabo, feita em aluminio. A coleta
¢é sempre em equipe: mie, pai e filho. Enquan-
to um corta o galho com a foice ou o gancho, os
outros dois recolhem a fruta com um saco, uma
grande rede confeccionada com lona de cami-
nhio, forte o suficiente para carregar alguns
bons quilos.

que no Sul niio tem agai, mas ela fi
convenceummlusweomnwanmmpulara
fruta. Também o presenteou com uma despol-
Foi entiio que ele comegou a plantar, e ja pen-
sando no fruto, nio no palmito. Até porque, se-
~gundo ele, um cacho de bagas rende mais dinhei-
ro do que uma pega de palmito. Para o dono, usar

amdaverdnhptendenwsqnermpode,porque
amarga o suco — explica Jedean Alex de Souza.
Ap6s a colheita, vem a parte mais trabalhosa:
separar as bagas maduras. No méximo um dia de-
pois elas sio mﬂ:dspolmmposdm
a fruta pode ser pura ou processada, ji
com a mistura tradicional de banana e guarani.

Palmeira-jucara
esta presente
em 30% do
territdrio
catarinense

produtor

0 mercade do agai

Se no Norte do pais o agai estd na base da
alimentagio, de preferéncia acompanhado de
carne seca, peixe e bastante farinha, no Sul e
no Sudeste a fruta virou moda. Principalmente
a partir dos anos 1990, e servido bem docinho,
batido com banana e xarope de guarand, em ti-
gelas para nenhum marombeiro botar defeito.

Ha quem diga que foi a novela Malhagdo,
folhetim jovem da TV Globo, que deu um
empurriozinho para a fruta ser tendéncia.
Um dos diretores do programa experimen-
tou quando visitava Belém do Pard, no famoso
Mercado Ver o Peso, e se apaixonou. Levou pa-
ra o Rio, apareceu na novela, o pessoal do es-
porte aprovou e hoje é paixdo nacional e pro-
duto de exportagiio - no ano passado, a expor-
mqaodafrutaparaemegerouRs()ﬂ%ssaA
Agéncia Brasileira de Promogio de Exporta-
goes e Investimentos (Apex-Brasil) ainda tem
dificuldades para quantificar o volume expor-
tado, principalmente em razio das diferentes
nomenclaturas usadas pelos exportadores.
Estados Unidos, Japdo e Austrilia, respecti-
vamente, que sio os maiores importadores da
fruta brasileira.

NoBmsnLamgumsud&e(SP RJ,ESe MG) é
aquenmsconwmeoawparaense fora da re-
gido Norte e representa 56,5 % — o equivalente
a 62448 mil toneladas em 2016, segundo a Ge-
réncia de Fruticultura da Secretaria de Estado
da Fazenda do Pard.

Pelo fato de a cadeia do mercado do agai ain-
da estar em processo de organizagio, a Associa-
¢iio Brasileira dos Produtores Exportadores de
Frutas (Abrafrutas) ndo tem dados especificos
do quanto vem para Santa Catarina. Tampouco
a Secretaria da Fazenda de Santa Catarina con-
segue fazer esse cdlculo, porque a polpa do acai
chegajunmcomadewuasfrumseamdaedl-
ficil chegar a um niimero redondo.

Mas SC é um mercado em potencial. Para se
ter uma ideia, s6 em uma das principais distri-
buidoras de polpas de frutas do litoral catari-
nense sio comercializadas uma média de 50
toneladas de acai por ano.



- O consumo de agai fora da regido amazo-
nica comegou no final dos anos 90 como uma
Y :

wrmnndi 1

ha”. Foi se espalh 0 foi
crescendo, e percebemos que 0 mercado esta-
va aberto. A aposta deu certo e hoje temos uma
linha bastante completa de produtos a base de
agai — diz Kleber Marcos da Silva, sécio e ge-
rente da empresa que comercializa a fruta des-
de 1998.

Em Florianépolis, uma das mais populares re-
des de agai chega a vender 15 mil unidades em
forma de suco, vitaminas ou tigelas) por més,
nas trés lojas de Florianopolis — duas no bairro
Rio Tavares e uma no Morro das Pedras. E eles
tém planos de expansio para 12 lojas na Grande
Florian6polis.

A produgiio comercial dos frutos da jugara, o
acai catarinense, é recente no Estado. Comegou
oficialmente em 2002 e hoje Santa Catarina é
o maior produtor de agai-jucara do Brasil, mui-
to gragas ao trabalho da Empresa de Pesquisa
Agropecudria e Extensdo Rural (Epagri) e das
pesquisas da Universidade Federal de Santa Ca-
tarina (UFSC).

Ainda nilo existem levantamentos anuais da
quantidade de jugara produzida anualmente,
porque é uma cultura nova e ainda ndo estd
entre as principais lavouras do Estado, como
banana, magi e citricos, por exemplo. O le-
vantamento mais recente é de novembro de
2013, realizado pela Rede Jugara, e mostra
que a safra de 2012, por exemplo, rendeu 245
toneladas de frutos e 123,9 toneladas de polpa.
O que se tem ¢ uma estimativa minima por
ano, da Epagri, de aproximadamente 150 a 200
mil quilos. E por aqui, o cultivo é principal-
mente feito por meio da agricultura familiar e
intercalado com outros alimentos.

— Ainda ndo é uma atividade que se compara
a bananicultura, ou citricos, mas tem um poten-
cial de ir para frente. E uma cultura recente. A
banana, por exemplo, é pesquisada hd 40 ou 50
anos — explica Fabio Zambonim, engenheiro
agronomo especialista em fitotecnia e pesquisa-
dor da Epagri.

Comparagao Nutritiva

A composicdo de nutrientes dos frutos da juara
pode variar conforme a regiao de cultivo, condi-
¢oes de cultivo, estagio de maturagdo, condicbes
climaticas, estagdo do ano.

Comparagdo nutricional de alimentos que pos-
suem propriedades semelhantes. Em média,
100 gramas de alimento contém:

0 agai da mata atlan-
tica possui, sequndo
alguns estudos cienti-
ficos (Fonte: Comissdo
Executiva do Plano
da Lavoura cacauei-
ra - Ceplac- e UFSC),
qualidades nutricio-
nais superiores ao
acai do norte. 0 agal
da palmeira-jucara
contém

+350%
ANTOCIANINAS
(ANTIOXIDANTE),
+65% POTASSIO,
+70% FERRO.

E UM ALIMENTO
NUTRITIVO,
RICO EM FERRO
E NUTRIENTES.
E 0 SEGREDO
CONTRA A

DE COISA -
NOVA, NORMAL
NAS CRIANGAS,
E ADAPTAR.

KALINA TRIZELATO
DE LIMA,

nutricionista
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Azeite de oliva Vinho

Gorduras totais (g) 213 8,4 100
G.monoinsaturada (%) 51,2 52,2 75,5

G. poli-insaturada (%) 223 18,7 96

G.saturada (%) 26,5 28,8 14,9

Fibras (g) 27,7 63 -

5221 - - 152,0¢

Antocianinas totais

(mg de dianidina-3

Jugara ajuda a prevenir
doengas e é fonte de energia

O agai que se compra no supermercado
em potinhos, jé processados e adicionados
de xarope, conservantes e corantes, é bem
diferente da polpa natural, mais diferente
ainda da fruta. A polpa fica s6 na camada
superficial, o resto é um coquinho. Tem sa-
bor forte de terra e, dependendo do caso, é
frutado. Uma polpa tirada na hora parece
até uma manteiga, de tdo forte, saborosa e
nutritiva.

Ha diversas pesquisas acerca das diferen-
¢as nutricionais entre o acai do Norte (Eu-
terpe oleracea) e a jugara (Euterpe edulis). As
opinides inclusive divergem, e muita gente
acha que o daqui é melhor que o de la. Fa-
to é que agai bom é agai bem colhido, bem
despolpado e bem preparado. Mas de fato,
existem diferengas. O Grupo de Estudos em
Nutrigdo e Estresse Oxidativo (Geneo) do
Programa de Pés-Graduagio e Departamen-
to de Nutrigio da UFSC, em Floriandpolis,
vem estudando os frutos das duas palmeiras
desde 2013 e tem o objetivo de avaliar o efei-
to da ingestdo de alimentos ricos em antioxi-
dantes e gorduras boas, que ¢ o caso do agai,
e os efeitos benéficos sobre a satde.

- Tanto o agai quanto a jugara sdo ricos
em gordura boa (monoinsaturada). Esse tipo
de gordura ¢ benéfica a saude, contribuin-
do, por exemplo, para redugdo do colesterol
total e LDL (colesterol ruim) e aumento do
HDL (colesterol bom) - explica Sheyla de
Liz, doutoranda do Programa de Pés-Gradu-
agdo em Nutrigdo da UFSC.

Por apresentar esta grande quantidade
de gordura é que se diz que agai ou apenas
s6 a jugara sdo alimentos caloricos e mui-
to energéticos. Essa quantidade de gordu-
ra e também as fibras alimentares ajudam
a aumentar a sensagdo de saciedade apds
a ingestdo, diminuindo a fome. Consumi-
dos dentro de uma alimentagéo balanceada
e saudavel, tanto o agai quanto a jugara sdo
Gtimas opgoes.

- Deve-se evitar consumir com adigdo de
xarope de guarand, agucar refinado, leite
condensado ou outras formas de adogar si-
milares, pois isso pode levar a picos de insu-
lina no organismo e ainda tornar os alimen-
tos mais caldricos e sem outros nutrientes
benéficos - alerta a pesquisadora.

Além das gorduras saudaveis, a jugara tem
potentes antioxidantes que podem auxiliar

na prevengio de doengas. Sdo as antociani-
nas, responsaveis pela cor arroxeada. Elas
agem no organismo como um sistema de
protegio, defendendo o corpo contra a agdo
dos radicais livres - moléculas produzidas
naturalmente pelo corpo e importantes pa-
ra o funci o do organismo h

mas quando em excesso podem ser prejudi-
ciais, levando a quadros de estresse oxidati- -
vo e contribuindo para o desenvolvimento
de doengas.

- Alguns estudos mostraram que a quan-
tidade de antocianina encontrada na jucara
¢é muito superior a quantidade encontrada
no agai (trés a quatro vezes maior, sendo
essa a maior diferenga na composigio nu-
tricional entre esses alimentos) - esclarece
Sheyla de Liz.

Desde 2016, a merenda escolar da rede
municipal de ensino de Antonio Carlos e de
Biguagu tem jugara. Isso porque parte dos
recursos do Fundo Nacional de Desenvolvi-
mento em Educagdo (FNDE) devem ser in-
vestidos na compra de produtos da agricul-
tura familiar.

- A polpa é usada pura para o preparo de
pies e bolos, receitas que as proprias meren-
deiras pesquisaram e testaram - diz Kalina
Trizelato de Lima, nutricionista da Secreta-
ria de Educagio de Antonio Carlos. p

Em 2017, serdo 150 quilos de polpa de acai
para as seis escolas da rede municipal de
ensino de Antdnio Carlos, que atende 960
criangas.

- E um alimento nutritivo, rico em ferro
e nutrientes. E o segredo contra a descon-
fianga de coisa nova, normal nas criangas, é
adaptar. Por exemplo, bolo de agai com cho-
colate. Vamos dando nomes diferentes para
as criangas se adaptarem. Recentemente,
durante a exibigio do filme Taing, as crian-
¢as viram a protagonista saboreando agai e
nessa oportunidade foi explicado a elas que
era a mesma fruta - conta Kalina Trizelato
de Lima.

Em um dos projetos desenvolvidos pe-
lo Programa de P6s-Graduagdo e Depar-
tamento de Nutrigdo da UFSC, foram
testadas varias receitas a base de jucara,
incluindo preparagdes doces e salgadas.
Quem quiser mais receitas, o site é httpy//
comportamentoalimentar.paginas.ufsc.br/
receitas-culinarias.
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urge um grande
potencial econimico

mbora ainda ndo tenha produgio
equivalente ao que existe com
magi ou banana, o cultivo do
agai-jugara tem muito potencial
econdmico. O ganho é maior para
o agricultor, que pode cultivar a
palmeira junto com outras culturas.

Cada planta produz, em média, 5 qui-
los por ano, considerando que em al-
guns anos vai produzir 10 quilos e, em
outros, ndo vai produzir nada. Pode-se
ter até 1 mil plantas por hectare. O va-
lor minimo atual estipulado pela Com-
panhia Nacional de Abastecimento
(Conab) é de R$ 1,50 por quilo do acai-
jugara selecionado. Em Santa Catarina,
o valor varia entre R$ 1,50 e R$ 30, que
é 0 que a industria paga. Um hectare po-
de produzir até 4 mil quilos de fruto, por
hectare, em ano. Com isso, é s6 fazer o cal-
culo do quanto a fruta pode incrementar a
renda familiar, de pequena ou de grande

“ propriedade.

- 0 acai compde uma propriedade. Talvez
s6 com ele, tenha que ser uma proprieda-
de grande e projeto em longo prazo. Mas é
perfeito para ter junto com outros cultivos.

“”Se usar nas divisas de gleba de um bananal
de 30 mil hectares, por exemplo, podem ser
usadas muitas palmeiras. Inclusive é vanta-
joso para a banana, que por ser levemente
sombreada evita problema com doenca de
bananeira. Néo precisa substituir uma coi-
sa pela outra. Mas para a familia que opta,
¢ possivel viver so da agricultura - explica
Zambonim.

TESTE COM O ACAI-JUCARA

Uma das empresas catarinenses que lida
com este mercado comegou a fazer testes
com a jugara a partir de 2005 e aos poucos

_foi introduzindo na produgéo. Das 50 tone-
ladas de acai comercializadas por ano, 10 to-
neladas sdo de jugara.

« - Optamos por vender o agai jugara por
ser um produto da regido e de 6tima quali-
dade. A proximidade reflete em menor cus-
to de frete (chega a custar 30% menos do
que o agai da Amazonia) - diz Kleber Mar-

* cos da Silva.

Por enquanto, os agais do Sul e do Norte

.sdo misturados, segundo a empresa porque
a jugara ainda ndo ¢ tio conhecida no seg-
mento de sucos e continua sendo associada

~ aextragio do palmito.

Companbhias de fora do Estado, no entan-
to, ja estdo apostando mais diretamente na
jugara. Uma distribuidora de polpa traba-
lha exclusivamente com o agai-jucara. Ela
‘comegou a produzir em 2009, no Rio de
Janeiro (a palmeira jugara ¢ caracteristica

- em toda a Mata Atlantica). Primeiro com
fomento da colheita, treinamento de colhe-
dores, plano de manejo e legalizagio das

.atividades. Depois de estruturada a fébrica,
desenvolveu a formula do produto e conse-

guiu as certificagées, como selo de produ-
to organico, Produto Sustentavel da Mata
Atléntica etc. O produto s6 chegou, de fato,
a0 mercado carioca em 2015. E desde abril
deste ano a alguns mercados de SC.

- No inicio a produgio era bem pequena.
Aos poucos a demanda foi aumentando e
atualmente vendemos em média 300 tone-
ladas por més. Recentemente foi certificado
um produtor em SC e estamos testando a
polpa. Por enquanto, as polpas sio oriundas
de SP e RJ - diz Erico Guimardes, repre-
sentante da empresa no Estado.

Franquias, no entanto, ainda optam pelo

DIORGENES PANDINI

agai do Norte.

- Existem muitas variedades. Ja fizemos
experimentos em nossa loja e nos adapta-
mos melhor com o agai que vem do Norte.
Todo nosso know how e tecnologia estio
voltados para o agai que trabalhamos hoje.
Teriamos que fazer novos testes para ade-
quar a nossa atual receita e processamento
a0 agai-jugara, até mesmo para obter aceita-
¢do da clientela. Outro aspecto é que a pro-
dugio dele é menor e, no verdo, nossa tem-
porada mais forte de vendas, poderiamos
ficar sem o produto - explica o empresério
Rogério Meletti.

Mudar de |u9ar

Numa propriedade, um hectare pode ter
até 300 plantas em meio a uma plantagio
de aipim, por exemplo. Pode-se colocar na
beira das estradas, acompanhar as divisas
de propriedade. Se tiver mil plantas dessa,
pode colher até 4 mil quilos de fruto, que
se vendido a R$ 3, é um incremento de
R$ 12 mil na renda.

Diferente do Norte, palmito da juca-
ra era historicamente preferido no Sul
em vez do fruto. A palmeira jugara é uma
planta selvagem e nio passou por um pro-
cesso de melhoramento - ao contrério de
outras plantas, milenarmente melhora-
das pelos proprios indios, ou o agaizeiro
do Par, que foi melhorado (selecionado)
também pelos indios. E uma planta tipica
de sub-bosque, de estatura média. Ao con-
trario da palmeira agaizeiro (Euterpe ole-
racea), que pode ser plantio puro e estd lo-
calizada em condigio para fruto que, com
certeza, os indios la usavam.

- Do palmito se tem relatos, mas nio é
um alimento nutritivo, que pode garantir
a base da alimentagdo. Os indios tiravam
o palmito para comer na hora. Os bandei-
rantes comegaram a exploragdo. O palmi-
to era usado como uma reserva financeira
para familias, inclusive como dote para fi-
lha, ou para ajudar na festa de casamento
- conta Zambonim.

PESQUISA E ESTIMULO
RO ACAI-JUCARA

O professor Rick Miller, do Centro de
Ciéncias Agrdrias da UFSC, é um dos no-
mes por tras de pesquisas e do estimulo
a produgdo do agai-jugara. Segundo ele,
existem relatos de 1860 de uma nortista
trazida ao Estado por um coronel mara-
nhense e que ja usava o fruto da jucara da
mesma forma que no Norte se usa 0 agai.
Uma paraense chamada dona Edite é o
grande nome por tras da “descoberta” da
jugara como fruto no Sul.

— Foi ela quem ensinou a fazer. E os
aprendizes levaram para o mundo.

A Epagri comegou a pesquisar 0 agai-
jugara em 2002, na esteira das pesquisas
que o professor Rick Miller, estimulado
pela dona Edite, ja vinha fazendo. Na es-
tagiio de pesquisa e treinamento de Itajai,
ha pomares onde os pesquisadores fazem
testes e experimentos com varias plantas,
incluindo a jugara e outras palmeiras. Ha
testes inclusive de cruzamentos de plantas.

Os pesquisadores estio fazendo cruza-
mentos da palmeira-jugara (mais tolerante
ao frio, mas ndo perfilha, ou seja, nio for-
ma brotos que podem dar origem a novas
palmeiras) com o agaizeiro (cresce rapido
e perfilha).



Noticias do Dia
Laura Coutinho
“Celebragao”

Celebragao / Joana Marcon Kafer / Formatura / Nutricao / UFSC /
Universidade Federal de Santa Catarina

BLEBRACAO

: fe da quinta, Joana

rcon Kafer, natural de

Concordia, se formou

_em nutrido, pela UFSC

(Universidade Federal de Santa

Catarina). Apos a colacao, a nova

nutricionista recebeu familiares e

amigos para Um jantarassinado -

pelochef Murilo Amorim. da Flor -

al Gastronomia, nacasada

jilia na Lagoinha do Norte.
g ‘.Joanacoﬁ:amée;‘._

Clodimar Thon'é.
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Diario Catarinense e A Noticia
O que sera dito
“Aniversario UFSC”

Aniversario UFSC / Aniversario / 57 anos / Universidade Federal de Santa
Catarina / UFSC / Homenagem / Ex-Reitor / Luiz Carlos Cancellier de Olivo

0 QUE SERA DITO
seGUNDA-FERA  [IECIEER

Aniversario UFSC

Evento comemora o aniversario de 57 anos da
Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC).
Também terd homenagem ao ex-reitor Luiz
Carlos Cancellier.




Noticias do Dia
Fabio Gadotti
“Galeria”

Galeria / Reitor Pro tempore / Ubaldo Cesar Balthazar / Comemoragao / 57
anos / Universidade Federal de Santa Catarina / Descerramento / Quadro /
Luiz Carlos Cancellier de Olivo / Galeria de reitores

Galeria

O reitor pro tempore Ubaldo
Cesar Balthazar comanda nesta
segunda-feira, a partir de 11h, a so-
lenidade de comemoragdo aos 57
anos de fundagdo da Universidade
Federal de Santa Catarina. Duran-
te a ceriménia, ocorrerd o ato de
descerramento do quadro de Luiz
Carlos Cancellier da galeria de rei-
tores da instituicdo.

Noticias veiculadas em meios impressos, convertidas para o formato digital, com informacées
e opinides de responsabilidade dos veiculos.

CLIPPING DIGITAL

O emprego da conducao coercitiva tem sido abusivo? SIM

O mais importante da semana
Iluminacao publica II
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