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O caminho da ostra

NA SEMANA DA Fenaostra na Capital, a reportagem visitou as “fazendas” de Santo Antdnio de Lisboa

RAFAEL THOME
rafael.thome@somosnsc.com.br

tinada. Tem ostra para todos os

paladares, e o melhor lugar para

experimentar essas delicias é na 18*
Festa Nacional da Ostra e da Cultura
Agoriana (Fenaostra), que continua
até o domingo, 15, no Mercado Publi-
co de Floriandpolis. De comida todo
mundo entende, mas quem sabe qual
o caminho que a ostra percorre até
chegar ao prato?

Tudo comega com a captagdo das
chamadas sementes (larvas), ou ma-
trizes, em torno das quais vio cres-

. cer as ostras. Esse processo pode ser

' feito no meio natural, mas na Capi-
tal, desde que houve o inicio da os-
treicultura, em 1983, o Laboratério
de Moluscos Marinhos da UFSC, no
bairro Sambaqui, faz a produgio “em
cativeiro”. De 14, as sementes sio ven-
didas aos milheiros (R$ 20 cada) para
os produtores da regido. Todo ano sdo
produzidas cerca de 45 milhdes de
sementes a Grande Florian6polis.

- A ostra vem no tamanho de um
grio de areia. A semente fica no ber-
¢drio - que sdo umas caixas especi-
ficas ~ uns 15 ou 20 dias. Depois, ela
passa pelas peneiras e as que ficarem
na tela ja podem ir para a primeira
lanterna. Da semente ao tamanho
ideal para o consumo, siio oito meses

- explica Sandro Arlindo Ventura, de
36 anos, que trabalha hé 10 anos com
o cultivo de ostra em Santo Anténio
de Lisboa. As lanternas sio aquelas
redes divididas em compartimentos
(andares) onde as ostras sdo coloca-
das para ficar submersas no mar, e
tém esse nome porque lembram as
lanternas chinesas. Depois que as os-
tras jd estdo nas lanternas, a selegdo
e divisdo por tamanhos ¢é feita & mio.
Na “fazenda de ostra” onde Ventu-
ra trabalha, recebendo um salirio de
R$ 2,3 mil, sdo mais de 800 lanternas,

cada uma com cerca de 25 dizias.

| n natura, ao bafo, 4 vinagrete, gra-

A colocagio das lanternas com-
pletamente embaixo d’dgua para o
processo de engorda das ostras pode
ser feita de duas maneiras diferen-
tes: com a mesa - estruturas fixas de
madeiras onde as lanternas sio pen-
duradas -, ou com o espinhel (ou long
line) - amarra de boias onde as lan-
ternas sdo penduradas.

- A diferenga é que, como a mesa
é uma estrutura fixa, quando a maré
seca demais as vezes elas ficam com
um de fora da dgua. Quando
é 0 long line, ndo tem como sair da
dgua, porque a boia trabalha com a
maré. Essa é a vantagem do espinhel

- analisa Ventura.
Apesar da adaptagiio dos espinhéis

a vnnac;io das marés, Ventura ea

Apesar de ser referéncia no Brasil
(98% da produgdio nacional, segundo
dados do IBGE divulgados em 2016),
o cultivo de ostras em SC passa por
um momento de queda. De acordo
com os dados mais recentes da Em-
presa de Pesquisa Agropecudria e Ex-
tensdo Rural (Epagri), houve uma re-
dugiio de 17% na produgiio da Grande
Floriandpolis entre 2014 e 2015, ano
em que foram comercializadas 3.030
toneladas. De acordo com os ostrei-
cultores da regiiio, responséveis por
84% de toda a produgdo estadual,
2016 e 2017 devem apresentar produ-
¢do ainda menor.

- Venho nessa batalha desde 1983.
Jé tivemos fases boas, mas hoje estd
que nem caranguejo, s6 anda pra tras
- diz José Queirds, um dos primeiros
ostreicultores de Florianopolis.

Um dos motivos para a redugio da
pmdugiofoiaquedanamdeapm
veitamento das sementes das ostras.
Quelréz conta que j conseguiu fazer
vingar mais de 70% das sementes,
mas agora esti em torno de 40%.

- A taxa de aproveitamento va-
ria bastante, depend das condigdes
oceanogrificas, da época do ano, do
tamanho, do manejo e do local de cul-
tivo - explica Claudio Blacher, pes-
quisador do Laboratério

deMolusoos
Marinhos da UFSC.

Sandro
Ventura, que
trabalha

hd 10 anos
no cultivo,
mostra uma
lanterna

PRODUCAO EM NUMEROS
MOLUSCOS COMERCIALIZADOS POR SANTA CATARINA

(em tonetadas)

NUMERO TOTAL DE PRODUTORES DE OSTRAS EM SC
e R
pathoc [ 16
S50 José - 9

Gov‘CelsoRamosl 3

Biguagu l 1
*Bomibinhas, Barra 27
do5ul,Portoseto AN
Sdo Francisco do Sul
R ek TOTAL: 107
nimero por municipio

ESTIMATIVA ECONOMICA DO CULTIVO DE OSTRAS -
Quanﬁdade ......................................... Mms’

Valortotal da comercializagdo (RS) - 21, 7 milhbes

Fonte: Epagri / Sintese
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Ailton Luiz Gonzaga é outro
ostreicultor de Santo Anténio
de Lisboa que viu sua produ-
¢do cair de rendimento. Se ha
poucos anos trabalhava com
300 mil ostras por ano, em 2017

# seriio “apenas” 150 mil. Suas

12,5 mil diizias sio vendidas to-

£ das no atacado, principalmente

para distribuidores de Itajai, a
R$ 5 ou R$ 6 cada, dependendo
da quantidade.

- O pessoal vem e pede 300,
400 duzias de cada vez. Tira-
mos das lanternas e fazemos a
venda - conta Gonzaga.

No varejo, o prego da diizia é
um pouco maior, na média de
R$ 8. Foi esse o valor pago pelo
casal de chilenos Carlos Moya,
de 59 anos, e Soledad Maldona-
do, de 52. Pela primeira vez na
Capital, os turistas nio conse-
guiam esconder a emogdo por
encontrar ostras com o dobro
do tamanho das comercializa-
das em Rengo (a 120 km da ca-
pital Santiago), onde vivem.

- Nunca tinhamos comprado
ostra direto do produtor, s6 no
supermercado mesmo. Com-
prar direto da fonte é uma ex-
periéncia linda, que fica melhor
ainda com um vinho branco -
comentam.

E justamente um cilice de
vinho que os ostreicultores de
Santo Anténio de Lisboa con-
sideram o melhor acompanha-
mento para a degustagio. Mas
se na Fenaostra e em muitos
restaurantes pode-se comer o
molusco com as mais variadas
receitas, para quem é da lida, o

uma coisa: quem bota liméo nio
sabe comer ostra. Quem come
gratinada, também nio sabe co-
mer ostra. Tu s6 vai sentir o sa-
bor do queijo. A ostra tens que
comer crua ou na grelha, com
um célice de vinho - alfineta
José Queirds.

O ostreicultor até da a dica
para quem ainda ndo estd mui-
to familiarizado com as ostras:
leve inteira ao forno ou a chur-
rasqueira e, depois de alguns
minutos, ela vai abrir sozinha.
Para quem gosta da ostra mais
suculenta, este ¢ momento de ti-
rar. Se nio, pode-se deixar secar
a digua, para entiio comer.

- Como tudo o que vem do
mar. Até a alga das pedras eu ji
provei. Tem umas coisas do mar
que sio especiais, COmo a pes-
cadinha branca, o linguado ou
a pijareba para moqueca, mas a
ostra é o filé mignon do mar!
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PREFERIDAS NA GRANDE FLORIANOPOLIS

VRV VIR (s | O Marcas finalistas do IMPAR |
(10), a coluna destacou

Escolhidas pelos
a lista das marcas
indicadas ao IMPAR na categoria Lojade
estadual. Hoje, apresentamos * """"2 :i: 55 l v wi n
a lista daquelas que foram as Regiona Masculina
escolhidas pelos consumidores . TioJolo ?ﬁ& : . E.:‘do Homem
na pesquisa da RICTV | TV Record « Renner
e Ibope Inteligéncia como qs Bameo ____ _ _e U“"""“"’b
de maior afinidade na Grande g:'l: vl Imobilidria Marca de ==
Florianépolis em cada um dos Econdmica Federal « Ibagy “ Material de —
segmentos do IMPAR. Lembrando e« Itad « Imobiliéria TI
que a lista completa das marcas, & s BW 3 Vggran 5
divididas nas seis regides do G ___-. s e L « Votorantim
Estado estd no site www.impar. :aenm P " Laboratério
online/shortlist e que 0s nomes  « Pildo hnﬁ. Q Operadara de
estdo apresentados em ordem Clinica m. oi celular \»
alfabética. As vencedoras serdo ' . C“""’ Ciéncia o TIM
conhecidas em novembro, em ~ Odomtolégica ey b e * Vivo
evento promovido pela emissora  « Sorriso
em Florian6polis. @ * Unido Lojade Oicae o
Joalheria
Calcados * Carol —
‘.w M sEele « Gticas Diniz
3 « AM Construtora « Studio Z tUe
« Koerich Construgdes
milhoes o el « AGEMED
Cooperativas e * SC Sadide
E 0 nimero de veiculos de Crédito s * Unimed
qll:l:n-l dos Fabricantes . (s::::ofa A pomisses .75
de Veiculos Automotores) o Sicred Lojade il e%ﬂ— s
projeta vender em 2018, o Ensino Capacita Eletrodomés- o Phi
que equivale aum aumento 50 profissional M_! . Pon‘;:sla
de 7,3% a mais que as | Técnico e
« Koerich Shopping Center Qo
vendas esperadas para 2017. Profissionalizante « Magazine Luiza  Beiramar . ]
« Instituto Federal de « Continente
Santa Catarina - IFSC Lojade eaw? & Park Shopping
« Senac Materiais « [taguagu
Mais sobre o IMPAR - Senai =0
. Supermercado
mNo site do IMPAR. além de todo Ensino Médio . Casasc“so'da = « Angeloni !
o contelido de referéncia sobre o % Elnisea@ ‘::d’b" l!.J « Unido Guarezi . g:;?:mm ol
desempenho dos segmentos, 0 ?
internauta também encontra in- 2 mutzag?d g Loja de Titulo de
formagdes a respeito da pesquisa Material _T *
RICTV | TV Record e Ibope Inteli- Faculdade ou Elétrico w
géncia. E possivel conferir as mar- Universidade g S aa“siu”r:‘ : Mega Sena
cas que se destacaram nas edigoes « Estécio de Sa « Santa Rita « Tele Sena
mais recentes, ja que o site permi- * UFSC « Trimania
te 0 acesso aos anuarios que sio * Unisul Lojade
produzidos a cada edicio e sio PO T 5 5  Vestudrio/ x Vigildncia e
sempre distribuidos no evento de « Drogaria ' ModaFeminina " Seguranca a
divulgagdo das marcas vencedoras. Catarinense O .cza * Khronos
Acesse wwwimparonline/anuarios  « Farmécia Preco Popular ~ * Marisa ¢ gz':mb
2 . _# Renner
_para ler ou baixar os anuarios. « Panvel « Orsegups



Diario Catarinense
Cacau Menezes

Thayani Goulart / Estudante / Farmacia / UFSC

Thayani Goulart, 20 anos, estudante de Farmacia na UFSC,
nascida em S3o José e criada no bairro Cérrego Grande,
em Floripa. A Thay possui tragos asidticos e a partir do
préximo més serd representada pela Mynt Model SC
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Cacau Menezes
“Ninguém ouviu”

Ninguém ouviu / Reitor / Luiz Carlos Cancellier de Olivo / Morte / Ouvidos
Moucos

NINGUEM OUVIU

Agora que a poeira baixou e que a comogio estd indo longe, d4 para
perguntar: por que tdo poucos se manifestaram em favor do reitor
Luis Carlos Cancellier antes de sua morte? Por que a maioria fez
~ouvidos moucos quando ele foi preso?

Diario Catarinense
Moacir Pereira
“Homenagens”

Homenagens / Camara Municipal de Tubardo / Sessao solene péstuma /

Homenagem / Reitor / Luiz Carlos Cancellier de Olivo / Vereador Pepé /

Prefeitura Municipal de Tubarao / Associagao Catarinense de Imprensa /
Instituto de Direito Administrativo de Santa Catarina / Salomao Ribas Junior

HOMENAGENS
Céamara Municipal de
Tubardo vai realizar uma
sessdo solene péstuma
mpré:umodmZOemmz
homenagem ao reitor
CarlosCanoe‘;l.;erdeOth
mmm'w&-
por unanimidade. A prefeitura

e aAssocxaglo Catarinense
de Imprensa se incorporaram
ainiciativa. O presndente

do Instituto de Direito
Administrativo de Santa
Catarina, Salomido Ribas
Jnior, anunciou &\lxedo 56’
Congresso Estad e

a 8 de novembro, também
vai homenagear o reitor

Cancellier.



A Noticia
Moacir Pereira
“Homenagens”
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HOMENAGENS
Cémara Municipal de
Tubardo vairealizar uma
sessdo solene postuma
no proximo dia 20
homenagem ao reitor Luiz
Carlos Cancellier de Olivo,
filho da cidade. Proposta do
vereador Pepé (PP) aprovada
por unanimidade. A prefeitura
e a Associagdio Catarinense
de Imprensa se incorporaram
ainiciativa. O presidente
do Instituto de Direito
Administrativo de Santa
Catarina, Salomdo Ribas
Junior, anunciou que o 5°
Congresso Estadual, de 6
a 8 de novembro, também
vai homenagear o reitor
Cancellier.

Noticias do Dia
Marcos Cardoso
“Huxtlan”

Huxtlan / Mhanoel Mendes / Livro / Huxtlan: o livro da Ultima Grande
Esperanca / Editora Dois Por Quatro / Valmor Fritsche / Ricardo Medeiros /
Curso de Jornalismo / UFSC / Carlos Eduardo Lino / Radio Fofinha

Huxtlan

Psicélogo e jornalista Mhanoel Mendes l;ngq dia
17. &s 19h. na Fundagao Badesc, na Capital. "Hu-
xtlan: o Livro da Ultima Grande Esperanca’. sobre
o caos futuro no planeta. O selo € da editora~D015
Por Quatro, de Valmor Fritsche. e a divulgaqaolde
Ricardo Medeiros, seus colegas da turma Qe jor-
nalismo/UFSC de 1983, Alids, Maneca e Ricardo
com Carlos Eduardo Lino, hoje no Rio de Janglrp.
faziam mMuito sucesso No campus com a radio
Fofinha. teatralizaco hilaria das emissoras AM.

Noticias veiculadas em meios impressos, convertidas para o formato digital, com informacées
e opinides de responsabilidade dos veiculos.
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Tempo de opressao
Unicesumar inaugura polo na préxima terca-feira (17)

Morte do reitor



http://www.jornalmetas.com.br/opini%C3%A3o/artigos/tempo-de-opress%C3%A3o-1.1996411
http://www.jornalmetas.com.br/geral/unicesumar-inaugura-polo-na-pr%C3%B3xima-ter%C3%A7a-feira-17-1.1996404
http://www.imprensadopovo.com.br/colunistas/cl%C3%A1udio-prisco-para%C3%ADso/coluna-do-prisco-1.1996302

